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一、任务来源

根据《农业部关于下达2009年第二批农产品质量安全应急工作经费的通知》（农财发[2009]193号）和《农业部关于下达2010年农业行业标准制定和修订项目资金的通知》（农财发[2010]49号）要求，同时为解决我国农药残留限量标准缺失问题，保护消费者安全，作为WTO成员国更好地履行成员国义务、执行SPS等有关规定和促进国际标准协调一致，经国家农药残留标准委员会审议，农业部批准，对现行的国际食品法典（CAC）农药残留限量标准进行研究和转化。

二、转化范围

根据我国农产品质量安全监管和国际贸易实际需求，经专家论证此次转化选择了国际食品法典（CAC）现行的123种农药1789项CAC限量标准进行研究和转化。

三、转化原则

根据国家农药残留标准审评委员会第一届第六次全体会议审议的《关于转化国际食品法典农药残留限量标准的建议》进行研究转化：

1、持久性有机污染物（POPs）名单中农药，原则上直接采用CAC标准（包括非植物源产品），经委员会审议，发布为国家标准。

2、我国禁用、限用的农药，应根据我国农药管理和农业生产的实际情况，按照禁限用农药残留限量标准制定的原则单独评估制定。

3、我国取得登记的农药，分二种情况转化：一是农药和作物都取得登记的，应结合我国登记批准的使用情况、残留试验数据和监测数据，重新评估后，经委员会审议，转化为国家标准。二是农药在我国取得登记，但作物或使用方法未取得登记的，根据CAC评估资料和监测数据，分析评估后，提交委员会审议。

4、在我国未取得登记的农药，根据需要，按照个案进行评估处理。
四、转化方式

本次转化是将CAC限量标准,按照我国膳食结构直接进行风险评估,并结合市场监测数据对部分标准的科学性和适用性进行验证。监测品种是根据我国农药登记、农产品消费、种植面积等情况进行选择的。本次共组26家单位，在全国范围内对55种农药进行49种植物源食品，共115项限量标准，近7159个样品进行了监测。同时为保证监测数据的代表性、准确性和科学性，组织单位统一了抽样规范、标准品和检测方法，并要求无法定检测方法的，承担单位至少须组织3家单位对研发的检测方法进行验证，在确证检测方法后,开展监测验证工作。监测结果没有超标或超标率≤5%的，依据以上原则，将CAC标准转化为我国国家标准。超标率>5%的，不予转化。

根据联合国粮农组织/世界卫生组织（FAO/WHO）的农药残留专家联席会议(JMPR)制定的每日允许摄入量（ADI，mg/kg bw），以我国居民膳食结构的风险评估结果为主，参考我国农药登记使用和农药残留抽检结果，评估转化农药残留限量值（MRL）的总体风险，提出转化建议；风险评估结果超过100%ADI的农药的MRL不予转化。并参考JMPR的做法，将残留物定义分为膳食风险评估定义和监测定义，以满足风险评估和实际监测的不同需要。

CAC作物分类与我国的《用于农药最大残留限量标准制定的作物分类》（农业部1490号公告）不一致的类和亚类，在充分研究其所包括的具体作物种类的基础上，将CAC类和亚类的限量标准对应为我国《用于农药最大残留限量标准制定的作物分类》（农业部1490号公告）中类和亚类的限量标准。例如豆类（干）对应为大豆和杂粮类，瓜（西瓜除外）对应为甜瓜类水果，果菜类蔬菜（葫芦科除外）对应为茄果类蔬菜，葫芦科果菜类蔬菜对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果，根茎类蔬菜对应为根茎类和薯芋类蔬菜等。

五、转化结果

本次转化的123种农药1789项CAC限量标准，按照CAC标准转化原则，经风险评估后，拟转化106种农药1259项。

（一）直接转化的1211项。

（二）作物分类对应转化的48项。27项CAC亚类的限量标准按我国的《用于农药最大残留限量标准制定的作物分类》（农业部1490号公告）对应为49项亚类和具体作物的限量标准。
（三）不转化的530项。一是我国已制定的农药-作物组合的限量标准197项，二是我国已登记的农药-作物组合但我国未指定限量标准的57项。三是监测超标率大于5%的1项标准，霜霉威在花椰菜上。四是风险评估超过100%的ADI的乐果、炔螨特等17种农药275项。
六、主要技术内容

每种农药的最大残留限量规定如下。
限量规定的相关注释：“*”表示临时限量；“Po”表示采收后仓储的产品；“PoP”初级产品收获后处理。

（一）2,4-滴
1. 基本信息
中文通用名：2,4-滴
英文通用名：2,4-D
化学名称：2,4-二氯苯氧乙酸
结构式：
[image: image1.jpg]



化学分子式：C8H6Cl2O3
相对分子质量：221.04

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2001）
风险评估残留物：2,4-滴
监测残留物：2,4-滴
2. 登记使用情况  

2.1 概述
2,4-D是氯化苯氧乙酸类除草剂，也可用作植物生长调节剂。在高浓度下有抑制植物生长并杀死杂草的作用，在低浓度下可以剌激植物生长，可减少落花落蕾，提高座果率，促进果实生长，并能提前成熟，在蔬菜生产中，主要把2,4-D当作生长调节剂应用，以控制茄果类和瓜类蔬菜的落花落蕾现象。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	春小麦田（PD20097425，滴·氨氯），柑橘园（PD20100963，滴酸·草甘膦），水稻移栽田（PD20101034，2.4-滴二甲胺盐），非耕地（PD20101034，2.4-滴二甲胺盐）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	糙米
	0.1
	
	0.5（大米）
	0.2（粮谷）
	0.05（大米）
	0.05
	0.1

	小麦
	2
	2
	2
	0.2
	0.5
	0.05
	0.5

	黑麦
	2
	
	2
	0.2
	0.5
	0.05
	0.5

	玉米
	0.05
	
	0.05（爆花玉米）
	0.2
	0.05
	0.05
	0.05

	高粱
	0.01
	
	0.2
	0.2
	0.05
	0.05
	0.5

	大豆（干）
	0.01
	
	0.02
	0.05
	0.1
	0.05
	0.05

	玉米笋
	0.05
	
	0.05
	
	
	0.05
	0.05

	马铃薯
	0.2
	
	0.4
	0.1
	0.2
	0.05
	0.2

	核果类水果
	0.05
	
	0.05
	
	0.1（李子）
	0.05
	0.2（桃子）

	仁果类水果
	0.01
	
	0.05
	
	2（苹果）
	0.05
	0.01（苹果）

	柑橘类水果
	1
	
	3
	5
	2（柑橘）
	1
	2

	浆果及其它小粒水果
	0.1
	
	0.05（葡萄）
	
	0.5（葡萄）
	0.05（葡萄）
	0.5（葡萄）

	树生坚果
	0.2
	
	0.2
	
	0.2（杏仁）
	0.05（杏仁）
	0.2

	甘蔗
	0.05
	
	0.05
	5
	
	0.05(制糖作物)
	0.05

	大白菜
	
	0.2
	0.4（芸薹属叶菜）
	
	
	0.05
	0.08

	果菜类蔬菜
	
	0.1
	0.05
	
	0.1
	0.05(番茄
	0.2（番茄）

	甜玉米
	
	0.1
	
	
	
	
	

	番茄
	
	0.5
	
	
	
	
	

	茄子
	
	0.1
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	0.1
	
	
	
	
	

	蘑菇
	
	0.1
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
柑橘中2,4-滴残留分析方法：样品在100°C下用0.7 mol/L氢氧化钠溶液用提取1小时，之后经硫酸酸化后用乙醚提取，随后用三氟化硼/甲醇溶液将提取物中的2,4-D转化为2,4-D甲酯，将水加入试样中，再用正己烷提取，GC-MS检测,定量限为0.05 mg/kg(JMPR Evaluation，2001)。
4.2我国分析方法情况
《粮食和蔬菜中2,4-滴残留量的测定》（GB/T 5009.175-2003）：适用于粮食和蔬菜，粮食的检出限为0.013 mg/kg，蔬菜的检出限为0.008 mg/kg。
《蔬菜中2、4-D等13种除草剂多残留的测定液相色谱质谱法》（NY/T 1434-2007）：适用于蔬菜，检出限为0.003 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
柑橘：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于江西、海南、湖北、湖南、四川、云南、福建、广东、广西和浙江10个省（直辖市）。
玉米：样品70个，采自安徽、河北、河南、辽宁、山东、山西、黑龙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市和生产基地，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于黑龙江、吉林、辽宁、河北、河南、山东、安徽、山西和甘肃10个省（直辖市）。
5.2 检测
柑橘：参照《蔬菜中2、4-D等13种除草剂多残留的测定液相色谱质谱法》（NY/T 1434-2007）标准；试样经乙腈匀浆提取，提取液在酸性下经盐析，二乙胺基-N-丙基（PSA)分散固相萃取净化后，用液相色谱质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，定量限为0.1 mg/kg。
玉米：采用《粮食和蔬菜中2,4-滴残留量的测定》（GB/T 5009.175-2003）标准；样品用有机溶剂提取，用三氟化硼丁醇溶液将2,4-滴衍生成2,4-滴丁酯，液-液萃取、柱层析净化除去干扰物质，以GC-ECD测定，保留时间定性，外标法定量，定量限为0.02 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	柑橘
	<0.1(45),0.12,0.13(2) ,0.19, 0.22
	1.0
	50
	10
	0

	玉米
	<0.02(70)
	0.05
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测柑橘样品50个，检出率为10%，超标率为0%；玉米样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.1
	0.00233
	

	薯类
	0.0495
	0.2
	0.0099
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.01
	0.00016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.2
	0.03674
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	0.2
	0.00078
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.44257
	0.63


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群2,4-D的每日理论最大摄入量是0.20 mg，占日允许摄入量的70%。在2001年的JMPR报告中，基于2,4-滴的规范残留试验中值（STMR）和世界卫生组织（WHO）全球环境监测系统/食品污染监测和评估项目（GEMS/Food）5个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的3%-20%,其中远东地区的IEDI为17.7μg，占允许摄入量的3%；拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
谷物（高梁除外）和蔬菜中2,4-滴残留检测方法按照GB/T 5009.175-2003规定的方法测定；水果、坚果、糖料中2,4-滴残留检测方法参照GB/T 5009.175-2003规定的方法测定。
根据综合评估结果，提出转化建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	糙米
	0.1
	-
	
	已登记，水稻移栽田（PD20101034，2.4-滴二甲胺盐）

	小麦
	2
	-
	
	已登记，春小麦田(PD20097425，滴·氨氯），我国标准为2

	黑麦
	2
	2
	GB/T 5009.175-2003
	

	玉米
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.175-2003
	

	高粱
	0.01
	0.01
	参照NY/T 1434
	

	大豆（干）
	0.01
	0.01
	参照NY/T 1434
	

	玉米笋
	0.05
	0.05
	参照GB/T 5009.175-2003
	

	马铃薯
	0.2
	0.2
	参照GB/T 5009.175-2003
	

	核果类水果
	0.05
	0.05
	参照NY/T 1434
	

	仁果类水果
	0.01
	0.01
	参照NY/T 1434
	

	柑橘类水果
	1
	1
	参照NY/T 1434
	

	浆果及其它小粒水果
	0.1
	0.1
	参照NY/T 1434
	

	树生坚果
	0.2
	0.2
	参照NY/T 1434
	

	甘蔗
	0.05
	0.05
	参照NY/T 1434
	


（二）阿维菌素
1. 基本信息
中文通用名：阿维菌素
英文通用名：abamectin
化学名称：(10E,14E,16E,22Z)-(1R,4S,5'S, 6S, 6'S,8 R,12S,13S,20R,21R, 24S)- 6' [(S)- 仲丁基 ]-21,24-二羟基-5',11,13,22-四甲基-2氧代 -3,7,19- 三碳杂四环[ 15.6.1.1 4.8 2O 24 ]二十五-10,14,16,22-四烯-6-螺-2' (5',6′-二氢-2′H吡喃糖基 )-12-基-2,6-二脱氧-4-0-(2,6-二脱氧 -a-L-阿拉伯-已吡喃糖基)-3-0-甲基-a-L-阿拉伯-已吡喃糖苷 (B1a ) 

(10E,14E,16E,22Z)-(1R,4S,5'S,6S,6'S,8R,12S,13S,20R,21R,24S)-6'-[(S)-仲丁基]-21,24,-二羟基-5',11,13,22-四甲基-2氧代-3,7,19-三碳杂四环[15.6.1.1 4.8 2O 24 ]二十五-10,14,16,22-四烯-6-螺-2'(5',6′-二氢 -2′H吡喃糖基)-12-基-2,6-二脱氧-4-0-(2,6-二脱氧-a-L-阿拉伯-已吡喃糖基 )-3-0-甲基-a-L-阿拉伯-已吡喃糖基 (B1b)
结构式： 
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化学分子式：C48H72O14(B1a)，C47H70O14(B1b)
相对分子质量：873.1，859.1
ADI：0.002 mg/kg bw （JMPR，1997）
ARfD：0.005 mg/kg bw （Dir 08/107）
风险评估残留物：阿维菌素B1a、阿维菌素B1b、8,9-Z-阿维菌素 B1a和8,9-Z-阿维菌素B1b之和
监测残留物：阿维菌素（B1a和B1b之和）
2. 登记使用情况
2.1 概述
阿维菌素是具有杀虫、杀螨、杀线虫活性的十六元大环内酯化合物，对昆虫和螨类有触杀和胃毒作用并有微弱的熏蒸作用。主要用于防治蔬菜菜青虫、小菜蛾、螨类、蚜虫，水果、粮食作物上的螨类和蚜虫等。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	白菜（PD20120966），菜豆（PD20081617），草地（PD20084081，阿维·三唑磷），草坪（LS20100032，阿维·毒死蜱），大白菜（PD20110261），甘蓝（PD20083024），柑橘（PD20110390），柑橘树（PD20081464），观赏玫瑰（PD199-95），胡椒（PD20111009），黄瓜（PD20082711），黄瓜（保护地）（PD20100081，阿维·高氯），节瓜（PD20090339，阿维·吡虫啉），苦瓜（LS20110140），梨树（PD20082001），萝卜（PD20084617），棉花（PD20082287），苹果（PD20082938），苹果树（PD20082001），蔷薇科观赏花卉（PD20110704），青菜（PD20091346，阿维·毒死蜱），森林（PD20091848，阿维·氟铃脲），十字花科蔬菜（PD20080435），十字花科叶菜（PD20110399），水稻（PD20082426），松树（PD20092017），西瓜（LS20120052），小白菜（PD20120983），小油菜（PD20084617），烟草（PD20110570），叶菜（PD20120972，阿维·高氯氟），叶菜类蔬菜（PD20096901，阿维·毒死蜱）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	棉籽
	0.01
	0.01
	0.02
	0.01
	
	0.02
	0.01

	马铃薯
	0.01
	
	0.005
	
	
	0.01
	0.01

	西葫芦
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	番茄
	0.02
	
	
	0.05
	
	0.02
	0.02

	甜椒
	0.02
	
	
	
	
	
	

	莴苣叶
	0.05
	
	
	0.2T
	
	0.01
	

	黄瓜
	0.01
	0.02
	0.05(葫芦科)
	0.02
	0.01
	0.02
	0.01

	干辣椒
	0.2
	
	
	
	
	
	

	杏仁
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	苹果
	0.02
	0.02
	
	0.01
	
	0.01
	0.02

	瓜，西瓜除外
	0.01
	
	
	
	
	
	

	梨
	0.02
	0.02
	
	0.01
	
	0.01
	0.02

	柑橘类水果
	0.01
	0.02（柑橘）
	0.02（柑橘全果）
	0.01
	
	
	

	草莓
	0.02
	
	0.02
	0.1
	
	
	0.02

	西瓜
	0.01
	
	
	
	
	
	

	干啤酒花
	0.1
	
	
	
	
	
	

	胡桃
	0.01
	
	
	
	
	
	

	叶菜
	
	0.05(菠菜)
	0.1
	T0.2(叶用莴苣)
	0.05(菠菜)
	0.01(白菜)
	T0.06(菠菜)

T0.01(白菜)

	豇豆
	
	0.05
	
	
	
	
	

	糙米
	
	0.02
	
	
	
	
	0.01

	萝卜
	
	0.01
	
	
	
	
	0.01

	普通白菜
	
	0.05
	
	
	
	
	

	甘蓝
	
	0.05
	
	
	
	
	

	大白菜
	
	0.05
	
	
	
	0.01
	

	茄子
	
	
	
	0.02
	
	
	

	菜豆
	
	0.1
	
	
	
	
	

	韭菜
	
	0.05
	
	
	
	
	

	芹菜
	
	0.05
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
阿维菌素B1a和其光解产物8,9-Z阿维菌素B1a衍生化为同一个荧光化合物在HPLC荧光检测器上出一个峰；阿维菌素B1b和其光解8,9-Z阿维菌素B1b衍生化为同一个荧光化合物在HPLC荧光检测器上出另外一个峰。定量限是0.01 mg/kg (JMPR Evaluation，2000)。
4.2我国分析方法情况
《进出口水果和蔬菜中阿维菌素残留量检测方法 液相色谱法》（SN/T 2114-2008）：适用于苹果和菠菜，定量限为0.01 mg/kg。 

5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.02
	0.004798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	　
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	　
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	　
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.05
	0.004575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.05
	0.009185
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	

	水果
	0.0457
	0.02
	0.000914
	

	坚果
	0.0039
	0.01
	0.000039
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	

	植物油
	0.0327
	0.01
	0.000327
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	

	食盐
	0.012
	　
	　
	

	酱油
	0.009
	　0.2
	　0.0018
	

	合计
	1.0286
	
	0.022133
	0.126


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群阿维菌素的每日理论最大摄入量是0.022mg，占日允许摄入量的17.6%。在1997年的JMPR报告中,基于阿维菌素的STMR计算的每日估计摄入量（IEDI）低于日允许摄入量，拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果中阿维菌素残留量的测定采用《进出口水果和蔬菜中阿维菌素残留量检测方法 液相色谱法》（SN/T 2114-2008）；干啤酒花和胡桃中阿维菌素残留量的测定参照《进出口水果和蔬菜中阿维菌素残留量检测方法 液相色谱法》（SN/T 2114-2008）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	棉籽
	0.01
	-
	
	已登记，棉花（PD20082287），我国标准为0.01

	马铃薯
	0.01
	0.01
	SN/T 2114-2008
	

	西葫芦
	0.01
	0.01
	SN/T 2114-2008
	

	番茄
	0.02
	0.02
	SN/T 2114-2008
	

	甜椒
	0.02
	0.02
	SN/T 2114-2008
	

	莴苣叶
	0.05
	0.05
	SN/T 2114-2008
	已登记，叶菜（PD20120972，阿维·高氯氟），叶菜类蔬菜（PD20096901，阿维·毒死蜱）， 我国标准为0.05（菠菜）

	黄瓜
	0.01
	-
	
	已登记，黄瓜（PD20082711），黄瓜（保护地）（PD20100081，阿维·高氯），我国标准为0.02

	干辣椒
	0.2
	0.2
	SN/T 2114-2008
	

	杏仁
	0.01
	0.01
	SN/T 2114-2008
	

	苹果
	0.02
	-
	
	已登记,苹果（PD20082938），苹果树（PD20082001），我国标准为0.02

	梨
	0.02
	-
	
	已登记, 梨树（PD20082001），我国标准为0.02

	甜瓜类水果
	0.01
	0.01
	SN/T 2114-2008
	

	柑橘类水果
	0.01
	0.01（柑橘除外）
	SN/T 2114-2008
	已登记, 柑橘（PD20110390），柑橘树（PD20081464），我国标准为0.02

	草莓
	0.02
	0.02
	SN/T 2114-2008
	

	西瓜
	0.01
	-
	SN/T 2114-2008
	已登记, 西瓜（LS20120052）

	干啤酒花
	0.1
	0.1
	参照SN/T 2114-2008
	

	胡桃
	0.01
	0.01
	参照SN/T 2114-2008
	


（三）矮壮素
1. 基本信息
中文通用名：矮壮素
英文通用名：chlormequat

化学名称： 2-氯乙基三甲基氯化铵
结构式：[image: image3.png]+ -
CICH,CHN(CH;); CI




化学分子式：C5H13Cl2N

相对分子质量：158.07
ADI：0.05 mg/kg bw（JMPR，1999）
ARfD ：0.05 mg/kg bw（JMPR，1999）
风险评估残留物：矮壮素阳离子，以氯化物表示
监测残留物：矮壮素阳离子，以氯化物表示
2. 登记使用情况
2.1 概述
矮壮素是一种用途很广的植物生长调节剂，用于棉花、小麦、水稻、玉米、烟草、番茄、果树和各种块根作物上，抗倒伏，促进作物生长，也可使马铃薯块茎增大。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	番茄（PD20095390），花生（LS20100108，矮壮·多效唑），棉花（PD20100253），小麦（PD20086136），玉米（PD86123-10）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大麦
	2
	
	
	
	
	2
	0.5

	小麦
	3
	5
	
	5
	
	2
	5

	小麦面粉
	2
	
	
	
	
	
	

	小麦全麦粉
	5
	
	
	
	
	
	5

	燕麦
	10
	
	
	
	
	5
	10(其他粮谷

	黑小麦
	3
	
	
	
	
	
	10(其他粮谷

	黑麦
	3
	
	
	
	
	2
	5

	黑麦面粉
	3
	
	
	
	
	
	3

	黑麦全麦粉
	4
	
	
	
	
	
	4

	油菜籽
	5
	
	
	
	
	7
	5

	粗加工油菜籽油
	0.1
	
	
	
	
	
	

	棉籽
	0.5
	0.5
	
	
	
	0.1
	0.5

	玉米
	
	5
	
	
	5
	0.1
	0.05

	水稻
	
	
	
	
	
	0.1
	0.05（糙米）

	花生
	
	
	
	
	
	0.1
	

	番茄
	
	
	
	
	
	0.05
	0.05


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
粮谷中矮壮素残留分析方法：用水/丙酮（1：2）提取，后经二氯甲烷/水液液分配，通过与四苯硼酸钠反应有效成分以离子对形式被提取出来。随后经盐酸萃取，用氧化铝柱净化；用离子对色谱检测，检出限为0.05 mg/kg。
梨果类样品中矮壮素残留检测方法：用甲醇提取，经离子交换柱和氧化铝柱净化后蒸干，然后在密闭的碱性环境下215℃将矮壮素转换为乙炔，之后通过顶空进样，GC-FID检测，定量限为0.01 mg/kg(JMPR Evaluation,2000)。
4.2 我国检测方法情况
《粮谷中矮壮素残留量的测定》(GB/T 5009.219-2008)：适用于玉米和荞麦，检出限为0.01mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
小麦面粉：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、北京、广东、河北、河南、江苏、辽宁、内蒙古、山东、云南10个省（直辖市）。
油菜籽油：样品52个，采自北京、安徽、浙江和云南4省（直辖市）的批发市场、大型超市。每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、广西、河南、江苏、江西、上海、四川、云南、浙江9个省（直辖市）。
5.2 检测
小麦面粉：参考《超高效液相色谱-质谱法快速分析番茄及其制品中矮壮素和缩节胺残留量》方法（分析化学研究简报;2007,35（10）:1509-1512）。称取5克小麦面粉样品，加入30 ml甲醇，超声提取30分钟。将样品抽滤，将提取液转入50 ml容量瓶中，并用甲醇清洗漏斗并定容至50 ml。移取0.5 ml提取液于10 ml试管中，定容至10 ml。将稀释的提取液再稀释10倍：移取0.1 ml提取液于自动进样小瓶中，再加入0.9ml甲醇，待测；采用LC/MS/MS测定。
	浓度（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率
	相对标准偏差

	0.2
	118.5、104.2、102.6、115.5、109.1
	110.0
	6.3

	2.0
	89.4、103.4、96.9、99.4、102.6
	98.3
	5.7


油菜籽油：参考《超高效液相色谱-质谱法快速分析番茄及其制品中矮壮素和缩节胺残留量》方法（分析化学研究简报;2007,35（10）:1509-1512）。称取1克油菜籽油样品于10 ml试管中，加入5 ml乙酸乙酯，将油完全溶解。再加入5ml蒸馏水，萃取。待分层后，移出上层乙酸乙酯相并弃去。加入蒸馏水并定容至10ml。
SPE（500mgC18）柱净化：先加5 ml甲醇活化，再加入5 ml水平衡，上10 ml样品并接收于20 ml接收瓶中，再加入10 ml0.1%甲酸淋洗于同一接收瓶中。移取0.2 ml提取液于自动进样小瓶中，再加入0.8 ml甲醇，混匀待测。采用LC/MS/MS测定
	浓度（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率
	相对标准偏差

	0.01
	103.0、87.4、93.5、93.5、107
	96.9
	8.2

	0.1
	95.3、93.0、108、100、85.7
	96.4
	8.6


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	小麦面粉
	<0.2(50)
	2
	50
	0
	0

	油菜籽油
	<0.01(52)
	0.1
	52
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测小麦面粉样品50个，检出率为0%，超标率为0%；油菜籽油样品52个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	5
	0.6925
	

	其他谷类
	0.0233
	5
	0.1165
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.05
	0.004575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.853915
	3.15


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群矮壮素的长期理论最大摄入量是0.85 mg，占日允许摄入量的27%。在2000年的JMPR报告中，基于矮壮素的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-3%,其中远东地区的IEDI为31.2μg，占日允许摄入量的1%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷中矮壮素残留量的测定采用《粮谷中矮壮素残留量的测定》 (GB/T 5009.219-2008)，油料中矮壮素的测定参照《粮谷中矮壮素残留量的测定》 (GB/T 5009.219-2008)。
根据部分监测数据和综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	大麦
	2
	2
	GB/T 5009.219-2008
	

	小麦
	3
	-
	GB/T 5009.219-2008
	已登记，小麦（PD20086136），我国标准为5

	小麦面粉
	2
	-
	GB/T 5009.219-2008
	已登记，小麦（PD20086136），我国小麦标准为5

	小麦全麦粉
	5
	-
	GB/T 5009.219-2008
	已登记，小麦（PD20086136），我国小麦标准为5

	燕麦
	10
	10
	GB/T 5009.219-2008
	

	黑小麦
	3
	3
	GB/T 5009.219-2008
	

	黑麦
	3
	3
	GB/T 5009.219-2008
	

	黑麦面粉
	3
	3
	GB/T 5009.219-2008
	

	黑麦全面粉
	4
	4
	GB/T 5009.219-2008
	

	油菜籽
	5
	5
	参照GB/T 5009.219-2008
	

	粗加工油菜籽油
	0.1
	0.1
	参照GB/T 5009.219-2008
	

	棉籽
	0.5
	-
	参照GB/T 5009.219-2008
	已登记，棉花（PD20100253），我国标准为0.5


（四）百草枯
1. 基本信息
中文通用名：百草枯
英文通用名：paraquat

化学名称：1,1'-二甲基-4,4'-联吡啶二氯化物
[image: image105.png]+ 7
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结构式：
化学分子式：C12H14Cl2N2
相对分子质量：257.2 
ADI：0.005 mg/kg bw（JMPR，2004）
ARfD：0.006 mg/kg bw （JMPR，2004）
风险评估残留物：百草枯阳离子
监测残留物：百草枯阳离子
2. 登记使用情况
2.1 概述
百草枯为速效触杀型灭生性季胺盐类除草剂，可防除各种一年生杂草；对多年生杂草有强烈的杀伤作用。适用于防除果园、桑园、胶园及林带的杂草，也可用于防除非耕地、田埂、路边的杂草，对于玉米、甘蔗、大豆以及苗圃等宽行作物，可采取定向喷雾防除杂草。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	菜心（PD20096474），茶树（PD20070098），茶园（PD20050007），春玉米田（PD20081601），稻茬免耕小麦田（PD20060064），稻茬免耕油菜田（PD20040003），冬油菜田（免耕）（PD20081391），豆科牧草（PD70-88），非耕地（PD20080084），甘蔗（PD20081391），甘蔗田（PD20081383），果园（PD70-88），棉花（PD20060064），棉花田（PD20070390），免耕冬小麦（PD20081391），免耕蔬菜（PD20081391），免耕水稻田（PD20050007），免耕小麦（PD20094028），免耕油菜（PD20080084），苗圃（PD70-88），苹果园（PD20040003），葡萄园（PD20081391），桑树（PD20090808），桑园（PD70-88），蔬菜地（PD20050007），夏玉米（PD20094143），夏玉米田（PD20080084），香蕉园（PD20040003），小麦免耕田（PD20050007），油菜免耕田（PD20085064），玉米（PD20092454），玉米地（PD20060164），玉米田（PD20060064），中草药田（PD20050007）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	稻
	0.05
	
	0.05
	0.5（大米）
	0.5（大米）
	0.02
	0.1（大米）

	玉米
	0.03
	0.1
	0.1
	0.1
	0.1
	0.02
	0.1

	玉米面粉
	0.05
	
	
	
	
	
	

	高粱
	0.03
	
	0.05
	0.05(粮谷)
	0.5
	0.02
	0.5

	豆类
	0.5
	
	0.3
	1
	0.1
	0.02
	0.1

	向日葵籽
	2
	
	2
	
	2
	
	2

	棉籽
	2
	0.2*
	
	0.2
	0.2
	0.02
	0.2

	叶菜
	0.07
	0.05
	0.05（芸薹属叶菜）
	0.05
	0.05
	0.02
	0.05

	果菜类蔬菜，葫芦科除外
	0.05
	0.05
	0.05
	*0.05
	0.1（青椒）
	0.02*
	0.05

	葫芦科果类蔬菜
	0.02
	0.05
	0.05
	0.05
	0.05
	0.02
	0.05

	根茎类蔬菜
	0.05
	0.05
	0.05(胡萝卜)
	0.2（马铃薯）
	0.2（马铃薯）
	0.02
	0.05

	仁果类水果
	0.01
	0.05*（苹果）
	0.05
	0.05
	
	0.02
	0.05

	柑橘类水果
	0.02
	0.2（柑橘）
	0.05
	0.05
	
	0.02
	0.05

	核果类水果
	0.01
	
	0.05
	0.05
	
	0.02
	0.05

	浆果及其它小粒水果
	0.01
	
	0.05
	0.05
	
	0.02
	0.05

	橄榄
	0.1
	
	0.05
	1
	
	
	

	果皮不可食的热带和亚热带水果
	0.01
	0.02*（香蕉）
	
	0.05
	
	0.02
	

	树生坚果
	0.05
	
	0.05
	0.05
	
	0.02
	0.05

	绿茶，红茶
	0.2
	
	
	
	
	0.05
	0.3

	干啤酒花
	0.1
	
	
	
	
	
	

	小麦粉
	
	0.5
	
	
	
	0.02（小麦）
	0.05（小麦

	菜籽油
	
	0.05
	
	
	
	
	

	蔬菜
	
	0.05(鳞茎类蔬菜、芸苔素蔬菜、豆类蔬菜、茎类蔬菜、根茎和薯芋类蔬菜、水生类蔬菜、芽菜类蔬菜、其他多年生蔬菜)
	0.05（芸薹属叶类蔬菜、甘蓝、花椰菜）；0.05（大白菜）
	0.05（除马铃薯）；0.2（马铃薯）
	0.05（除马铃薯、鲜青椒和红辣椒）；0.2（马铃薯）
	0.02（番茄）；0.02（甘蓝）
	0.05（番茄）；0.05（黄瓜）


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI

4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物性样品中百草枯残留分析方法：样品在0.5mol/L硫酸溶液中回流提取5小时，将提取液过阳离子交换柱，将百草枯和部分天然成分保留在柱子中，先后用去离子水（25mL），2 mol/L的盐酸（100 mL），去离子水（25 mL），2.5％氯化铵溶液（100 mL）清洗，为5-10 mL /min流速的去离子水（25 mL）清洗。收集前50 mL的氯化铵溶液。10 mL的洗脱液经C18预处理固相萃取柱净化，弃去前5毫升淋出液，收集第二个5毫升淋出液，HPLC-UV检测，定量限为0.01 mg/kg（JMPR Evaluation,2006）。
4.2 我国分析方法摘要
《出口粮谷、蔬菜中百草枯残留量检验方法-紫外分光光度法》（SN 0340-95）：适用于大米和白菜，检出限为0.02 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
大米：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于广东、安徽、辽宁、黑龙江、宁夏、湖北、湖南、江苏、吉林、江西、内蒙古和天津12省（直辖市）以及泰国。
香蕉：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于广东、广西、云南和海南4个省以及泰国和菲律宾。
葡萄：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、江苏、福建、广西、宁夏、海南、河北、辽宁、山东、陕西、新疆、天津和浙江13省（直辖市）。
茶叶：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、福建、广东、广西、浙江、河南、湖北、江苏、山东、四川和云南11省（直辖市）。
苹果和梨：样品69个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、北京、甘肃、江苏、河北、辽宁、宁夏、山东、山西、陕西、天津、浙江和新疆13省（直辖市）。
5.2 检测
大米：采用《出口粮谷、蔬菜中百草枯残留量检验方法-紫外分光光度法》（SN 0340-95） 标准；样品中百草枯用稀硫酸溶液煮沸回流加以提取，提取液经阳离子交换树脂净化，百草枯被吸附在树脂上，然后，用饱和氯化铵洗脱。HPLC-UV检测，根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。定量限为1 mg/kg。
香蕉、葡萄、苹果和梨：参照《出口粮谷、蔬菜中百草枯残留量检验方法-紫外分光光度法》（SN 0340-95） 标准；样品中百草枯用稀硫酸溶液煮沸回流加以提取，提取液经阳离子交换树脂净化，百草枯被吸附在树脂上，然后，用饱和氯化铵洗脱。HPLC-UV检测，根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。定量限为0.002 mg/kg。
茶叶：参照《出口粮谷、蔬菜中百草枯残留量检验方法-紫外分光光度法》（SN 0340-95） 标准；样品中百草枯用稀硫酸溶液煮沸回流加以提取，提取液经阳离子交换树脂净化，百草枯被吸附在树脂上，然后，用饱和氯化铵洗脱。HPLC-UV检测，根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。定量限为0.04 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL

(mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	大米
	<1(70)
	10
	70
	0
	0

	香蕉
	<0.002(70)
	0.01
	70
	0
	0

	葡萄
	<0.002(69)，0.0076
	0.01
	70
	1.43
	0

	茶叶
	<0.04(68)，0.0493，0.0495
	0.2
	70
	2.86
	0

	苹果、梨
	<0.002(69)
	0.01
	69
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测大米样品70个，检出率为0%，超标率为0%；香蕉样品70个，检出率为0%，超标率为0%；葡萄样品70个，检出率为1.43%，超标率为0%；茶叶样品70个，检出率为2.86%，超标率为0%；苹果和梨样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.05
	0.011995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.5
	0.06925
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.5
	0.008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.05
	0.004575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.05
	0.009185
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	0.2
	0.00914
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	0.2
	0.0024
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.11885
	0.315


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群百草枯的长期理论最大摄入量是0.12 mg，占日允许摄入量的37.7%。在2004年的JMPR报告中，基于百草枯的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的2-5%,其中远东地区的IEDI为6.1μg，占日允许摄入量的2.2%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷和蔬菜按照SN 0340-95《出口粮谷、蔬菜中百草枯残留量检验方法-紫外分光光度法》方法测定；油料、水果、坚果和茶叶参照SN 0340-95《出口粮谷、蔬菜中百草枯残留量检验方法-紫外分光光度法》方法测定。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	稻
	0.05
	-
	
	已登记，免耕水稻田（PD20050007），名称修订为稻谷

	玉米
	0.03
	-
	
	已登记，春玉米田（PD20081601），玉米田（PD20060064），我国标准为0.1

	玉米面粉
	0.05
	-
	SN 0340-95
	已登记，春玉米田（PD20081601），玉米田（PD20060064）

	高粱
	0.03
	0.03
	SN 0340-95
	

	豆类
	0.5
	0.5
	SN 0340-95
	按我国分类对应为大豆和杂粮类

	向日葵籽
	2
	2
	SN 0340-95
	

	棉籽
	2
	-
	SN 0340-95
	已登记，棉花（PD20060064），棉花田（PD20070390），我国标准为0.2

	叶菜
	0.07
	-
	SN 0340-95
	我国标准为0.05

	果菜类蔬菜，葫芦科除外
	0.05
	-
	SN 0340-95
	我国标准为0.05

	葫芦科果类蔬菜
	0.02
	0.02（瓜果类水果）
	SN 0340-95
	 对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果，我国瓜类蔬菜标准为0.05，此处对应为瓜果类水果

	根茎类蔬菜
	0.05
	-
	SN 0340-95
	我国标准为0.05

	仁果类水果（苹果除外）
	0.01
	0.01
	参照SN 0340-95
	我国苹果标准为0.05

	柑橘类水果（柑橘除外）
	0.02
	0.02
	参照SN 0340-95
	我国柑橘标准为0.2

	核果类水果
	0.01
	0.01
	参照SN 0340-95
	

	浆果及其它小粒水果
	0.01
	0.01
	参照SN 0340-95
	

	橄榄
	0.1
	0.1
	参照SN 0340-95
	

	果皮不可食的热带和亚热带水果（香蕉除外）
	0.01
	0.01
	参照SN 0340-95
	

	树生坚果
	0.05
	0.05
	参照SN 0340-95
	

	绿茶，红茶
	0.2
	-
	参照SN 0340-95
	已登记，茶树（PD20070098），茶园（PD20050007）

	干啤酒花
	0.1
	0.1
	参照SN 0340-95
	


（五）保棉磷
1. 基本信息
中文通用名：保棉磷
英文通用名：azinphos-methyl

化学名称：O,O-二甲基-S- (3,4-二氢-4-氯代苯并[d]-[1,2,3]-三氮苯-3-基甲基)二硫代磷酸酯
结构式：
[image: image4.png]



化学分子式：C10H12N3O3PS2
相对分子质量：317.32

ADI：0.03 mg/kg bw （JMPR，2007）
ARfD：0.1 mg/kg bw（JMPR，2007）
风险评估残留物：保棉磷
监测残留物：保棉磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
保棉磷是一种神经毒素，具有良好的杀虫效力，对昆虫具有触杀及胃毒作用，用于棉花、果树等作物上防治鳞翅目、鞘翅目、同翅目的害虫，属于广谱有机磷杀虫剂。
2.2 我国登记作物情况
	登记作物
	无



3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大豆（干）
	0.05
	
	
	
	0.2
	
	0.05

	棉籽
	0.2
	
	0.5
	
	0.2
	0.2
	0.2

	青花菜
	1
	
	
	
	
	
	1

	番茄
	1
	
	2
	
	0.3
	0.05
	1

	甜椒
	1
	
	
	
	
	
	1

	瓜（西瓜除外）
	0.2
	
	2（甜瓜、西瓜）
	
	0.3(韩国甜瓜)
	0.05
	0.2

	黄瓜
	0.2
	
	2
	
	0.3
	0.2
	

	马铃薯
	0.05
	
	0.3
	
	0.2
	0.05
	0.05

	蔬菜（其它列出的除外）
	0.5
	
	
	
	
	
	

	苹果
	2
	
	1.5
	2（梨果类）
	1
	0.5
	2

	梨
	2
	
	2
	2（梨果类）
	1
	0.5
	2

	蔓越橘
	0.1
	
	
	
	
	
	0.1

	桃
	2
	
	2
	2（核果类）
	1
	0.5
	2

	樱桃
	2
	
	2
	2（核果类）
	1
	0.5
	2

	油桃
	2
	
	
	
	
	
	2

	杏仁
	0.05
	
	
	2（核果类）
	1
	0.5
	

	洋李（包括洋李干）
	2
	
	
	2（核果类）
	
	0.5
	2

	蓝莓
	5
	
	5（蓝浆果）
	1（蓝浆果）
	
	0.05（蓝浆果）
	5（蓝浆果）

	西瓜
	0.2
	
	
	
	0.2
	0.05
	0.2

	水果（其它列出的除外）
	1
	
	
	
	
	
	

	山核桃
	0.3
	
	0.3
	
	0.3
	0.5
	0.3

	甘蔗
	0.2
	
	0.3
	
	
	
	

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	
	

	胡桃
	0.3
	
	0.3
	
	0.3
	0.5
	

	香料
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物源样品中保棉磷残留分析方法：丙酮提取、过滤，SPE净化，用GC-FPD检测，检出限为0.04 mg/kg；适用于水果、蔬菜中保棉磷残留量的测定（JMPR Evaluation，1995）。
4.2 我国分析方法摘要
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜、水果，检出限为0.09 mg/kg。
《进出口粮谷和油籽中多种有机磷农药残留量的检测方法 气相色谱串联质谱法》（SN/T 1739-2006）：适用于糙米、玉米、大豆、花生仁，检出限为0.05 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
梨：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、安徽、河北、河南、辽宁、甘肃、陕西、山东、山西、新疆10省（直辖市）。
番茄：样品70个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于安徽、北京、辽宁、内蒙古、山东、河北、浙江、云南、 福建、黑龙江、天津、上海12个省（直辖市）。
5.2 检测
番茄和梨：采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）第1部分蔬菜和水果中有机磷类农药多残留的测定标准；样品经乙腈提取后，盐析分层,浓缩过滤，GC-FPD检测;方法最低定量限为0.05mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	番茄
	<0.05 (70)
	1
	70
	0
	0

	梨
	<0.05 (50)
	2
	50
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测梨样品50个，检出率为0%，超标率为0%；番茄样品70个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.05
	0.0008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	0.3
	0.00117
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.2
	0.00654
	


	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.2
	0.00088
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	10
	0.09
	

	合计
	1.0286
	
	0.513715
	1.89


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群保棉磷的每日理论最大摄入量是0.5 mg，占日允许摄入量的27.2%。在1995年的JMPR报告中，用保棉磷的MRL计算的每日理论最大摄入量低于日允许摄入量。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果中保棉磷残留分析方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）标准。大豆、坚果、香料和棉籽中保棉磷残留分析方法参照《进出口粮谷和油籽中多种有机磷农药残留量的检测方法 气相色谱串联质谱法》（SN/T 1739-2006）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	大豆（干）
	0.05
	0.05
	参照SN/T 1739-2006
	

	棉籽
	0.2
	0.2
	参照SN/T 1739-2006
	

	青花菜
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	番茄
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	甜椒
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	甜瓜类水果
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	黄瓜
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	马铃薯
	0.05
	0.05
	参照SN/T 1739-2006
	

	蔬菜（其它列出的除外）
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	苹果
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	梨
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	蔓越橘
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	桃
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	樱桃
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	油桃
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	杏仁
	0.05
	0.05
	参照SN/T 1739-2006
	

	洋李（包括洋李干）
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	蓝莓
	5
	5
	NY/T 761-2008
	

	西瓜
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	水果（其它列出的除外）
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	山核桃
	0.3
	0.3
	NY/T 761-2008
	

	甘蔗
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	干辣椒
	10
	10
	NY/T 761-2008
	

	香料
	0.5
	0.5
	参照SN/T1739-2006
	


（六）倍硫磷
1. 基本信息
中文通用名：倍硫磷
英文通用名：fenthion
化学名称： O,O-二甲基-O-(4-甲硫基-3-甲基苯基)硫代磷酸酯
结构式：
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化学分子式：C10H15O3PS2
相对分子质量：278.3
ADI：0.007 mg/kg bw（JMPR，1997）
ARfD：0.0007 mg/kg bw（EPA，2001）
风险评估残留物：倍硫磷、及其氧类似物（亚砜、砜化合物）之和，以倍硫磷表示。
监测残留物：倍硫磷、及其氧类似物（亚砜、砜化合物）之和，以倍硫磷表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
倍硫磷可以防治蔬菜、水稻、果树、棉花等多种虫害和蛹害。蔬菜上主要用于防治蚜虫、斜纹夜蛾、茄二十八星瓢虫、菜青虫、棉铃虫、棉红蜘蛛等害虫。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	大豆（PD20094971），甘蓝（PD20070618，氰戊·倍硫磷），果树（PD86167），棉花（PD86167-2），十字花科蔬菜（PD20092618），蔬菜（PD86167），水稻（PD86167-2），甜菜（PD86167），小麦（PD20100757）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	糙米
	0.05
	0.05（稻谷）
	
	
	0.1
	
	0.05

	粗加工橄榄油
	1
	
	
	
	
	
	

	柑橘类水果
	2
	
	
	2
	
	
	2

	樱桃
	2
	
	
	
	0.5
	
	2

	橄榄
	1
	
	
	1
	
	
	

	小麦
	
	0.05
	
	
	
	0.1
	

	食用植物油
	
	0.01
	
	3（粗橄榄油）
	
	
	

	蔬菜
	
	0.05
	
	5果菜类（除葫芦科）
	0.05（马铃薯）；0.1（洋葱）
	
	3（黄瓜）；5（番茄）

	水果
	
	0.05
	
	2（柑橘类水果）2（梨果类水果）
	0.2（梨）；0.2（苹果）
	
	2（苹果）；3（香蕉）

	大豆
	
	
	
	
	0.1
	
	干大豆（0.02）

	棉花
	
	
	
	
	
	
	

	甘蓝
	
	
	
	
	0.5
	
	

	甜菜
	
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI

4. 检测方法情况
4.1JMPR分析方法摘要
水果、蔬菜中倍硫磷残留分析方法：样本用丙酮提取后过滤，加入水和丙酮，水相用正己烷萃取，再用无水硫酸钠干燥，浓缩净化，GC-FPD检测，定量限为0.01mg/kg（JMPR Evaluation，1997）。
4.2 我国分析方法摘要
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008），适用于水果和蔬菜，检出限为0.013 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008），适用于粮谷，检出限为0.026 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜和水果，检出限为0.02 mg/kg

《植物性食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（GB/T 5009.145-2003）：适用于粮食和蔬菜，检出限为0.006 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
柑橘：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于福建、广东、广西、海南、湖北、湖南、江西、山东、四川、浙江、江苏、云南和重庆13个省（直辖市）以及澳大利亚和美国。
5.2 检测
柑橘：采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）标准；样品经乙腈提取后，盐析分层,浓缩过滤。GC-FPD检测，根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。方法最低定量限为0.02mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	柑橘
	<0.02 (70)
	2
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测柑橘样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.05
	0.011995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.01
	0.00032
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.05
	0.004575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.05
	0.009185
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.01
	0.000327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.124727
	0.441


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群倍硫磷的每日理论最大摄入量是0.125 mg，占日允许摄入量的28%。在2000年的JMPR报告中，基于倍硫磷的MRL与STMR,和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的1-12%,其中远东地区的IEDI为6.1μg，占日允许摄入量的1%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
糙米中倍硫磷残留量分析方法采用《植物性食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定》（GB5009.145-2003)；水果中倍硫磷残留量分析方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药的多残留测定》（NY/T 761-2008）标准；植物油中倍硫磷残留量分析方法参照《植物性食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定》（GB5009.145-2003)。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	糙米
	0.05
	-
	GB 5009.145-2003
	已登记，水稻（PD86167-2）

	粗加工橄榄油
	1
	1
	参照GB/T 5009.161-2008
	

	柑橘类水果
	2
	-
	NY/T 761-2008
	我国标准为0.05

	樱桃
	2
	2
	NY/T 761-2008
	我国核果类标准为0.05

	橄榄
	1
	1
	NY/T 761-2008
	我国热带和亚热带水果为0.05


（七）苯丁锡
1. 基本信息
中文通用名：苯丁锡
英文通用名：fenbutatin oxide

化学名称：双[三(2,2-二甲基-2-苯基乙基)锡]氧化物
结构式：
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化学分子式：C60H78OSn2
相对分子质量：1052.7

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，1992）
风险评估残留物：苯丁锡 

监测残留物：苯丁锡 

2. 登记使用情况
2.1 概述
可用于果树、茶树、花卉等作物，防治柑桔叶螨、柑桔锈螨、苹果叶螨、茶橙瘿螨、茶短须螨、菊花叶螨和玫瑰叶螨等。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	柑橘树（PD20082474），苹果树（PD20082949）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	黄瓜
	0.5
	
	4
	
	2
	0.5
	

	番茄
	1
	1
	
	
	1
	2
	1

	杏仁
	0.5
	
	
	
	2
	0.05
	

	香蕉
	10
	
	
	
	5
	3
	1

	樱桃
	10
	
	6
	
	5
	0.05
	1

	柑橘类水果
	5
	5(柑橘、橙、柚、柠檬)
	20
	
	
	
	

	葡萄
	5
	
	5
	
	5
	
	5

	桃
	7
	
	10
	3
	7
	
	

	仁果类水果
	5
	5(苹果、梨)
	15（苹果）
	3
	
	
	

	草莓
	10
	
	10
	
	3
	
	10

	干柑橘脯
	25
	
	
	
	
	
	

	洋李
	3
	
	
	
	
	
	3

	洋李干
	10
	
	20
	
	
	
	

	葡萄干
	20
	
	20
	
	
	
	20

	山核桃
	0.5
	
	
	
	
	
	

	胡桃
	0.5
	
	0.5
	
	
	0.05
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
《出口粮谷及油籽中苯丁锡残留量检验方法》（SN0592-1996）：适用于豌豆和花生，检出限为0.1 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	
	

	薯类
	0.0495
	　
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.009185
	

	腌菜
	0.0103
	　
	
	

	水果
	0.0457
	10
	0.457
	

	坚果
	0.0039
	0.5
	0.00195
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	
	

	植物油
	0.0327
	　
	
	

	动物油
	0.0087
	　
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	
	

	食盐
	0.012
	　
	
	

	酱油
	0.009
	　
	
	

	合计
	1.0286
	　
	0.6423
	1.89


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群苯丁锡的每日理论最大摄入量是0.64 mg，占日允许摄入量的34%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果、干制水果、坚果中苯丁锡残留量的测定参照《出口粮谷及油籽中苯丁锡残留量检验方法》（SN 0592-1996）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	黄瓜
	0.5
	0.5
	参照SN 0592-1996
	

	番茄
	1
	—
	
	我国标准为1

	杏仁
	0.5
	0.5
	参照SN 0592-1996
	

	香蕉
	10
	10
	参照SN 0592-1996
	

	樱桃
	10
	10
	参照SN 0592-1996
	

	柑橘类水果
	5
	—
	
	已登记，柑橘树（PD20082474），我国标准为5

	葡萄
	5
	5
	参照SN 0592-1996
	

	桃
	7
	7
	参照SN 0592-1996
	

	仁果类水果
	5
	5
	参照SN 0592-1996
	已登记，我国苹果、梨标准为5

	草莓
	10
	10
	参照SN 0592-1996
	

	干柑橘脯
	25
	25
	参照SN 0592-1996
	已登记，柑橘树（PD20082474），我国与CAC柑橘标准都是5

	洋李
	3
	3
	参照SN 0592-1996
	

	洋李干
	10
	10
	参照SN 0592-1996
	

	葡萄干
	20
	20
	参照SN 0592-1996
	

	山核桃
	0.5
	0.5
	参照SN 0592-1996
	

	胡桃
	0.5
	0.5
	参照SN 0592-1996
	


（八）苯氟磺胺
1. 基本信息
中文通用名：苯氟磺胺
英文通用名：dichlofluanid

化学名称：N,N-二甲基-N’-苯基-N’-（氟二氯甲硫基）磺酰胺
结构式：
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化学分子式：C9H11Cl2FN2O2S2

相对分子质量：333.2

ADI：0.3 mg/kg bw（JMPR，1983）
风险评估残留物：苯氟磺胺
监测残留物：苯氟磺胺
2. 登记使用情况
2.1概述
保护性杀菌剂，杀菌谱广，主要用于防治柑桔、葡萄等水果和蔬菜等真菌性病害。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况(mg/kg)

	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	鳞茎洋葱
	0.1
	
	
	
	0.1
	
	0.1

	番茄
	2
	
	
	1
	2
	
	15

	辣椒
	2
	
	
	
	2
	
	2

	黄瓜
	5
	
	
	
	5
	
	5

	莴苣茎
	10
	
	
	
	
	
	5

	马铃薯
	0.1
	
	
	
	0.1
	
	0.1

	苹果
	5
	
	
	
	5
	
	5

	梨
	5
	
	
	
	5
	
	5

	桃
	5
	
	
	
	5
	
	5

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	15
	
	
	
	15
	
	5

	醋栗
	7
	
	
	
	
	
	5

	红、黑树莓
	15
	
	
	50
	
	
	7

	葡萄
	15
	
	
	0.5
	15
	
	15

	草莓
	10
	
	
	10
	10
	
	15

	干辣椒
	20
	
	
	
	
	
	5


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
《进出口食品中百菌清、苯氟磺胺、甲抑菌灵、克菌灵、灭菌丹、敌菌丹和四溴菊酯残留量检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 2320-2009）：适用于大米、糙米、大麦、小麦、玉米及大白菜，检出限是0.01 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.1
	0.00495
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	0.183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	10
	1.837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	15
	0.6855
	

	坚果
	0.0039
	15
	0.0585
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	20
	0.18
	

	合计
	1.0286
	-
	2.94895
	18.9


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群苯氟磺胺的长期理论最大摄入量是2.95mg，占日允许摄入量的15.6%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
食品中苯氟磺胺残留检测方法采用《进出口食品中百菌清、苯氟磺胺、甲抑菌灵、克菌灵、灭菌丹、敌菌丹和四溴菊酯残留量检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 2320-2009）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	鳞茎洋葱
	0.1
	0.1
	SN/T 2320-2009
	

	番茄
	2
	2
	SN/T 2320-2009
	

	辣椒
	2
	2
	SN/T 2320-2009
	

	黄瓜
	5
	5
	SN/T 2320-2009
	

	莴苣茎
	10
	10
	SN/T 2320-2009
	

	马铃薯
	0.1
	0.1
	SN/T 2320-2009
	

	苹果
	5
	5
	SN/T 2320-2009
	

	梨
	5
	5
	SN/T 2320-2009
	

	桃
	5
	5
	SN/T 2320-2009
	

	黑、红、白醋栗
	15
	15
	SN/T 2320-2009
	

	醋栗
	7
	7
	SN/T 2320-2009
	

	红、黑树莓
	15
	15
	SN/T 2320-2009
	

	葡萄
	15
	15
	SN/T 2320-2009
	

	草莓
	10
	10
	SN/T 2320-2009
	

	干辣椒
	20
	20
	SN/T 2320-2009
	


（九）苯醚甲环唑
1. 基本信息
中文通用名：苯醚甲环唑
英文通用名：difenoconazole

化学名称：顺,反-3-氯-4-[4-甲基-2-(1H-1,2,4-三唑-1-基甲基)-1,3-二噁戊烷-2-基]苯基 4-氯苯基醚
结构式：
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化学分子式：C19H17Cl2N3O3
相对分子质量：406.3

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2007）
ARfD：0.3 mg/kg bw（JMPR，2007）
风险评估残留物：苯醚甲环唑
监测残留物：苯醚甲环唑
2. 登记使用情况
2.1 概述
苯醚甲环唑属三唑类杀菌剂，具有内吸性，是甾醇脱甲基化抑制剂，杀菌谱广。用于番茄、甜菜、香蕉、禾谷类作物、水稻、大豆、园艺作物及各种蔬莱等作物的叶面处理或种子处理。对子囊菌纲、担子菌纲和包括链格孢属、壳二孢属、尾孢霉属、刺盘孢属、球痤菌属、茎点霉属、柱隔孢属、壳针孢属、黑星菌属在内的半知病，白粉菌科、锈菌目及某些种传病原菌有持久的保护和治疗作用。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	菜豆（PD20070061），茶树（PD20070061），大白菜（PD20102112），大豆（PD20070088，苯甲·丙环唑），大蒜（PD20085870），番茄（PD20101773），柑橘树（PD20101491），花生（PD20070088，苯甲·丙环唑），黄瓜（PD20101869），辣椒（PD20070061），梨树（PD20090622），荔枝树（PD20070061），芦笋（PD20070061），苹果树（PD20110744），葡萄（PD20085870），蔷薇科观赏花卉（PD20120594，苯甲·醚菌酯），芹菜（PD20070061），三七（PD20085870），石榴（PD20070061），水稻（PD20070088，苯甲·丙环唑），西瓜（PD20102102），香蕉（PD20097600），香蕉树（PD20101558），小麦（PD20070054），烟草（PD20120960，苯甲·福美双），洋葱（PD20070061），玉米（PD20110335）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	糙米
	
	0.5
	
	
	
	
	

	小麦
	0.02
	0.1
	0.1
	
	0.1
	0.1
	0.1

	大豆（干）
	0.02
	0.05
	
	
	
	0.05
	0.05

	向日葵籽
	0.02
	
	
	
	
	
	

	油菜籽
	0.05
	
	
	
	
	
	

	芦笋
	0.03
	
	
	
	
	0.05
	

	青花菜
	0.5
	
	
	
	
	
	

	抱子甘蓝
	0.2
	
	
	
	
	0.2
	0.2

	结球甘蓝
	0.2
	
	
	
	
	
	

	胡萝卜
	0.2
	
	
	
	
	
	0.2

	花椰菜
	0.2
	
	
	
	
	
	0.2

	块根芹
	0.5
	
	
	
	
	
	

	芹菜
	3
	
	
	
	
	
	

	大蒜
	0.02
	0.2
	
	
	
	
	

	韭葱
	0.3
	
	
	
	
	
	

	莴苣茎
	2
	
	
	
	
	3
	

	莴苣叶
	2
	
	
	
	
	
	

	马铃薯
	0.02
	
	0.04
	0.02
	
	0.1
	

	番茄
	0.5
	0.5
	
	0.5
	
	2
	0.5

	香蕉
	0.1
	1
	0.2
	
	
	
	0.5

	樱桃
	0.2
	
	
	
	
	
	

	葡萄
	0.1
	
	
	
	1
	
	

	芒果
	0.07
	
	
	
	
	
	

	油桃
	0.5
	
	
	
	
	
	1

	橄榄
	2
	
	
	
	
	
	

	番木瓜
	0.2
	
	0.3
	
	
	
	

	桃
	0.5
	
	
	
	
	
	1


	洋李（包括洋李干）
	0.2
	
	
	
	
	
	

	仁果类水果
	0.5
	0.5(苹果、梨)
	
	0.3
	
	
	1(苹果、梨)

	糖用甜菜
	0.2
	
	0.01
	
	
	
	

	豆类(蚕豆和大豆除外)
	0.7
	
	
	
	
	
	

	人参
	0.5
	
	
	
	
	
	

	西番莲
	0.05
	
	
	
	
	
	

	豌豆(带荚,未成熟籽粒)
	0.2
	
	
	
	
	
	

	树生坚果
	0.03
	
	
	
	
	
	

	花生仁
	
	0.2
	
	
	
	
	

	大白菜
	
	1
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	
	
	
	0.3
	
	

	黄瓜
	
	
	
	
	1
	0.1
	

	茶叶
	
	10
	
	
	
	
	

	菜豆
	
	
	
	
	
	
	

	洋葱
	
	
	
	
	
	
	

	柑橘
	
	0.2
	
	
	
	
	

	西瓜
	
	0.1
	
	
	
	
	

	荔枝
	
	0.5
	
	
	
	
	

	石榴
	
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
《进出口食品中苯醚甲环唑残留量的检测方法 气相色谱质谱法》（SN/T 1975-2007）：适用于蔬菜、水果、酱醋和动物性食品，检出限为0.005 mg/kg。
《水果、蔬菜中多种农药残留量的测定》（GB/T 5009.218-2008）：适用于菠菜、大葱、白菜、番茄、柑橘、苹果，定量限：0.02 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.021（STMR,糙米）　
	0.005038
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.03（STMR,小麦）
	0.004155
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.02　
	0.00099
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.02
	0.00032
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.14（STMR,芹菜）
	0.01281
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.41（STMR,莴苣茎）
	0.075317
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	0.03　
	0.000117
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.04（STMR,花生）　
	0.001308
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.2
	0.00088
	

	食盐
	0.012
	10
	0.12
	

	酱油
	0.009
	0.02
	0.00018
	

	合计
	1.0286
	　
	0.266815
	0.63


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群苯醚甲环唑的每日理论最大摄入量是0.267 mg，占日允许摄入量的42.3%。在2010年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS/食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的5%-64%,其中远东地区的IEDI为13.4μg，占允许摄入量的3%。拟推荐的农药最大残留限量对一般人群健康有一定的风险。
蔬菜、水果中苯醚甲环唑残留检测方法按照《进出口食品中苯醚甲环唑残留量的检测方法 气相色谱质谱法》（SN/T 1975-2007）、《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定》（GB/T 5009.218）、《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648）方法测定；小麦按照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649）方法测定；大豆、向日葵籽、油菜籽和甜菜中苯醚甲环唑残留检测方法均按照《进出口食品中苯醚甲环唑残留量的检测方法 气相色谱质谱法》（SN/T 1975-2007）测定；茶叶参照《进出口食品中苯醚甲环唑残留量的检测方法 气相色谱质谱法》（SN/T 1975-2007）、《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定》（GB/T 5009.218）、《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648）方法测定。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	小麦
	0.02
	-
	GB/T 19649
	已登记, 小麦（PD20070054），我国标准为0.1

	大豆（干）
	0.02
	-
	参照SN/T 1975-2007
	已登记, 大豆（PD20070088，苯甲·丙环唑），我国标准为0.05

	向日葵籽
	0.02
	0.02
	参照SN/T 1975-2007
	

	油菜籽
	0.05
	0.05
	参照SN/T 1975-2007
	

	芦笋
	0.03
	0.03
	SN/T 1975-2007
	

	青花菜
	0.5
	0.5
	SN/T 1975-2007
	

	抱子甘蓝
	0.2
	0.2
	SN/T 1975-2007
	

	结球甘蓝
	0.2
	0.2
	SN/T 1975-2007
	

	胡萝卜
	0.2
	0.2
	SN/T 1975-2007
	

	花椰菜
	0.2
	0.2
	SN/T 1975-2007
	

	块根芹
	0.5
	0.5
	SN/T 1975-2007
	

	芹菜
	3
	-
	SN/T 1975-2007
	已登记,芹菜（PD20070061）

	大蒜
	0.02
	—
	
	已登记, 大蒜（PD20085870），我国标准为0.2

	韭葱
	0.3
	0.3
	SN/T 1975-2007
	

	莴苣茎
	2
	2
	SN/T 1975-2007
	

	莴苣叶
	2
	2
	SN/T 1975-2007
	

	马铃薯
	0.02
	0.02
	SN/T 1975-2007
	

	番茄
	0.5
	—
	SN/T 1975-2007
	已登记, 番茄（PD20101773），我国标准为0.5

	香蕉
	0.1
	—
	SN/T 1975-2007
	已登记, 香蕉（PD20097600），香蕉树（PD20101558），我国标准为1

	樱桃
	0.2
	0.2
	SN/T 1975-2007
	

	葡萄
	0.1
	-
	SN/T 1975-2007
	已登记, 葡萄（PD20085870）

	芒果
	0.07
	0.07
	SN/T 1975-2007
	

	油桃
	0.5
	0.5
	SN/T 1975-2007
	

	橄榄
	2
	2
	SN/T 1975-2007
	

	番木瓜
	0.2
	0.2
	SN/T 1975-2007
	

	桃
	0.5
	0.5
	SN/T 1975-2007
	

	洋李（包括洋李干）
	0.2
	0.2
	SN/T 1975-2007
	

	仁果类水果
	0.5
	0.5(苹果、梨除外)
	
	已登记, 苹果树（PD20110744），梨树（PD20090622），我国标准为0.5

	糖用甜菜
	0.2
	0.2
	参照SN/T 1975-2007
	

	豌豆(带荚,未成熟籽粒)
	0.02
	0.02
	参照SN/T 1975-2007
	

	树生坚果
	0.03
	0.03
	参照SN/T 1975-2007
	


（十）苯霜灵
1. 基本信息
中文通用名：苯霜灵
英文通用名：benalaxyl

化学名称：N-苯乙酰基-N-(2,6-二甲基苯基)-DL-α-氨基丙酸甲酯
结构式：
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化学分子式：C20H23NO3
相对分子质量：325.4

ADI：0.07 mg/kg bw（JMPR，2005）
ARfD：0.1 mg/kg bw（JMPR，2009）
风险评估残留物：苯霜灵
监测残留物：苯霜灵
2. 登记使用情况
2.1 概述
内吸性杀菌剂。用于防治卵菌纲病害。如葡萄的单轴霉菌，马铃薯，草莓，番茄的疫霉菌，烟草，洋葱，大豆的霜霉病，黄瓜的假霜霉病等。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	鳞茎洋葱
	0.02
	
	
	0.1
	0.2
	0.2
	0.2

	莴苣茎
	1
	
	
	0.1
	
	0.5
	0.03

	番茄
	0.2
	
	
	
	0.5
	0.5
	0.5

	马铃薯
	0.02
	
	
	
	0.01
	0.05
	0.02

	葡萄
	0.3
	
	
	
	0.2
	
	0.2

	西瓜
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.2

	瓜，西瓜除外
	0.3
	
	
	
	0.1
	0.1
	0.1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
蔬菜、水果中的苯霜灵残留检测方法：30g匀浆样品用100mL的丙酮提取，过滤、滤液旋蒸去掉丙酮相，水相中残留物用80mL水、100mL二氯甲烷和25mL饱和氯化钠水溶液在分液漏斗中液液萃取，有机相过无水硫酸钠层后旋蒸近干，用2mL体积比为1:1的正己烷-丙酮溶液溶解，再用氧化铝柱净化，洗脱组分旋蒸近干再用乙酸乙酯定容，用GC-NPD检测(JMPR Evaluation，2009)。
4.2我国分析方法情况
无
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	
	

	薯类
	0.0495
	　
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.2
	0.0183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	　
	
	

	水果
	0.0457
	0.3
	0.01371
	

	坚果
	0.0039
	　
	
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	
	

	植物油
	0.0327
	　
	
	

	动物油
	0.0087
	　
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	
	

	食盐
	0.012
	　
	
	

	酱油
	0.009
	　
	
	

	合计
	1.0286
	　
	0.21571
	4.41


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群苯霜灵的每日理论最大摄入量是0.22 mg，占日允许摄入量的5%。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-0.3%,其中远东地区的IEDI为2.1μg，占允许摄入量的0.1%；拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	鳞茎洋葱
	0.02
	0.02
	
	

	莴苣茎
	1
	1
	
	

	番茄
	0.2
	0.2
	
	

	马铃薯
	0.02
	0.02
	
	

	葡萄
	0.3
	0.3
	
	

	西瓜
	0.1
	0.1
	
	

	甜瓜类水果
	0.3
	0.3
	
	


（十一）苯酰菌胺
1. 基本信息
中文通用名：苯酰菌胺
英文通用名：zoxamide

化学名称：N-(1-甲基-1-乙基-2-氧代-3-氯丙基)-3,5-二氯-4-甲基苯甲酰胺
结构式：
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化学分子式：C14H16Cl3NO2
相对分子质量：336.6

ADI：0.5 mg/kg bw（JMPR，2007）
风险评估残留物：苯酰菌胺
监测残留物：苯酰菌胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
用于防治由卵菌纲病原菌引起的病害如黄瓜霜霉病、葡萄霜霉病、马铃薯和番茄晚疫病等。对其它病害如灰霉病等也有一定的活性。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	15
	
	15
	
	
	
	

	葡萄
	5
	
	3
	
	
	5
	5

	马铃薯
	0.02
	
	0.06
	
	
	
	0.06

	番茄
	2
	
	2
	
	
	0.5
	2

	葫芦科果类蔬菜
	2
	
	1
	
	
	2
	1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
多种基质（葫芦，葡萄，番茄，马铃薯及其加工商品和副产品）中苯酰菌胺的残留检测方法：样品用有机溶剂或有机溶剂与水的混合物提取，液液萃取净化，然后用炭黑、氧化铝、弗罗里硅土、单独二氧化硅或与其它的混合物进行固相萃取净化。用GC-ECD或GC-MS分析，定量限为0.01 mg/kg，土豆的定量限为0.02 mg/kg（JMPR Report，2007）。
4.2我国分析方法情况
无
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.02
	0.00099
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	0.183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	2
	0.3674
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	　
	0
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	食盐
	0.012
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	0.77989
	31.5


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群苯酰菌胺的每日理论最大摄入量是0.8 mg，占日允许摄入量的3%。在2009年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-0.3%,其中远东地区的IEDI为22.3μg，占允许摄入量的0.1%.拟推荐的农药最大残留限量不应对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	15
	15
	
	

	葡萄
	5
	5
	
	

	马铃薯
	0.02
	0.02
	
	

	番茄
	2
	2
	
	

	葫芦科果类蔬菜
	2
	2
	
	对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果


（十二）吡丙醚
1. 基本信息
中文通用名：吡丙醚
英文通用名：Pyriproxifen

化学名称：4-苯氧苯基（RS）-[2-（2-吡啶基氧）丙基]醚
结构式：
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化学分子式：C20H19NO3
相对分子质量：321.37

ADI：0.1 mg/kg bw（JMPR，1999） 

风险评估残留物：吡丙醚
监测残留物：吡丙醚
2. 登记使用情况
2.1 概述
吡丙醚是一种新型昆虫生长调节剂，同于昆虫的保幼激素，具有抑制蚊、蝇幼虫化蛹和羽化作用。蚊、蝇幼虫接触该药剂，基本上都在蛹期死亡，不能羽化。吡丙醚也作为卫生杀虫剂的有效成分登记，用于室外喷洒,主要用于防治卫生害虫蚊、蝇的幼虫孑孓和蛆。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物*
	番茄（PD20120704，吡丙·吡虫啉），甘蓝（LS20110164，阿维·吡丙醚），水稻（LS20120384，甲维·吡丙醚）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	柑橘类水果
	0.5
	
	
	
	
	0.6
	0.5

	棉籽
	0.05
	
	0.05
	
	
	0.05
	

	粗制棉籽油
	0.01
	
	
	
	
	
	

	食用棉籽油
	0.01
	
	
	
	
	
	

	番茄
	
	1
	
	
	
	
	


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
Green(1998)描述了柑橘果皮和果肉中的吡丙醚及其降解产物4'-羟基-吡丙醚[化学名为:4 -（4 - 羟基苯氧基）苯基（RS）-2 -（2 -吡啶氧基）丙基）醚]的残留检测方法：吡丙醚采用GLC-NPD检测, 4'-羟基-吡丙醚采用HPLC-荧光检测器检测.吡丙醚在柑橘中添加水平为0.02 和 0.10 mg/kg 时的平均回收率为 91%,回收率范围为 66-111%(n=27);对于4'-羟基-吡丙醚添加水平为0.02-0.50 mg/kg时平均回收率为88%,回收率范围为73-103%(n=16). 这两种物质在干的果肉，油，橙子，去皮的水果和新鲜的果皮中的回收率也满足要求，本方法是在JMPR 1999方法的改进, JMPR 1999方法描述了不同基质样品中的残留分析方法（JMPR Evaluation,2000）。
4.2我国分析方法情况
《进出口食品中吡丙醚残留量的检测方法 液相色谱-质谱质谱法》(SN/T 2623-2010): 本标准适用于大米、大豆、菠菜、柠檬、茶叶、蘑菇、牛肉、猪肝和牛奶中吡丙醚残留量的检测。大豆、大米等样品的定量限是0.015mg/kg ，菠菜、柠檬等样品的定量限是0.005 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
柑橘：样品60个，采自北京、江苏南京、山西太原、浙江杭州和海南海口5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于江西、海南、湖北、湖南、四川、云南、重庆、广东、广西和浙江10个省（直辖市）。
5.2 检测
柑橘：参照《进出口食品中吡丙醚残留量的检测方法 液相色谱-质谱质谱法》(SN/T 2623-2010)标准；试样经乙腈匀浆提取，提取液经盐析，二乙胺基-N-丙基（PSA)分散固相萃取净化后，用液相色谱串联质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，最低定量限为0.005 mg/kg。
吡丙醚在全果和果肉中的添加回收率试验结果
	样本
	添加浓度mg/kg
	添加回收率（%）
	SD
	RSD(%)

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	平均值
	
	

	全果
	0.005
	84.6 
	97.3 
	93.3 
	85.1 
	75.5 
	87.2
	8.5 
	9.7 

	
	0.05
	95.7 
	106.6 
	106.8 
	100.9 
	103.9 
	102.8 
	4.6 
	4.5 

	
	0.5
	78.7
	98.5 
	99.4 
	99.0 
	99.9 
	95.1 
	9.2 
	9.7 

	果肉
	0.005
	100.8 
	97.8 
	94.3 
	97.9 
	98.4 
	97.8 
	2.3 
	2.4

	
	0.05
	93.8 
	96.6 
	99.2 
	100.6 
	104.8 
	99.0 
	4.1 
	4.2 

	
	0.5
	70.3 
	87.9 
	84.4 
	95.8 
	105.9 
	88.9 
	13.3 
	14.9 


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	柑橘
（全果，果肉）
	<0.005(57),0.021,0.030 ,0.037, 
	0.5
	60
	5
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测柑橘样品60个，检出率为5%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	　
	0
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.5
	0.02285
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.01
	0.000327
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	食盐
	0.012
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	0.114677
	6.3


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群吡丙醚的每日理论最大摄入量是0.15 mg，占日允许摄入量的2%。在1999年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0%.拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
柑橘中吡丙醚的残留检测按照《进出口食品中吡丙醚残留量的检测方法 液相色谱-质谱质谱法》(SN/T 2623-2010) 方法。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	柑橘类水果
	   0.5
	  0.5
	SN/T 2623-2010
	

	棉籽
	0.05
	0.05
	SN/T 2623-2010
	

	粗制棉籽油
	0.01
	0.01
	SN/T 2623-2010
	

	食用棉籽油
	0.01
	0.01
	SN/T 2623-2010
	


（十三）丙环唑
1. 基本信息
中文通用名：丙环唑
英文通用名：propiconazole

化学名称：1-[2-(2,4-二氯苯基)-4-丙基-1,3-二氧戊环-2-基甲基]-1H-1,2,4-三唑
结构式：
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化学分子式：C15H17Cl2N3O2
相对分子质量：342.2 

ADI：0.07 mg/kg bw（JMPR，2004）
ARfD：0.3 mg/kg bw（JMPR，2004）
风险评估残留物： For estimation of dietary intake for plant and animal commodities:propiconazole plus all metabolite convertible to 2,4-dichloro-benzoic acid, expressed as propiconazole. The residue is fat soluble.丙环唑及其转化为2,5-二氯-苯甲酸的代谢物之和，以丙环唑表示
监测残留物：丙环唑
2. 登记使用情况
2.1 概述
丙环唑是一种具有保护和治疗作用的内吸性杀菌剂，可以防治子囊菌，担子菌和半知菌所引起的病害，特别是对小麦根腐病、白粉病，水稻恶苗病具有较好的防治效果，但对卵菌病害无效。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	大豆（PD20070088，苯甲·丙环唑），花生（PD20070088，苯甲·丙环唑），苹果树（PD20121110），水稻（PD20070412），香蕉（PD20030013），香蕉树（PD20082266），小麦（PD20030013），玉米（PD20030013）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	糙米
	
	0.1
	
	
	
	
	0.1

	苹果
	
	0.1
	
	
	
	0.15
	0.05

	葡萄
	
	
	
	1
	0.5
	0.3
	0.5

	爆花玉米
	0.05
	
	
	
	
	
	

	菠萝
	0.02
	
	
	0.05
	
	
	0.1

	大豆（干）
	0.07
	0.2
	
	
	
	
	

	大麦
	0.2
	
	
	
	0.05
	0.2
	1

	甘蔗
	0.02
	
	
	
	
	
	

	黑麦
	0.02
	
	
	
	0.05
	
	0.05

	咖啡豆
	0.02
	
	
	
	
	
	0.1

	蔓越桔
	0.3
	
	1
	
	
	
	0.05

	山核桃
	0.02
	
	
	0.05
	0.05
	
	0.05

	糖用甜菜
	0.02
	
	
	
	
	
	0.05

	玉米笋
	0.05
	
	
	
	
	
	1

	香蕉
	0.1
	1
	
	0.2
	0.1
	0.1
	0.1

	小麦
	0.02
	0.05
	
	
	0.05
	
	1

	油菜籽
	0.02
	
	
	
	
	
	

	玉米
	0.05
	
	
	
	
	
	1

	黑小麦
	0.02
	
	
	
	
	
	

	花生仁
	
	0.1
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品中丙环唑的残留分析方法：样品用甲醇提取，提取液用液液分配或固相萃取方式净化，用GC-ECD或GC-NPD或LC-MS-MS方法检测，定量限在0.01–0.05 mg/kg范围。(JMPR Report，2007)

4.2我国分析方法情况
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 19649-2006)：适用于粮谷，检出限为0.025 mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的分析，GC-MS法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜，检出限为0.02 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、小米、玉米、黑米，检出限为0.2μg/kg。
《蔬菜中334种农药多残留的测定 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY/T 1379-2007）：适用于蔬菜，检出限为0.007 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.05
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	　
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.2
	0.0032
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	　
	
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	0.02
	0.000078
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	　
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.02
	0.000088
	

	食盐
	0.012
	　
	
	

	酱油
	0.009
	　
	
	

	合计
	1.0286
	　
	0.105191
	4.41


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群丙环唑的每日理论最大摄入量是0.11 mg，占日允许摄入量的2.4 % 。在2004年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0.2%-1.4%,其中远东地区的IEDI为4.2 mg，占允许摄入量的0.9%。拟推荐的农药最大残留限量不应对一般人群健康产生不可接受的风险。
玉米、黑麦、大麦、大豆（干）中丙环唑残留检测方法采用《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）标准；咖啡豆、山核桃中丙环唑残留检测方法参照《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）标准；水果中丙环唑残留检测方法采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的分析，GC-MS法》（GB/T 19648-2006）标准；甘蔗、糖用甜菜中丙环唑残留检测方法参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的分析，GC-MS法》（GB/T 19648-2006）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	爆花玉米
	0.05
	-
	GB/T 20770-2008
	已登记

	菠萝
	0.02
	0.02
	GB/T 19648-2006
	

	大豆（干）
	0.07
	-
	GB/T 20770-2008
	已登记，我国标准为0.2

	大麦
	0.2
	0.2
	GB/T 20770-2008
	

	甘蔗
	0.02
	0.02
	参照GB/T 19648-2006
	

	黑麦
	0.02
	0.02
	GB/T 20770-2008
	

	咖啡豆
	0.02
	0.02
	参照GB/T 20770-2008
	

	蔓越桔
	0.3
	0.3
	GB/T 19648-2006
	

	山核桃
	0.02
	0.02
	参照GB/T 20770-2008
	

	糖用甜菜
	0.02
	0.02
	参照GB/T 19648-2006
	

	玉米笋
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006
	

	香蕉
	0.1
	—
	
	已登记,我国标准为1

	小麦
	0.02
	—
	
	已登记,我国标准为0.05

	油菜籽
	0.02
	0.02
	参照GB/T 20770-2008
	

	玉米
	0.05
	-
	GB/T 20770-2008
	已登记

	黑小麦
	0.02
	0.02
	GB/T 20770-2008
	


（十四）丙硫菌唑
1. 基本信息
中文通用名：丙硫菌唑
英文通用名：prothioconazole
化学名称：（RS）-2-[2-(1-氯环丙基)-3-（2-氯苯基）-2-羟基丙基]-2,4-二氯-1,2,4-三唑-3-硫酮
结构式：
[image: image13.jpg]



化学分子式：C14H15Cl2N3OS
相对分子质量：344.26

CAS号：178928-70-6

ADI：0.05 mg/kg bw （JMPR）
风险评估残留物：硫酮菌唑（prothioconazole-desthio，丙硫菌唑脱硫代谢物）
监测残留物：硫酮菌唑（prothioconazole-desthio，丙硫菌唑脱硫代谢物）
2. 登记使用情况
2.1 概述
丙硫菌唑是一种三唑酮类杀菌剂，已在美国加拿大等国登记，主要用于小麦、花生、蔬菜等作物上锈病、白粉病和赤霉病等防治。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	燕麦
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	0.05

	黑麦
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	黑小麦
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	大麦
	0.2
	
	
	
	
	0.3
	0.35

	小麦
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.07

	花生
	0.02
	
	0.02
	
	
	0.05
	0.02

	油菜籽
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.15

	豆类
	1
	
	0.9
	
	
	1
	0.9

	糖用甜菜
	0.3
	
	
	
	
	
	0.25


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
Method00086/M033（Weern, RD, Pelz,2000）DFG方法S19用于丙硫菌唑部分代谢产物的测定：，用GPC净化，GC-MS测定，该方法线性、重复性都满足欧盟的要求。番茄、橘子（全果）、小麦、油菜籽、牛奶、肉、蛋、脂肪的定量限分别为0.02、0.02、0.05、0.05、0.02、0.01、0.02和0.02 mg/kg （JMPR Evaluation，2008）。
植物源性样品中丙硫菌唑部分代谢产物的测定：样品先经甲醇，30%过氧化氢和碳酸氢钠混合液于65℃提取两小时，再用C-18固相萃取柱纯化。提取液用LC-MS/MS分析,定量限是0.02-0.05mg/kg (JMPR Evaluation，2008) 。
动物源性样品中丙硫菌唑部分代谢产物的测定：样品用乙腈/水提取两次离心。将合并的上清液旋蒸，剩下的水溶液加入5mol/L盐酸回流2小时，该水解步骤用于释放丙硫菌唑部分代谢物JAU6476-desthio-3-hydroxy 和JAU6476-desthio-4-hydroxy。然后调溶液为中性，用ChemElut 柱净化，用C18液相色谱柱分离，LC-ESI-MS/MS测定，定量限是0.01mg/kg(JMPR Evaluation，2008)。
4.2我国分析方法情况
无。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
花生：共抽检60个样品，采自河北、北京、湖南、上海、江苏等省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于10个，样品产地分布于河北、河南、山东、辽宁、吉林、北京、安徽、南京、江西、湖南、上海、江苏12个省市。
丙硫菌唑及其代谢物在花生中添加回收结果
	分析物
	添加浓度mg/kg
	回收率
%
	平均回收率
%
	相对标准偏差%

	丙硫菌唑
	0.002
	83.23；85.51；84.56；
90.32；95.36
	87.80
	5.70

	
	0.004
	83.57；90.75；96.75；94.12；103.75
	93.79
	7.94

	
	0.02
	110.12；114.54；95.23；98.12；94.30
	102.46
	9.03

	硫酮菌唑
	0.002
	75.50；96.54；87.45；91.48；86.31
	87.46
	8.91

	
	0.004
	85.75；73.96；86.25；94.66；95.46
	87.22
	9.97

	
	0.02
	94.14；92.51；91.23；87.56；88.67
	90.82
	2.98


5.2 检测
花生：无参照标准，根据丙硫菌唑的溶解性用乙腈提取试样，乙腈饱和的正己烷除去脂肪，C18固相分散萃取净化样品，利用HPLC-MS/MS的高灵敏度直接进样，基质加标定量，定量限0.002mg/kg。
5.3 检测数据统计表
丙硫菌唑
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	花生
	﹤0.002(58), 0.0028，0.062
	0.02
	60
	3.33
	1.67


丙硫菌唑代谢物硫酮菌唑
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	花生
	﹤0.002(52), 0.0021，0.0026，0.0031，0.0032，0.004，0.010，0.014，0.27
	0.02
	60
	13.33
	1.67


5.4 监测数据分析
本次监测共检测花生样品60个，丙硫菌唑检出率为3.33%，超标率为1.67%；其代谢物硫酮菌唑检出率为13.33%，超标率为1.67%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
丙硫菌唑的理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	1
	0,016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	　
	0
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.3
	0.00132
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.04829
	0.63


丙硫菌唑代谢物硫酮菌唑（ADI=0.01）的理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	1
	0.0016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	　
	0
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.3
	0.00132
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.2320
	0.63


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群丙硫菌唑的每日理论最大摄入量是0.232 mg，占日允许摄入量的36.8% 。在2008年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量（ADI:0.01mg/kg bw）的的0-1%,其中远东地区的IEDI为2.0μg，占ADI的0.063 %。拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群丙硫菌唑代谢产物硫酮菌唑的每日理论最大摄入量是0.213 mg，占日允许摄入量的33.85% 。在2008年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0-1%,其中远东地区的IEDI为2.0μg，占ADI的0.32 %；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	燕麦
	0.05
	0.05
	暂无标准方法
	

	黑麦
	0.05
	0.05
	暂无标准方法
	

	黑小麦
	0.05
	0.05
	暂无标准方法
	

	大麦
	0.2
	0.2
	暂无标准方法
	

	小麦
	0.1
	0.1
	暂无标准方法
	

	花生
	0.02
	0.02
	暂无标准方法
	

	油菜籽
	0.1
	0.1
	暂无标准方法
	

	豆类
	1
	1
	暂无标准方法
	对应为大豆和杂粮类

	糖用甜菜
	0.3
	0.3
	暂无标准方法
	


（十五）丙森锌
1. 基本信息
中文通用名：丙森锌
英文通用名：propineb
化学名称：丙烯基双二硫代氨基甲酸锌
结构式：
[image: image14.png]T




化学分子式：C5H10N2S4
相对分子质量：226.4(based on Composition)

ADI：0.007 mg/kg bw。
风险评估残留物：二硫代氨基甲酸盐（或酯），以二硫化碳表示。
监测残留物：二硫代氨基甲酸盐（或酯），以二硫化碳表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
丙森锌是一种速效、残效期长、广谱的保护性杀菌剂，可防治白菜霜霉病、黄瓜霜霉病、番茄早晚疫病、芒果炭疽病。 

2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	大白菜（PD20050192），番茄（PD20050192），柑橘树（PD20050192），黄瓜（PD20050200），马铃薯（PD20050192），苹果（PD20092097），苹果树（PD20085905），葡萄（PD20120521），西瓜（PD20050192）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	番茄
	2
	5
	
	
	3
	2
	

	黄瓜
	2
	5
	
	
	0.5
	2
	

	核果类水果
	7
	
	
	
	1
	0.3
	

	樱桃
	0.2
	
	
	
	
	0.3
	

	马铃薯
	0.2
	
	
	
	0.2
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
白菜和生菜中丙森锌残留检测方法：醋酸乙腈提取，凝胶渗透色谱法净化再提取，定量限为0.01mg/kg。
全果，果皮，果肉等除柠檬类的柑橘属外的水果残留检测方法：丙酮提取，二氯甲烷萃取，活性炭和活化的二氧化硅柱净化，GC-FPD检测，定量限为0.01mg/kg。
柠檬、橄榄类残留检测方法：二氯甲烷提取，正己烷萃取，橄榄油再用已经萃取，HPLC-MS检测，定量限为0.01mg/kg。
樱桃类残留检测方法：二氯甲烷提取，过无水硫酸钠，活性炭净化，GC-FPD检测，定量限为0.01mg/kg。
苹果、洋蓟、芹菜、樱桃、莴苣、番茄、小麦（麦粒、绿色植株、麦秆）、甘蔗（顶部和底部）、芦笋、甜瓜（果皮和果肉）的残留检测方法：二氯甲烷提取，正己烷液液分配净化，HPLC-MS检测，定量限为0.01mg/kg (JMPR Evaluation，2003) 。
4.2我国分析方法情况
《出口水果中二硫代氨基甲酸酯残留量检验方法》（SN0157-92），规定了出口苹果中二硫代氨基甲酸酯残留量的抽样和测定方法。适用于出口苹果中二硫代氨基甲酸酯(包括代森锌、福美双等)残留量的检验。
    《出口茶叶中代森锌类农药总残留量检验方法》（SN0711-1997），规定了规定了出口茶叶中代森锌类农药总残留量检验的抽样、制样和气相色谱测定方法。适用于出口茶叶中代森联的残留量的检验。
    5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	　
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.2
	　
	0.0099
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.885（番茄 STMR）
	　
	0.0809775
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.897（黄瓜 STMR）
	　
	0.1647789
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	2.2（核果，STMR,1996jmpr）
	　
	0.10054
	

	坚果
	0.0039
	　
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	　
	　
	0
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.356196
	0.441


    6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群丙森锌每日理论最大摄入量是0.356mg，占日允许摄入量的80.8% 。在2004年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GES /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的3.6%-29.1%；其中远东地区的IEDI为14.0μg，占ADI的3.6%。结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
大麦、小麦中二硫代氨基甲酸酯残留量的检验参照《出口粮谷中二硫代氨基甲酸酯残留量检验方法》（SN0139-92）中规定的方法进行。
水果、蔬菜和糖用甜菜中二硫代氨基甲酸酯残留量的检验采用或参照《出口水果中二硫代氨基甲酸酯残留量检验方法》（SN0157-92）中规定的方法进行。
   根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	番茄
	2
	-
	
	已登记番茄（PD20050192），我国标准为5

	黄瓜
	2
	-
	
	已登记黄瓜（PD20050200）我国标准为5

	樱桃
	0.2
	0.2
	SN/T 0157-92
	

	马铃薯
	0.2
	-
	
	已登记马铃薯（PD20050192）

	核果类水果
	7
	7
	SN/T 0157-92
	


（十六）丙溴磷
1. 基本信息
中文通用名：丙溴磷
英文通用名：profenofos
化学名称：O-乙基-O-（4-溴 -2- 氯苯基）-S-丙基硫代磷酸酯
结构式：
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化学分子式：C11H15BrClO3PS
相对分子质量：373.63
ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，2008） 

风险评估残留物：丙溴磷
监测残留物：丙溴磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
丙溴磷是广谱、高效、中等毒、低残留有机磷杀螨剂，具有触杀和胃毒作用，用于防治棉花、蔬菜和粮食作物上的有害昆虫和螨虫类，特别是对抗性棉铃虫的防治效果极佳。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	甘蓝（PD20094564），甘薯（LS20110054），柑橘树（PD20096190，氯氰·丙溴磷），萝卜（PD20096190，氯氰·丙溴磷），棉花（PD20080452），苹果树（PD20096317），桑树（PD20120959，丙溴·辛硫磷），十字花科蔬菜（PD20095907），水稻（PD20080452）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	棉籽
	3.0
	0.05棉籽油
	2.0
	1.0
	3.0
	3.0
	2.0

	番茄
	10.0
	
	
	
	2.0
	10.0
	2.0

	红辣椒
	3
	
	
	
	2.0
	0.05
	5.0

	莽吉柿
	10.0
	
	
	
	
	0.05
	

	芒果
	0.2
	
	
	
	
	0.2
	0.05

	干红辣椒
	20.0
	
	
	
	
	
	

	菜豆
	
	
	
	
	
	0.05
	0.05

	结球甘蓝
	
	0.5
	
	
	2
	0.05
	1

	马铃薯
	
	0.05 
	
	
	
	0.05
	0.02

	柑橘
	
	0.2
	
	
	
	0.05
	0.05

	萝卜
	
	
	
	
	
	
	0.05

	苹果
	
	0.05
	
	
	2
	0.05
	0.05

	蔬菜
	
	
	
	
	
	0.05
	

	水稻
	
	0.02糙米
	
	
	
	0.05
	0.05


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
丙溴磷残留检测方法：谷物样品用甲醇/水进行提取，水相部分添加饱和氯化钠溶液，用甲苯进行萃取。残留物可以采用florisil固相萃取柱后采用GC-NPD或者GC-ECD进行分析或者直接采用GC-NPD 或者GC-ECD进行分析JMPR Evaluation，2008)。
4.2我国分析方法情况
《进出口食品中丙溴磷残留量检测方法 气相色谱法和气相色谱-质谱法》(SN/T2234-2008):适用于蔬菜和水果中丙溴磷残留量的测定，该方法的检出限为0.01mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.02
	0.004798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	10.0
	0.915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	10.0
	0.457
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	  奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	20
	0.18
	

	合计
	1.0286
	-
	1.652758
	1.89


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群丙溴磷的每日理论最大摄入量是1.65mg，占日允许摄入量的87.5% 。在2008年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的1.4%-8.7%，其中中国地区的IEDI为1650μg，占ADI的3.6%。拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜和水果中丙溴磷残留检测方法采用标准《进出口食品中丙溴磷残留量检测方法 气相色谱法和气相色谱-质谱法》(SN/T2234-2008)根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	棉籽
	3.0
	-
	
	已登记，棉花（PD20080452），

	番茄
	10.0
	10.0
	SN/T2234-2008
	

	红辣椒
	5.0
	5.0
	SN/T2234-2008
	

	莽吉柿
	10.0
	10.0
	SN/T2234-2008
	

	芒果
	0.2
	0.2
	SN/T2234-2008
	

	干辣椒
	20.0
	20.0
	参照SN/T2234-2008
	


（十七）虫酰肼
1. 基本信息
中文通用名：虫酰肼
英文通用名：tebufenozide
化学名称：N-特丁基-N`-(4-乙基苯甲酰基）-3,5-二甲基苯酰肼
结构式：
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化学分子式：C22H28N2O2
相对分子质量：352.5
ADI：0.02 mg/kg b.w.(JMPR，2003）
风险评估残留物：虫酰肼
监测残留物：虫酰肼
2. 登记使用情况
2.1 概述
虫酰肼是一种蜕皮激素类杀虫剂，防治柑桔、棉花、观赏作物、马铃薯、大豆、烟草、果树和蔬菜上的蚜科、叶蝉科、鳞翅目、斑潜蝇属、叶螨科、缨翅目、根疣线虫属、鳞翅目幼虫如梨小食心虫、葡萄小卷蛾、甜菜夜蛾等等害虫。主要以喷雾方式使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	大白菜（PD20110853，虫酰·辛硫磷），甘蓝（PD20070449），苹果（PD20083170），苹果树（PD20081638），森林（PD363-2001），十字花科蔬菜（PD20081395）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	甘蔗
	1
	
	1
	
	
	
	1

	胡桃
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	

	山核桃
	0.01
	
	0.1
	
	
	0.05
	

	油桃
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	鳄梨
	1
	
	
	
	
	1
	

	桃
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	杏仁
	0.05
	
	
	
	
	1
	0.5

	红、黑树莓
	2
	
	3
	
	
	
	

	蓝莓
	3
	
	3
	
	
	3
	3

	柑橘类水果
	2
	
	0.8
	
	
	2
	

	仁果类水果
	1
	
	1
	
	
	1
	1

	蔓越橘
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	葡萄
	2
	
	3
	2
	
	3
	0.5

	猕猴桃
	0.5
	
	0.5
	2
	
	0.5
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	2
	
	
	4
	
	
	2

	番茄
	1
	
	
	
	1
	1
	1

	青花菜
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	结球甘蓝
	5
	1
	
	
	
	0.5
	5

	辣椒
	1
	
	0.2
	
	
	1
	

	叶菜
	10
	0.5（大白菜），10（菠菜）
	
	
	1
	
	

	薄荷芽
	20
	
	
	
	
	
	

	油菜籽
	2
	
	
	
	
	2
	

	糙米
	0.1
	2
	
	
	
	
	

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
柑橘类水果中虫酰肼的残留检测方法：包括整个柑橘类水果，果汁和果浆样本的提取。用碳和C- 18固相萃取柱净化，用HPLC -UV分析，HPLC-MS/MS确证。定量限为0.02 mg/kg。
甘蔗及其加工残留物和棉花种子及其残留物中虫酰肼的残留检测方法：提取净化后，HPLC-UV检测，HPLC-MS确证。定量限为 0.01mg/kg。
蔬菜和谷物中虫酰肼的残留检测方法：检测其代谢物RH -9841和RH- 1788。经提取和净化，用HPLC-MS检测。根和叶类蔬菜中RH -9841的定量限为0.01 mg/kg，谷物中RH -1788的定量限为0.02 mg/kg。
动物源食品中虫酰肼的残留检测方法：在肌肉和肾脏中的RH -9886，牛奶、肌肉和肾脏中的RH -0282，脂肪和牛奶中的RH -9886脂肪酸结合物，肝脏中的RH -2703。对RH -9886脂肪酸结合物用盐酸水解，水解和提取物分开，净化后用HPLC-UV检测，HPLC-MS确证。牛奶中的三个分析物的定量限为0.01 mg/kg，动物组织中分析物的定量限为0.02 mg/kg。(JMPR Evaluation，2001) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及其相关化学品残留量的测定 液相色谱-串接质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、蔬菜、洋白菜、芹菜、西红柿中450种农药及其相关化学品残留量检测，虫酰肼的检测限为6.95μg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
青花菜：样品60个，采自广东、浙江、河南、天津、辽宁和黑龙江6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于云南、上海、福建、广东、黑龙江、辽宁、天津和浙江8个省（直辖市）。
苹果：样品60个，采自广东、浙江、河南、天津、辽宁和黑龙江6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于山东、辽宁、河北、河南、辽宁、山西、天津和甘肃8个省（直辖市）。
5.2 检测
青花菜、苹果：参照《《水果和蔬菜中450种农药及其相关化学品残留量的测定 液相色谱-串接质谱法》（GB/T 20769-2008）的方法，样品经乙腈提取，柱层析法净化，经LC-MS/MS检测。
本次检测仅添加了0.01mg/kg，以0.01mg/kg作为方法的最低检出浓度。
表1 虫酰肼在苹果、青花菜中添加回收结果
	基质
	添加浓度mg/kg
	回收率
%
	平均回收率
%
	相对标准偏差
%

	苹果
	0.01
	105.4；105.5；93.6；102.3；100.7
	101.5
	4.80

	
	1
	90.9；94.6；94.7；93.7；93.1
	93.4
	1.66

	青花菜
	0.01
	97.8；101.4；102.9；99.8；101.6
	100.7
	1.95

	
	1
	104.0；109.4；108.2；106.8；107.6
	107.2
	1.89


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	青花菜
	<0.01(34),0.01（26）
	0.5
	60
	43.3
	0


	苹果
	<0.01(51),0.01（9）
	1
	60
	15
	0


5.4 监测数据分析
本次抽检共检测花椰菜60个，苹果60个样品。花椰菜中检出有虫酰肼残留的样品有26个，检出率为43.3%；苹果检出9个，检出率为15%。
6.  理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.084糙米STMR
	0.020152
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	3.33菠菜STMR
	0.304695
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	2.45叶菜STMR
	0.450065
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.685蓝莓STMR
	0.031305
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	2
	0.0654
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	1
	0.0044
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	8.35薄荷芽STMR
	0.07515
	

	合计
	1.0286
	　
	0.951361
	1.26


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群虫酰肼的每日理论最大摄入量是0.95mg，占日允许摄入量的76% 。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%-16%,其中远东地区的IEDI为38.7μg，占ADI的3%。拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果、糖料和调味料中虫酰肼残留量的检验分别采用和参照《水果和蔬菜中450种农药及其相关化学品残留量的测定 液相色谱-串接质谱法》（GB/T 20769-2008）规定的方法检测，定量限为0.01mg/kg。
谷物、油料、坚果采用或参照《进出口食品中涕灭砜威、唑菌胺酯、腈嘧菌酯等65种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱/质谱法》（SN/T2150-2008）规定的方法检测，该方法适用于进出口大米、糙米、大麦、小麦和玉米中虫酰肼的检测，虫酰肼的检测限为0.01mg/kg。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	糙米
	0.1
	-
	
	我国标准为2

	油菜籽
	2
	2
	SN/T 2150-2008
	

	结球甘蓝
	5
	--
	
	已登记，我国标准为1

	青花菜
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	叶菜
	10
	10(大白菜、菠菜除外)
	
	大白菜（PD20110853，虫酰·辛硫磷），我国大白菜为0.5，菠菜为10

	番茄
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	辣椒
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	柑橘类水果
	2
	2
	GB/T 20769-2008
	

	仁果类水果
	1
	1（苹果除外）
	GB/T 20769-2008
	苹果已登记，苹果（PD20083170），苹果树（PD20081638），

	桃
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	杏仁
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2008
	

	油桃
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	蓝莓
	3
	3
	GB/T 20769-2008
	

	红、黑树莓
	2
	2
	GB/T 20769-2008
	

	蔓越橘
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	葡萄
	2
	2
	GB/T 20769-2008
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	2
	2
	GB/T 20769-2008
	

	猕猴桃
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	鳄梨
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	胡桃
	0.05
	0.05
	SN/T 2150-2008
	

	山核桃
	0.01
	0.01
	SN/T 2150-2008
	

	甘蔗
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	薄荷芽
	20
	20
	GB/T 20769-2008
	

	干辣椒
	10
	10
	GB/T 20769-2008
	


（十八）除虫菊素
1. 基本信息
中文通用名：除虫菊素
英文通用名：pyrethrins

化学名称：
结构式：
[image: image17.png]



化学分子式：C43H56O8
相对分子质量：700.9

ADI：0.04 mg/kg bw（JMPR，2004）
ARfD: 0.2 mg/kg bw（JMPR，1999）
风险评估残留物：除虫菊素I、除虫菊素II、瓜菊素I、瓜菊素II、茉莉菊素I、茉莉菊素II之和。
监测残留物：除虫菊素I、除虫菊素II、瓜菊素I、瓜菊素II、茉莉菊素I、茉莉菊素II之和。
2. 登记使用情况
2.1 概述
除虫菊花可直接加工成粉使用，亦可将其提取液加工成乳油、气雾剂、蚊香，用于防治卫生昆虫。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	十字花科蔬菜（PD20095107）,叶菜(PD20121952)


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.3（Po）
	
	3（玉米）
	3（粮谷）
	3（小麦）
	
	3

	豆类
	0.1（Po）
	
	1（豌豆）
	
	1（其他豆类）
	3（其他干豆类）
	1

	花生
	0.5（Po）
	
	1（花生）
	1（油籽）
	1
	3
	1

	葫芦科果类蔬菜
	0.05
	
	
	1（蔬菜）
	1（其他蔬菜）
	1
	1

	番茄
	0.05
	
	1
	1（蔬菜）
	1
	1
	1

	辣椒
	0.05
	
	
	1（蔬菜）
	1（甜椒）
	1
	1（甜椒）

	根茎类蔬菜
	0.05
	
	0.05（马铃薯）
	1（蔬菜）
	1（其他蔬菜）
	1（马铃薯）
	1

	柑橘类水果
	0.05
	
	1（橙）
	1（水果）
	1
	1
	1

	干制水果
	0.2（Po）
	
	1（干椰子肉）
	1(干果)
	
	
	0.2

	树生坚果
	0.5
	
	1（杏仁）
	1
	1
	1
	1

	干辣椒
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	1

	十字花科蔬菜
	
	
	
	
	
	1（大白菜）
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI；Po：收获后处理的产品，PoP：初级产品收获后处理；以下同。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
树生坚果中除虫菊素残留分析方法：用丙酮和水匀浆，之后过滤到分液漏斗中，加入正己烷和饱和氯化钠溶液，液液分配，合并正己烷溶液，过无水硫酸钠至圆底烧瓶中，旋蒸近干，甲醇溶解过膜， HPLC-FLD检测，定量限为0.2 mg/kg（JMPR Evaluation,2005）。
4.2 我国分析方法摘要
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2006）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜和西红柿，检出限为0.088 mg/kg。
《出口粮谷中天然除虫菊素残留量检验方法》（SN 0218-93）：本标准适用于大米，检出限为0.1 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
萝卜和胡萝卜：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、福建、甘肃、河北、河南、黑龙江、湖北、江苏、辽宁、内蒙古、宁夏、山东、陕西、天津和浙江15个省（直辖市）。
5.2 检测
萝卜和胡萝卜：采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）标准；样品经乙腈提取后，经SPE-Pak Vac柱净化。LC-MS/MS检测，外标法定量。方法最低定量限为0.05mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	萝卜和胡萝卜
	<0.05 (70)
	0.05
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测萝卜和胡萝卜样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.3
	0.07197
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.3
	0.04155
	

	其他谷类
	0.0233
	0.3
	0.00699
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.1
	0.0016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.05
	0.004575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	0.05
	0.002285
	

	坚果
	0.0039
	0.5
	0.00195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	0.5
	0.0045
	

	合计
	1.0286
	-
	0.33547
	2.52


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群除虫菊素的长期理论最大摄入量是0.34 mg，占日允许摄入量的13.3%。在2003年的JMPR报告中，基于除虫菊素的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的1%,其中远东地区的IEDI为24.6μg，占日允许摄入量的1.1%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷和坚果中除虫菊素残留分析方法参照《出口粮谷中天然除虫菊素残留量检验方法》（SN 0218-93）；水果和蔬菜中除虫菊素残留分析方法采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2006）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	谷物
	0.3（Po）
	0.3（Po）
	SN 0218-93
	

	豆类
	0.1（Po）
	0.1（Po）
	参照SN 0218-93
	豆类按我国分类拆分为大豆和杂粮

	花生
	0.5（Po）
	0.5（Po）
	参照SN 0218-93
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2006
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	番茄
	0.05
	0.05*
	GB/T 20769-2006
	

	辣椒
	0.05
	0.05*
	GB/T 20769-2006
	

	根茎类蔬菜
	0.05
	0.05*
	GB/T 20769-2006
	按我国分类为根茎类和薯芋类蔬菜

	柑橘类水果
	0.05
	0.05*
	GB/T 20769-2006
	

	干制水果
	0.2（Po）
	0.2（Po）
	GB/T 20769-2006
	

	树生坚果
	0.5
	0.5
	参照SN 0218-93
	

	干辣椒
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2006
	


（十九）除虫脲
1. 基本信息
中文通用名：除虫脲
英文通用名：diflubenzuron
化学名称：1-（4-氯苯基）-3-（2,6-二氟苯甲酰基）脲
结构式：
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化学分子式：C22H28N2O2
相对分子质量：352

ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，2002） 

风险评估残留物：除虫脲
监测残留物：除虫脲
2. 登记使用情况
2.1 概述
除虫脲为苯甲酸基苯基脲类除虫剂，杀虫谱广，能有效地防治大田、蔬菜、果树和林区的对鳞翅目、双翅目等害虫特效。能防治抗有机磷、有机氯等其他杀虫剂的害虫，对蚕高毒，主要以喷雾方式使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	小麦（PD117-90），棉花（PD20120755），甘蓝（PD20082750），十字花科蔬菜（PD20083275），柑橘（PD20100871），苹果（PD20081640），茶树（PD20092118），森林（PD20085668），松树（PD20094750）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	稻
	0.01
	
	0.02
	
	
	0.05
	1

	仁果类水果
	5
	2苹果
1梨
	0.5梨
	
	1苹果
	5
	1苹果

	柑橘类水果
	0.5
	1
	0.5柑橘
	
	1
	1
	3

	蘑菇
	0.3
	
	0.2
	
	0.1
	2
	0.05

	小麦
	
	0.2
	0.06
	
	
	0.1
	0.1

	玉米
	
	0.2
	
	
	
	0.05
	2

	结球甘蓝
	
	2
	
	
	1（甘蓝）
	1（甘蓝）
	1（甘蓝）

	花椰菜
	
	1
	
	
	
	
	

	叶菜类蔬菜
	
	1
	
	
	
	
	1菠菜

	茶叶
	
	20
	
	
	
	0.1
	20


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
柑橘类水果中除虫脲的残留检测方法：50克样品用水/乙腈（1+4）进行提取，离心，上清液添加NaCl形成饱和溶液，震荡，正己烷反萃取除去乙腈，Florisil柱净化，浓缩至干，流动相水/乙腈（1+1）溶解残渣。紫外高效液相色谱进行测定,定量限是0.02 mg/kg (JMPR Evaluation，2002) 。
4.2我国分析方法情况
《水果、蔬菜中杀铃脲等七种苯甲酰脲类农药残留量的测定  高效液相色谱法》(NY/T 1720-009):适用于水果和蔬菜中除虫脲残留量的测定，本标准方法的检出限均为0.05 mg/kg。
《植物性食品中除虫脲残留量的测定》（GB/T 5009.147-2003）：适用于粮食、蔬菜、水果中除虫脲残留量的测定，本标准方法的检出浓度为0.04 mg/kg。
《进出口食品中涕灭砜威、唑菌胺酯、腈嘧菌酯等65种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱/质谱法》（SN/T 2150-2008）：适用于大米、糙米、大麦、小麦和玉米中除虫脲等65种农药残留量的测定，蔬菜样品的定量限是0.02 mg/kg。
《出口粮谷中除虫脲残留量检验方法》（SN 0528-1996）：适用于大米中除虫脲残留量的测定，本标准方法的检出浓度为0.02 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.01
	0.002399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.2
	0.00466
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	2
	0.3674
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	20
	0.24
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.962159
	1.26


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群除虫脲的每日理论最大摄入量是0.96 mg，占日允许摄入量的76%。在2002年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%-6%,其中远东地区的IEDI为14μg，占ADI的1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水稻中除虫脲残留检测方法采用《出口粮谷中除虫脲残留量检验方法》（SN0528-1996）标准；蘑菇和水果中除虫脲残留检测方法采用《植物性食品中除虫脲残留量的测定》（GB/T5009.147-2003）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	稻
	0.01
	0.01
	SN0528-1996
	

	仁果类水果(除苹果和梨外)
	5
	5
	GB/T5009.147-2003
	已登记，我国标准为
苹果2，梨1

	柑橘类水果
	0.5
	-
	GB/T5009.147-2003
	已登记，我国标准
为1

	蘑菇
	0.3
	0.3
	GB/T5009.147-2003
	


（二十）代森联
1. 基本信息
中文通用名：代森联
英文通用名：metiram

化学名称：乙烯二硫代氨基甲酸盐
结构式： 
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化学分子式：C12H12N6S16Zn
相对分子质量：818.7 (based on Composition)

ADI： 0.03mg/kg bw。
风险评估残留物：二硫代氨基甲酸盐（或酯），以二硫化碳表示。
监测残留物：二硫代氨基甲酸盐（或酯），以二硫化碳表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
代森联是一种重要的杀菌剂，主要用于防治蔬菜霜霉病、炭疽病、褐斑病等。目前是防治西红柿早疾病和马铃薯晚疫病理想药剂，防效分别为80%和90%左右。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	大白菜（PD20080506，唑醚·代森联），番茄（PD20080506，唑醚·代森联），柑橘（PD20070375），柑橘树（PD20080506，唑醚·代森联），花生（PD20080506，唑醚·代森联），黄瓜（PD20070375），辣椒（PD20080506，唑醚·代森联），梨树（PD20070375），荔枝（PD20080506，唑醚·代森联），马铃薯（PD20080506，唑醚·代森联），苹果（PD20070375），苹果树（PD20080506，唑醚·代森联），葡萄（PD20080506，唑醚·代森联），甜瓜（PD20080506，唑醚·代森联），西瓜（PD20080506，唑醚·代森联）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	10
	
	
	
	
	5
	

	马铃薯
	0.2
	0.5
	
	1
	0.3
	0.5
	0.2

	辣椒
	
	1
	
	
	
	
	

	柑橘
	
	3
	
	
	
	
	

	仁果类水果
	5
	5（苹果）
	
	
	2
	5
	5

	葡萄
	5
	5
	
	
	
	5
	5

	西瓜
	
	1
	
	
	
	
	

	甜瓜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	干啤酒花
	30
	
	
	
	
	25
	30

	莴苣茎
	0.5
	
	
	
	
	
	10

	小麦
	1
	
	
	
	
	1
	1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
白菜和生菜中代森联残留检测方法：醋酸乙腈提取，凝胶渗透色谱法净化再提取，定量限为0.01mg/kg。
全果，果皮，果肉等除柠檬类的柑橘属外的水果残留检测方法：丙酮提取，二氯甲烷萃取，活性炭和活化的二氧化硅柱净化，GC-FPD检测，定量限为0.01mg/kg。
柠檬、橄榄类残留检测方法：二氯甲烷提取，正己烷萃取，橄榄油再用已经萃取，HPLC-MS检测，定量限为0.01mg/kg。
樱桃类残留检测方法：二氯甲烷提取，过无水硫酸钠，活性炭净化，GC-FPD检测，定量限为0.01mg/kg。
苹果、洋蓟、芹菜、樱桃、莴苣、番茄、小麦（麦粒、绿色植株、麦秆）、甘蔗（顶部和底部）、芦笋、甜瓜（果皮和果肉）的残留检测方法：二氯甲烷提取，正己烷液液分配净化，HPLC-MS检测，定量限为0.01mg/kg (JMPR Evaluation，2003) 。
4.2我国分析方法情况
《出口水果中二硫代氨基甲酸酯残留量检验方法》（SN0157-92），规定了出口苹果中二硫代氨基甲酸酯残留量的抽样和测定方法。适用于出口苹果中二硫代氨基甲酸酯(包括代森锌、福美双等)残留量的检验。
    《出口茶叶中代森锌类农药总残留量检验方法》（SN0711-1997），规定了规定了出口茶叶中代森锌类农药总残留量检验的抽样、制样和气相色谱测定方法。适用于出口茶叶中代森联的残留量的检验。
    5.理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	1
	　
	0.1385
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.5
	　
	0.02475
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　
	　
	0
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.5
	　
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	10
	　
	0.457
	

	坚果
	0.0039
	　
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	　
	　
	0
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　30
	　
	0.36
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	1.0721
	1.89


    6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群代森联的每日理论最大摄入量是1.1mg，占日允许摄入量的56.7日允许摄入量。结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
大麦、小麦中二硫代氨基甲酸酯残留量的检验参照《出口粮谷中二硫代氨基甲酸酯残留量检验方法》（SN0139-92）中规定的方法进行。
水果、蔬菜和糖用甜菜中二硫代氨基甲酸酯残留量的检验采用或参照《出口水果中二硫代氨基甲酸酯残留量检验方法》（SN0157-92）中规定的方法进行。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	马铃薯
	0.2
	-
	SN/T 0157
	已登记马铃薯（PD20080506，唑醚·代森联），我国标准为0.5

	干啤酒花
	30
	30
	SN/T 0157
	

	莴苣茎
	10
	10
	SN/T 0157
	

	小麦
	1
	1
	SN/T 0157
	

	仁果类水果
	5
	5（苹果、梨除外）
	SN/T 0157
	已登记苹果（PD20070375），梨树（PD20070375），我国标准为5

	葡萄
	5
	-
	SN/T 0157
	已登记葡萄（PD20080506，唑醚·代森联），我国标准为5

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	10
	10
	SN/T 0157
	


（二十一）敌螨普
1. 基本信息
中文通用名：敌螨普
英文通用名：dinocap
化学名称：2-异辛基-4,6-二硝基苯基 2-丁烯酸酯
结构式：
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化学分子式：C18H24N2O6
相对分子质量：364.39

ADI：0.008 mg/kg bw（JMPR，2001） 

风险评估残留物：敌螨普的异构体和敌螨普酚的总量，以敌螨普计。
监测残留物：敌螨普的异构体和敌螨普酚的总量，以敌螨普计。
2. 登记使用情况
2.1 概述
敌螨普是一种杀螨剂和接触性杀菌剂，用于防治苹果、柑桔、梨、葡萄、黄瓜、甜瓜、西瓜、南瓜、草莓、蔷薇和观赏植物的红蜘蛛和白粉病；桑树对白粉病和茄子红蜘蛛，都有良好的防治效果。还有杀螨卵的作用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	葫芦科果类蔬菜
	0.05
	
	
	
	0.1（瓜）
	0.05
	0.05

	番茄
	0.3
	
	
	
	
	0.05
	0.3

	辣椒
	0.2
	
	
	
	
	0.05
	0.2

	苹果
	0.2
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.2

	桃
	0.1
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.1

	葡萄
	0.5
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.5

	草莓
	0.5
	
	
	
	
	0.05
	0.5

	干辣椒
	2
	
	
	
	
	
	

	黄瓜
	0.07
	
	
	
	
	
	

	瓜，西瓜除外
	0.5
	
	
	
	
	
	

	西葫芦
	0.07
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
敌螨普残留检测方法：样品采用甲醇进行索氏抽提或浸提后，采用1 N氢氧化钠水解使敌螨普的异构体转换为相应的酚类，处理后的溶液采用正己烷进行萃取，弃去正己烷相，甲醇相采用HCl酸化，用正己烷重新进行萃取。溶剂蒸发后残留物用乙醚和重氮甲烷甲基化，采用硅胶色谱柱进行净化，采用程序升温的带有NPD 或ECD的气液色谱进行定量分析(JMPR Evaluation，1993) 。
4.2我国分析方法情况
目前尚无检验敌螨普的相关标准方法。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.3
	0.02745
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.07
	0.012859
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	0.5
	0.02285
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	2
	0.018
	

	合计
	1.0286
	
	0.081159
	0.504


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群敌螨普的每日理论最大摄入量是0.08mg，占日允许摄入量的16%。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的2%以下,其中远东地区的IEDI为1.7μg，占ADI的百分比可以近似为0；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	番茄
	0.3
	0.3
	
	

	辣椒
	0.2
	0.2
	
	

	葫芦科果类蔬菜（西葫芦、黄瓜除外）
	0.05
	0.05
	
	我国对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	黄瓜
	0.07
	0.07
	
	

	西葫芦
	0.07
	0.07
	
	

	苹果
	0.2
	0.2
	
	

	桃
	0.1
	0.1
	
	

	葡萄
	0.5
	0.5
	
	

	草莓
	0.5
	0.5
	
	

	瓜，西瓜除外
	0.5
	0.5
	
	我国对应甜瓜类水果

	干辣椒
	2
	2
	
	


（二十二）丁苯吗啉
1. 基本信息
中文通用名：丁苯吗啉
英文通用名：fenpropimorph
化学名称：（RS）-顺-4-[3-（4-特定基苯基）-2-甲基丙基]-2,6-二甲基吗啉
结构式：
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化学分子式：C20H33NO
相对分子质量：303.48

ADI：0.003 mg/kg bw（JMPR，2004） 

风险评估残留物：丁苯吗啉
监测残留物：丁苯吗啉
2. 登记使用情况
2.1 概述
丁苯吗啉是一种吗啉类杀菌剂。甾醇还原抑制剂，可用于禾谷类作物、豆科、甜莱、棉花和向日葵等。对大麦、小麦、棉花等作物安全，防治对象白粉病、叶锈病、条锈病、黑穗病、立枯病等。使用方法可茎叶喷雾，也可作种子处理。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大麦
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	小麦
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	燕麦
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	

	黑麦
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	香蕉
	2
	
	2
	
	
	2
	2

	糖用甜菜
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.05


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
香蕉中的丁苯吗啉残留检测方法：样品与水合碳酸氢钠溶液混合，进行蒸馏，馏出液用二氯甲烷收集，经过液液萃取和阳离子交换柱后，残留物采用带有氮磷检测器的GLC进行测定，该方法的定量限为0.05mg/kg。(JMPR Evaluation，1999)

4.2我国分析方法情况
《进出口食品中蚍虫胺、呋虫胺等20种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱/质谱法》（SN/T 2323-2009）：适用于适用于大米、糙米、玉米、大麦和小麦中丁苯吗啉等20种农药残留量的测定，该方法的最低检出限是0.003mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.5
	0.06925
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.161
	0.189


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群丁苯吗啉的每日理论最大摄入量是0.16mg，占日允许摄入量的85% 。在2004年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS/食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的10%-93%,其中远东地区的IEDI为0.0632mg，占ADI的35%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食和香蕉、糖用甜菜中丁苯吗啉残留检测方法分别采用、参照《进出口食品中蚍虫胺、呋虫胺等20种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱/质谱法》（SN/T 2323-2009）标准。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	大麦
	0.5
	0.5
	SN/T 2323-2009
	

	小麦
	0.5
	0.5
	SN/T 2323-2009
	

	燕麦
	0.5
	0.5
	SN/T 2323-2009
	

	黑麦
	0.5
	0.5
	SN/T 2323-2009
	

	香蕉
	2
	2
	参照SN/T 2323-2009
	

	糖用甜菜
	0.05
	0.05
	参照SN/T 2323-2009
	


（二十三）丁硫克百威
1. 基本信息
中文通用名：丁硫克百威
英文通用名：carbosulfan

化学名称：2,3-二氢-2,2-二甲基苯并呋喃-7-基（二丁基氨基硫）N-甲级氨基甲酸酯
结构式：
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化学分子式：C20H32N2O3S
相对分子质量：380.6
ADI：0.01 mg/kg b.w. (JMPR，1986, 2003 )

风险评估残留物：丁硫克百威及克百威、三羟基克百威的总和
监测残留物：丁硫克百威
2. 登记使用情况
2.1 概述
丁硫克百威是一种中等毒杀虫、杀螨剂，对蚜虫、柑桔锈壁虱等均有很高的杀灭效果。促进作物生长，提前成熟，促进幼芽生长等作用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	水稻（PD20084619，PD20100244，PD20085574），玉米（PD20084156），花生（PD20091541），棉花（PD20081548），甘蓝（PD194-94），番茄（PD20060030），黄瓜（PD20060030），节瓜（PD20050152），甘薯（PD20085031），柑橘（PD194-94），苹果（PD194-94），甘蔗（PD20060030），烟草（PD20102108）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	干柑橘脯
	0.1
	
	
	
	
	0.05
	0.2

	棉籽
	0.05
	0.05
	
	
	
	0.05
	0.05

	玉米
	0.05
	0.1
	
	
	
	0.05
	0.05

	糖用甜菜
	0.3
	
	
	
	
	0.05
	0.2

	甜橙、酸橙
	0.1
	0.1
	
	
	
	0.05
	0.2

	宽皮柑橘类
	0.1
	1(柑橘)
	
	
	
	0.05
	0.2

	
	
	
	
	
	
	
	

	糙米
	
	0.5
	
	
	
	
	

	稻谷
	
	0.5
	
	
	
	
	

	高粱
	
	0.1
	
	
	
	
	

	粟
	
	0.1
	
	
	
	
	

	花生仁
	
	0.05
	
	
	
	
	

	白菜
	
	0.05
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	
	1
	
	
	
	
	

	菠菜
	
	0.05
	
	
	
	
	

	芹菜
	
	0.05
	
	
	
	
	

	韭菜
	
	0.05
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	0.1
	
	
	
	
	

	甜椒
	
	0.1
	
	
	
	
	

	黄瓜
	
	0.2
	
	
	
	
	

	节瓜
	
	1
	
	
	
	
	

	番茄
	
	0.1
	
	
	
	
	

	茄子
	
	0.1
	
	
	
	
	

	黄秋葵
	
	0.1
	
	
	
	
	

	甘薯
	
	1
	
	
	
	
	

	苹果
	
	0.2
	
	
	
	
	

	甘蔗
	
	0.1
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
蔬菜中的丁硫克百威残留检测方法：用正己烷/异丙醇或正己烷/丙酮提取，弗罗里硅土或丙氨基SPE小柱净化。最后用GC/NPD，GC/ MS或GC/ MS/ MS检测。定量限范围从0.01至0.05 mg/kg (JMPR Evaluation，2003)。
4.2我国分析方法情况
《叶菜中氯氰菊酯、氯氟氰菊酯、醚菊酯、甲氰菊酯、氟胺氰菊酯、氟氯氰菊酯、四聚乙醛、二甲戊乐灵、氟苯脲、阿维菌素、虫酰肼、氟虫腈、丁硫克百威最大残留限量》（NY 774-2004）：适用于叶菜类蔬菜中丁硫克百威残留量的测定，定量限为0.05mg/kg。
《茶叶中甲蔡威、丁硫克百威、多菌灵、残杀威和抗蚜威的最大残留限量》（NY 660-2003）：适用于各种作为饮品的茶叶产品，定量限为1 mg/kg。
   5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.5
	0.11995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	0.1
	0.00233
	

	薯类
	0.0495
	1
	0.0495
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.1
	0.00915
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.3
	0.00132
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.413285
	0.63


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群丁硫克百威的每日理论最大摄入量是0.41 mg，占日允许摄入量的66% 。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的丁硫克百威每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-1%,其中远东地区的IEDI为0.6μg，占ADI的0.1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷、水果和甜菜中丁硫克百威残留量检验参照《叶菜中氯氰菊酯、氯氟氰菊酯、醚菊酯、甲氰菊酯、氟胺氰菊酯、氟氯氰菊酯、四聚乙醛、二甲戊乐灵、氟苯脲、阿维菌素、虫酰肼、氟虫腈、丁硫克百威最大残留限量》（NY 774-2004）中规定的方法进行。方法定量限为0.05mg/kg。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	玉米
	0.05
	-
	参照NY 774-2004
	已登记，我国标准为0.1

	棉籽
	0.05
	-
	参照NY 774-2004
	已登记，我国标准为0.05

	宽皮柑橘类
	0.1
	-
	参照NY 774-2004
	已登记，我国柑橘标准为1

	甜橙、酸橙
	0.1
	-
	参照NY 774-2004
	已登记，我国标准为0.1

	干柑橘脯
	0.1
	-
	参照NY 774-2004
	已登记，我国标准柑橘为1

	糖用甜菜
	0.3
	0.3
	参照NY 774-2004
	


（二十四）多果定
1. 基本信息
中文通用名：多果定
英文通用名：dodine

化学名称：正十二烷基胍乙酸盐
结构式：
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化学分子式：C15H33N3O2 

相对分子质量：287.4
ADI： 0.1 mg/kg b.w.(JMPR，2003) ; 

风险评估残留物：多果定
监测残留物：多果定
2. 登记使用情况
2.1 概述
多果定是一种用途广泛的低毒杀菌剂，是防治果树、蔬菜、坚果、观赏植物和成荫树上的多种主要霉菌病害。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	樱桃
	3
	
	3
	0.05
	2
	5
	3

	油桃
	5
	
	5
	0.05
	2
	5
	5

	桃
	5
	
	5
	0.05
	2
	5
	5

	仁果类水果
	5
	
	5
	
	5
	5
	5


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
水果中多果定的残留检测方法：用甲醇提取，均质后抽滤，液液分配净化，在1-氯丁烷中用六氟乙酰丙酮回流两小时衍生化，浓干，正己烷定容，GC-MSD检测。在苹果，李子桃子，梨，樱桃中的定量限为0.05mg/kg，苹果渣中的定量限为0.1mg/kg。(JMPR Evaluation，2003) 。
4.2我国分析方法情况
《出口水果中多果定残留量检验方法》（SN 0500-95）：适用于出口苹果中多果定的残留量检验，定量限是0.2mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.2285
	6.3


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群多果定的每日理论最大摄入量是0.23 mg，占日允许摄入量的4% 。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-2%,其中远东地区的IEDI为13.7μg，占ADI的0.2%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
仁果类水果和桃、油桃、樱桃中多果定残留量检验采用或参照《出口水果中多果定残留量检验方法》（SN 0500-95）中规定的方法进行。方法定量限是0.2mg/kg。
根据部分评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	仁果类水果
	5
	5
	参照SN 0500-95
	

	桃
	5
	5
	参照SN 0500-95
	

	油桃
	5
	5
	参照SN 0500-95
	

	樱桃
	3
	3
	参照SN 0500-95
	


（二十五）多菌灵
1. 基本信息
中文通用名：多菌灵
英文通用名：carbendazim
化学名称：N-苯并咪唑-2-基氨基甲酸甲酯
结构式： 
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化学分子式：C9H9N3O2 

相对分子质量：191.2

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，2005）
风险评估残留物：苯菌灵、多菌灵和甲基硫菌灵之和，以多菌灵表示。
监测残留物：多菌灵
2. 登记使用情况
2.1 概述
多菌灵属苯并咪唑类，是一种内吸广谱性杀菌剂，对子囊菌和半知菌所致的多种病害有效，对卵菌和细菌所致的病害无效。可以防治麦类赤霉病、水稻纹枯病、稻瘟病、棉花苗期病害、油菜菌核病、果树病害、花生立枯病、茎腐病、根腐病、甜菜褐斑病等。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	水稻（PD20070286  PD20040734）、小麦（PD20040405）、麦类（PD84118-10）、玉米（PD20040766）、大豆（PD20093718）、花生（PD20081189）、油菜（PD20083493）、棉花（PD84118-2）、番茄（PD20100530  PD20092651）、辣椒（PD20080386）、茄子（PD20086070，）、甘薯（PD84118-41）、黄瓜（PD20070087）、果树（PD84118-10）、苹果（PD20092706  PD20082958）、梨（PD20084020  PD20081055）、柑橘（PD20094218）、葡萄（PD20070461）、荔枝（PD20093462）、芒果（PD20091017）、香蕉（PD20081019  PD20121258）、西瓜（PD20084825）、甜菜（PD86134）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	糙米
	2
	2(大米)
	
	0.05（粮谷）
	
	0.01
	1

	大麦
	0.5
	
	
	0.05（粮谷）
	
	2
	0.6

	小麦
	0.05
	0.05
	
	0.05（粮谷）
	0.1
	0.1
	0.6

	黑麦
	0.05
	
	
	0.05（粮谷）
	0.1
	0.1
	0.6

	菜豆（干）
	0.5
	
	
	0.5
	
	0.1
	0.6

	大豆（干）
	0.5
	0.2
	
	0.5
	0.2
	0.2
	1

	花生
	0.1
	0.1
	
	0.2
	0.1
	0.1
	0.6

	油菜籽
	0.05
	0.1
	
	
	0.1
	0.1
	3

	抱子甘蓝
	0.5
	
	
	
	1
	0.1
	3

	番茄
	0.5
	3
	
	2
	5
	0.5
	3

	红辣椒
	2
	2
	
	
	5
	0.1
	

	黄瓜
	0.05
	0.5
	
	
	0.5
	0.1
	3

	腌制用小黄瓜
	0.05
	
	
	
	
	
	

	西葫芦
	0.5
	
	
	2
	0.5
	0.1
	3

	带壳豌豆
	0.02
	
	
	
	
	0.2
	3

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	0.5
	
	
	
	2
	0.2
	2

	莴苣茎
	5
	
	
	
	
	0.1
	

	芦笋
	0.2
	0.1
	
	
	0.1
	
	1

	胡萝卜
	0.2
	
	
	
	1
	0.1
	

	仁果类水果
	3
	3（苹果、梨）
	
	5
	2
	0.2
	3

	甜橙，酸橙
	1
	0.5
	
	10（柑橘类）
	7
	0.5
	3

	桃
	2
	2
	
	10
	2
	0.2
	2

	油桃
	2
	2
	
	10
	
	0.2
	2

	杏
	2
	2
	
	10
	
	0.2
	3

	洋李（包括洋李干）
	0.5
	0.5
	
	10
	
	0.5
	1

	浆果及其它小粒水果
	1
	0.5（黑莓、醋栗、猕猴桃、草莓）
	
	5
	5（草莓）
	0.1
	3(其他浆果)

	葡萄
	3
	3
	
	3
	1（葡萄）
	0.3
	3

	樱桃
	10
	0.5
	
	
	2
	0.5
	3

	菠萝
	5
	0.5
	
	
	
	0.1
	7

	香蕉
	0.2
	0.1
	
	1
	1
	0.1
	3

	芒果
	5
	0.5
	
	5
	2
	0.5
	2

	树生坚果
	0.1
	
	
	0.1
	0.1
	0.1
	0.1

	糖用甜菜
	0.1
	0.1
	
	
	
	
	0.6

	咖啡豆
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.1

	干辣椒
	20
	
	
	
	
	0.1
	3

	大米
	
	2
	
	
	0.1
	0.01
	1

	玉米
	
	0.5
	
	
	0.5
	0.01
	0.7

	西瓜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	柑橘
	
	5
	
	
	7（中国橘）
	0.5
	3（橙子）

	枣
	
	0.5
	
	
	
	
	

	柚
	
	0.5
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	0.5
	
	
	
	
	

	无花果
	
	0.5
	
	
	
	
	

	橄榄
	
	0.5
	
	
	
	
	

	荔枝
	
	0.5
	
	10
	
	0.1
	

	韭菜
	
	2
	
	
	
	
	

	茶叶
	
	5
	
	
	2
	0.1
	10

	棉花
	
	
	
	
	
	0.1（籽）
	3

	茄子
	
	
	
	
	0.5
	0.5
	3

	甘薯
	
	
	
	
	
	0.1
	0.6


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI

4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
芦笋中多菌灵残留分析方法：丙酮提取，二氯甲烷与石油醚（1：1）液液分配净化，HPLC-UV检测，定量限为0.01mg/kg；该方法还适用于辣椒和柠檬(JMPR Evaluation,2003)。
4.2 我国分析方法摘要
《蔬菜水果中多菌灵等4种苯并咪唑类农药残留量的测定 高效液相色谱法测定》（NY/T 1680-2009）：适用于蔬菜和水果，检出限为0.07 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T20770-2008）：适用于粮谷，检出限为0.1 µg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
大豆：样品71个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、河北、黑龙江、吉林、江苏、辽宁、内蒙古、宁夏、山东、山西、四川和天津12省（直辖市）。
绿豆：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于安徽、北京、黑龙江、吉林、辽宁、河北、河南、内蒙古、宁夏、山东、山西、陕西、天津、新疆和江苏15个省（直辖市）以及缅甸。
大麦：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、甘肃、广东、河北、河南、黑龙江、吉林、江苏、辽宁、山东、山西、陕西、和天津16个省（直辖市）。
柑橘和橙：样品76个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于广东、福建、广西、海南、湖北、湖南、江西、四川、浙江、江苏和云南11个省（直辖市）以及美国和澳大利亚。
辣椒：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、河北、北京、福建、广东、广西、河南、黑龙江、湖北、湖南、江苏、辽宁、内蒙古、山东、山西、陕西、上海、天津和浙江19个省（直辖市）。
香蕉：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于广东、广西、海南和云南4个省（直辖市）以及菲律宾和泰国。
桃、杏和油桃：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于山东、辽宁、北京、甘肃、海南、河北、黑龙江、江苏、宁夏、陕西、四川、天津和浙江13个省（直辖市）。
5.2 检测
香蕉、辣椒、桃、杏、油桃、橙和柑橘：采用《蔬菜水果中多菌灵等4种苯并咪唑类农药残留量的测定 高效液相色谱法》（NY/T 1680-2009） 标准；样品经已经提取后，盐析法出去水分，再经PSA净化后经HPLC检测。根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。方法最低定量限为0.05 mg/kg。
大豆、大麦和绿豆：采用《农产品中苯并咪唑类农药残留量的测定 高效液相色谱法》（DB33T 705-2005） 标准；样品经乙腈提取后，盐析法出去水分，再经PSA净化后经HPLC检测。根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。方法最低定量限为0.1 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL(mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	大豆
	<0.1(71)
	0.5
	71
	0
	0

	大麦
	<0.1(69),0.15
	0.5
	70
	1.43
	0

	绿豆
	<0.1(69),0.15
	0.5
	70
	1.43
	0

	柑橘、橙
	<0.05(76)
	1
	76
	0
	0

	辣椒
	<0.05 (70)
	2
	70
	0
	0

	香蕉
	<0.05 (63),0.06,(2)，0.09，0.12,0.14,0.15,0.19
	0.2
	70
	10
	0

	桃、杏、油桃
	<0.05 (67),0.09, 0.64 , 1.98
	2
	70
	4.28
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测大豆样品71个，检出率为0%，超标率为0%；大麦样品70个，检出率为1.43%，超标率为0%；绿豆样品70个，检出率为1.43%，超标率为0%；柑橘和橙样品76个，检出率为0%，超标率为0%；辣椒样品70个，检出率为0%，超标率为0%；香蕉样品70个，检出率为10%，超标率为0%；桃、杏和油桃样品70个，检出率为4.28%，超标率为0%；
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	2
	0.4798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其他谷类
	0.0233
	0.5
	0.01165
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.2
	0.0032
	

	深色蔬菜
	0.0915
	3
	0.2745
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	0.05
	0.000515
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	0.1
	0.00039
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.1
	0.00044
	

	食盐
	0.012
	5
	0.06
	

	酱油
	0.009
	20
	0.18
	

	合计
	1.0286
	　
	1.34104
	1.89


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群多菌灵的长期理论最大摄入量是1.3 mg，占日允许摄入量的71%。在2003年的JMPR报告中，基于除虫菊素的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的IEDI占ADI的1-4%,其中远东地区的IEDI为16.5μg，占ADI的1%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜和水果中多菌灵残留量的测定采用《蔬菜水果中多菌灵等4种苯并咪唑类农药残留量的测定 高效液相色谱法测定》（NY/T 1680-2009），糙米、大麦和黑麦中多菌灵残留量采用《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008），豆类、坚果、咖啡豆和干辣椒中残留量的测定参照《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	糙米
	2
	-
	GB/T 20770-2008
	已登记，水稻（PD20070286  PD20040734），我国大米为2

	大麦
	0.5
	0.5
	GB/T 20770-2008
	

	小麦
	0.05
	-
	参照GB/T 20770-2008
	已登记，我国标准为0.05

	黑麦
	0.05
	0.05
	GB/T 20770-2008
	

	大豆（干）
	0.5
	-
	参照GB/T 20770-2008
	已登记，大豆（PD20093718）、我国标准为0.2

	菜豆（干）
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20770-2008
	

	花生
	0.1
	-
	参照GB/T 20770-2008
	已登记，花生（PD20081189），我国标准为0.1

	油菜籽
	0.05
	-
	参照GB/T 20770-2008
	已登记，我国标准为0.1

	抱子甘蓝
	0.5
	0.5
	NY/T 1680-2009
	

	番茄
	0.5
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记，番茄（PD20100530  PD20092651）、我国标准为3

	红辣椒
	2
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记，我国标准为2

	黄瓜
	0.05
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记，黄瓜（PD20070087）、我国标准为0.5

	腌制用小黄瓜
	0.05
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记，黄瓜（PD20070087）

	西葫芦
	0.5
	0.5
	NY/T 1680-2009
	

	带壳豌豆
	0.02
	0.02
	NY/T 1680-2009
	

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	0.5
	0.5
	NY/T 1680-2009
	

	莴苣茎
	5
	5
	NY/T 1680-2009
	

	芦笋
	0.2
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为0.1

	胡萝卜
	0.2
	0.2
	NY/T 1680-2009
	

	仁果类水果（除梨和苹果外）
	3
	3
	NY/T 1680-2009
	我国梨和苹果标准为3

	甜橙，酸橙
	1
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为0.5

	桃
	2
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为2

	油桃
	2
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为2

	杏
	2
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为2

	洋李（包括洋李干）
	0.5
	0.5
	NY/T 1680-2009
	

	浆果及其它小粒水果（除黑莓、醋栗、葡萄、猕猴桃、草莓外）
	1
	-
	NY/T 1680-2009
	我国黑莓、醋栗、猕猴桃、草莓的标准为0.5

	葡萄
	3
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为3

	樱桃
	10
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为0.5

	菠萝
	5
	-
	NY/T 1680-2009
	我国标准为0.5


	香蕉
	0.2
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记，香蕉（PD20081019  PD20121258）、我国标准为0.1

	芒果
	5
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记，芒果（PD20091017）、我国标准为0.5

	树生坚果
	0.1
	0.1
	参照GB/T 20770-2008
	

	糖用甜菜
	0.1
	-
	参照NY/T 1680-2009
	已登记，甜菜（PD86134），我国标准为0.1

	咖啡豆
	0.1
	0.1
	参照GB/T 20770-2008
	

	干辣椒
	20
	20
	参照GB/T 20770-2008
	


（二十六）多杀霉素
1. 基本信息
中文通用名：多杀霉素
英文通用名：Spinosad

化学名称：多杀霉素； 

结构式：
[image: image25.png]



化学分子式：C41H65NO10
相对分子质量：731.96

ADI：0.02mg/kg bw（JMPR，2001年）
ARfD: 不需要（JMPR，2001年）
风险评估残留物：多杀霉素A和多杀霉素D
监测残留物：多杀霉素A和多杀霉素D
2. 登记使用情况
2.1 概述
多杀霉素是在刺糖多胞菌（Saccharopolyspora spinosa）发酵液中提取的一种大环内酯类无公害高效生物杀虫剂和杀菌剂。多杀菌素是一种广谱的生物农药，杀虫活性远远超过有机磷、氨基甲酸酯、环戊二烯和其它杀虫剂，能有效控制的害虫包括鳞翅目、双翅目和缨翅目害虫，同时对鞘翅目、直翅目、膜翅目、等翅目、蚤目、革翅目和啮虫目的某些特定种类的害虫也有一定的毒杀作用，但对刺吸式口器昆虫和螨虫类防效不理想。
2.2 我国作物登记情况：
	登记作物
	大白菜（PD20111229）、甘蓝（PD20121785）、柑橘树(PD20080666)、节瓜(LS20120227)、棉花(PD20070190)、茄子(PD20060005)、水稻(LS20120127)


3．MRL制定情况：
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	1
	
	1.5（大麦）
	1
	
	1
	1

	大豆（干）
	0.01
	
	0.02
	0.5
	
	0.02
	0.02

	棉籽
	0.01
	0.1
	0.02
	0.01
	
	0.02
	0.02

	粗棉籽油
	0.01
	
	
	0.01（棉籽）
	
	0.02（棉籽）
	0.01

	食用棉籽油
	0.01
	
	
	0.01（棉籽）
	
	0.02（棉籽）
	0.01

	芸薹属蔬菜
	2
	2（结球甘蓝）
	7.0
	0.5
	
	2
	2（卷心菜）；10（羽衣甘蓝）

	葫芦科果菜
	0.2
	
	0.3
	0.2
	0.1
	1
	0.3

	番茄
	0.3
	1
	0.2
	
	1.0
	1
	0.5

	叶菜
	10
	
	7.0（苋菜，小白菜）
	5
	5.0（生菜）；0.5（韩国白菜）；2.0（菠菜）
	2；10（菠菜）
	8

	豆类蔬菜
	0.3
	
	0.02（干），0.3（食用鲜）
	0.5
	
	0.02
	0.3

	辣椒
	0.3
	1
	0.2
	
	
	2
	10

	干辣椒
	3
	
	
	
	
	2（辣椒）
	

	芹菜
	2
	
	7.0
	2
	1.0
	2
	8

	马铃薯
	0.01
	
	0.02（木薯）
	0.02
	0.1
	0.02
	0.02

	柑橘类水果
	0.3
	
	0.3
	0.3
	0.1
	0.3
	0.3

	苹果
	0.1
	
	0.1
	0.5
	
	1
	0.5

	核果类水果
	0.2
	
	0.2
	1
	
	1
	0.2

	葡萄
	0.5
	
	0.4
	0.5
	
	0.5
	0.5

	猕猴桃
	0.05
	
	0.3（西番莲果）；0.2（梨果类水果）
	
	
	0.2
	0.2

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	1
	
	0.7
	
	
	
	1

	甜玉米（玉米笋）
	0.01（*）
	
	1.5
	0.02
	
	0.02
	0.02

	树生坚果
	0.07
	
	
	
	
	
	

	香葱
	4
	
	
	
	
	
	

	红、黑树莓
	1
	
	
	
	
	
	

	西番莲
	0.7
	
	
	
	
	
	

	鳞茎洋葱
	0.1
	
	
	
	
	
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	1
	
	
	
	
	
	

	蔓越桔
	0.02
	
	
	
	
	
	

	蓝莓
	0.4
	
	
	
	
	
	

	黑莓
	1
	
	
	
	
	
	

	茄子
	
	1
	
	
	
	
	

	甜椒
	
	1
	
	
	
	
	

	黄秋葵
	
	1
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	
	2
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4．检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要（2004，Evaluation）
方法GRM95.03，2001JMPR,样品用乙腈/水= 80/20提取，取部分提取液通过强阳离子交换柱进行净化，乙腈洗脱。多杀菌素A、D、K在乙腈和甲醇的溶液中加入稀醋酸铵进行洗脱，液相色谱-质谱进行检测。检出限为0.01 mg/kg；该方法适用于谷物和豆类。
4.2 我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）标准：试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经Sep-Pak Vac柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，液相色谱-串联质谱仪测定，外标准定量。多杀菌素的检出限为0.00014 ug/kg；适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中多杀菌素等450种农药及相关化学品残留量的测定。
《进出口食品中吡虫胺、呋虫胺等20种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱 质谱法》（SN/T 2323-2009）标准：样品用试样用乙腈水溶液提取，先用正已烷液液分配，再用石墨碳和N—丙基乙二胺固相萃取柱（PSA）净化，用液相色谱-质谱仪检测和确证，外标法定量。多杀菌素的回收率范围为71.3-107.7% ,检出限为0.005 mg/kg；适用于进出口大米、糙米、玉米、大麦和小麦中吡虫胺、呋虫胺、螺环菌胺、丁苯吗啉、杀螨隆-甲脒、十三吗啉、叶菌唑、多杀菌素A、多杀菌素D、阿维菌素、甲氨基阿维菌素等农药残留量的检测和确证。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
柑橘：共抽测样品60个，采自天津、浙江、广东、河南、辽宁和黑龙江等6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于江西、广西、广东、云南、福建、湖南、四川、山东、河北、湖北、浙江等11个省。
苹果：共抽测样品60个，采自采自天津、浙江、广东、河南、辽宁和黑龙江等6省（直辖市）的批发市场、大型超市和生产基地，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于山东、天津、山西、陕西、广东、辽宁、河南、甘肃、海南和新疆等10个省（直辖市）。
5.2 检测
柑橘：采用<<水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法>>( GB/T 20769-2008)标准:试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经Sep-Pak Vac柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，液相色谱-串联质谱仪测定，定量限为0.01mg/kg。
苹果：采用<<水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法>>( GB/T 20769-2008)标准:试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经Sep-Pak Vac柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，液相色谱-串联质谱仪测定，定量限0.01mg/kg。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	柑橘全果
	0.01
	91.31
	98.72
	91.94
	107.94
	106.97
	99.38
	7.98

	
	0.3
	98.11
	100.34
	102.35
	99.03
	96.79
	99.32
	2.15

	柑橘果肉
	0.01
	81.07
	96.37
	82.41
	98.79
	90.01
	85.93
	4.79

	
	0.3
	89.62
	90.19
	97.83
	91.92
	87.62
	89.44
	1.99

	苹果
	0.01
	81.81
	90.44
	85.72
	75.31
	84.15
	83.49
	6.65

	
	0.1
	84.82
	82.87
	86.91
	90.01
	91.89
	87.30
	4.22


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL

 （mg/kg）
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	柑橘全果
	<0.01(61)
	0.3
	60
	0
	0

	柑橘果肉
	<0.01(61)
	0.3
	60
	0
	0

	苹果
	<0.01(58)

0.07(1)

0.04(1)
	0.1
	60
	3.33
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测柑橘全果样品61个，检出率为 0 %，超标率为0%,柑橘果肉样品61个，检出率为 0 %，超标率为0%,；苹果样品60个，检出率3.33%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	1
	0.2399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.01
	0.00016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1.9（STMR）
	0.17385
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	2
	0.3674
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.5
	0.02285
	

	坚果
	0.0039
	0.07
	0.000273
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　3
	0.027
	

	合计
	1.0286
	　
	0.831928
	1.26


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群多杀菌素的每日理论最大摄入量是0.83 mg，占日允许摄入量的66% 。在2004年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的9%-30%,其中远东地区的IEDI为96.8μg，占ADI的9%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中多杀菌素残留检测方法采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008)标准。谷物、油料、坚果和调味品参照《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008)标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	1
	1
	参照GB/T 20769-2008
	

	大豆（干）
	0.01
	0.01
	参照GB/T 20769-2008
	

	棉籽
	0.01
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记，棉花(PD20070190)、我国棉籽标准为0.1

	粗棉籽油
	0.01
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记，棉花(PD20070190)

	食用棉籽油
	0.01
	-
	参照GB/T 20769-2008
	

	鳞茎洋葱
	0.1
	0.1
	GB/T 20769-2008
	

	香葱
	4
	4
	GB/T 20769-2008
	

	芸薹属蔬菜（甘蓝除外）
	2
	2
	GB/T 20769-2008
	甘蓝（PD20121785）已登记，我国结球甘蓝标准为2

	叶类蔬菜
	10
	10
	GB/T 20769-2008
	

	芹菜
	2
	2
	GB/T 20769-2008
	

	番茄
	0.3
	-
	GB/T 20769-2008
	我国标准为1

	辣椒
	0.3
	-
	GB/T 20769-2008
	我国标准为1

	干辣椒
	3
	-
	参照GB/T 20769-2008
	我国辣椒标准为1

	葫芦科果菜
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	豆类菜
	0.3
	0.3
	GB/T 20769-2008
	

	马铃薯
	0.01
	0.01
	GB/T 20769-2008
	

	玉米笋
	0.01
	0.01
	参照GB/T 20769-2008
	

	柑橘类水果（柑橘除外）
	0.3
	0.3
	GB/T 20769-2008
	已登记，柑橘树(PD20080666)

	蔓越桔
	0.02
	0.02
	GB/T 20769-2008
	

	苹果
	0.1
	0.1
	GB/T 20769-2008
	

	核果类水果
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008
	

	蓝莓
	0.4
	0.4
	GB/T 20769-2008
	

	黑莓
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	红、黑树莓
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	西番莲
	0.7
	0.7
	GB/T 20769-2008
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	葡萄
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	无核葡萄干
	1
	1
	参照GB/T 20769-2008
	

	猕猴桃
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2008
	

	树生坚果
	0.07
	0.07
	GB/T 20769-2008
	


（二十七）噁唑菌酮
1. 基本信息
中文通用名：噁唑菌酮
英文通用名：famoxadone
化学名称：3-苯胺基-5-甲基-5-（4-苯氧基苯基）-1,3-唑啉-2,4-二酮
结构式：
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化学分子式：C22H18N2O4 
相对分子质量：374.4 

ADI：0.006 mg/kg bw（JMPR，2003） 

风险评估残留物：噁唑菌酮
监测残留物：噁唑菌酮
2. 登记使用情况
2.1 概述
恶唑菌酮是新型高效、广谱杀菌剂。用于防治小麦、大麦、豌豆、甜菜、油菜、葡萄、马铃薯、爪类、辣椒，番茄等作物上的子囊菌纲、担子菌纲、卵菌亚纲等引起的白粉病、锈病、颖枯病、网斑病、霜霉病、晚疫病等。与氟硅唑混用对防治小麦颍枯病、网斑病、白粉病、锈病效果更好。具有亲脂性，喷施作物叶片上后，易粘附，不被雨水冲刷特效。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	白菜（PD20090685），番茄（PD20060008），辣椒（PD20060008），黄瓜（PD20060008），马铃薯（PD20060008），柑橘（PD20090685），苹果（PD20070662），枣（PD20070662），葡萄（PD20090685），香蕉（PD20070662），西瓜（PD20090685）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.1
	
	
	
	
	0.1

	大麦
	0.2
	
	
	
	0.02
	0.2

	番茄
	2
	
	1
	0.7
	1
	2

	黄瓜
	0.2
	1
	
	0.3
	0.2
	2

	西葫芦
	0.2
	
	
	
	
	

	马铃薯
	0.02
	
	0.02
	0.1
	0.02
	0.1

	葡萄
	2
	
	2.5
	1
	2
	2

	干制葡萄
	5
	
	
	
	
	


	柑橘
	
	1
	
	
	
	

	橙
	
	1
	
	
	
	

	柚
	
	1
	
	
	
	

	柠檬
	
	1
	
	
	
	

	苹果
	
	0.2
	
	
	
	

	梨
	
	0.2
	
	
	
	

	香蕉
	
	0.5
	
	
	
	

	白菜
	
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	
	
	
	
	

	枣
	
	
	
	
	
	

	西瓜
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
恶唑菌酮在农作物中用乙腈/水提取，正己烷萃取，紫外检测器的反相液相色谱或液质联用仪（正相电热喷雾）定量。其在葡萄和谷物类中的定量限为0.02mg/kg，在谷物稻杆和饲料中为0.05mg/kg。恶唑菌酮含量在0.02 到 0.5 mg/kg的水平范围内的平均回收率要求为74到109%，最大相对标准偏差不超过21%（每个水平重复3次）。
净化用弗罗里硅土/硫酸钠的固相萃取柱，用配有紫外检测器的高效液相色谱过C-18柱和苯基柱双柱定量。定量限为0.02 mg/kg。在西红柿水果、酱、泥膏中，从0.02到0.12 mg/kg水平范围内的平均回收率为82到93%，最大平均相对标准偏差（n=3）在21%内。
还有一种方法是用丙酮/水提取，GPC和硅胶柱净化后，用气相的电子捕获检测器检测。在葡萄干和烟草中的定量限为0.05 mg/kg，葡萄和黄瓜中为0.02 mg/kg，酒类、土豆和小麦中为0.01 mg/kg。从0.01到0.5 mg/kg水平范围内的平均回收率为76到106%，最大相对标准偏差在9.5%内（每个水平重复5次）。
牛奶、蛋类和动物组织的样品可用乙腈/水提取，正己烷萃取，弗罗里硅土固相萃取柱净化，气相色谱仪氮磷检测器分析。在牛肉瘦肉和脂肪、牛奶、家禽瘦肉和蛋类中，恶唑菌酮含量在0.02到 0.5 mg/kg水平范围内的平均回收率要求为85到107%，相对标准偏差控制在4%到12%之间（每个水平重复3次）。
在分析动物组织样品时，还有一个方法将样品与C18填料混合，将混合物用正己烷淋洗，然后用乙腈进行洗脱。洗脱液通过碱性氧化铝床过滤，提取物采用石墨碳及二氧化硅SPE柱净化。恶唑菌酮是由配有紫外检测器的柱切换高效液相色谱（苯基和C-18柱）进行检测。在全脂牛奶，脱脂牛奶，奶油和全蛋的定量限（LOQ）为0.01 mg/kg，在牛肝脏中的定量限为 0.05 mg/kg。在0.01至2.0 mg/kg的水平范围的回收率为70％至105％。该方法可用于监管调控。采用放射性同位素示踪标记法对山羊的羊奶、肝脏、脂肪中恶唑菌酮残留及其代谢进行研究。结果表明，与研究中使用的方法相比（用乙腈提取和C-18 SPE柱净化），该方法的提取效率均大于87.4％。(JMPR Evaluation，2003)
4.2我国分析方法情况:无
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
小麦：样品60个，采自河南、山西、山东、黑龙江、内蒙古、安徽和河北7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于河南、山西、山东、黑龙江、内蒙古、河北、安徽7个省（直辖市）。
西葫芦：样品60个，采自河南、黑龙江、天津、沈阳、浙江、广东6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于河南、哈尔滨、黑龙江、山东、北京、天津、辽宁、甘肃、上海、云南10个省（直辖市）。
5.2 检测
小麦
提取：准确称量20 g小麦粉样品于离心管中，加入30mL乙腈和10mL水，超声提取10min，离心，过滤上清液至装有5g氯化钠的量筒中，再用30mL乙腈重复提取一次，合并滤液，剧烈振荡静置分层，取上层乙腈相30mL，浓缩至干待净化。
净化：加样前5mL石油醚预淋洗弗罗里硅土柱（1g/6mL），用6mL石油醚-乙酸乙酯淋洗液（10:1）的分2次溶解上样，再用15mL石油醚-乙酸乙酯洗脱液（5:1）分3次洗脱，收集淋洗液和洗脱液，浓缩至干。用甲醇定容至2 mL，转移至进样小瓶，待测。定量限为0.02 mg/kg。
西葫芦
提取：准确称量20 g匀浆的西葫芦样品于离心管中，加入30mL乙腈，超声提取10min，离心，过滤上清液至装有5g氯化钠的量筒中，再用30mL乙腈重复提取一次，合并滤液，剧烈振荡静置分层，取上层乙腈相30mL，浓缩至干待净化。
净化：加样前5mL石油醚预淋洗弗罗里硅土柱（1g/6mL），用6mL石油醚-乙酸乙酯淋洗液（10:1）的分2次溶解上样，再用15mL石油醚-乙酸乙酯洗脱液（5:1）分3次洗脱，收集淋洗液和洗脱液，浓缩至干。用甲醇定容至2 mL，转移至进样小瓶，待测。定量限为0.02 mg/kg。
表1 噁唑菌酮在小麦、西葫芦中添加回收结果
	基质
	添加浓度mg/kg
	回收率
%
	平均回收率
%
	相对标准偏差
%

	小麦
	0.02
	78.67；83.21；90.66；106.87；100.59
	92.02
	12.76

	
	0.1
	99.61；92.60；99.71；90.73；100.97
	96.72
	4.86

	西葫芦
	0.02
	90.83；83.59；92.42；91.67；93.99
	90.50
	4.46

	
	0.2
	98.85；89.29；92.22；85.06；75.19
	88.12
	8.44


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	小麦
	<0.02(60)
	0.1
	60
	0
	0

	西葫芦
	<0.02(60)
	0.2
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测小麦样品60个，检出率为0%，超标率为0%；西葫芦样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
8. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其它谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.02
	0.00099
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.1（番茄STMR）
	0.00915
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.31294
	3.78


9. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群恶唑菌酮的每日理论最大摄入量是0.31 mg，占日允许摄入量的83% 。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%-7%,其中远东地区的IEDI为3.3μg，占ADI的1.0%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	0.1
	0.1
	
	

	大麦
	0.2
	0.2
	
	

	番茄
	2
	2
	
	

	黄瓜
	0.2
	-
	
	已登记，我国标准为1

	西葫芦
	0.2
	0.2
	
	

	马铃薯
	0.02
	-
	
	已登记，马铃薯（PD20060008），

	葡萄
	2
	-
	
	已登记，葡萄（PD20090685），

	干制葡萄
	5
	-
	
	已登记，葡萄（PD20090685），


（二十八）二苯胺
1. 基本信息
中文通用名：二苯胺
英文通用名：diphenylamine

化学名称：二苯胺 

结构式：
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化学分子式：C12H11N

相对分子质量：169.2

ADI：0.08 mg/kg bw（JMPR，1998）
风险评估残留物：二苯胺
监测残留物：二苯胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
二苯胺是一种杀菌剂，二苯胺乳油浸果可以防治苹果虎皮病。
2.2 我国登记作物或使用对象统计表
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	苹果
	10
	5
	10
	10
	
	5
	10

	梨
	5
	
	
	7
	5
	10
	5

	苹果汁
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
水果中二苯胺残留分析方法：样品用液氮在食品加工器中匀浆制成白色粉末，丙酮提取、过滤，滤液用正己烷和水液液分配，二苯胺在正己烷萃取液中，旋蒸或氮吹近干，用二氯甲烷溶解，在密封的瓶子里与三氟乙酸酐在50℃条件下衍生化反应1小时。乙酰化的二苯胺用GC-MS检测。该方法也适用于湿苹果渣、干苹果渣和苹果汁，定量限为0.08 mg/kg（JMPR Evaluation，2001）。
4.2 我国分析方法摘要
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、西红柿和芹菜，检出限为0.0063 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜和西红柿，检出限为0.0001 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
苹果：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、安徽、辽宁、甘肃、宁夏、陕西、山东、山西、新疆和云南10省（直辖市）。
苹果汁：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于北京、河北、河南、黑龙江、广东、江苏、山东、上海、四川、天津、浙江11个省（直辖市）。
5.2 检测
苹果和苹果汁：采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定》（GB/T 19648-2006）标准；样品经乙腈提取，盐析离心后，取上清液，经固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，溶剂交换后用GC-MS检测,方法最低定量限为0.01mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL(mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	苹果
	<0.01(50)
	5
	50
	0
	0

	苹果汁
	<0.01(20),0.01(4),0.011(7),0.012,0.013(4),0.014(5),0.015,0.016(2),0.018,0.019(2),0.020(2) 0.022
	0.5
	50
	60
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测苹果样品50个，检出率为0%，超标率为0%；苹果汁样品50个，检出率未60%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐(调味品)
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.2285
	5.04


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群二苯胺的每日理论最大摄入量（TMDI）是0.229 mg，占日允许摄入量的5%。在2001年的JMPR报告中，基于二苯胺的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-4%,其中远东地区的IEDI为0.027 μg，占ADI的0%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。 

苹果、梨和苹果汁中二苯胺残留检测方法分别按照和参照《水果和蔬菜中500种农药多残留测定方法 气相色谱-质谱和液相色谱-串联质谱法》（GB/T 19648-2006）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	苹果
	10
	-
	GB/T 19648-2006
	我国标准为5

	梨
	5
	5
	GB/T 19648-2006
	

	苹果汁
	0.5
	-
	参照GB/T 19648-2006
	我国苹果标准与CAC不同


（二十九）二嗪磷
1. 基本信息
中文通用名：二嗪磷
英文通用名：diazinon
化学名称：O，O-二乙基-O-（2-异丙基-6-甲基嘧啶-4-基）硫代磷酸酯
结构式：
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化学分子式：C12H21N2O3PS

相对分子质量：304.3

ADI：0.005 mg/kg bw（JMPR，2006）
ARfD：0.03 mg/kg bw（JMPR，2006）
风险评估残留物：二嗪磷
监测残留物：二嗪磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
二嗪磷是一种非内吸性广谱有机磷杀虫剂,兼有一定的杀螨、杀线虫活性。广泛用于水稻、玉米、甘蔗、烟草、果树、蔬菜、牧草、花卉、森林和温室，用来防治多种刺激吸性和食叶性害虫。也用于土壤，防治地下害虫和线虫。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	水稻（PD20080305）、小麦（PD20084034）、花生（PD20082297）、棉花（PD20082441）、小白菜（PD20096895）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	玉米
	0.02
	
	0.7
	
	0.1
	0.02
	0.02

	鳞茎洋葱
	0.05
	
	
	
	0.5
	0.05
	0.05

	香葱
	1
	
	
	0.5
	0.1
	0.01
	0.1

	结球甘蓝
	0.5
	
	
	
	
	0.01
	

	羽衣甘蓝
	0.05
	
	
	
	0.5
	0.01
	0.1

	球茎甘蓝
	0.2
	
	
	
	
	
	

	青花菜
	0.5
	
	
	
	
	
	

	白菜（大白菜）
	0.05
	0.2（普通白菜）
	
	
	
	0.05
	

	菠菜
	0.5
	
	0.7
	0.7
	0.1
	0.01
	0.1

	莴苣叶
	0.5
	
	0.7
	
	0.1
	0.01
	

	番茄
	0.5
	
	0.75
	0.7
	
	0.01
	0.1

	甜椒
	0.05
	
	
	
	
	
	

	黄瓜
	0.1
	
	0.75
	0.7
	
	0.01
	

	西葫芦
	0.05
	
	
	
	
	
	

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	0.2
	
	0.5
	
	
	0.01
	0.2

	带壳豌豆
	0.2
	
	0.5
	
	
	0.01
	0.1

	莴苣茎
	0.5
	
	0.7
	
	
	
	0.1

	甜玉米(玉米笋)
	0.02
	
	0.7
	0.7
	
	
	

	胡萝卜
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	萝卜
	0.1
	
	0.1
	
	0.1
	
	

	马铃薯
	0.01
	
	0.1
	
	0.1
	
	0.1

	仁果类水果
	0.3
	
	
	
	
	
	

	蔓越桔
	0.2
	
	
	
	
	
	

	桃
	0.2
	
	0.7
	0.7
	0.7
	0.01
	0.1

	樱桃
	1
	
	0.75
	
	0.1
	0.01
	0.1

	洋李干
	2
	
	
	
	
	
	

	洋李
	1
	
	
	
	
	
	

	猕猴桃
	0.2
	
	
	
	
	
	

	哈密瓜
	0.2
	
	
	
	
	
	

	黑、红、白惠醋栗
	0.2
	
	
	
	
	
	

	黑莓
	0.1
	
	
	
	
	
	

	波森莓
	0.1
	
	
	
	
	
	

	红、黑树莓
	0.2
	
	
	
	
	
	

	菠萝
	0.1
	
	
	
	
	
	

	草莓
	0.1
	
	
	
	
	
	

	胡桃
	0.01
	
	
	
	
	
	

	杏仁
	0.05
	
	0.5
	
	0.5
	0.01
	0.1

	杏仁壳
	5
	
	
	
	
	
	

	糖用甜菜
	0.1
	
	
	
	
	
	

	干啤酒花
	0.5
	
	
	
	
	
	

	干辣椒
	0.5
	
	
	
	
	
	

	种子类香料
	5
	
	
	
	
	
	

	水果或浆果类香料
	0.1
	
	
	
	
	
	

	根茎类香料
	0.5
	
	
	
	
	
	

	稻谷
	
	0.1
	
	0.1
	0.1
	0.02
	0.1(糙米)

	小麦
	
	0.1
	0.05
	
	0.5
	0.02
	0.1

	花生
	
	0.5
	0.75
	
	0.1
	
	

	棉籽
	
	0.2
	
	
	
	
	

	小白菜
	
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI 

4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
农产品中二嗪磷残留分析方法：称取20g样品用丙酮/水混和溶液提取、过滤；用石油醚和二氯甲烷液液分配净化，浓缩后用GC-FPD检测,检出限为0.01-0.02 mg/kg（JMPR Evaluation，1999/1996/1994）。
4.2 我国分析方法摘要
《植物性食品中二嗪磷残留量的测定 》（GB/T5009.107-2003）：适用于谷物、蔬菜、水果等植物性食品，检出限为0.01 mg/kg。
《进出口食品中抑草磷、毒死蜱、甲基毒死蜱等33种有机磷农药残留量的检测方法》（SN/T 2324-2009）：适用于进出口大米、糙米、玉米、小麦、大麦，检出限为0.01 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》：适用于蔬菜和水果，检出限为0.02 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
马铃薯：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、贵州、河北、黑龙江、辽宁、内蒙古、山东、陕西、云南、浙江10个省（直辖市）。
莴苣茎：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于安徽、北京、河北、天津、辽宁、福建、云南、浙江8个省（直辖市）。
5.2 检测
马铃薯和莴苣茎：采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）标准；样品经乙腈提取后，盐析法出去水分，再用丙酮溶解残留物后供GC-FPD检测；马铃薯最低定量限为0.001mg/kg，莴苣茎最低定量限为0.05mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	马铃薯
	<0.001(50)
	0.01
	50
	0
	0

	莴苣茎
	<0.05(50)
	0.5
	50
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测马铃薯样品50个，检出率为0%，超标率为0%；莴苣茎样品50个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	

	其他谷类
	0.0233
	0.02
	0.000466
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.2
	0.03674
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.1
	0.00044
	

	食盐
	0.012
	0.5
	0.006
	

	酱油
	0.009
	5
	0.045
	

	合计
	1.0286
	
	0.280726
	0.315


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群二嗪磷的每日理论最大摄入量（TMDI）是0.28mg，占日允许摄入量的89%。在2006年的JMPR报告中，基于二嗪磷的MRL和STMR，和WHO GEMS/Food 13个区域的膳食数据，计算的IEDI占ADI的7-50%,其中远东地区的IEDI为36.7μg，占ADI的13.3%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果中二嗪磷残留检测方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）标准。玉米中二嗪磷残留检测方法采用《进出口食品中抑草磷、毒死蜱、甲基毒死蜱等33种有机磷农药残留量的检测方法》（SN/T 2324-2009）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	玉米
	0.02
	0.02
	SN/T 2324-2009
	

	鳞茎洋葱
	0.05
	0.05
	NY/T 761-2008
	

	香葱
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	结球甘蓝
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	羽衣甘蓝
	0.05
	0.05
	NY/T 761-2008
	

	球茎甘蓝
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	青花菜
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	大白菜
	0.05
	0.05
	NY/T 761-2008
	

	菠菜
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	莴苣叶
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	番茄
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	甜椒
	0.05
	0.05
	NY/T 761-2008
	

	黄瓜
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	西葫芦
	0.05
	0.05
	NY/T 761-2008
	

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	带壳豌豆
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	莴苣茎
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	甜玉米(玉米笋)
	0.02
	0.02
	NY/T 761-2008
	

	胡萝卜
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	萝卜
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	马铃薯
	0.01
	0.01
	NY/T 761-2008
	

	仁果类水果
	0.3
	0.3
	NY/T 761-2008
	

	蔓越桔
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	桃
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	樱桃
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	杏
	0.05
	0.05
	NY/T 761-2008
	

	洋李
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	洋李干
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	哈密瓜
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	黑、红、白惠醋栗
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	黑莓
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	红、黑树莓
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	菠萝
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	草莓
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	波森莓
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	胡桃
	0.01
	0.01
	参照SN/T 2324-2009
	

	杏仁
	0.05
	0.05
	参照SN/T 2324-2009
	

	干辣椒
	0.5
	0.5
	参照SN/T 2324-2009
	

	干啤酒花
	0.5
	0.5
	参照SN/T 2324-2009
	

	糖用甜菜
	0.1
	0.1
	参照NY/T 761-2008
	

	种子类香料
	5
	5
	参照SN/T 2324-2009
	

	水果或浆果类香料
	0.1
	0.1
	参照SN/T 2324-2009
	

	根茎类香料
	0.5
	0.5
	参照SN/T 2324-2009
	


（三十）伏杀硫磷
1. 基本信息
中文通用名：伏杀硫磷
英文通用名：phosalone
化学名称：O,O-二乙基-S-(6-氯-2-氧代苯并恶唑啉-3-基甲基)二硫代磷酸酯
结构式：
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化学分子式： C12H15ClNO4PS2

相对分子质量：367.8


ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，2001）
风险评估残留物：伏杀硫磷
监测残留物：伏杀硫磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
伏杀硫磷是一种广谱性有机磷杀虫、杀螨剂。用于防治棉花、水稻、小麦、果树、蔬菜等作物上的棉花红铃虫、棉铃虫、小菜蛾、菜青虫、菜蚜、苹果卷叶虫、梨小食心虫等害虫。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	棉花（PD20070428）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	仁果类水果
	2
	
	10（苹果）
	
	5（苹果）
	0.05
	2

	核果类水果
	2
	
	15（桃子）
	
	5（桃子）
	2
	2

	杏仁
	0.1
	
	15
	
	
	2
	2

	榛子
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	

	胡桃
	0.05
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.05

	种子类香料
	2
	
	
	
	
	2
	2

	水果类香料
	2
	
	
	
	
	2
	2

	根茎类香料
	3
	
	
	
	
	2
	3

	大白菜
	
	1
	
	
	
	
	

	菠菜
	
	1
	
	
	
	
	0.5（菠菜）

	普通白菜
	
	1
	
	
	2.0（韩国白菜）
	
	

	莴苣
	
	1
	
	
	
	
	0.5（莴苣）

	棉籽油
	
	0.1
	
	
	
	
	1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR检测方法摘要
农产品中伏杀硫磷残留分析方法：用丙酮/水（80/20）提取，二氯甲烷萃取， GC-NPD检测，定量限为0.05 mg/kg（JMPR Evaluation，1999）
4.2 我国分析方法摘要
《粮谷中372种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中伏杀硫磷残留量的定量测定，检出限为0.004 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜、水果中伏杀硫磷残留量的测定，检出限为0.05 mg/kg。 
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	3
	0.027
	

	合计
	1.0286
	
	0.397065
	1.26


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群伏杀硫磷的长期理论最大摄入量是0.40 mg，占日允许摄入量的31%。在1999年的JMPR报告中，基于伏杀硫磷的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-4%,其中远东地区的IEDI为6.5μg，占日允许摄入量的1%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果中伏杀硫磷残留分析方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）；榛子、胡桃和香料中伏杀硫磷残留分析方法参照《粮谷中372种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2006）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	仁果类水果
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	核果类水果
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	杏仁
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	榛子
	0.05
	0.05
	参照GB/T 20770-2006
	

	胡桃
	0.05
	0.05
	参照GB/T 20770-2006
	

	种子类香料
	2
	2
	参照GB/T 20770-2006
	

	水果类香料
	2
	2
	参照GB/T 20770-2006
	

	根茎类香料
	3
	3
	参照GB/T 20770-2006
	


（三十一）氟苯脲
1. 基本信息
中文通用名：氟苯脲
英文通用名：Teflubenzuron

CAS号：83121-18-0

化学名称：1-(3,5-二氯-2,4-二氟苯基)-3-(2,6-二氟苯甲酰基)脲
结构式：
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化学分子式：C14H6Cl2F4N2O2
相对分子质量：381.1

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，1994） 

风险评估残留物：氟苯脲
监测残留物：氟苯脲
2. 登记使用情况
2.1 概述
氟苯脲是一种苯基甲酰基脲类新型杀虫剂，具有胃毒、触杀作用，无内吸作用，属低毒杀虫剂。对有机磷、拟除虫菊酯等产生抗性的鳞翅目和鞘翅目害虫有特效，宜在卵期和低龄幼虫期应用，对叶蝉、飞虱、蚜虫等刺吸式害虫无效。喷雾施用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	抱子甘蓝
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	结球甘蓝
	0.2
	0.5
	
	
	
	
	

	马铃薯
	0.05
	
	
	0.02
	
	0.1
	0.1

	仁果类水果
	1
	
	
	
	
	1
	0.5

	洋李（包括洋李干）
	0.1
	
	
	
	
	1
	

	普通白菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	大白菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	菠菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	芹菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	韭菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	柑橘
	
	0.5
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物和土壤中氟苯脲残留检测方法：样品用丙酮提取，液液分配，凝胶渗透层析（GPC）净化，HPLC-UV(254nm)分析,回收率为70%-110%，检出限是0.01mg/kg (JMPR Evaluation，1996)。
4.2我国分析方法情况
《蔬菜及水果中多菌灵等16种农药残留测定  液相色谱-质谱-质谱联用法》 （NY/T 1453-2007）：适用于蔬菜和水果，检出限为0.02 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
甘蓝：共抽检60个样品，采自北京、河北、江苏、湖南、上海等五个省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于北京、河北、山西、河北、甘肃、云南、山东、湖南、湖北、江苏、安徽11个省市。
5.2 检测
甘蓝：采用《蔬菜及水果中多菌灵等16种农药残留测定  液相色谱-质谱-质谱联用法》（NY/T 1453-2007），样品用乙酸乙酯提取，硅胶固相小柱净化，HPLC/MS/MS检测，定量限0.02mg/kg。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	甘蓝
	2
	114 
	97 
	107 
	93 
	98 
	102 
	8% 

	
	0.2
	113 
	95 
	102 
	91 
	107 
	102 
	9% 


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL

 （mg/kg）
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	甘蓝
	﹤0.02(59), 0.04(1)
	0.2
	60
	1.7
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测甘蓝样品60个，检出率1.7%，超标率0%。
10. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0.0000 
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0.0000 
	

	其它谷类
	0.0233
	
	0.0000 
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.0025 
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	0.0000 
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.0458 
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.0919 
	

	腌菜
	0.0103
	
	0.0000 
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457 
	

	坚果
	0.0039
	
	0.0000 
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0.0000 
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0.0000 
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0.0000 
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0.0000 
	

	植物油
	0.0327
	
	0.0000 
	

	动物油
	0.0087
	
	0.0000 
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0.0000 
	

	食盐
	0.012
	
	0.0000 
	

	酱油
	0.009
	
	0.0000 
	

	合计
	1.0286
	
	0.1858 
	0.63


11. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氟苯脲的每日理论最大摄入量是0.19mg，占日允许摄入量的29% 。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中氟苯脲残留检测方法采用《蔬菜及水果中多菌灵等16种农药残留测定  液相色谱-质谱-质谱联用法》 （NY/T 1453-2007）。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	抱子甘蓝
	0.5
	0.5
	NY/T 1453-2007
	

	结球甘蓝
	0.2
	-
	NY/T 1453-2007
	我国标准为0.5

	马铃薯
	0.05
	0.05
	NY/T 1453-2007
	

	仁果类水果
	1
	1
	NY/T 1453-2007
	

	洋李（包括洋李干）
	0.1
	0.1
	NY/T 1453-2007
	


（三十二）氟吡禾灵
1. 基本信息
中文通用名：氟吡禾灵
英文通用名：haloxyfop
化学名称：(RS)-2-[4-(3-氯-5-三氟甲基)-2-吡啶氧基)苯氧基]丙酸
结构式：
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化学分子式：C15H11ClF3NO4
相对分子质量：361.7

ADI： 0.0007 mg/kg bw（JMPR，2001） 

ARfD: 0.08 mg/kg bw

风险评估残留物：氟吡禾灵、氟吡禾灵酯及共轭物之和，以氟吡禾灵表示。
监测残留物：氟吡禾灵、氟吡禾灵酯及共轭物之和，以氟吡禾灵表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
氟吡禾灵是一种选择性除草剂，用于各种阔叶作物田中防除各种禾本科杂草。尤其对芦苇、白茅、狗牙根等多年生顽固禾本科杂草具有卓越的防除效果。对阔叶作物高度安全。 

2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	夏大豆（PD20091445）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	鳞茎洋葱
	0.2
	
	
	
	
	
	

	柑橘类水果
	0.02
	
	
	
	
	
	

	仁果类水果
	0.02
	
	
	
	
	
	

	核果类水果
	0.02
	
	
	
	
	
	

	葡萄
	0.02
	
	
	
	
	
	

	香蕉
	0.02
	
	
	
	
	
	

	菜豆（干）
	3
	
	
	
	
	
	

	大豆（干）
	2
	
	
	
	
	
	

	豆类（蚕豆和大豆除外）
	0.5
	
	
	
	
	
	

	鹰嘴豆（干）
	0.05
	
	
	
	
	
	

	豌豆（干）
	0.2
	
	
	
	
	
	

	豌豆, (带荚 =未成熟籽粒)
	0.7
	
	
	
	
	
	

	脱壳豌豆（嫩籽粒）
	1
	
	
	
	
	
	

	油菜籽
	3
	
	
	
	
	
	

	向日葵籽
	0.3
	
	
	
	
	
	

	棉籽
	0.7
	0.2
	
	
	
	
	

	咖啡豆
	0.02
	
	
	
	
	
	

	糖用甜菜
	0.4
	
	
	
	
	
	

	花生仁
	
	0.1
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	
	0.2
	
	
	
	
	

	大豆
	
	0.1
	
	
	
	
	

	食用植物油
	
	1
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
油菜籽及植株中的精氟吡禾灵残留检测方法(Balluff, 2007, GHE-P-11656)：作物样品经NaOH甲醇溶液匀浆、振荡，使精氟吡甲禾灵水解。提取液经盐酸酸化后固相萃取净化。净化后的样品经液相色谱-串联质谱（电喷雾电离源-负模式）分析。定量限是0.01mg/kg (JMPR Evaluation，2009)

4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450中农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008): 适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中精氟吡甲禾灵残留量的测定，检出限为0.66 µg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿，定量限是0.05 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
葡萄：样品60个，采自北京、江苏、山西、浙江和海南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于新疆，北京，天津，湖北，辽宁，河北，广西，浙江，上海，江苏，海南，云南，福建和山西14个省（直辖市）。
5.2 检测
葡萄：参照GB/T 20769-2008 水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法；试样经乙腈匀浆提取，经盐析，过有机系滤膜后用液相色谱串联质谱仪检测氟吡甲禾灵酸；上清液经二乙胺基-N-丙基（PSA)分散固相萃取净化后，用气相色谱质谱仪检测氟吡甲禾灵，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，最低定量限均为0.005 mg/kg。
氟吡禾灵及氟吡甲禾灵在葡萄中添加回收结果
	化合物
	添加浓度mg/kg
	回收率
%
	平均回收率
%
	相对标准偏差
%

	氟吡禾灵
	0.005
	103.8；102.6；103.6；106.2；97.0
	102.6
	3.3

	
	0.05
	102.8；107.5；100.8；99.8；98.4
	101.8
	3.5

	
	0.1
	100.1；101.7；106.8；102.8；102.1
	102.7
	2.4

	氟吡甲禾灵
	0.005
	98.7；105.7；106.5；95.4；102.7
	101.8
	4.6

	
	0.05
	105.7；103.8；104.7；108.8；103.5
	105.3
	2.1

	
	0.1
	105.8；101.5；106.8；104.8；101.9
	104.2
	2.3


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	葡萄
	未检出
	
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测葡萄样品60个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	0.0000 
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	0.0000 
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	0.0000 
	

	薯类
	0.0495
	　
	0.0000 
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.335（bean stmr)
	0.0054 
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　0.035鳞茎洋葱，stmr
	0.0032 
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.0375甘蓝，STMR
	0.0069 
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0.0000 
	

	水果
	0.0457
	0.02
	0.0009 
	

	坚果
	0.0039
	　
	0.0000 
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0.0000 
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0.0000 
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0.0000 
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0.0000 
	

	植物油
	0.0327
	0.07
	0.0023 
	

	动物油
	0.0087
	　
	0.0000 
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.02
	0.0001 
	

	食盐
	0.012
	　
	0.0000 
	

	酱油
	0.009
	　
	0.0000 
	

	合计
	1.0286
	　
	0.0187 
	0.0441


12. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氟吡禾灵的每日理论最大摄入量是0.019 mg，占日允许摄入量42.5 %。在2009年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的25.9%-81.3%,其中远东地区的IEDI为38.5μg，占ADI的25.9%；表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中氟吡禾灵的检测按照《水果和蔬菜中450中农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008)。谷物、油料、糖料和饮料中氟吡禾灵的检测参照《水果和蔬菜中450中农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008)。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	豌豆（干）
	0.2
	0.2
	参照GB/T 20769-2008
	

	鹰嘴豆（干）
	0.05
	0.05
	参照GB/T 20769-2008
	

	菜豆（干）
	3
	3
	参照GB/T 20769-2008
	

	大豆（干）
	2
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记，夏大豆（PD20091445），我国标准0.1

	棉籽
	0.7
	-
	参照GB/T 20769-2008
	我国标准为0.2

	向日葵籽
	0.3
	0.3
	参照GB/T 20769-2008
	

	油菜籽
	3
	3
	参照GB/T 20769-2008
	

	鳞茎洋葱
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008
	

	豆类（蚕豆和大豆除外）
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	豌豆, (带荚 或未成熟籽粒)
	0.7
	0.7
	GB/T 20769-2008
	

	脱壳豌豆（嫩籽粒）
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	

	柑橘类水果
	0.02
	0.02
	GB/T 20769-2008
	

	仁果类水果
	0.02
	0.02
	GB/T 20769-2008
	

	核果类水果
	0.02
	0.02
	GB/T 20769-2008
	

	葡萄
	0.02
	0.02
	GB/T 20769-2008
	

	香蕉
	0.02
	0.02
	GB/T 20769-2008
	

	糖用甜菜
	0.4
	0.4
	参照GB/T 20769-2008
	

	咖啡豆
	0.02
	0.02
	参照GB/T 20769-2008
	


（三十三）氟硅唑
1. 基本信息
中文通用名：氟硅唑
英文通用名：flusilazole
化学名称：双（4-氟苯基）-（1H-1,2,4-三唑-1-基甲基）甲硅烷
结构式：
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化学分子式：C16H15F2N3Si
相对分子质量：315.4
ADI：0.007 mg/kg bw（JMPR 2007）
ARFD：0.02 mg/kg bw（JMPR 2007）
风险评估残留物：氟硅唑
监测残留物：氟硅唑
2. 登记使用情况
2.1 概述
氟硅唑是一种杀菌剂，防治白粉菌属、柄锈菌属、喙孢属、核腔菌属和壳针孢属菌引起的病害，如小麦白粉病、小麦散黑穗病、小麦锈病、小麦腥黑穗病、小麦颖祜病、大麦云纹病、大麦散黑穗病、大麦纹枯病、玉米丝黑穗病、高粱丝黑穗病、瓜果白粉病、香蕉叶斑病、苹果斑点落叶病、梨黑星病和葡萄白粉病等，主要以喷雾方式使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	番茄（PD20093522），黄瓜（PD20085210），菜豆（PD20097528），苹果（PD20070662），梨（PD20084797 , PD20082343），枣（PD20070662）,葡萄（PD20084797），香蕉（PD20070662, PD20081376）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	干苹果渣
	2
	
	
	
	
	
	

	干葡萄渣
	2
	
	
	
	
	
	

	大豆（干）
	0.05
	
	
	
	
	0.02
	

	干制葡萄
	0.3
	
	
	
	1.0
	
	1

	谷物
	0.2
	
	
	
	
	0.02
	0.1

	精炼大豆油
	0.1
	
	
	
	
	
	

	葡萄
	0.2
	0.5
	
	0.5
	0.5
	0.05
	0.5

	仁果类水果
	0.3
	0.2(苹果和梨)
	
	0.2
	0.2
	0.02
	0.2

	糖用甜菜
	0.05
	
	
	
	
	
	0.01

	桃
	0.2
	
	
	
	0.5
	0.05
	0.05

	甜玉米(玉米笋)
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	

	香蕉
	0.03
	1
	
	
	0.1
	0.1
	0.5

	向日葵籽
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	杏
	0.2
	
	
	
	
	0.02
	0.05

	油菜籽
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	油桃
	0.2
	
	
	
	
	
	0.05

	刀豆
	
	0.2
	
	
	
	
	

	番茄
	
	0.2
	
	
	
	
	

	黄瓜
	
	1
	
	
	0.2
	
	

	枣
	
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物（谷物、苹果、糖用甜菜根、葡萄、油料作物）样品：水/丙酮（2：1，v/v）均质提取样品，提取液中加入NaCl后，用环己烷/乙酸乙酯（1：1，v/v）液液分离，经凝胶色谱-硅胶柱净化，采用GC-NPD分析，GC-MS确证。在提取油料作物是，用丙酮：乙腈（1：9，v/v）提取，氟罗里硅土小柱净化。方法定量限为0.01 mg/kg。(JMPR Evaluation，2000) 。
4.2我国分析方法情况
《进出口食品中氟硅唑残留量检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 2236-2008）：适用于大米、大豆、小菘菜、鲜豌豆、梨、柑桔、花生、茶叶、牛肉、鸡肉、虾肉、蜂蜜中氟硅唑残留量的检测和确证。检出限为0.01 mg/kg。
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定》（GB/T 5009.218-2008）：适用于苹果、梨、白菜、萝卜、藕、大葱、菠菜、洋葱中107种农药残留量的测定。定量限为0.02 mg/kg。
《蔬菜334种农药多残留的测定 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY/T 1379-2007）：适用于蔬菜中334种农药残留量的测定。检出限是0.007 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中450种农药及相关化学品残留的定性鉴别，381种农药及相关化学品残留量的定量测定,检出限是0.15μg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中486种农药及相关化学品残留的定性鉴别，376种农药及相关化学品残留量的定量测定。检出限是0.29μg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中500种农药及相关化学品残留量的测定。检出限是0.0188 mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中475种农药及相关化学品残留量的测定。检出限是0.0375mg/kg。
《桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23200-2008）：适用于桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品的定性鉴别，431种农药及相关化学品的定量测定，检出限是0.0375 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
甜玉米：共抽检70个样品，采自安徽、宁夏、贵州、北京、山东、吉林和湖南7省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每省（直辖市）采集来自至少3个不同产地的样品，样品产地分布于江西、海南、湖南、云南、广西、贵州、山东、吉林、北京、安徽、陕西、宁夏、河南、广东和福建15个省（直辖市）。
桃：共抽检70个样品，采自安徽、宁夏、贵州、北京、山东、吉林和湖南7省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每省（直辖市）采集来自至少3个不同产地的样品，样品产地分布于贵州、云南、湖南、广西、山东、河北、海南、山西、辽宁、安徽、湖北、四川、陕西、江苏、北京、宁夏、甘肃和黑龙江18个省（直辖市）。
5.2 检测
甜玉米、桃：采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006），试样经乙腈匀浆提取，提取液经盐析，依次经Envi-18、Envi-Carb、Sep-Pak柱净化后，用气相色谱质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，定量限甜玉米为0.0040 mg/kg，桃为0.0044 mg/kg。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）


	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	甜玉米
	0.1
	87.7
	93.4
	102.7
	106.3
	104.9
	99.0
	8.16

	
	0.2
	110.3
	88.2
	91.0
	97.3
	93.3
	96.0
	9.00

	
	1.0
	83.5
	81.0
	97.0
	94.3
	95.8
	90.3
	8.28

	桃
	0.1
	110.9
	102.3
	98.8
	99.7
	87.7
	99.9
	8.33

	
	0.2
	105.6
	110.7
	102.8
	104.1
	107.9
	106.1
	3.18

	
	1.0
	113.6
	106.4
	105.7
	109.7
	106.2
	108.3
	3.09


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	甜玉米
	<0.0040(70)
	0.01
	70
	0
	0

	桃
	<0.0044(70)
	0.2
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测甜玉米样品70个，检出率和超标率均为0%；桃样品共检测70个，检出率和超标率均为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.2
	0.04798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.05
	0.0008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.2
	0.0183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	


	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.29997
	0.441


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氟硅唑的每日理论最大摄入量是0.30mg，占日允许摄入量的68%。在2007年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的2%-10%,其中远东地区的IEDI为16.6μg，占ADI的4%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果、蔬菜中氟硅唑残留检测方法分别采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）和《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）标准；谷物中氟硅唑残留检测方法采用《粮谷中475种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）标准。油料及制品、干果中氟硅唑残留检测方法采用和参照和《粮谷中475种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	0.2
	0.2
	GB/T 19649-2006
	

	油菜籽
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19649-2006
	

	大豆（干）
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19649-2006
	

	向日葵籽
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19649-2006
	

	精炼大豆油
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19649-200
	

	玉米笋
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果（除苹果和梨）
	0.3
	0.3
	GB/T 19648-2006
	我国标准为0.2（苹果和梨）

	桃
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	

	油桃
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	

	杏
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	

	葡萄
	0.2
	-
	GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	已登记，我国标准为0.5

	干制葡萄
	0.3
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，我国葡萄标准为0.5，CAC为0.2

	香蕉
	0.03
	-
	GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	已登记，我国标准为1

	糖用甜菜
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	


（三十四）氟氯氰菊酯
1. 基本信息
中文通用名：氟氯氰菊酯
英文通用名：cyfluthrin
化学名称：（RS）α-氰基-4-氟-3-苯氧基苄基（1RS,3RS;1RS,3RS）-3-（2，2-二氯乙烯基）-2，2-二甲基环丙烷羧酸酯
结构式： 

[image: image33.png]



化学分子式：C22H18Cl2FNO3
相对分子质量：434.80
ADI：0.04 mg/kg bw（JMPR 2006）
ARFD：0.04 mg/kg bw（JMPR 2006）
风险评估残留物：氟氯氰菊酯（同分异构体之和）
监测残留物：氟氯氰菊酯（同分异构体之和）
2. 登记使用情况
2.1 概述
氟氯氰菊酯是一种杀虫剂，具有触杀和胃毒作用，持效期长。适用于棉花、果树、蔬菜、茶树、烟草、大豆等植物的杀虫。能有效地防治禾谷类作物、棉花、果树和蔬菜上的鞘翅目、半翅目、同翅目和鳞翅目害虫，禁用渔药，禁止在水生动物防病中使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	甘蓝（PD20085370），棉花（PD20090203），十字花科蔬菜（PD20083768），室内（WP20110239），卫生（WP20090345）



3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	油菜籽
	0.07
	
	
	0.05
	
	0.05
	0.05

	粗制棉籽油
	1
	
	2
	
	
	
	

	棉籽
	0.7
	0.05
	1
	0.01
	0.05
	0.02
	1.0

	花椰菜
	2
	0.1
	
	
	
	0.05
	2.0

	番茄
	0.2
	
	0.2
	0.2
	0.5
	0.05
	2.0

	辣椒
	0.2
	
	0.5
	0.2
	
	0.3
	

	茄子
	0.2
	
	
	0.2
	2.0
	0.1
	2.0

	马铃薯
	0.01
	
	0.01
	
	0.1
	0.02
	0.1

	苹果
	0.1
	0.5
	
	
	0.5
	0.2
	1.0

	梨
	0.1
	
	
	
	1.0
	0.2
	1.0

	柑橘类水果
	0.3
	
	0.2
	
	2.0
	0.02
	2.0

	干柑橘脯
	2
	
	0.3
	
	
	
	

	干辣椒
	1
	
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	
	0.5
	
	0.5
	2.0
	
	

	普通白菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	大白菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	菠菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	芹菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	韭菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	茶叶
	
	1
	
	
	
	
	

	蘑菇
	
	0.3
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品：丙酮：水（2：1）均质提取，用二氯甲烷加入NaCl进行液液萃取，采用凝胶色谱（Bio-Beads SX3）净化，用环己烷/乙酸乙酯洗脱，GC-ECD定量检测。方法的定量限为0.01mg/kg。(JMPR Evaluation，2007) 。
4.2我国分析方法情况
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜、水果中农药残留的测定。检出限是0.002 mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中500种农药及相关化学品残留量的测定。检出限是0.075 mg/kg。
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定》（GB/T 5009.218-2008）：适用于菠菜、大葱、番茄、柑橘、苹果中211中农药残留量的测定和苹果、梨、白菜、萝卜、藕、大葱、菠菜、洋葱中107种农药残留量的测定。定量限是0.05 mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中475种农药及相关化学品残留量的测定。检出限是0.150 mg/kg。
《蔬菜334种农药多残留的测定 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY/T 1379-2007）：适用于蔬菜中334种农药残留量的测定。检出限是0.01 mg/kg。
《桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23200-2008）：适用于桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品的定性鉴别，431种农药及相关化学品的定量测定，检出限是0.15 mg/kg。
《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留的测定》（GB/T 5009.146-2008）：适用于粮食、蔬菜中16种有机氯和拟除虫菊酯农药残留量的测定；西兰花、茼蒿、大葱、芹菜、番茄、黄瓜、菠菜、柑橘、苹果、草莓中40种有机氯和和拟除虫菊酯农药残留量的测定；浓缩果汁中40种有机氯农药和拟除虫菊酯农药残留量的测定。检出限是0.005 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.5
	0.02285
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	1
	0.0327
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	1
	0.012
	

	酱油
	0.009
	1
	0.009
	

	合计
	1.0286
	
	0.214645
	2.52


6转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氟氯氰菊酯的每日理论最大摄入量是0.21mg，占日允许摄入量的8.52% 。在2007年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-2%,其中远东地区的IEDI为11.8μg，占ADI的1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果、蔬菜中氟氯氰菊酯残留检测方法分别采用和参照《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）标准；油料和干果中氟氯氰菊酯残留检测方法采用《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留的测定》（GB/T 5009.146-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	油菜籽
	0.07
	0.07
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	粗制棉籽油
	1
	-
	参照GB/T 5009.146-2008
	我国棉籽标准是0.05

	棉籽
	0.7
	-
	参照GB/T 5009.146-2008
	我国标准是0.05 

	花椰菜
	2
	-
	参照NY/T 761-2008
	我国标准为0.1； 

	番茄
	0.2
	0.2
	参照NY/T 761-2008
	

	辣椒
	0.2
	0.2
	参照NY/T 761-2008
	

	茄子
	0.2
	0.2
	参照NY/T 761-2008
	

	马铃薯
	0.01
	0.01
	参照NY/T 761-2008
	

	苹果
	0.1
	-
	
	我国标准是0.5 

	梨
	0.1
	0.1
	参照NY/T 761-2008
	

	柑橘类水果
	0.3
	0.3
	参照NY/T 761-2008
	

	干柑橘脯
	2
	2
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	干辣椒
	1
	1
	参照GB/T 5009.146-2008
	


（三十五）氟酰胺
1. 基本信息
中文通用名：氟酰胺
英文通用名：flutolanil
化学名称：N-(3’-异丙氧基苯基)-2-三氟甲基苯甲酰胺
结构式：
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化学分子式：C17H16F3NO2
相对分子质量：323.31
ADI：0.09 mg/kg bw（JMPR 2002）
ARFD：不需要 （JMPR 2002）
风险评估残留物：氟酰胺
监测残留物：氟酰胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
属苯甲酰胺衍生物，具有预防和治疗作用的内吸性杀菌剂。用于防治某些担子菌纲真菌。对菌丝的生育和侵入菌丝块的形成具有很强的阻碍作用。如防治丝核菌引起的水稻纹枯病。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	水稻(PD93-89)


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	糙米
	2
	2
	7.0
	
	
	
	2.0

	精米
	1
	
	7.0
	
	1.0
	2
	1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
糙米、稻秆样品加入丙酮均质提取数分钟，将提取液振摇15min,提取液过滤浓缩蒸发仅剩水溶液，再加入氯化铵/磷酸溶液，经硅藻土过滤。滤液中加入氯化钠形成饱和溶液用正己烷液液萃取，浓缩蒸干。用苯溶解残留物过硅胶柱净化，乙酸乙酯/苯进行洗脱，洗脱液浓缩蒸干，用小体积丙酮溶解，GLC-NPD分析检测。(JMPR Evaluation，2002) 。
4.2我国分析方法情况
《进出口粮谷和大豆中11种除草剂残留量的测定 气相色谱-质谱法》（SN/T 0712-2010）：适用于进出口大米、玉米、小麦和大豆中乙草胺、戊草丹、甲草胺、异丙甲草胺、二甲戊灵、丁草胺、氟酰胺、丙草胺、灭锈胺、吡氟酰草胺和苯噻酰草胺残留量的测定。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中450种农药及相关化学品残留的定性鉴别，381种农药及相关化学品残留量的定量测定,检出限是0.29μg/kg。
《桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23200-2008）：适用于桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品的定性鉴别，431种农药及相关化学品的定量测定，检出限是0.0125 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	2
	0.4798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.4798
	5.67


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群2,4-D的每日理论最大摄入量是0.48 mg，占日允许摄入量的8.5% 。在2002年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-1%，其中远东地区的IEDI为55μg，占ADI的1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食和饲料中氟酰胺残留检测方法分别采用和参照《进出口粮谷和大豆中11种除草剂残留量的测定 气相色谱-质谱法》（SN/T 0712-2010）标准。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	糙米
	2
	-
	SN/T 0712-2010
	已登记，我国标准为2

	精米
	1
	1
	SN/T 0712-2010
	我国与CAC糙米标准都为2


（三十六）环酰菌胺
1. 基本信息
中文通用名：环酰菌胺
英文通用名：Fenhexamid
化学名称：N-(2,3-二氯-4-羟基苯基）-1-甲基-环己基甲酰胺
结构式：
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化学分子式：C14H17Cl2NO2
相对分子质量：302.2

ADI： 0.2 mg/kg bw（JMPR，2005） 

风险评估残留物：环酰菌胺
监测残留物：环酰菌胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
环酰菌胺是一种酰胺类保护性杀菌剂，可抑制真菌孢子萌发管和菌丝体的生长，主要用于防治园艺作物及蔬菜上的各种灰霉病及相关菌核病、黑斑病等。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	杏仁
	0.02
	
	0.02
	
	
	0.05
	0.02

	杏
	10.0
	
	10.0
	
	
	5.0
	10

	越橘
	5.0
	
	5.0
	
	
	
	

	黑莓
	15.0
	
	20.0
	
	
	10
	15

	蓝莓
	5.0
	
	5.0
	
	
	5
	5.0

	樱桃
	7.0
	
	10.0
	
	
	5
	10

	黄瓜
	1.0
	
	2.0
	
	0.5
	1.0
	2.0

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	5.0
	
	5.0
	
	
	5
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	15.0
	
	20.0
	
	
	10
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	25.0
	
	6.0
	20
	
	
	25

	茄子
	2.0
	
	2.0
	
	
	1.0
	2.0

	桑葚
	5.0
	
	
	
	
	10
	

	腌制用小黄瓜
	1.0
	
	
	
	
	1.0
	2.0

	醋栗
	5.0
	
	5.0
	
	
	5.0
	

	葡萄
	15.0
	
	4.0
	
	3.0
	5.0
	3.0

	唐棣
	5.0
	
	5.0
	
	
	
	

	猕猴桃
	15.0
	
	15
	
	
	10
	

	莴苣茎
	30.0
	
	30.0
	
	
	30
	30

	莴苣叶
	30.0
	
	30.0
	
	
	30
	30

	油桃
	10.0
	
	10.0
	
	
	5.0
	10

	桃
	10.0
	
	10.0
	
	1.0
	5.0
	6.0

	辣椒
	2.0
	
	2.0
	
	3.0
	2.0
	

	洋李（包括洋李干）
	1.0
	
	1.5（2.5）
	
	
	1.0
	1.0

	红、黑树莓
	15.0
	
	20.0
	
	
	
	

	西葫芦
	1.0
	
	
	
	
	0.05
	1.0

	草莓
	10.0
	
	3.0
	10
	2.0
	5.0
	10

	番茄
	2.0
	
	2.0
	
	2.0
	1.0
	2.0


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物材料中环酰菌胺的残留检测方法：样品经丙酮/水（2:1，V/V）提取后过滤，将滤液蒸发浓缩至仅剩水溶液，上ChemElut（硅藻土）柱，用环己烷/乙酸乙酯（85:15，V/V）洗脱，洗脱液蒸发至干，甲醇/水（1:1，V/V）溶解后，HPLC/MS/MS检测，定量限为0.02~0.05mg/kg（JMPR Evaluation，2005) 。
4.2我国分析方法情况
我国暂无环酰菌胺的残留检测方法标准。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
西葫芦：样品60个，采自黑龙江、辽宁、天津、河南、浙江和广东6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于山东、北京、天津、甘肃、上海、广东、河南、黑龙江9个省（直辖市）。
黄瓜：样品60个，采自黑龙江、辽宁、天津、河南、浙江和广东6省（直辖市）的批发市场、大型超市和生产基地，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于天津、山东、河北、北京、浙江、安徽、广东、河南、黑龙江、辽宁、吉林11个省（直辖市）。
5.2 检测
西葫芦、黄瓜：提取：称取10.00g样品（精确至0.01g）于50 mL离心管中，加入25 mL乙腈， 14000 r/min， 匀浆提取1-2 min，加入5g NaCl，在涡旋混合器上混合1min； 4500rpm/min 离心5min，取上清液1mL于10 mL刻度试管，60℃水浴中氮气吹干，用正己烷：丙酮（95：5）定容至10mL，混匀，待净化。
 净化：将硅胶柱放在自动固相萃取仪上，先用10mL正己烷活化，上样5mL弃去，然后用5mL正己烷：丙酮（80：20）洗脱，将洗脱液置于氮吹仪上吹干，用甲醇定容至5mL，混匀，用于液相色谱-串联质谱测定。定量限均为0.05 mg/kg。
表1 环酰菌胺在黄瓜和西葫芦中的添加回收结果
	基质
	添加浓度（mg/kg）
	回收率
（%）
	平均回收率
（%）
	相对标准偏差
（%）

	黄瓜
	0.05
	84.0
	91.6
	86.2
	90.6
	83.4
	87.2
	4.3

	
	1
	81.4
	87.7
	87.9
	86.7
	89.1
	86.6
	3.5

	西葫芦
	0.05
	85.5
	92.4
	90.7
	98.8
	83.9
	90.3
	6.6

	
	1
	89.4
	93.9
	87.0
	93.6
	82.9
	89.4
	5.2



5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	西葫芦
	＜0.05mg/kg（60）
	1.0
	60
	0
	0

	黄瓜
	＜0.05mg/kg（60）
	1.0
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测西葫芦样品60个，检出率为0%，超标率为0%；黄瓜样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	0.183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	30
	5.511
	

	腌菜
	0.0103
	1
	0.0103
	

	水果
	0.0457
	15.0
	0.6855
	

	坚果
	0.0039
	0.02
	0.000078
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	6.389878
	12.6


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群环酰菌胺的每日理论最大摄入量是6.39mg，占日允许摄入量的50.7%。在2005年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0.1%-6.0%，其中远东地区的IEDI为13.9μg，占ADI的0.1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	杏仁
	0.02
	0.02
	
	

	杏
	10.0
	10.0
	
	

	越橘
	5.0
	5.0
	
	

	黑莓
	15
	15
	
	

	蓝莓
	5
	5
	
	

	樱桃
	7.0
	7.0
	
	

	黄瓜
	1.0
	1.0
	
	

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	5.0
	5.0
	
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	15.0
	15.0
	
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	25.0
	25.0
	
	

	茄子
	2.0
	2.0
	
	

	桑葚
	5.0
	5.0
	
	

	腌制用小黄瓜
	1.0
	1.0
	
	

	醋栗
	5.0
	5.0
	
	

	葡萄
	15.0
	15.0
	
	

	唐棣
	5.0
	5.0
	
	

	猕猴桃
	15.0
	15.0
	
	

	莴苣茎
	30.0
	30.0
	
	

	莴苣叶
	30.0
	30.0
	
	

	油桃
	10.0
	10.0
	
	

	桃
	10.0
	10.0
	
	

	辣椒
	2.0
	2.0
	
	

	洋李（包括洋李干）
	1.0
	1.0
	
	

	红、黑树莓
	15.0
	15.0
	
	

	西葫芦
	1.0
	1.0
	
	

	草莓
	10.0
	10.0
	
	

	番茄
	2.0
	2.0
	
	


（三十七）甲苯氟磺胺
1. 基本信息
中文通用名：甲苯氟磺胺
英文通用名：tolylfluanid
化学名称：N,N-二甲基-N'-4-甲基苯基-N'-(氟二氯甲硫基)磺酰胺 

结构式：
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化学分子式：C10H13Cl2FN2O2S2  
相对分子质量：347.26

CAS号：731-27-1

ADI：0.08 mg/kg（JMPR, 2003）
风险评估残留物：甲苯氟磺胺及二甲基氨基磺酰基甲苯胺之和，以甲苯氟磺胺计。
监测残留物：甲苯氟磺胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
甲苯氟磺胺是一种杀菌剂，可防治苹果的黑星病，草莓和其他观赏植物的花腐病，主要以喷雾方式使用。在德国发现甲苯氟磺胺的代谢物二甲基磺酰胺，可在供水过程中转化为有毒物质亚硝胺，为了避免对饮用水源的污染，2006年，欧盟已发布命令限制使用甲苯氟磺胺类杀菌剂。2009年，作为一种木材防腐剂，它获得了欧盟农药产品上市指令(98/8)的批准。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	韭葱
	2
	
	
	
	
	3
	2

	莴苣茎
	15
	
	
	
	1
	20
	15

	番茄
	3
	
	2
	
	2
	3
	3

	干辣椒
	20
	
	
	
	
	
	20

	甜椒
	2
	
	
	
	2
	2（辣椒）
	2

	黄瓜
	1
	
	
	T2
	2
	2
	1

	仁果类水果
	5
	
	
	
	
	3
	

	黑莓
	5
	
	
	
	
	5
	5

	黑醋栗、红醋栗、
白醋栗
	0.5
	
	
	T15（浆果和其他小型水果，除葡萄、草莓）
	
	5
	

	红、黑树莓
	5
	
	
	T15
	
	5
	5

	葡萄
	3
	
	11
	T0.05
	2
	5
	3

	草莓
	5
	
	
	3
	3
	5
	5

	干啤酒花
	50
	
	30
	
	
	50
	50啤酒花（蛇麻草）


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
澳大利亚“T”表示药品的MRL、残留定义或使用是临时的，需要在澳大利亚或海外进行更多实验性工作，在未来重新审议。这一符号也用在MRL被淘汰时。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品用丙酮提取并过滤，滤液中加入水，用二氯甲烷萃取，有机相层经旋转蒸发至干，残渣用二氯甲烷溶解，转移至活性炭硅胶柱进行净化，用甲苯/丙酮/二氯甲烷进行淋洗，洗脱液浓缩至干，用正己烷定容，目标化合物用GC/ECD检测，苹果和草莓样品在甲苯氟磺胺添加浓度为0.2mg/kg时，回收率为70%，方法的定量限为0.02mg/kg。(JMPR Evaluation,2002)

4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定-气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006)，使用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中甲苯氟磺胺等500种农药残留量的测定，甲苯氟磺胺的检出限为0.15 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	3
	0.2745
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	15
	2.7555
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	5
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	50
	
	

	酱油
	0.009
	20
	0.18
	

	合计
	1.0286
	-
	3.81
	5.04


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群甲苯氟磺胺的每日理论最大摄入量是3.81mg，占日允许摄入量的75.6% 。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-4%,其中远东地区的IEDI为13.1μg，占ADI的0%。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中甲苯氟磺胺残留检测方法可参照和采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定-气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006)标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	韭葱
	2
	2
	参照GB/T 19648-2006
	

	莴苣茎
	15
	15
	参照GB/T 19648-2006
	

	番茄
	3
	3
	GB/T 19648-2006
	

	干辣椒
	20
	20
	参照GB/T 19648-2006
	

	甜椒
	2
	2
	参照GB/T 19648-2006
	

	黄瓜
	1
	1
	参照GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果
	5
	5
	GB/T 19648-2006
	

	黑莓
	5
	5
	参照GB/T 19648-2006
	

	黑醋栗、红醋栗、白醋栗
	0.5
	0.5
	参照GB/T 19648-2006
	

	红、黑树莓
	5
	5
	参照GB/T 19648-2006
	

	葡萄
	3
	3
	GB/T 19648-2006
	

	草莓
	5
	5
	参照GB/T 19648-2006
	

	干啤酒花
	50
	50
	参照GB/T 19648-2006
	


（三十八）甲基立枯磷
1. 基本信息
中文通用名：甲基立枯磷
英文通用名：tolclofos-methyl
化学名称：O, O-二甲基- O-2,6-二氯-4-甲基苯基硫代磷酸酯
结构式：
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化学分子式：C9H11Cl2O3PS
相对分子质量：301.13

ADI：0.07 mg/kg bw（JMPR，1994） 

风险评估残留物：甲基立枯磷
监测残留物：甲基立枯磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
甲基立枯磷是一种广谱高效内吸性有机磷杀菌剂，对于棉花、水稻、小麦、蔬菜、瓜果等农作物的病虫害具有良好的防治效果，是一种替代常规杀菌剂的防治土传播病害的优良药剂。主要以拌种、灌根法和喷雾方式使用。用于防治蔬菜立枯病，枯萎病，菌核病，根腐

HYPERLINK "http://www.hudong.com/wiki/%E7%97%85" \t "_blank" \o "病"
病，十字花科黑根病，褐腐病。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	棉花（PD20101167），水稻（PD20101203）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	莴苣叶
	2.0
	
	
	
	
	2.0
	2.0

	莴苣茎
	2.0
	
	
	
	
	1.0(其它)
	2.0

	萝卜
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	2.0

	马铃薯
	0.2
	
	
	0.1
	0.2
	0.2
	1.0

	水稻
	
	0.05
	
	
	
	0.05
	

	棉花
	
	
	
	0.01（棉籽）
	
	0.05（棉籽）
	0.1（棉籽）


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
马铃薯甲基立枯磷残留检测方法：样品用甲醇：乙腈：水(1:4:0.3)提取，二氯甲烷萃取，过二氧化硅柱用甲苯洗脱，用丙酮定容，用GC-FPD检测,回收率为75%，定量限是0.001mg/kg。 (JMPR Evaluation，1994) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008):适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中甲基立枯磷等450种农药及相关化学品残留量的测定，蔬菜水果样品的检出限是16.64 ug/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中甲基立枯磷等500种农药及相关化学品残留量的测定，蔬菜样品的检出限是0.0063 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20770-2008):适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中甲基立枯磷等486种农药及相关化学品残留的定性鉴别，376种农药及相关化学品残留量的定量测定。样品的检出限是33.28 ug/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中甲基立枯磷等475种农药及相关化学品残留量的测定，样品的检出限是0.0125 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.05
	0.011995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.2
	0.0099
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	0
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	2
	0.3674
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	
	0
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.01
	0.000327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.389622
	4.41


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群甲基立枯磷的每日理论最大摄入量是0.39 mg，占日允许摄入量的8.83% 。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中甲基立枯磷残留检测方法可采用和参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）；
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	莴苣茎
	2.0
	2.0
	参照GB/T 19648-2006
	

	莴苣叶
	2.0
	2.0
	参照GB/T 19648-2006
	

	萝卜
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19648-2006
	

	马铃薯
	0.2
	0.2
	参照GB/T 19648-2006
	


（三十九）甲基嘧啶磷
1. 基本信息
中文通用名：甲基嘧啶磷
英文通用名： pirimiphos-methyl
化学名称：O,O-二甲基-O-(2-二乙氨基-6-甲基嘧啶-4-基)-硫代磷酸酯
结构式：
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化学分子式：C11H20N3O3PS
相对分子质量：305.33

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，2006） 

风险评估残留物：甲基嘧啶磷
监测残留物：甲基嘧啶磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
甲基嘧啶磷是有机磷速效、广谱的杀虫剂、杀螨剂，具有胃毒和熏蒸作用。对于储粮甲虫、象鼻虫、米象、锯谷盗、拟锯谷盗、谷蠹、粉斑螟、蛾类和螨类均有良好的药效。也可防治仓库

HYPERLINK "http://baike.baidu.com/view/27565.htm" \t "_blank"
害虫、家庭及公共卫生害虫（蚊、蝇）。主要以喷雾方式使用，也可防治对马拉硫磷产生了抗性的赤拟谷盗，但对谷蠹效果较差。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	稻谷原粮（PD20121032），卫生（WP85-88），小麦原粮（PD85-88）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	7.0（Po）
	5（稻谷）
	8
	7（大麦）
	5
	5
	1

	种子类香料
	3.0
	
	
	
	
	5
	3

	水果类香料
	0.5
	
	
	
	
	0.1
	0.5

	大米
	
	1.0
	
	2（去壳稻米）
	1
	5
	

	糙米
	
	2.0
	
	10（稻米）
	
	
	0.2

	小麦
	
	5.0
	
	10
	5
	5
	1.0

	小麦粉
	
	2.0
	
	
	
	
	

	全麦粉
	
	5.0
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
蔬菜水果等农作物中的甲基嘧啶磷残留检测方法：样品用丙酮：正己烷（2:8，v/v）溶液浸泡，加入超纯水，震荡混合均匀，离心分离，上层正己烷相用GC-TSD分析。检出限是0.01mg/kg (JMPR Evaluation，2003) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008):适用于水果和蔬菜中甲基嘧啶磷等450种农药及相关化学品残留量的测定，蔬菜水果样品的检出限是0.05 ug/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜中甲基嘧啶磷等500种农药及相关化学品残留量的测定，蔬菜样品的检出限是0.0063 mg/kg。
《食品中有机磷农药残留量的测定》（GB/T 5009.20-2003）：适用于甲基嘧啶磷等20种农药制剂的水果、蔬菜、谷类等作物的残留量分析，甲基嘧啶磷的最低检测浓度为0.004 mg/kg。
《出口粮谷中甲基嘧啶磷残留量检验方法》（SN 0137-92）：适用于出口玉米等粮谷中甲基嘧啶磷残留量的检验。（标准无检出限）
《出口水果中甲基嘧啶磷残留量检验方法》（SN 0154-92）：适用于出口柑桔类水果中甲基嘧啶磷残留量的检验。（标准无检出限）
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯、氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜和水果中甲基嘧啶磷等54种农药残留量的检测，甲基嘧啶磷的检出限为0.02 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20770-2008):适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中甲基嘧啶磷等486种农药及相关化学品残留的定性鉴别，376种农药及相关化学品残留量的定量测定。样品的检出限是0.10 ug/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中甲基嘧啶磷等475种农药及相关化学品残留量的测定，样品的检出限是0.0125 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	2
	0.4798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	5
	0.6925
	

	其它谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	3
	0.027
	

	合计
	1.0286
	
	1.1993
	1.89


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群甲基嘧啶磷的每日理论最大摄入量是1.20 mg，占日允许摄入量的64.5% 。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的10%-50%,其中远东地区的IEDI为823μg，占ADI的50%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷中甲基嘧啶磷残留检测方法可采用和参照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）标准；蔬菜和水果中甲基嘧啶磷残留检测方法采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱-质谱法》（NY/T 19648-2006）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	7.0
	-
	SN0137-1992
	已登记，稻谷原粮（PD20121032），小麦原粮（PD85-88），我国标准已制定稻谷、大米、糙米、小麦、小麦粉、全麦粉等MRL值

	种子类香料
	3.0
	3.0
	GB/T 19649-2006
	

	水果类香料
	0.5
	0.5
	NY/T 19648-2006
	


（四十）甲硫威
1. 基本信息
中文通用名：甲硫威
英文通用名：methiocarb

化学名称：3,5-二甲基-4-甲硫基苯基-N-甲基氨基甲酸酯
结构式：
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化学分子式：C11H15NO2S

相对分子质量：225.3
ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR,2005） 

风险评估残留物：甲硫威、甲硫威砜和甲硫威亚砜之和，以甲硫威表示。
监测残留物：甲硫威、甲硫威砜和甲硫威亚砜之和，以甲硫威表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
甲硫威（灭梭威）是有机杀软体动物剂，喷雾或种子处理，主要用于防治旱地、温室的蜗牛与蛞蝓，还可用于防治梨果类水果、核果类水果、柑橘类水果，草莓、玉米、油菜、蔬菜等上的鳞翅目、鞘翅目、双翅目、缨翅目、同翅目等害虫。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.05
	
	
	
	0.05
	0.1
	0.05

	大麦
	0.05
	
	
	
	0.05
	0.1
	0.05

	玉米
	0.05
	
	
	
	0.05稻米，玉米，薏米，大黍，燕麦，荞麦等
	0.1
	0.05

	豌豆（干）
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	油菜籽
	0.05
	
	
	
	0.05大豆
	0.1
	0.05

	向日葵籽
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	

	鳞茎洋葱
	0.5
	
	
	0.1蔬菜
	
	0.1
	0.05

	韭葱
	0.5
	
	
	
	
	0.2韭葱
	0.05

	抱子甘蓝
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.1

	结球甘蓝
	0.1
	
	
	
	0.2
	0.1
	0.1甘蓝

	花椰菜
	0.1
	
	
	
	
	0.1其他芸薹属花菜
	0.1

	莴苣茎
	0.05
	
	
	
	0.2莴苣叶，莴苣头
	1其它莴苣及类似菜
	0.1

	甜椒
	2
	
	
	
	
	0.2辣椒，番茄
	0.05

	豌豆, (带荚 =未成熟籽粒)
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	马铃薯
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	朝鲜蓟
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	草莓
	1
	
	
	葡萄0.5
	0.05柑橘类，酸橙，柠檬
	1
	0.05其它浆果

	瓜，西瓜除外
	0.2
	
	
	0.1水果，柑橘类，葡萄除外
	
	0.2
	0.05甜瓜

	榛子
	0.05
	
	
	
	
	0.2
	0.05其它坚果

	糖用甜菜
	0.05
	
	
	
	
	0.1甜菜叶
	0.05


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
低脂类样品经乙腈/水提取，高脂类样品经正己烷饱和的乙腈提取再加入正己烷液液分配，过非极SPE性柱净化，洗脱液浓缩至干用乙腈/水定容，HPLC-MS/MS测定，定量限为0.01 mg/kg。(JMPR Evaluation（Report），2005)

4.2我国分析方法情况
《进出口食品中氨基甲酸酯类农药残留量的测定 液相色谱-质谱质谱法》（SN/T 2560-2010）：适用于大米、菠菜、土豆、柑橘、葡萄、核桃仁、茶叶、猪肉、鱼肉、猪肝和牛奶中甲硫威残留量的测定，定量限0.005 mg/kg。
《水果和蔬菜中405种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2006）：适用于水果和蔬菜中甲硫威和甲硫威亚砜残留量的测定，甲硫威定量限是0.0002mg/kg，甲硫威亚砜定量限是0.0006mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜中甲硫威砜残留量的测定，定量限是0.8mg/kg。 

《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GBT 20770-2008）：适用于粮谷中甲硫威残留量的测定，定量限是0.0206mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GBT 19649-2006）：适用于粮谷中甲硫威砜残留量的测定，定量限是0.8mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
结球甘蓝：样品60个，采自浙江、广东、河南、沈阳、黑龙江和天津6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于甘肃、山东、广东、河南、四川、云南、辽宁、河北、天津、黑龙江和北京11个省（直辖市）。
莴苣茎：样品60个，采自浙江、广东、河南、沈阳、黑龙江和天津6省（直辖市）的批发市场、大型超市和生产基地，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于甘肃、浙江、山东、广东、河南、四川、云南、辽宁、河北、天津、黑龙江和北京11个省（直辖市）。
5.2 检测
结球甘蓝：参照《SN 0527-1996 出口粮谷中灭虫威残留量检测方法》；试样经乙腈提取，过NH2固相萃取柱净化，加入硫酸镁溶液和高锰酸钾氧化后，再加入BSTFA硅烷化，最后用GC-FPD(S)测定，外标标准曲线法定量。最低定量限为0.05 mg/kg。
莴苣茎：参照《SN 0527-1996 出口粮谷中灭虫威残留量检测方法》；试样经乙腈提取，过NH2固相萃取柱净化，加入硫酸镁溶液和高锰酸钾氧化后，再加入BSTFA硅烷化，最后用GC-FPD(S)测定，外标标准曲线法定量。最低定量限为0.05 mg/kg。
	样品名称
	添加浓度（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差（%）

	结球
甘蓝
	0.05
	85.5
	72.3
	71.4
	78.4
	71.2
	75.8
	8.2

	
	0.1
	71.2
	75.0
	78.2
	68.5
	69.5
	72.5
	5.6

	
	1
	71.2
	65.8
	75.9
	74.2
	71.6
	71.7
	5.4

	莴苣茎
	0.025
	65.9
	73.8
	75.2
	85.6
	80.1
	76.1
	9.7

	
	0.05
	68.4
	71.7
	65.7
	78.1
	72.5
	71.3
	6.6

	
	0.5
	72.6
	80.6
	74.2
	68.9
	68.7
	73.0
	6.7


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	结球甘蓝
	<0.05(60)
	0.1
	60
	0
	0

	莴苣茎
	<0.025(60)
	0.05
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测柑橘样品60个，检出率为0%，超标率为0%；玉米样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.05
	0.011995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其他谷类
	0.0233
	0.05
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.1
	0.0016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	0.183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.1
	0.01837
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	
	

	酱油
	0.009
	　
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.27328
	1.26


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群甲硫威的每日理论最大摄入量是0.27 mg，占日允许摄入量的21.7% 。在2005年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-2%，结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
我国无同时测定甲硫威及其两种代谢物的残留量的方法标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	0.05
	0.05
	参照SN/T 2560-2010
	

	大麦
	0.05
	0.05
	参照SN/T 2560
	

	玉米
	0.05
	0.05
	参照SN/T 2560
	

	豌豆（干）
	0.1
	0.1
	参照SN/T 2560
	

	油菜籽
	0.05
	0.05
	参照SN/T 2560
	

	向日葵籽
	0.05
	0.05
	参照SN/T 2560
	

	鳞茎洋葱
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2006
	

	韭葱
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2006
	

	抱子甘蓝
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2006
	

	结球甘蓝
	0.1
	0.1
	GB/T 20769-2006
	

	花椰菜
	0.1
	0.1
	GB/T 20769-2006
	

	莴苣茎
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2006
	

	甜椒
	2
	2
	GB/T 20769-2006
	

	豌豆, (带荚 =未成熟籽粒)
	0.1
	0.1
	GB/T 20769-2006
	

	马铃薯
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2006
	

	朝鲜蓟
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2006
	

	草莓
	1
	1
	GB/T 20769-2006
	

	瓜，西瓜除外
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2006
	

	榛子
	0.05
	0.05
	参考SN/T 2560
	

	糖用甜菜
	0.05
	0.05
	参考SN/T 2560
	


（四十一）甲氰菊酯
1. 基本信息
中文通用名：甲氰菊酯
英文通用名：Fenpropathrin
化学名称：(RS)-α-氰基-3-苯氧基苄基-2,2,3,3-四甲基环丙烷羰酸酯
结构式：
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化学分子式：C22H23NO3
相对分子质量：349.42

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，1993） 

风险评估残留物：甲氰菊酯
监测残留物：甲氰菊酯
2. 登记使用情况
2.1 概述
甲氰菊酯属于高效、广谱拟除虫菊酯，具有虫螨兼除的优点。主要用于棉花、蔬菜、果树、茶树、花卉等作物，防治各种蚜虫、棉铃虫、棉红铃虫、菜青虫、甘蓝夜蛾、桃小食心虫、柑桔潜叶蛾、茶尺蠖、茶毛虫、茶小绿叶蝉、花卉介壳虫、毒蛾等。因易产生抗药性，不作为专用杀螨剂使用。施药时喷雾要均匀，对钻蛀性害虫应在幼虫蛀入作物前施药。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	茶树（PD20096764），大豆（PD20084794，甲氰·氧乐果），甘蓝（PD20050108），柑橘（PD20084383，甲氰·噻螨酮），柑橘树（PD20060126），棉花（PD20080512），苹果（PD20082432，阿维·甲氰），苹果树（PD20060126），十字花科蔬菜（PD20081180），十字花科叶菜（PD20082277），小麦（PD20095041，甲氰·氧乐果）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	棉籽
	1.0
	1.0
	1（棉花）
	
	1
	0.01
	1

	粗制棉籽油
	3.0
	
	3.0
	
	
	
	3

	番茄
	1.0
	
	
	
	1
	0.01
	2

	茄子
	0.2
	
	
	
	
	0.01
	2

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	
	

	甜椒
	1
	
	  
	
	1
	
	2.0

	腌制用小黄瓜
	0.2
	
	
	
	0.2（黄瓜）
	0.01
	2

	仁果类水果
	5
	5
	5.0(梨果类）
	
	5（苹果）
	0.01
	5（苹果、梨）

	葡萄
	5
	
	5.0
	
	
	0.01
	5

	茶叶
	2（绿茶、红茶）
	5.0
	
	
	
	2
	25

	小麦
	
	0.1
	
	
	
	0.01
	

	大豆
	
	0.1
	
	
	
	0.01
	0.1

	结球甘蓝
	
	0.5
	
	
	
	0.01
	0.4

	莴苣
	
	0.5
	
	
	
	
	

	普通白菜
	
	1
	
	
	
	
	

	大白菜
	
	1
	
	
	
	0.01
	3(大白菜)

	菠菜
	
	1
	
	
	
	
	

	芹菜
	
	1
	
	
	
	
	

	韭菜
	
	1.0
	
	
	
	
	

	萝卜
	
	0.5
	
	
	
	0.01
	

	柑橘类水果
	
	5
	
	
	
	
	

	核果类水果
	
	5
	
	
	
	
	

	浆果和其他小型水果
	
	5
	
	
	
	
	

	热带和亚热带水果
	
	5
	
	
	
	
	

	瓜果类水果
	
	5.0
	2.0
	
	5
	2.0
	5


1）中国：以甲氰菊脂计（脂溶）
注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
红茶中的甲氰菊酯残留检测方法：样品用乙腈：水（65:35）混合溶液提取，减压抽滤后浓缩至150 mL,加入225 mL NaCl溶液(5%)稀释，用正己烷:乙醚（8:2）萃取，合并萃取相，过硫酸钠，旋转蒸发仪旋至近干，5 mL正己烷进行溶解，将溶剂旋干后用丙酮溶解。最后用GC-ECD分析,检出限是0.05mg/kg (JMPR Evaluation，2006) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜中甲氰菊酯等500种农药及相关化学品残留量的测定，蔬菜样品的检出限是0.0125 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯、氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜和水果中甲氰菊酯等41种农药（第二部分）残留量的检测，甲氰菊酯的检出限为0.002 mg/kg。
《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量的测定》（GB/T 5009.146-2008）：适用于粮食、蔬菜中甲氰菊酯等16种有机氯和拟除虫菊酯农药残留量的测定，浓缩果汁和柑橘、苹果等10中蔬菜水果中40种有机氯和拟除虫菊酯农药残留量的测定。浓缩果汁中甲氰菊酯的定量限是0.025 mg/kg，检出限为0.0125 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20770-2008):适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中甲氰菊酯等486种农药及相关化学品残留量的定性鉴别，376种农药及相关化学品残留量的定量测定。样品的检出限是122.50ug/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中甲氰菊酯等475种农药及相关化学品残留量的测定，样品的检出限是0.025 mg/kg。
《进出口食品中甲氰菊酯残留量检测方法》（SN/T2233-2008）：适用于白菜、甘蓝、萝卜、大米、香菇、豆角、苹果、姜、鸡肉、鸡肝中甲氰菊酯残留量的检测和确证，样品的检出限是0.01 mg/kg。
《茶叶中519种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 23204-2008):适用于绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中甲氰菊酯等490种农药及相关化学品残留量的定性鉴别，其中可定量测定农药及相关化学品453种，以及绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中二氯皮考啉酸等29种酸性除草剂残留量的测定。样品的检出限是0.0100 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	

	其它谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	0.1
	0.0016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	0.2
	0.00206
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	3
	0.0981
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	5
	0.06
	

	酱油
	0.009
	10
	0.09
	

	合计
	1.0286
	
	0.76931
	1.89


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群甲氰菊酯的每日理论最大摄入量是0.70 mg，占日允许摄入量的37.2% 。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中甲氰菊酯残留检测方法可采用和参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准；茶叶中甲氰菊酯残留检测方法采用《茶叶中519种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 23204-2008)标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	棉籽
	1.0
	-
	
	已登记，棉花（PD20080512），我国标准为1

	粗制棉籽油
	3.0
	3
	参照SN/T 2233-2008
	已登记，棉花（PD20080512），我国与CAC棉籽标准都为1

	番茄
	1.0
	1.0
	GB/T 19648-2006
	

	茄子
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006
	

	干辣椒
	10
	10
	参照GB/T 19648-2006
	

	甜椒
	1.0
	1.0
	GB/T 19648-2006
	

	腌制用小黄瓜
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果
	5.0
	-
	
	我国标准已制定5

	葡萄
	5.0
	5.0
	GB/T 19648-2006
	

	茶叶
	2.0
	-
	
	已登记，我国标准是5.0


（四十二）甲霜灵和精甲霜灵
1. 基本信息
中文通用名：甲霜灵
英文通用名：metalaxyl
化学名称： N-(2-甲氧乙酰基)-N-(2,6-二甲苯基)-DL-丙氨酸甲酯
结构式：
[image: image41.png]



化学分子式：C15H21NO4
相对分子质量：279.35
ADI：0.08 mg/kg bw（JMPR 2002）
ARfD：不需要（JMPR 2002）
风险评估残留物：甲霜灵。
监测残留物：甲霜灵。
2. 登记使用情况
2.1 概述
属于酰胺类内吸性杀菌剂，具有保护和治疗作用，可被植物的根茎叶吸收，并随之物体内水分运输，而转移到植物的各器官。有双向传导性能，持效期10-14天，土壤处理持效期可超过2个月。对霜霉病菌、疫霉病菌和腐病菌引起的多种作物霜霉病，瓜果蔬菜类的疫霉病、谷子白发病有效。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	大豆（PD20111341，甲霜·多菌灵），番茄（PD20070656，甲霜·锰锌），番茄(保护地)（PD20097555，甲霜·百菌清 ），谷子（PD20070188），黄瓜（PD20070083，锰锌·甲霜灵），黄瓜(保护地)（PD20097555，甲霜·百菌清 ），辣椒（PD20091765，甲霜·霜霉威），荔枝树（PD20070656，甲霜·锰锌），马铃薯（PD20121087），棉花（PD20120231，甲霜·种菌唑），棉花田（PD20120231F120005，甲霜·种菌唑），葡萄（PD20083368，甲霜·锰锌），水稻（PD20082026，甲霜·福美双），水稻苗床（PD20085065，甲霜·福美双），水稻秧田（PD20090539，霜·福·稻瘟灵），水稻育秧田（PD20086109，甲霜·噁霉灵），西瓜（PD20085378，甲霜·福美双），烟草（PD20070519，甲霜·锰锌），玉米（PD20120231，甲霜·种菌唑），玉米田（PD20120231F120005，甲霜·种菌唑）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	抱子甘蓝
	0.2
	
	2.0
	
	
	0.05
	0.2

	菠菜
	2
	
	10.0
	0.3
	2.0
	0.05
	2

	大豆（干）
	0.05
	
	1.0
	
	0.05
	0.1
	0.05

	带壳豌豆（嫩籽粒）
	0.05
	
	0.2
	
	0.05
	0.05
	0.05

	鳄梨
	0.2
	
	4.0
	0.5
	0.2
	0.05
	0.2

	番茄
	0.5
	0.5
	1.0
	0.2
	0.5
	0.2
	2

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	
	

	干啤酒花
	10
	
	2.0
	
	
	10
	10

	柑橘类水果
	5（Po）
	
	1.0
	
	1.0
	0.5
	1

	谷物
	0.05
	
	0.1
	
	0.05
	0.05
	0.05

	瓜，西瓜除外
	0.2
	
	
	
	
	0.2
	0.2

	红、黑树莓
	0.2
	
	
	0.5
	
	0.05
	1

	胡萝卜
	0.05
	
	
	
	0.05
	0.1
	0.05

	花生
	0.1
	
	0.2
	
	
	0.1
	0.1

	青花菜
	0.5
	2
	2.0
	
	
	0.2
	2

	黄瓜
	0.5
	0.5
	
	
	1.0
	0.5
	2

	结球甘蓝
	0.5
	
	1.0
	
	0.5
	0.05
	0.5

	可可豆
	0.2
	
	
	
	
	0.1
	0.2

	辣椒
	1
	0.5
	
	0.2
	1.0
	0.5
	2

	鳞茎洋葱
	2
	
	
	
	0.2
	0.5
	2

	芦笋
	0.05
	
	7.0
	
	0.05
	0.05
	0.05

	马铃薯
	0.05
	0.05
	0.5
	
	0.05
	0.05
	0.3

	棉籽
	0.05
	
	0.1
	
	0.05
	0.1
	0.05

	葡萄
	1
	1
	2.0
	1
	1.0
	2
	1

	仁果类水果
	1
	
	
	
	
	1
	1

	笋瓜
	0.2
	
	
	
	
	
	

	糖用甜菜
	0.05
	
	0.1
	
	
	0.05
	0.05

	莴苣茎
	2
	
	5.0
	
	2.0
	2
	2

	西瓜
	0.2
	0.2
	
	
	0.2
	0.2
	0.2

	西葫芦
	0.2
	
	
	
	
	0.05
	2

	向日葵籽
	0.05
	
	0.1
	
	0.05
	0.1
	0.05

	腌制用小黄瓜
	0.5
	
	
	
	
	0.05
	2

	花椰菜
	0.5
	
	
	
	
	0.2
	0.5

	种子类香料
	5
	
	
	
	
	0.1
	5

	糙米
	
	0.1
	
	
	
	0.05
	0.1

	粟
	
	0.05
	
	
	
	
	

	荔枝
	
	0.5
	
	
	
	0.05
	1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
甲霜灵母本用二氯甲烷提取，在旋转蒸干溶剂用正己烷溶解，以GLC-NPD分析，方法检出限0.04 mg/kg；甲霜灵及其代谢物的中间体2,6-二甲基苯胺用GLC-NPD分析，先采用二氯甲烷提取，将水中的部分酸解成2,6-二甲基苯胺，然后溴化成4-溴-2,6-二甲基苯胺进行检测，方法检出限0.03 mg/kg (JMPR Evaluation，1995) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中450种农药及相关化学品残留的定性鉴别，381种农药及相关化学品残留量的定量测定,检出限是0.10μg/kg。
《出口水果中甲霜灵残留量检验方法》(SN 0281-93): 出口苹果中甲霜灵残留量的检验，检出限是0.5 mg/kg。
《桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23200-2008）：适用于桑枝、金银花、枸杞子和荷叶中488种农药及相关化学品的定性鉴别，431种农药及相关化学品的定量测定，检出限是0.0375 mg/kg。
《蔬菜334种农药多残留的测定 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY/T 1379-2007）：适用于蔬菜中334种农药残留量的测定。检出限是0.007 mg/kg。
《蔬菜、水果中51种农药多残留的测定 气相色谱-质谱法》（NY/T 1380-2007）：适用于：蔬菜水果中51中农药残留量的测定。检出限是0.0023mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中500种农药及相关化学品残留量的测定。检出限是0.0188 mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中475种农药及相关化学品残留量的测定。检出限是0.0375mg/kg。
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定》（GB/T 5009.218-2008）：适用于菠菜、大葱、番茄、柑橘、苹果中211中农药残留量的测定和苹果、梨、白菜、萝卜、藕、大葱、菠菜、洋葱中107种农药残留量的测定。检出限是0.02mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中486种农药及相关化学品残留的定性鉴别，376种农药及相关化学品残留量的定量测定。检出限是0.2 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
结球甘蓝：共抽检70个样品，采自安徽、宁夏、贵州、北京、山东、吉林和湖南7省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每省（直辖市）采集来自至少3个不同产地的样品，样品产地分布于贵州、云南、广西、山东、辽宁、吉林、湖南、湖北、河北、内蒙古、宁夏、甘肃、安徽、江苏、上海、河南和北京17个省（直辖市）。
番茄：样品70个，采自安徽、宁夏、贵州、北京、山东、吉林和湖南7省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每省（直辖市）采集来自至少3个不同产地的样品，样品产地分布于贵州、云南、广西、辽宁、吉林、山东、广东、湖南、宁夏、甘肃、安徽、江苏、北京、河北和内蒙古15个省（直辖市）。
5.2 检测
结球甘蓝、番茄：采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准；试样经乙腈匀浆提取，提取液经盐析，依次经Envi-18、Envi-Carb、Sep-Pak柱净化后，用气相色谱质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，最低定量限甘蓝为0.0074 mg/kg，番茄为0.012 mg/kg。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	结球甘蓝
	0.2
	82.4
	83.5
	83.5
	85.9
	88.3
	84.7
	2.80

	
	0.5
	103.9
	94.3
	96.4
	95.5
	85.2
	95.1
	7.02

	
	1.0
	82.2
	81.0
	90.9
	85.4
	87.8
	85.5
	4.73

	番茄
	0.2
	93.0
	86.2
	94.7
	90.6
	87.5
	90.4
	3.96

	
	0.5
	98.0
	106.3
	99.5
	104.0
	101.9
	101.9
	3.28

	
	1.0
	79.0
	80.0
	84.0
	83.9
	83.0
	82.0
	2.84


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	结球甘蓝
	<0.0074(70)
	0.5
	70
	0
	0

	番茄
	<0.012(70)
	0.5
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测结球甘蓝样品70个，检出率和超标率均为0%；番茄样品共检测70个，检出率和超标率均为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	0.05
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.05
	0.0008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	2
	0.3674
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	5
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0.12
	

	酱油
	0.009
	10
	0.09
	

	合计
	1.0286
	
	0.70592
	5.04


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群甲霜灵的每日理论最大摄入量是0.71 mg，占日允许摄入量的14.0% 。在2004年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的2%-10%,其中远东地区的IEDI为99.9μg，占ADI的2%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果、蔬菜中甲霜灵残留检测方法分别采用和参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）或《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）标准；粮谷和油料、调味品、饮料中甲霜灵残留检测方法采用《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）和或《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	抱子甘蓝
	0.2
	0.2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	菠菜
	2
	2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	大豆（干）
	0.05
	-
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	已登记，大豆（PD20111341，甲霜·多菌灵），

	带壳豌豆（嫩籽粒）
	0.05
	0.05
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	鳄梨
	0.2
	0.2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	番茄
	0.5
	-
	-
	已登记，，番茄（PD20070656，甲霜·锰锌），番茄(保护地)（PD20097555，甲霜·百菌清 ），我国标准是0.5

	干辣椒
	10
	-
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	已登记，辣椒（PD20091765，甲霜·霜霉威），我国辣椒0.5

	干啤酒花
	10
	10
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	

	柑橘类水果
	5（Po）
	5(Po)
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	

	谷物
	0.05
	0.05谷物（除糙米外）
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008
	我国糙米是0.1

	瓜，西瓜除外
	0.2
	0.2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	对应为甜瓜类水果

	红、黑树莓
	0.2
	0.2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	胡萝卜
	0.05
	0.05
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	花生
	0.1
	0.1
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	

	花椰菜
	0.5
	-
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	我国标准是2

	青花菜
	0.5
	0.5
	
	

	黄瓜
	0.5
	-
	
	我国标准是0.5 

	结球甘蓝
	0.5
	0.5
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	可可豆
	0.2
	0.2
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	

	辣椒
	1
	-
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	已登记，辣椒（PD20091765，甲霜·霜霉威），我国标准是0.5

	鳞茎洋葱
	2
	2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	芦笋
	0.05
	0.05
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	马铃薯
	0.05
	-
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	我国标准0.05

	棉籽
	0.05
	0.05
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	

	葡萄
	1
	-
	
	我国标准是1

	仁果类水果
	1
	1
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	笋瓜
	0.2
	0.2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	糖用甜菜
	0.05
	0.05
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	莴苣茎
	2
	2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	西瓜
	0.2
	--
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	我国标准是 0.2

	西葫芦
	0.2
	0.2
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	

	向日葵籽
	0.05
	0.05
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	


	腌制用小黄瓜
	0.5
	0.5
	参考GB/T 19648-2006或GB/T 20769-2008）
	已登记，黄瓜(保护地)（PD20097555，甲霜·百菌清 ），我国与CAC黄瓜标准都为0.5

	种子类香料
	5
	5
	参考GB/T 19649-2006或GB/T 20770-2008
	


（四十三）腈苯唑
1. 基本信息
中文通用名：腈苯唑
英文通用名：fenbuconazole   

化学名称：4-(4-氯苯基)-2-苯基-2-(1H-1,2,4-三唑-1-甲基)丁腈
结构式：
                      [image: image42.png]



化学分子式：C19H17ClN4  

相对分子质量：336.82

CAS号：114369-43-6

ADI： 0.03 mg/kg bw（JMPR，1997）
风险评估残留物：腈苯唑  
监测残留物：腈苯唑  
2. 登记使用情况
2.1 概述
腈苯唑是一种內吸传导型广谱杀菌剂，用来防治杏、桃、油桃、李、梅李，樱桃花萎病、果实褐腐病及李子和酸樱桃黑结疤病，可作用于叶面以喷雾方式使用，也可作种子处理剂，以拌种或浸种方式使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	水稻（PD240-98），桃树（PD240-98），香蕉（PD240-98）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.1
	
	0.1
	0.01
	
	0.1
	0.1

	大麦
	0.2
	
	
	
	0.2
	0.2
	0.2

	黑麦
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.1

	油菜籽
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	0.05

	向日葵籽
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	0.05

	瓜，西瓜除外
	0.2
	
	
	
	
	0.2
	0.2

	黄瓜
	0.2
	
	
	
	0.3
	0.2
	0.2

	西葫芦
	0.05
	
	
	
	
	0.2
	0.05

	仁果类水果
	0.1
	
	1.0
	
	2(苹果)
	
	

	桃
	0.5
	0.5
	
	T1核果
	2
	0.5
	0.5

	杏
	0.5
	
	
	T1核果
	2.0
	1
	0.5

	樱桃
	1
	
	
	T1核果
	2.0
	1
	1

	葡萄
	1
	
	1.0
	
	1.0
	1
	3

	香蕉
	0.05
	0.05
	0.3
	0.5
	0.3
	0.05
	0.05

	树生坚果
	0.01
	
	
	
	
	0.05
	0.05(山核桃)

	糙米
	
	0.1
	
	
	0.05
	0.05
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
核果样品用甲醇提取，提取液用氯化钠和二氯甲烷萃取，收集二氯甲烷层浓缩，浓缩物经硅胶柱和氟罗里硅土柱净化，用气液色谱法（GLC）检测目标物，方法的回收率为62-116%，方法的定量限为0.01 mg/kg。杏仁果肉用甲醇进行索氏提取，果核用甲醇/甲苯进行索氏提取，其余方法同上，只柱净化再增加C18柱，方法的回收率分别为72-107%、82-112%，方法的定量限为0.01 mg/kg。对苹果样品，用正己烷/异丙醇进行索氏提取，其余方法同上，方法的回收率为71-114%，方法的定量限为0.1 mg/kg。(JMPR Evaluation, 2009/1997)

4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定——气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中腈苯唑等500种农药残留量的测定，腈苯唑的检出限为 0.0125 mg/kg。
《粮谷中475种农药多残留测定方法——气相色谱-质谱和液相色谱-串联质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中腈苯唑等500种农药残留量的测定，腈苯唑的检出限为 0.025 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中腈苯唑等500种农药残留量的测定，腈苯唑的检出限为 0.00041 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
苹果：样品70个，采自北京、安徽、山东、吉林、宁夏、湖南和贵州7省 (直辖市)的批发市场、大型超市及生产基地，每省(自治区)采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于山东、甘肃、北京、新疆、安徽、河南、河北、陕西、辽宁、宁夏和云南11个省 (直辖市、自治区)。
黄瓜：样品70个，采自北京、安徽、山东、吉林、宁夏、湖南和贵州7省 (直辖市)的批发市场、大型超市和生产基地，每省 (直辖市)采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、天津、安徽、山东、吉林、宁夏、湖南、湖北、广东、广西、云南和贵州13个省 (直辖市)。
5.2 检测
苹果：参照《水果及蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》 (GB/T 19648-2006)标准；试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，浓缩近干，经传联的两种固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯 (3+1)洗脱农药，旋干定容后用气相色谱-质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，内标法定量，最低定量限为0.02 mg/kg。
黄瓜：采用《水果及蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》 (GB/T 19648-2006)标准；试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经一种固相萃取柱净化，乙腈洗脱，洗脱液浓缩近干，经另一种固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯 (3+1)洗脱农药，旋干定容后用气相色谱-质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，内标法定量，最低定量限为0.02 mg/kg。
	样品名称
	添加浓度（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	苹果
	0.044
	97.73
	97.73
	97.73
	100.0
	97.73
	98.14
	1.03

	
	0.11
	97.27
	98.18
	90.00
	102.7
	96.36
	96.90
	4.71

	黄瓜
	0.044
	100.0
	90.91
	95.45
	104.5
	102.3
	98.63
	5.54

	
	0.22
	97.73
	109.1
	95.91
	87.73
	100.0
	98.09
	7.84


5.3 检测数据统计表  

	样品名称
	检测结果 (mg/kg)
	MRL (mg/kg)
	样品数 (个)
	检出率 (%)
	超标率 (%)

	苹果
	＜0.02 (70)
	0.1
	70
	0
	0

	黄瓜
	＜0.02 (70)
	0.2
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析  

本次监测共检测苹果样品70个，检出率为0%，超标率为0%；黄瓜样品70个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.2
	0.03674
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.5
	0.02285
	

	坚果
	0.0039
	0.01
	0.000039
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.112954
	1.89


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群腈苯唑的每日理论最大摄入量是0.11 mg，占日允许摄入量的6.0% 。在2009年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-2%。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中腈苯唑残留检测方法可采用和参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准和《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T20769-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	0.1
	0.1
	GB/T 19649-2006
	

	大麦
	0.2
	0.2
	GB/T 19649-2006
	

	黑麦
	0.1
	0.1
	GB/T 19649-2006
	

	油菜籽
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	向日葵籽
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006
	

	瓜，西瓜除外
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006
	对应为甜瓜类水果

	黄瓜
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006
	

	西葫芦
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果
	0.1
	0.1
	GB/T 19648-2006
	

	桃
	0.5
	-
	
	已登记，桃树（PD240-98），我国标准为0.5

	杏
	0.5
	0.5
	GB/T 19648-2006
	

	樱桃
	1
	1
	GB/T 19648-2006
	

	葡萄
	1
	1
	GB/T 19648-2006
	

	香蕉
	0.05
	-
	
	已登记，香蕉（PD240-98），我国标准为0.05

	树生坚果
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	


（四十四）腈菌唑
1. 基本信息
中文通用名：腈菌唑
英文通用名：myclobutanil
化学名称：2-(4-氯苯基)-2-（1H-1,2,4-三唑-1-甲基）已腈
结构式：
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化学分子式：C15H17ClN4
相对分子质量：288.78

CAS号：88671-89-0

ADI：0.03 mg/kg bw 

风险评估残留物：腈菌唑
监测残留物：腈菌唑
2. 登记使用情况
2.1 概述
腈菌唑是一种唑类杀菌剂，可防治番茄上的叶霉病，葡萄上的白粉病、炭疽病，香蕉上的叶斑病、黑星病，黄瓜上的白粉病、黑星病、霜霉病，西瓜上的白粉病，梨上的黑星病，苹果上的白粉病、轮纹病，小麦上的白粉病等，主要以喷雾方式使用。也可与其他杀菌剂混用用做悬浮种衣剂，用种子包衣方式防治小麦全蚀病，玉米茎基腐病、丝黑穗病。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	番茄（PD20090563，甲硫·腈菌唑），黄瓜（PD20070199），梨（PD20081399），梨树（PD20070199），荔枝（PD20070199F060031），荔枝树（PD20070199），苹果树（PD20070199），葡萄（PD20070199），香蕉（PD20081649），橡胶树（PD20111024，腈菌·咪鲜胺），小麦（PD20081768），烟草（PD20111439），玉米（PD20090281，腈·克·福美双）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	番茄
	0.3
	
	0.3
	
	1
	0.3
	1

	仁果类水果
	0.5
	
	0.5
	0.5
	0.5
	0.5
	5

	葡萄
	1
	1
	1
	1
	2
	1
	1

	香蕉
	2
	2
	4
	
	2
	2
	2

	洋李
	0.2
	
	
	
	
	3
	3

	洋李干
	0.5
	
	
	
	
	
	

	黑醋粟
	0.5
	
	
	
	
	
	

	核果类水果
	2
	
	
	
	
	
	

	草莓
	1
	
	
	
	
	
	

	干啤酒花
	2
	
	
	
	
	
	

	小麦
	
	0.1（麦类）
	
	
	
	0.02
	0.3

	玉米
	
	0.02
	
	
	
	
	

	粟
	
	0.02
	
	
	
	
	

	高粱
	
	0.02
	
	
	
	
	

	黄瓜
	
	1
	0.2
	
	1
	0.1
	1

	柑橘
	
	5
	
	
	
	
	

	荔枝
	
	0.5
	
	
	
	
	

	梨
	
	0.5
	
	
	
	
	

	苹果
	
	0.5
	
	
	
	
	

	烟草
	
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
腈菌唑及其代谢物用含0.5mol/L盐酸的甲醇溶液索氏提取过夜，加入硼氢化钠将腈菌唑的代谢物RH-9089转化为RH-9090。提取溶液用石油醚和二氯甲烷净化，再用Chelex 100-Fe3+和弗罗里硅土或硅胶进一步净化，腈菌唑和RH-9090通过调整洗脱溶液的极性洗脱，用GC-ECD检测或GC-NPD检测，腈菌唑和RH-9090的平均回收率分别为90%和83%。该方法用于测定香蕉中的腈菌唑，其中检出限为0.01 mg/kg (JMPR Evaluation，1992) 。
在很多残留试验中，也有用甲醇提取腈菌唑，再用正己烷液液萃取，正己烷和二氯甲烷萃取，过弗罗里硅土柱（或硅胶柱或C18柱），用GC-ECD检测或GC-NPD检测 (JMPR Evaluation，1992) 。
啤酒花中的腈菌唑残留检测方法：样品用甲醇或碱性甲醇泡软后，用石油醚和正己烷提取，并将提取液转移到二氯甲烷中。提取物用硅胶和弗罗里硅土纯化，必要时可进一步用C18柱纯化。最后用GC分析，鲜啤酒花样品的定量限是0.02mg/kg，干啤酒花样品的定量限是0.05mg/kg，啤酒样品的定量限是0.01mg/kg (JMPR Evaluation，1998) 。
4.2我国分析方法情况
《水果中腈菌唑残留量的测定 气相色谱法》(NY/T 1455-2007):适用于水果中腈菌唑残留量的测定，水果样品的定量限是0.005mg/kg。
《进出口食品中嘧霉胺、嘧菌胺、腈菌唑、嘧菌酯残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 1624-2009）：适用于大米、茄子、板栗、苹果、茶叶、牛肉、鸡肉、鱼、蜂蜜等食品中腈菌唑等4种杀菌剂残留量的测定，样品的定量限是0.01 mg/kg。
《进出口食品中腈菌唑残留量检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 2321-2009）：适用于大米、小米、玉米、豆类等植物性产品、牛肉、羊肉、猪肉鸡肉、鱼、蜂蜜等食品中腈菌唑残留量的测定，样品的定量限是0.005 mg/kg。
《进出口蔬菜和水果中嘧霉胺、嘧菌胺、腈菌唑及嘧菌酯残留量检验方法》（SN/T 1624-2005）：适用于大米、茄子、板栗、苹果、茶叶、牛肉、鸡肉、鱼、蜂蜜等食品中腈菌唑等4种杀菌剂残留量的测定，样品的定量限是0.005 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿，定量限是0.25 μg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿，定量限是0.0063 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
番茄：共抽检60个样品，采自北京、上海、湖南、河北、江苏等5个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于10个，样品产地分布于河北、河南、北京、山东、江苏、上海、安徽、江西、湖南、贵州、天津等11个省市。
腈菌唑在番茄中添加回收结果
	基质
	添加浓度mg/kg
	回收率
%
	平均回收率
%
	相对标准偏差
%

	番茄
	0.03
	98.59；89.51；89.06；96.16；76.52
	89.97
	9.54

	
	0.06
	82.42；95.13；105.75；104.58；99.10
	97.40
	9.65

	
	0.3
	84.70；85.62；102.42；95.22；84.94
	90.58
	8.77


5.2 检测
番茄：采用《进出口食品中腈菌唑残留量检测方法气相色谱-质谱法》（SN/T 2321-2009），样品用乙腈提取，乙二胺（PSA）和石墨化炭黑（GCB）分散固相萃取净化，气相色谱-质谱检测器测定，定量限0.01mg/kg。 

5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	番茄
	﹤0.01(19), 0.015（5），0.016（4），0.017，0.018（3），0.019（3），0.020（3），0.022，0.032（6），0.033，0.034（2），0.034（2），0.034（2），0.037（9），0.039，0.044，
0.071
	0.3
	60
	68.3
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测番茄样品60个，检出率为68.3%，超标率0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	


	其他谷类
	0.0233
	0.1
	0.000466
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.3
	0.02745
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	2
	0.024
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.477966
	1.89


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群腈菌唑的每日理论最大摄入量是0.478 mg，占日允许摄入量的25.3% 。在1997和1998年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-4%,其中远东地区的IEDI为6.65μg，占ADI的0.35 %；结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	番茄
	0.3
	-
	GB/T 20769-2008、GB/T 19648-2006
	已登记，番茄（PD20090563，甲硫·腈菌唑），

	仁果类水果（苹果、梨除外）
	0.5
	0.5
	
	我国标准苹果、梨为0.5

	葡萄
	1
	-
	
	已登记，葡萄（PD20070199），我国标准为1

	香蕉
	2
	-
	
	已登记，香蕉（PD20081649），我国标准为2

	洋李
	0.2
	0.2
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648-2006
	

	洋李干
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648-2006
	

	核果类水果
	2
	2
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648-2006
	

	草莓
	1
	1
	NY/T 1455-2007
	

	干啤酒花
	2
	2
	参照SN/T 2321-2009
	


（四十五）精二甲吩草胺
1. 基本信息
中文通用名：精二甲吩草胺
英文通用名：dimethenamid-P

化学名称：
结构式：
[image: image44.emf]
化学分子式：C12H18ClNO2S

相对分子质量：275.8

ADI：0.07mg/kg b.w (2005 JMPR)

ARfD:0.5 mg/kg b.w (2005 JMPR)

风险评估残留物：精二吩甲草胺及其对映体之和。
监测残留物：精二吩甲草胺及其对映体之和。
2. 登记使用情况
2.1概述：主要防治对象：一年生禾本科杂草和部分小粒种子阔叶杂草。主要适用作物：玉米、大豆、花生、甜菜。主要使用方法有苗前除草。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	玉米
	0.01
	
	
	0.02
	
	0.01
	

	高粱
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	菜豆（干）
	0.01
	
	
	0.02
	
	0.01
	

	大豆（干）
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	

	花生
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	

	大蒜
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	鳞茎洋葱
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	小洋葱
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	马铃薯
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	甘薯
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	甜玉米(玉米笋)
	0.01
	
	
	0.02
	
	0.01
	

	甜菜根
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	

	糖用甜菜
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品中精二吩甲草胺的检测方法：样品用甲醇/水混合提取，提取物用反相C18萃取柱净化，甲苯洗脱，洗脱物再过硅胶层析柱，用乙酸乙酯/环己烷混合物洗脱。洗脱物蒸干，用环己烷定容，最后用GC/MS分析。定量限是0.01g/kg (JMPR Evaluation，2005 )。
4.2我国分析方法情况
由于精二甲吩草胺暂无检测标准，暂参考二甲吩草胺的检测方法。
	标准
	方法
	检测对象
	检出限

	GB/T 19648-2006水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定
	气相色谱-质谱法
	水果、蔬菜
	0.0063 mg/kg

	GB/T 19649-2006粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定
	气相色谱-质谱法
	粮谷
	0.0125 mg/kg

	GB/T20769-2008水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定
	液相色谱-串联质谱法
	水果、蔬菜
	1.08×10-3 mg/kg


5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	0.01
	0.000233
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆类及其制品
	0.016
	0.01
	0.00016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	0
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.01
	0.001837
	


	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	
	0
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.01
	0.000327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.01
	0.000044
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.003096
	4.41


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群精二甲吩草胺的每日理论最大摄入量是0.003 mg，占日允许摄入量的0.07% 。因为精二甲吩草胺对作物和加工后产品的STMR和HR值为0，所以对精二甲吩草胺MRLs的评价受到限制。2005年JMPR会议得出结论：推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜中精二甲吩草胺残留检测方法按照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定》( GB/T 19648-2006)标准；谷物按照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定》（GB/T 19649-2006）标准；油料、糖料参照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定》（GB/T 19649-2006）标准。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	玉米
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	

	高粱
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	

	菜豆（干）
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	

	大豆（干）
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	

	花生
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	

	大蒜
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	鳞茎洋葱
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	小洋葱
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	马铃薯
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	甘薯
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	甜玉米(玉米笋)
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	甜菜根
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	

	糖用甜菜
	0.01
	0.01
	GB/T 19649-2006
	


（四十六）抗蚜威
1. 基本信息
中文通用名：抗蚜威
英文通用名：pirimicarb
化学名称：2N,N二甲基氨基5,6二甲基嘧啶4基N,N二甲基氨基甲酸酯
结构式：
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化学分子式：C11H18N4O2
相对分子质量：238.3
ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，2006） 

风险评估残留物：抗蚜威、去甲基抗蚜威和去甲基甲酰胺基抗蚜威之和，以抗蚜威表示。
监测残留物：抗蚜威
2. 登记使用情况
2.1 概述
　　抗蚜威具有触杀，熏蒸和叶面渗透作用，是选择性强的杀蚜虫剂，能有效防治除棉蚜以外的所有蚜虫，对有机磷产生抗性的蚜虫亦有效。杀虫迅速，但残效期短。对作物安全，不伤天敌，是综合防治的理想药剂。喷雾施药，可防治蔬菜、烟草、粮食作物上的蚜虫。 

2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	大豆（PD87-88），甘蓝（PD20093287），十字花科蔬菜（PD20092375），小麦（PD20081051），烟草（PD20092576），油菜（PD87-88）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.05
	
	
	0.02粮谷
	0.05小麦，荞麦，大麦
	0.5大麦，黑麦，燕麦，小麦
	0.3大米（糙米），,005小麦，大麦，黑麦，荞麦

	甜玉米粒
	0.05
	
	
	
	
	0.2玉米
	0.05

	油菜籽
	0.05
	0.2
	
	0.1
	0.05棉籽
	0.2
	0.2

	豆类
	0.2
	0.05（大豆）
	
	0.02干羽扇豆
	
	0.1大豆
	1干大豆，蚕豆

	向日葵籽
	0.1
	
	
	棉籽0.05
	1
	
	3其它油籽

	鳞茎洋葱
	0.1
	
	
	
	0.5洋葱，韭葱，大葱
	0.5
	0.5

	大蒜
	0.1
	
	
	
	2
	0.5
	0.5

	芸薹类蔬菜
	0.5
	
	
	7叶类蔬菜，
20中国芥菜
	
	0.5球茎甘蓝，抱子甘蓝，2菜花，花椰菜
	1菜花，花椰菜

	羽衣甘蓝
	0.3
	
	
	
	2
	1
	2

	莴苣茎
	5
	
	0.3莴苣（莴笋）
	
	
	5莴苣
	1莴苣

	莴苣叶
	5
	
	2.0
	
	1莴苣（生菜）
	
	1莴苣（直立莴苣，生菜）

	果菜类蔬菜，葫芦科除外
	0.5
	
	
	
	1西红柿，1甜椒
	1番茄，辣椒
	1番茄，甜椒

	葫芦科果类蔬菜
	1
	
	
	
	2南瓜，西葫芦
	1黄瓜
	2黄瓜

	豆类蔬菜
	0.7
	
	
	
	
	0.7扁豆
	1鲜荚四季豆

	芦笋
	0.01
	
	
	
	2
	1芦笋
	0.5

	根茎类蔬菜
	0.05
	
	0.01马铃薯
	20
	0.05马铃薯
	0.2马铃薯
	0.5胡萝卜

	朝鲜蓟
	5
	
	
	
	
	5
	0.5

	柑橘类水果
	3
	
	
	0.5水果
	0.05
	3
	0.05酸橙

	仁果类水果
	1
	
	0.01苹果
	
	1苹果，梨
	2苹果，梨
	1苹果，梨

	核果类水果
	3
	
	
	
	0.5桃子，1杏
	2杏，桃子
	0.5桃子，杏

	浆果及其它小粒水果
	1
	
	
	
	1葡萄
	3草莓
	0.5草莓

	瓜，西瓜除外
	0.2
	
	
	
	1韩国甜瓜，番木瓜
	1甜瓜
	0.5甜瓜

	干辣椒
	20
	
	
	
	
	
	

	种子类香料
	5
	
	
	
	
	5芫荽籽，枯茗籽，莳萝籽
	5干制其它辛香调味料（籽）

	小麦
	
	0.05
	
	
	
	
	

	大麦
	
	0.05
	
	
	
	
	

	燕麦
	
	0.05
	
	
	
	
	

	黑麦
	
	0.05
	
	
	
	
	

	花椰菜
	
	1
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	
	1
	
	
	
	
	

	桃
	
	0.5
	
	
	
	
	

	油桃
	
	0.5
	
	
	
	
	

	李子
	
	0.5
	
	
	
	
	

	杏
	
	0.5
	
	
	
	
	

	樱桃
	
	0.5
	
	
	
	
	

	枣
	
	0.5
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
提取物放置过夜或50℃加热1小时，确保去甲基甲酰胺基抗蚜威转化为去甲基抗蚜威，根据样品确定是否进一步净化，之后用GCNPD，HPLCMS/MS（APCI，正离子模式或荧光检测器）检测，方法的改进主要在于净化和改变GC和HPLC的条件，定量限是0.01mg/kg，有些样品比如甘蓝、稻草，定量限是0.05mg/kg (JMPR Report，2006) 。
4.2我国分析方法情况
《植物性食品中氨基甲酸酯类农药残留量的测定》（GB/T 5009.104-2003）：适用于粮食和蔬菜中抗蚜威残留量的测定，定量限是0.02 mg/kg。
《出口水果中抗蚜威残留量检验方法》（SN 015692）：适用于出口柑橘中抗蚜威残留量的测定，定量限无。
《出口粮谷中涕灭威、西维因、杀线威、恶虫威、抗蚜威残留量检验方法》（SN/T 1017.7-2002）：适用于出口大米中抗蚜威残留量的测定，定量限0.03 mg/kg。
《进出口食品中氨基甲酸酯类农药残留量的测定 液相色谱质谱质谱法》（SN/T 2560-2010）：适用于大米、菠菜、土豆、柑橘、葡萄、核桃仁、茶叶、猪肉、鱼肉、猪肝和牛奶中抗蚜威残留量的测定，定量限0.005 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于水果和蔬菜中抗蚜威残留量的测定，定量限是0.00004mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜中抗蚜威残留量的测定，定量限是0.0125mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于粮谷中抗蚜威残留量的测定，定量限是0.00008mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于粮谷中抗蚜威残留量的测定，定量限是0.05mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
苹果：样品60个，采自浙江、广东、河南、沈阳、黑龙江和天津6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于陕西、甘肃、新疆、山东、河南、辽宁、海南、天津、河北9个省（直辖市）。
芦笋：样品60个，采自浙江、广东、河南、沈阳、黑龙江和天津6省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于浙江、江西、山东、广东、上海、广西、福建、河南、北京、海南10个省（直辖市）。
5.2 检测
苹果：试样经乙腈提取，过NH2固相萃取柱净化，最后用LC/MS/MS测定，外标标准曲线法定量，抗蚜威及两种代谢物均为0.1 mg/kg。
芦笋：试样经乙腈提取，过NH2固相萃取柱净化，最后用LC/MS/MS测定，外标标准曲线法定量，抗蚜威及两种代谢物均为0.002 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	苹果
	<0.1(60)
	1.0
	60
	0
	0

	玉米
	<0.0002(60)
	0.01
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测柑橘样品60个，检出率为0%，超标率为0%；玉米样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.05
	0.011995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其他谷类
	0.0233
	0.05
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	　
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.05
	0.0008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.4575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	　
	
	

	水果
	0.0457
	0.5
	0.1371
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0.000795
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0.000263
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0.000236
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	
	

	植物油
	0.0327
	0.2
	0
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.536394
	1.26


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群抗蚜威的每日理论最大摄入量是0.54 mg，占日允许摄入量的43%。在2006年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%10%，结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
我国无同时测定抗蚜威及其两种代谢物的残留量的方法标准。
蔬菜、水果中抗蚜威残留检测方法按照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定》( GB/T 19648-2006)标准；谷物按照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定》（GB/T 19649-2006）标准，或按照《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱串联质谱法》（GB/T 20770-2008）标准。
油料、香料参照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定》（GB/T 19649-2006）标准或《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱串联质谱法》（GB/T 20770-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物（麦类除外）
	0.05
	0.05
	
	我国麦类标准已制定0.05

	甜玉米粒
	0.05
	0.05
	GB/T19649-2006

（GB/T 20770-2008）
	

	油菜籽
	0.05
	-
	
	已登记，我国标准已制定0.2

	豆类
	0.2
	0.2
	参考GB/T19649-2006

（GB/T 20770-2008）
	对应为大豆和杂粮类，我国大豆标准为0.05，大豆已登记不转化，该限量转化为杂粮类

	向日葵籽
	0.1
	0.1
	参考GB/T19649-2006

（GB/T 20770-2008）
	

	鳞茎洋葱
	0.1
	0.1
	GB/T19648-2006
	

	大蒜
	0.1
	0.1
	GB/T19648-2006
	

	芸薹类蔬菜
	0.5
	0.5
	GB/T19648-2006
	

	羽衣甘蓝
	0.3
	0.3
	GB/T19648-2006
	

	莴苣茎
	5
	5
	GB/T19648-2006
	

	莴苣叶
	5
	5
	GB/T19648-2006
	

	果菜类蔬菜，葫芦科除外
	0.5
	0.5
	GB/T19648-2006
	果菜类蔬菜（葫芦科除外）对应为茄果类蔬菜

	葫芦科果类蔬菜
	1
	1
	GB/T19648-2006
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	豆类蔬菜
	0.7
	0.7
	GB/T19648-2006
	

	芦笋
	0.01
	0.01
	GB/T19648-2006
	

	根茎类蔬菜
	0.05
	0.05
	GB/T19648-2006
	根茎类蔬菜对应根茎类和薯芋类蔬菜

	朝鲜蓟
	5
	5
	GB/T19648-2006
	

	柑橘类水果
	3
	3
	GB/T19648-2006
	

	仁果类水果
	1
	1
	GB/T19648-2006
	

	核果类水果
	3
	-
	
	我国标准已制定桃、油桃、杏、枣、李子、樱桃的限量 1

	浆果及其它小粒水果
	1
	1
	GB/T19648-2006
	

	瓜，西瓜除外
	0.2
	0.2
	GB/T19648-2006
	

	干辣椒
	20
	20
	参考GB/T19649-2006

（GB/T 20770-2008）
	

	种子类香料
	5
	5
	参考GB/T19649-2006

（GB/T 20770-2008）
	


（四十七）克菌丹
1. 基本信息
中文通用名：克菌丹
英文通用名：captan

化学名称：N-三氯甲基硫-1,2,3,6-四氢苯邻二甲酰亚胺
结构式：
[image: image46.png]



化学分子式：C9H8Cl3NO2S

相对分子质量：300.6

ADI：0.1 mg/kg bw (JMPR，2007)

风险评估残留物：克菌丹
监测残留物：克菌丹
2. 登记使用情况
2.1 概述
克菌丹为广谱性杀菌剂，兼有保护和治疗作用。主要用于防治多种蔬菜的霜霉病、白粉病、炭疽病，西红柿和马铃薯早疫病、晚疫病等,也用于防治多种蔬菜的苗期立枯病、猝倒病防治菜豆和蚕豆炭疽病、立枯病、根腐病。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	草莓（PD20080466），番茄（PD20080466），柑橘（PD20101127），黄瓜（PD20080466），辣椒（PD20080466），梨树（PD20080466），苹果（PD20080466），苹果树（PD20120820，克菌·戊唑醇），葡萄（PD20080466），玉米（PD20083328）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	番茄
	5
	
	0.05
	
	5
	2
	5

	黄瓜
	3
	5
	
	
	5
	0.02
	5

	瓜（西瓜除外）
	10
	
	
	
	5
	0.1
	5(西瓜、甜瓜，其他葫芦科蔬菜)

	马铃薯
	0.05
	
	0.05
	
	
	0.05
	5

	仁果类水果
	15（Po）
	
	
	10
	
	3
	

	桃
	20
	
	15
	15(核果类)
	
	0.02
	15

	油桃
	3
	
	25
	
	
	0.02
	3

	杏仁
	0.3
	
	10
	15(核果类)
	
	3
	5

	洋李（包括洋李干）
	10
	
	10
	
	
	1
	5

	樱桃
	25
	
	50
	
	5
	5
	5

	蓝莓
	20
	
	
	
	
	
	20（蓝浆果）

	葡萄
	25
	5
	25
	10
	5
	0.02
	5

	干制葡萄（为无核葡萄干，葡萄干与苏丹葡萄）
	50
	
	
	15
	5
	
	

	红，黑悬钩子
	20
	
	
	
	
	
	

	草莓
	15
	
	20
	10
	5
	
	20

	玉米
	
	
	
	
	
	0.02
	10

	辣椒
	
	
	
	
	5
	0.1
	

	苹果
	
	15
	25
	
	5
	3
	5

	梨
	
	15
	25
	
	5
	3
	25

	柑橘
	
	5
	
	
	
	0.02
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
农产品中克菌丹残留分析方法：非油料作物样品与硫酸钠，乙酸乙酯和少量的磷酸进行浸泡、过滤，浓缩近干正己烷溶解残余物，弗罗里硅土柱净化；油料作物将提取物旋蒸，乙腈和正己烷萃取，浓缩近干二氯甲烷定容，硅胶柱净化，GC-ECD检测，定量限为0.05mg/kg（JMPR Evaluation，2000）。
4.2 我国分析方法摘要
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜和西红柿，检出限为0.4 mg/kg。
《出口水果中克菌丹残留量检验方法 液相色谱法》（SN 0654-1997）：适用于出口苹果，定量限为0.3 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
草莓：样品40个，采自北京、安徽、辽宁、浙江4个省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、安徽、河北、辽宁、四川、浙江6个省（直辖市）。
桃：样品50个，采自北京、安徽、辽宁、浙江和云南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于安徽、北京、辽宁、山东、河北、浙江、云南、海南、四川9个省（直辖市）。
番茄：样品71个，采自北京、广东、黑龙江、浙江、宁夏、天津和江苏7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于安徽、北京、广东、贵州、海南、河北、黑龙江、江苏、宁夏、内蒙古、上海、天津和浙江13个省（直辖市）。
5.2 检测
草莓和桃：采用《出口水果中克菌丹残留量检验方法》（SN0654-1997）标准；丙酮提取，抽滤，提取液经浓缩后用SPE C18柱净化，并用甲醇洗脱，洗脱液经浓缩、定容、过膜，HPLC-DAD检测，方法最低定量限为0.01mg/kg。
番茄：参照《出口水果中克菌丹残留量检验方法》（SN0654-1997）标准；丙酮提取，抽滤，提取液经浓缩后用SPE C18柱净化，并用甲醇洗脱，洗脱液经浓缩、定容、过膜，HPLC-DAD检测，方法最低定量限为0.05 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	草莓
	<0.01(40)
	15
	40
	0
	0

	桃
	<0.01(50)
	20
	50
	0
	0

	番茄
	<0.05(71)
	5
	71
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测草莓样品40个，检出率为0%，超标率为0%；桃样品50个，检出率未0%，超标率为0%；番茄样品71个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	0.02
	0.000466
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	5
	0.4575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	5
	0.9185
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	15
	0.6855
	

	坚果
	0.0039
	0.3
	0.00117
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	2.065611
	6.3


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群克菌丹的长期理论最大摄入量是2.1 mg，占日允许摄入量的32.8%。在2000年的JMPR报告中，基于克菌丹的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-8%,其中远东地区的IEDI为0.0521mg，占日允许摄入量的3%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果中克菌丹残留检测方法分别采用GB/T 19648-2006《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	番茄
	5
	-
	SN 0654-1997
	已登记，番茄（PD20080466），

	黄瓜
	3
	-
	SN 0654-1997
	已登记，黄瓜（PD20080466），我国标准为5

	瓜,西瓜除外
	10
	10
	SN 0654-1997
	按我国分类对应为甜瓜类水果

	马铃薯
	0.05
	0.05
	SN 0654-1997
	

	仁果类水果（苹果、梨除外）
	15
	15
	SN 0654-1997
	已登记，我国标准苹果、梨的标准为15

	桃
	20
	20
	SN 0654-1997
	

	油桃
	3
	3
	SN 0654-1997
	

	杏仁
	0.3
	0.3
	SN 0654-1997
	

	洋李（包括洋李干）
	10
	10
	SN 0654-1997
	

	樱桃
	25
	25
	SN 0654-1997
	

	蓝莓
	20
	20
	SN 0654-1997
	

	葡萄
	25
	-
	SN 0654-1997
	已登记，我国标准为5

	葡萄干(无核)
	50
	-
	SN 0654-1997
	已登记，葡萄（PD20080466）

	红，黑悬钩子
	20
	20
	SN 0654-1997
	

	草莓
	15
	15
	SN 0654-1997
	


(四十八) 喹氧灵
1. 基本信息
中文通用名：喹氧灵
英文通用名：Quinoxyfen

化学名称：5,7-二氯-4-（4-氟苯）喹啉
结构式：                [image: image47.png]



化学分子式：C15H8Cl2FNO

相对分子质量：308.14

ADI：0.2mg/kg bw (2006 JMPR)
风险评估残留物：喹氧灵
监测残留物：喹氧灵
2. 登记使用情况
2.1 概述
 概述：主要防治对象：植物保护性杀菌剂，主要用于防止白粉病。主要适用作物：香瓜、葡萄等。 主要使用方法有：喷雾。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	

	大麦
	0.01
	
	
	
	
	0.2
	

	莴苣茎
	8
	
	
	
	
	0.02
	

	莴苣叶
	20
	
	
	
	
	0.02
	

	辣椒
	1
	
	
	
	
	0.02
	

	红辣椒
	10
	
	
	
	
	
	

	瓜，西瓜除外
	0.1
	
	哈密瓜 0.08，蜜瓜0.08，甜瓜0.08
	
	
	0.05
	0.3

	樱桃
	0.4
	
	0.7
	0.7
	
	0.3
	

	黑醋栗
	1
	
	
	
	
	2
	

	葡萄
	2
	
	0.6
	0.6
	
	1
	1

	草莓
	1
	
	0.9
	
	
	0.3
	

	糖用甜菜
	0.03
	
	
	
	
	0.02
	

	干啤酒花
	1
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品中喹氧灵的检测方法：样品用酸性乙腈提取，提取液加入到分液漏斗中，加入碳酸氢钠溶液，分层，取上层。然后加入正己烷萃取，萃取液蒸干。正己烷重溶后过氨基固相萃取柱，丙酮/正己烷洗脱。洗脱液蒸干，重溶于三甲基戊烷（含0.1%玉米油）。最后用GC或GC/MSD或HPLC(UV)检测（JMPR Evaluation 2006年）。
4.2我国分析方法情况
	标准
	方法
	检出限
	检测对象

	SN/T 2319-2009进出口食品中喹氧灵残留量检测方法
	液相或液相色谱质谱/质谱法
	0.01mg/kg

0.001mg/kg
	适用于大豆、花椰菜、木耳、葡萄酒、茶叶、蜂蜜、猪肝、鸡肉、鳗鱼


5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.01
	0.001385
	

	其它谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	10
	0.915
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	8
	1.4696
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.03
	0.000132
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	1
	0.012
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	2.489517
	12.6


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群喹氧灵的每日理论最大摄入量是2.49 mg，占日允许摄入量的19.8% 。在2006年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的20%-70%,其中远东地区的IEDI为15.1μg，占ADI的0.1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
谷物、蔬菜、水果糖料中喹氧灵残留检测方法参照《进出口食品中喹氧灵残留量检测方法》（SN/T 12319-2009）标准。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	0.01
	0.01
	SN/T 12319-2009
	

	大麦
	0.01
	0.01
	SN/T 12319-2009
	

	莴苣茎
	8
	8
	SN/T 12319-2009
	

	莴苣叶
	20
	20
	SN/T 12319-2009
	

	辣椒
	1
	1
	SN/T 12319-2009
	

	红辣椒
	10
	10
	SN/T 12319-2009
	

	瓜，西瓜除外
	0.1
	0.1
	SN/T 12319-2009
	

	樱桃
	0.4
	0.4
	SN/T 12319-2009
	

	黑醋栗
	1
	1
	SN/T 12319-2009
	

	葡萄
	2
	2
	SN/T 12319-2009
	

	草莓
	1
	1
	SN/T 12319-2009
	

	糖用甜菜
	0.03
	0.03
	SN/T 12319-2009
	

	干啤酒花
	1
	1
	SN/T 12319-2009
	


（四十九）联苯肼酯
1. 基本信息
中文通用名：联苯肼酯
英文通用名：Bifenazate

化学名称：3-（4-甲氧基联苯基-3-基）肼基甲酸异丙酯
结构式：
[image: image48.png]



化学分子式：C17H20N2O3
相对分子质量：300.35

ADI：0.01mg/kg bw（JMPR，2006年）
ARfD: 不需要（JMPR，2006年）
风险评估残留物：联苯肼酯和联苯肼酯-二氮烯{二氮烯羧酸，2-[4-甲氧基-(1，1´-联苯基-3-基)-1-甲基乙酯}之总量，以联苯肼酯计。
监测残留物：联苯肼酯。
2. 登记使用情况
2.1 概述
是一种新型选择性叶面喷雾用杀螨剂，对螨的各个生活阶段有效。具有杀卵活性和对成螨的迅速击倒活性，对捕食性螨影响极小，非常适合于害虫的综合治理。对植物没有毒害。防治对象主要有苹果树上的红蜘蛛，施用方法为喷雾。
2.2 我国作物登记情况：
	登记作物
	苹果树（PD20096837）



3．MRL制定情况：联苯肼酯
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大
利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	棉籽
	0.3
	
	0.75
	
	
	0.02
	1

	甜椒
	2
	
	2.0（秋葵）
	
	
	2（辣椒）
	2

	番茄
	0.5
	
	1.5（草莓）
	
	0.5（茄子）
	0.5
	1

	葫芦科果类蔬菜
	0.5
	
	0.6
	
	
	0.01
	0.7

	仁果类水果
	0.7
	0.2（苹果）
	1.2（湿苹果渣）
	2
	0.2（梨）
	0.01
	2

	核果类水果
	2
	
	0.75
	0.5（杏，油桃，李子）；2（桃子）
	0.3（桃）
	0.01
	1（日本李子）；2（桃子，油桃）；3（杏，梅子）

	草莓
	2
	
	1.5
	
	
	0.01
	5

	葡萄
	0.7
	
	0.75
	
	1.0（西瓜）
	0.01
	3

	无核葡萄干
	2
	
	1.2
	
	
	
	2

	干啤酒花
	20
	
	15
	
	
	0.02
	15

	薄荷芽
	40
	
	25（薄荷叶茎）
	
	
	
	10（其他辛香调味料）

	树生坚果
	0.2
	
	0.20
	
	
	0.01
	0.2

	红辣椒
	3
	
	2.0（秋葵）
	
	
	2
	10（其他辛香调味料）

	菜豆（干）
	0.3
	
	
	
	
	
	

	黑莓
	7
	
	
	
	
	
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	7
	
	
	
	
	
	

	红、黑树莓
	7
	
	
	
	
	
	

	豆类蔬菜
	7
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI

4．检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要（2004，Evaluation）
样品用乙腈和0.1%醋酸提取，二氯甲烷（荔枝，GRL-12167）（肉质豆、豌豆、未成熟的豆荚肉质豆、GRL-FR-11927;GRL-FR-11926，干豆、GRL-12170）、正己烷（木瓜、GRL-12035）、2%硫酸钠水溶液液液分配，浓缩的二氯甲烷相用氨基丙基柱净化（仅适用于荔枝）。用流动相（乙腈和PH=4醋酸钠缓冲溶液）定容，用0.1%抗坏血酸将？转化为联苯肼酯。用反相液相色谱-氧化库伦电化学检测器进行检测分析。检出限0.01mg/kg。
4.2 我国分析方法情况
《水果的蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定  气相色谱-质谱法》 GB/T 19648-2006。试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，溶剂交换后用气相色谱-质谱仪检测。联苯肼酯的检出限为0.0006 mg/kg；适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中联苯肼酯等于500种农药及相关化学品残留量的测定。
《水果的蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》GB/T 20769-2008。试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经Sep-Pak Vac柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，液相色谱-串联质谱仪测定，外标准定量。联苯肼酯的检出限为0.00570 mg/kg；适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中啶酰菌胺等于450种农药及相关化学品残留量的测定。
《进出口食品中涕灭砜威、唑菌胺酯、腈嘧菌酯等65种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱 质谱法》SN T 2150-2008。样品用试样用丙酮水溶液提取，先用二氯甲烷液液分配，再用石墨化非多孔碳/酰胺丙基甲硅烷基化硅胶固相萃取柱（ENVI-Carb/LC-NH2）净化，用液相色谱-质谱仪检测和确证，外标法定量。联苯肼酯的回收率范围为83.8-108.8% ,检出限为0.02mg/kg；适用于进出口大米、糙米、玉米、大麦和小麦中涕灭氧威、腈嘧菌酯、地散磷、联苯肼酯、噻嗪酮、丁苯草酮、3-羟基克百威、萎锈灵等农药残留量的检测和确证。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.3
	0.0048
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1.1(红辣椒)
	0.10065
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1.5（豆类蔬菜,stmr）
	0.27555
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	0.2
	0.00078
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.47318
	0.63


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群联苯肼酯的每日理论最大摄入量是0.47 mg，占日允许摄入量的75.1% 。在2006年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的3%-20%,其中远东地区的IEDI为227.7μg，占ADI的4.1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
大米、糙米、玉米、大麦和小麦中联苯肼酯残留检测方法采用《进出口食品中涕灭砜威、唑菌胺酯、腈嘧菌酯等65种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱 质谱法》（SN T 2150-2008标准）；蔬菜和水果是联苯肼酯残留检测方法采用<<水果的蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定  气相色谱-质谱法>> （GB/T 19648-2006标准）或<<水果的蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法>> （GB/T 20769-2008标准）。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	棉籽
	0.3
	0.3
	参照SN T 2150-2008
	

	甜椒
	2
	2
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	红辣椒
	3
	3
	参照SN T 2150-2008
	


	番茄
	0.5
	0.5
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.5
	0.5
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	仁果类水果（苹果除外）
	0.7
	0.7
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	我国已登记0.2（苹果）

	核果类水果
	2
	2
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	草莓
	2
	2
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	葡萄
	0.7
	0.7
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	无核葡萄干
	2
	2
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	干啤酒花
	20
	20
	参照SN T 2150-2008
	

	薄荷芽
	40
	40
	参照SN T 2150-2008
	

	树生坚果
	0.2
	0.2
	参照SN T 2150-2008
	

	菜豆（干）
	0.3
	0.3
	参照SN T 2150-2008
	

	黑莓
	7
	7
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	7
	7
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	红、黑树莓
	7
	7
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	

	豆类蔬菜
	7
	7
	GB/T 19648-2006

GB/T 20769-2008
	


（五十）联苯菊酯
1. 基本信息
中文通用名：联苯菊酯
英文通用名：bifenthrin

化学名称：(1R,S)-顺式(Z)2,2-二甲基-3-(2-氯-3,3,3-三氟-1-丙烯基)环丙烷羧酸-2- 甲基-3-苯基苄酯
结构式：
[image: image49.png]



化学分子式：C23H22ClF3O2
相对分子质量：422.9

ADI： 0.01 mg/kg bw（JMPR，2009）年
ARfD: 0.01 mg/kg bw（JMPR，2009年）
风险评估残留物：联苯菊酯（异构体之和）
监测残留物：联苯菊酯（异构体之和）
2. 登记使用情况
2.1 概述
拟除虫菊酯类杀虫、杀螨剂。具有触杀、胃毒作用，无内吸、熏蒸作用，杀 虫谱广、作用迅速。在土壤中不移动，对环境较为安全，残效期较长。适用于棉花、果树、蔬菜、茶叶等作物上防治鳞翅目幼虫、粉虱、蚜虫、潜叶蛾 、叶蝉、叶螨 等害虫、害螨。用于虫、螨并发时，省时省药。
2.2 我国作物登记情况：
	登记作物
	茶树（PD20050006），番茄（PD20082981），番茄(保护地)（PD20092136），甘蓝（PD20110081），柑橘树（PD20082648），棉花（PD20081961），木材（WP20080364），苹果树（PD20082567），土壤（WP20110034），卫生（WP20080364），小麦（LS20120009）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大麦
	0.05
	
	
	T2（粮谷）
	0.5（棉籽）
	0.5
	0.05

	小麦(Po)
	0.5
	0.5
	
	T2（粮谷）
	
	0.5
	0.5

	麦胚(Po)
	1
	
	
	
	
	
	

	玉米
	0.05
	
	0.05（大田玉米，爆花玉米，除去苞叶的甜嫩玉米）
	T2（粮谷）
	0.05
	0.05
	0.05

	油菜籽
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	

	食用油菜籽油
	0.1
	
	
	
	
	
	

	棉籽
	0.5
	0.5
	0.5（未脱绒的棉籽）
	
	
	0.5
	0.5（棉籽）

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝，花椰菜
	0.4
	0.2（结球甘蓝）
	
	
	
	0.2（花椰菜）
	

	绿芥菜
	4
	
	
	
	
	
	

	番茄
	0.3
	0.5
	0.15
	
	
	0.05
	0.5

	茄子
	0.3
	
	0.05
	
	
	0.3
	

	辣椒
	0.5
	
	0.5
	
	
	0.5
	

	干辣椒
	5
	
	
	
	
	
	

	豆类(pulses)
	0.3
	
	0.6
	
	
	0.05
	

	萝卜叶（包括萝卜尖）
	4
	
	
	
	
	0.05
	

	根茎类蔬菜
	0.05
	
	0.05
	
	
	0.05
	

	柑橘类水果
	0.05
	
	0.05（柑桔）
	0.05（柑橘类）
	0.05（柑橘类）
	0.1
	2

	黑莓
	1
	
	
	
	
	1
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）

	1
	
	
	
	
	1
	


	红、黑树莓
	1
	
	
	
	
	
	

	草莓
	1
	
	3
	0.01（葡萄）
	1.0
	0.05
	2

	香蕉
	0.1
	
	0.1
	
	
	0.1
	

	绿茶，红茶
	30
	5
	
	
	0.3
	5
	25

	干啤酒花
	20
	20
	
	
	
	
	

	树生坚果
	0.05
	
	
	
	
	
	

	水果（苹果、梨）
	
	0.5
	0.05（柑橘）；0.1（香蕉）
	0.05（苹果，柑橘类水果）；1（核果类水果）
	0.05（柑橘类）；0.3（中国橘）
	0.1（柑橘类）；0.3（苹果）
	2（柑橘类）；1（苹果）


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要（1997，Evaluation）
Slaiding方法：样品用水浸泡，然后用乙腈和甲醇的混合溶液提取，萃取液在分析前通过小柱进行净化。检出限0.01 mg/kg。
澳大利亚方法：小麦样品用己烷振荡提取15分钟，静置42小时，抽滤前再振荡15分钟，气象色谱非极性柱进行检测。检出限0.01 mg/kg。
南非实验室：玉米和小麦用10%乙腈/己烷振荡3小时，提取液通过无水硫酸钠，气相色谱电子捕获检测器进行分析。检出限为0.2 mg/kg
4.2 我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定  气相色谱-》 (GB/T 19648-2006)。试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，溶剂交换后用气相色谱-质谱仪检测。联苯菊酯的,检出限为0.0063 mg/kg；适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中联苯菊酯等于500种农药及相关化学品残留量的测定。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》( NY/ T 761-2008)。样品用试样用乙腈提取，提取液经过滤、浓缩后，采用固相萃取柱分离、净化，淋洗液经浓缩后，用双塔自动进样器同时将样品溶液注入气相色谱仪的两个进样口，农药组分经不同极性的两根毛细管柱分离，电子捕获检测器（ECD）检测。双柱保留时间定性，外标法定量。联苯菊酯检出限为0.0006 mg/kg；适用于蔬菜和水果中联苯菊酯、氯菊酯、百菌清等41种农药残留量的检测和确证。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.5
	0.06925
	

	其他谷类
	0.0233
	0.05
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.4
	0.07348
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	5
	0.06
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.31417
	0.63


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群联苯菊酯的每日理论最大摄入量是0.31 mg，占日允许摄入量的49.9%。在2010年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的2.5%-22.6%,其中远东地区的IEDI为51.7μg，占ADI的9.4%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜和水果中联苯菊酯残留检测方法分别采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》 (NY/ T 761-2008)标准或《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定  气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006标准) 。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	大麦
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19648-2006
	

	小麦
	0.5
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，小麦（LS20120009），我国标准为0.5

	麦胚
	1
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，小麦（LS20120009）

	玉米
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19648-2006
	

	油菜籽
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19648-2006
	

	食用油菜籽油
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19648-2006
	

	棉籽
	0.5
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，棉花（PD20081961），我国标准为0.5

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝除外，花椰菜
	0.4
	0.4（甘蓝除外）
	GB/T 19648-2006
	已登记，甘蓝（PD20110081），我国0.2（结球甘蓝）

	绿芥菜
	4
	4
	GB/T 19648-2006
	

	番茄
	0.3
	-
	GB/T 19648-2006
	已登记，番茄（PD20082981），番茄(保护地)（PD20092136），我国标准为0.5

	茄子
	0.3
	0.3
	GB/T 19648-2006
	

	辣椒
	0.5
	0.5
	GB/T 19648-2006
	

	干辣椒
	5
	5
	GB/T 19648-2006
	

	豆类
	0.3
	0.3
	GB/T 19648-2006
	对应为大豆和杂粮类

	萝卜叶（包括萝卜尖）
	4
	4
	GB/T 19648-2006
	

	根茎类蔬菜
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006
	根茎类蔬菜对应根茎类和薯芋类蔬菜

	柑橘类水果
	0.05
	-
	GB/T 19648-2006
	已登记，我国柑橘类为0.05

	黑莓
	1
	1
	GB/T 19648-2006
	

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	1
	1
	GB/T 19648-2006
	

	红、黑树莓
	1
	1
	GB/T 19648-2006
	

	草莓
	1
	1
	GB/T 19648-2006
	

	香蕉
	0.1
	0.1
	GB/T 19648-2006
	

	绿茶，红茶
	30
	-
	GB/T 19648-2006
	已登记，茶树（PD20050006），我国标准为5

	干啤酒花
	20
	20
	GB/T 19648-2006
	


（五十一）联苯三唑醇  
1. 基本信息
中文通用名：联苯三唑醇
英文通用名：Bitertanol
化学名称：1-（联苯-4-基氧）-1-（1H-1,2,4-三唑-1-基）-3,3-二甲基丁-2-醇
结构式：
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化学分子式：C20H23N3O2
相对分子质量：337.42

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2002） 

风险评估残留物：联苯三唑醇
监测残留物：联苯三唑醇
2. 登记使用情况
2.1 概述
联苯三唑醇是广谱杀菌剂，能渗透叶面的角质层而志入植株组织，有保护、治疗和铲除作用。主要用于防治果树黑星病、腐烂病，香蕉、花生叶斑病及各种作物的锈病、白粉病等，使用方式为喷雾。    

2.2 我国作物登记情况    

	登记作物
	花生（PD20081122）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.05
	
	 
	
	0.1
	0.05
	0.1

	大麦
	0.05
	
	
	
	0.05
	0.05
	0.05

	燕麦
	0.05
	
	
	
	0.1
	0.05
	

	黑麦
	0.05
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.1

	黑小麦
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	

	番茄
	3.0
	
	
	
	
	3
	3

	黄瓜
	0.5
	
	  
	
	0.5
	0.5
	0.5

	仁果类水果
	2.0
	
	
	
	0.6（苹果）
	2
	0.6（苹果、梨）

	桃
	1.0
	
	
	
	1
	1
	1

	油桃
	1.0
	
	
	
	
	1
	1

	杏
	1.0
	
	
	
	1
	1
	2.0

	洋李（包括洋李干）
	2.0
	
	
	
	1
	2
	1

	樱桃
	1.0
	
	
	
	2
	0.05
	3

	香蕉
	0.5
	
	0.5
	
	0.5
	3
	0.5

	花生
	
	
	
	
	0.1
	0.1
	0.1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
苹果中联苯三唑醇残留检测方法：样品先用丙酮浸泡，过滤后用二氯甲烷萃取，二氯甲烷相用弗罗里硅土柱净化。用气相色谱带氮磷选择性火焰离子化检测器进行样品分析。最低检测限为0.05 mg/kg。(JMPR Evaluation，2002) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008):适用于水果和蔬菜中联苯三唑醇等450种农药及相关化学品残留量的测定，蔬菜水果样品的检出限是8.35 ug/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜中联苯三唑醇等500种农药及相关化学品残留量的测定，样品的检出限是0.0188 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20770-2008):适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中联苯三唑醇等486种农药及相关化学品残留的定性鉴别，376种农药及相关化学品残留量的定量测定。样品的检出限是16.70 ug/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中联苯三唑醇等475种农药及相关化学品残留量的测定，样品的检出限是0.0375 mg/kg

5. 抽样监测情况
5.1 抽样
小麦：样品60个，采自黑龙江、河南、河北、山西、安徽和山东6省 (自治区)的批发市场、大型超市及生产基地，每省 (自治区)采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于黑龙江、内蒙古、河南、河北、山西、安徽、山东7个省 (自治区)。
黄瓜：样品70个，采自北京、安徽、山东、吉林、宁夏、湖南和贵州7省 (直辖市)的批发市场、大型超市和生产基地，每省 (直辖市)采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、天津、安徽、山东、吉林、宁夏、湖南、湖北、广东、广西、云南和贵州13个省 (直辖市、自治区)。
5.2 检测
小麦：参照《水果及蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》 (GB/T 19648-2006)标准；试样用乙腈匀浆提取离心，取上清液后，浓缩近干，经两种固相萃取柱串联净化，用乙腈+甲苯 (3+1)洗脱农药，旋干定容后用气相色谱-质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，最低定量限为0.01 mg/kg。
黄瓜：采用《水果及蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006)标准；试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经一种固相萃取柱净化，乙腈洗脱，洗脱液浓缩近干，经另一种固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯 (3+1)洗脱农药，旋干定容后用气相色谱-质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性，内标法定量，最低定量限为0.05 mg/kg。
	样品名称
	添加浓度（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	小麦
	0.021
	74.29
	74.29
	78.10
	78.10
	74.29
	75.81
	2.75

	
	0.0525
	76.19
	85.71
	80.95
	80.95
	76.19
	80.00
	4.97

	黄瓜
	0.105
	94.55
	91.82
	98.14
	97.27
	100.0
	96.36
	3.33

	
	0.525
	102.1
	107.1
	100.0
	96.41
	103.1
	101.7
	3.87


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果 (mg/kg)
	MRL (mg/kg)
	样品数 (个)
	检出率 (%)
	超标率 (%)

	小麦
	＜0.01 (60)
	0.05
	60
	0
	0

	黄瓜
	＜0.05 (70)
	0.5
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测小麦样品60个，检出率为0%，超标率为0%；黄瓜样品70个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其它谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	3
	0.2745
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.467945
	0.63


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群联苯三唑醇的每日理论最大摄入量是0.468 mg，占日允许摄入量的74.3 % 。在2002年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的2%-10%,其中远东地区的IEDI为13μg，占ADI的2%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果和蔬菜中联苯三唑醇残留检测方法分别采用和参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准；粮谷中联苯三唑醇残留检测方法采用《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	大麦
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	燕麦
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	黑麦
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	黑小麦
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	番茄
	3.0
	3.0
	GB/T 19648-2006
	

	黄瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果
	2.0
	2.0
	GB/T 19648-2006
	

	桃
	1.0
	1.0
	GB/T 19648-2006
	

	油桃
	1.0
	1.0
	GB/T 19648-2006
	

	杏
	1.0
	1.0
	GB/T 19648-2006
	

	洋李（包括洋李干）
	2.0（洋李，包括洋李干）
	2.0（洋李，包括洋李干）
	GB/T 19648-2006
	

	樱桃
	1.0
	1.0
	GB/T 19648-2006
	

	香蕉
	0.5
	0.5
	GB/T 19648-2006
	


（五十二）邻苯基苯酚
1. 基本信息
中文通用名：邻苯基苯酚
英文通用名：2-phenylphenol

化学名称：2-羟基联苯
结构式：
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化学分子式：C12H10O

相对分子质量：170.21

ADI：0.4 mg/kg bw（JMPR，1999）
风险评估残留物：邻苯基苯酚和邻苯基苯酚钠之和，以邻苯基苯酚表示
监测残留物：邻苯基苯酚和邻苯基苯酚钠之和，以邻苯基苯酚表示
2. 登记使用情况
2.1 概述
2-羟基联苯及基钠盐用于柑桔的防霉。在蜡中混入本品，采用喷雾法在收获后的柑桔上，也可与联苯并用，可使腐兰降至最低限度。英、美、加拿大允许使用的水果范围较大，还包括苹果、梨、菠萝等。该品作为防腐剂还用于化妆品。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	梨
	20(Po)
	
	
	25
	
	
	20

	柑橘类水果
	10(Po)
	
	
	10
	
	
	10

	干柑橘脯
	60(PoP)
	
	
	
	
	
	

	橙汁
	0.5(PoP)
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI；PoP：初级农产品收获后处理，以下同。
4. 检测方法情况
4.1JMPR分析方法摘要
水果和果汁中邻苯基苯酚残留分析方法：利用盐酸对水果或果汁进行水解，水解产物用水和异辛烷进行索氏提取2小时。提取液中加入N，O-二（三甲基硅）三氟乙酰胺，发生衍生化反应生成三甲基硅醚，GC-MS检测，定量限为0.05mg/kg（JMPR Evaluation，1999）。
4.2 我国分析方法摘要
《出口水果中邻苯基苯酚及其钠盐残留量检测方法》（SN 0597-1996）：适用于出口柑桔中邻苯基苯酚及其钠盐残留量的检验，检出限为0.5 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	20
	0.914
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.914
	25.2


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群邻苯基苯酚（钠）的每日理论最大摄入量是0.9 mg，占日允许摄入量的3.6%。在1999年的JMPR报告中，基于邻苯基苯酚（钠）的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0%,其中远东地区的IEDI为0mg，占日允许摄入量的0%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果及其加工产品中邻苯基苯酚（钠）残留分析方法采用和参照《出口水果中邻苯基苯酚及其钠盐残留量检测方法》（SN 0597-1996）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	梨
	20(Po)
	20(Po)
	SN 0597-1996
	

	柑橘类水果
	10(Po)
	10(Po)
	SN 0597-1996
	

	干柑橘脯
	60(PoP)
	60(PoP)
	参照SN 0597-1996
	

	橙汁
	0.5(PoP)
	0.5(PoP)
	参照SN 0597-1996
	


（五十三）林丹
1. 基本信息
中文通用名：林丹
英文通用名：lindane
化学名称：γ-(1,2,4,5/3,6)-六氯环己烷
结构式：
[image: image52.png]crel




化学分子式：C6H6Cl6
相对分子质量：290.83
ADI：0.005 mg/kg bw（JMPR，2002年）
ARfD: 0.06 mg/kg bw（JMPR，2002年）
风险评估残留物：林丹
监测残留物：林丹
2. 登记使用情况
2.1 概述
含丙体六六六在99%以上者称为林丹，而丙体六六六是六六六原粉中具有杀虫活性最强的异构体。故林丹具有强烈的胃毒和触杀作用，并有一定的熏蒸　作用和微弱的内吸作用，杀虫谱广。（1）治疗畜禽疥螨、痒螨及膝螨等。（2）杀灭各种外寄生虫和虱、蚤、蜱及皮蝇蚴等。（3）杀灭蚊、蝇、蟑螂等卫生昆虫。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大麦
	0.01
	
	0.1
	
	
	0.01
	0.01

	黑麦
	0.01
	
	0.1
	
	
	0.01
	0.01

	小麦
	0.01
	0.05
	0.1
	
	
	0.01
	0.01

	燕麦
	0.01
	
	0.1
	
	
	0.01
	0.3

	玉米
	0.01
	
	0.1
	
	
	0.01
	0.3

	甜玉米粒
	0.01
	
	0.5
	
	
	0.01
	0.3

	高粱
	0.01
	
	0.1
	
	
	0.01
	0.3

	家禽肉(脂肪)
	0.05
	
	
	
	
	
	

	可食用家禽内脏
	0.01
	
	
	
	
	
	

	可食用内脏(哺乳动物)
	0.01
	
	
	
	
	
	

	生乳
	
	0.01
	
	
	
	
	

	蛋类
	
	0.1
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI

4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
农产品中林丹残留分析方法：称取20g样品，在乙腈/水中匀浆，盐析将水相和有机相分开，浓缩近干的乙腈提取物用正己烷清洗将油脂和脂溶性物质提取出来，固相萃取净化，GC-MS检测，定量限为0.005 mg/kg（JMPR Evaluation，2003）。
4.2 我国分析方法摘要
《食品中有机氯农药多残留量的测定GB/T 5009.19-2008》：适用于植物类（含油脂）、肉、蛋品和奶，检出限为0.002 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药的多残留测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜和水果，检出限为0.2 μg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
大麦、高粱、黑麦、燕麦和玉米：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、甘肃、广东、河北、河南、黑龙江、吉林、辽宁、江苏、内蒙古、山东、陕西、山西和天津14个省（直辖市）。
5.2 检测
大麦、高粱、黑麦、燕麦和玉米：采用《出口粮谷中六六六、滴滴涕、七氯、艾氏剂残留量检验方法》（SN 0135-92） 标准；样品经丙酮/石油醚提取，提取溶液经过滤浓缩后加浓硫酸离心，取上清液经GC-ECD检测，根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。定量限为0.002 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	大麦、高粱、黑麦、燕麦和玉米
	<0.002(70)
	0.01
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测大麦、高粱、黑麦、燕麦和玉米样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其他谷类
	0.0233
	0.01
	0.000233
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	　
	0
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	　
	0
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	0.01
	0.000795
	

	奶及其制品
	0.0263
	0.01
	0.000263
	

	蛋及其制品
	0.0236
	0.1
	0.00236
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	　
	0
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	食盐
	0.012
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	0.18
	0.010576
	0.315


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群林丹的长期理论最大摄入量是0.011 mg，占日允许摄入量的3.4%。在2003年的JMPR报告中，基于林丹的STMRs和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-1%,其中远东地区的IEDI为0.8μg，占日允许摄入量的0.3%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
谷物中林丹残留量的测定采用《食品中有机氯农药多残留量的测定GB/T 5009.19-2008》。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	大麦
	0.01
	0.01
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	黑麦
	0.01
	0.01
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	小麦
	0.01
	-
	参照GB/T 5009.146-2008
	我国标准为0.05

	燕麦
	0.01
	0.01
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	玉米
	0.01
	0.01
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	甜玉米粒
	0.01
	0.01
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	高粱
	0.01
	0.01
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	家禽肉(脂肪)
	0.05
	0.05
	GB/T5009.162、GB/T 5009.19
	

	可食用家禽内脏
	0.01
	0.01
	GB/T5009.162、GB/T 5009.19
	

	可食用内脏(哺乳动物)
	0.01
	0.01
	GB/T5009.162、GB/T 5009.19
	


（五十四）磷化氢
1. 基本信息
中文通用名：磷化氢
英文通用名：hydrogen phosphide

化学名称：磷化氢
化学分子式：H3P 

相对分子质量：34

ADI：0.011 mg/kg bw（EFSA 2008）
风险评估残留物：磷化氢
监测残留物：磷化氢
2. 登记使用情况
2.1 概述
为广谱性熏蒸杀虫剂，主要用于熏杀各种仓库害虫，也可用于灭鼠。磷化铝 吸水后产生有毒的磷化氢气体。昆虫在高 浓度的磷化氢中会产生麻痹或保护性昏迷，呼吸降低。磷化铝还可用于灭鼠。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.1(Po)
	0.05（磷化物）
	0.1（玉米）
	0.1
	
	0.1
	

	花生
	0.01(Po)
	
	0.1
	0.01
	
	0.05
	

	干蔬菜
	0.01(Po)
	
	
	0.01
	
	
	

	干制水果
	0.01(Po)
	
	
	0.01
	
	
	

	树生坚果
	0.01(Po)
	
	
	0.01
	
	0.05
	

	可可豆
	0.01(Po)
	
	0.1
	
	
	0.05
	

	香料
	0.01(Po)
	
	
	0.01
	
	0.05
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI

4. 检测方法情况
《粮食卫生标准的分析方法》（GB/T 5009.36-2003）：适用于原粮、成品粮、大米中磷化氢的残留量测定，定量限是0.02 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	0.1
	0.00233
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	0.01
	0.000039
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.01
	0.000327
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	0.01
	0.00009
	

	合计
	1.0286
	-
	0.002786
	0.0189


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群磷化氢的长期理论最大摄入量是0.003 mg，占日允许摄入量的14.7%。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷中磷化氢残留分析方法采用《粮食卫生标准的分析方法》（GB/T 5009.36-2003）标准；花生、干蔬菜、树生坚果等样品磷化氢残留分析方法参照《粮食卫生标准的分析方法》（GB/T 5009.36-2003）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	谷物
	0.1(Po)
	-
	GB/T 5009.36-2003
	我国标准为0.05

	花生
	0.01(Po)
	0.01(Po)
	参照GB/T 5009.36-2003
	

	干蔬菜
	0.01(Po)
	0.01(Po)
	参照GB/T 5009.36-2003
	

	干制水果
	0.01(Po)
	0.01(Po)
	参照GB/T 5009.36-2003
	

	树生坚果
	0.01(Po)
	0.01(Po)
	参照GB/T 5009.36-2003
	

	可可豆
	0.01(Po)
	0.01(Po)
	参照GB/T 5009.36-2003
	

	香料
	0.01(Po)
	0.01(Po)
	参照GB/T 5009.36-2003
	


（五十五）硫酰氟
1. 基本信息
中文通用名：硫酰氟
英文通用名：sulfuryl fluoride

化学名称：硫酰氟
结构式：
[image: image53.png]504Fy




化学分子式：F2O2S

相对分子质量：102.1

ADI： 0.01mg/kg bw（JMPR，2005年）
ARfD: 0.3mg/kg bw（JMPR，2005年）
风险评估残留物：硫酰氟和氟离子
监测残留物：硫酰氟
2. 登记使用情况
2.1 概述
是一种优良的广谱性熏蒸杀虫剂，具有杀虫谱广、渗透力强、用药量少、解吸快、不燃不爆、对熏蒸物安全，尤其适合低温使用等特点。该药通过昆虫呼吸系统进入虫体，损害中枢神经系统而致害虫死亡，是一种惊厥剂。对昆虫胚后期毒性较高。
2.2 登记作物或使用对象统计表
	国家/地区
	登记作物

	中国
	堤围（PD86185），集装箱（WP20090307），建筑物（PD86185），林木（PD86185），棉花（PD86185），木材（PD86185），土坝（PD86185），卫生（WP20060014），文史档案及图书（PD86185），衣料（PD86185），原粮（PD20110859），种子（PD86185）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.05
	
	0.1（大麦）
	0.05
	
	0.01
	0.1

	玉米面粉
	0.1
	
	0.01
	
	
	0.01（玉米）
	0.05（玉米）

	玉米粗粉
	0.1
	
	0.05（玉米粉碎抽吸器上的粗粉）；0.01（大田玉米面粉）
	
	
	
	

	糙米
	0.1
	
	0.04（稻谷）；0.05（野生稻谷）
	0.05（粮谷）
	
	0.01（大米）
	0.04

	精米
	0.1
	
	0.01
	
	
	0.01（大米）
	

	黑麦面粉
	0.1
	
	0.05（小麦面粉）；0.1（黑小麦）
	
	
	0.01（黑麦）
	

	黑麦全谷
	0.1
	
	0.1（黑小麦）
	
	
	0.01（黑麦）
	

	树生坚果
	3
	
	3.0
	7
	
	0.01（其他去壳或未去壳的木本坚果）
	3

	小麦面粉
	0.1
	
	0.05
	
	
	0.01（小麦）
	0.1（小麦）

	麦胚
	0.1
	
	0.02
	
	
	
	

	小麦全麦粉
	0.1
	
	0.05（小麦面粉）；0.1（小麦）
	
	
	
	

	干制水果
	0.06
	
	0.05
	0.07
	
	0.01（其他各式水果）
	0.5（干大豆，干豆，蚕豆，豌豆）

	原粮
	
	
	0.1（小麦）；0.04（稻谷）
	0.05（粮谷）
	
	0.01（其他粮谷）
	0.1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4．检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要（2005，Evaluation）
GRM01.11：干果和坚果用强离子缓冲溶液/水（1:1）提取，离心并抽滤，用带有双倍标准品添加技术的氟选择性电极进行定量分析。
GRM01.12：水提取，GC-ECD检测。检出限4.2ug/kg。
GRM01.17: 强离子缓冲溶液/水（1:1）提取,匀浆并振荡，用带有双倍标准品添加技术的氟选择性电极进行定量分析。检出限2.0mg/kg。
4.2 我国分析方法情况
《车间空气中硫酰氟卫生标准》GB 16184-1996。空气中硫酰氟样品经聚三氟氯乙烯蜡柱分离后，用电子捕获检测器检测。保留时间定性，外标法定量。硫酰氟检测限为1.8×10-6 ug(直接进样0.4 mL空气样品)。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	

	其他谷类
	0.0233
	0.1
	0.00233
	

	薯类
	0.0495
	0.2
	0.0099
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	0
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	
	0
	

	坚果
	0.0039
	3
	0.0117
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.06177
	0.63


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群硫酰氟的每日理论最大摄入量是0.06 mg，占日允许摄入量的9.8% 。在2005年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0.5%-1.3%,其中远东地区的IEDI为7.2μg，占ADI的1.3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	0.05
	0.05
	
	

	玉米面粉
	0.1
	0.1
	
	

	玉米粗粉
	0.1
	0.1
	
	

	糙米
	0.1
	0.1
	
	

	精米
	0.1
	0.1
	
	

	黑麦面粉
	0.1
	0.1
	
	

	黑麦全谷
	0.1
	0.1
	
	

	树生坚果
	3
	3
	
	

	小麦面粉
	0.1
	0.1
	
	

	麦胚
	0.1
	0.1
	
	

	小麦全麦粉
	0.1
	0.1
	
	

	干制水果
	0.06
	0.06
	
	


（五十六）氯氨吡啶酸
1. 基本信息
中文通用名：氯氨吡啶酸
英文通用名：aminopyralid

化学名称：4-氨基－3, 6-二氯吡啶-2-羧酸
结构式：
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化学分子式：C6H4Cl2N2O2
相对分子质量：207

ADI： 0.9mg/kg bw（JMPR，2007年）
ARfD: 不需要（JMPR，2007年）
风险评估残留物：氨氯吡啶酸及其能被水解的共轭物，以氯氨吡啶酸计。
监测残留物：氨氯吡啶酸及其能被水解的共轭物，以氯氨吡啶酸计。
2. 登记使用情况
2.1 概述
是内吸（激素类）除草剂，主要作用于核酸代谢，并且使叶绿体结构及其他细胞器发育畸形，干扰蛋白质合成，作用于分生组织活动等，最后导致植物死亡。
2.2 我国作物登记情况：
	登记作物
	无


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大
利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大麦
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	

	小麦
	0.1
	
	0.04
	0.1（粮谷）
	
	0.1
	0.04

	燕麦
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	

	黑小麦
	0.1
	
	
	
	
	
	


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要（2006，Evaluation）
GRM02.31，样品用1mol/LNaOH 提取，浓盐酸酸化，经水解反应后，用阴离子SPE净化，用氯甲酸丁酯进行衍生化反应，HPLC-MS/MS测定。该法适用于大麦、高粱、小麦和牧草。检出限0.01mg/kg。
气质联用（GRM02.31的修订版本），该法用硫酸取代盐酸进行酸化反应，乙酸乙酯的液液分配优先于衍生化反应。在牧草中的检出限为0.2mg/kg。
4.2 我国分析方法情况
   无
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.01385
	56.7


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氯氨吡啶酸的每日理论最大摄入量是0.01 mg，占日允许摄入量的0.02% 。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%,其中远东地区的IEDI为3.4μg，占ADI的0%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	大麦
	0.1
	0.1*
	
	

	小麦
	0.1
	0.1*
	
	

	燕麦
	0.1
	0.1*
	
	

	黑小麦
	0.1
	0.1*
	
	


（五十七）氯苯嘧啶醇
1. 基本信息
中文通用名：氯苯嘧啶醇
英文通用名：fenarimol

化学名称：2,4'-二氯-2-(嘧啶基-5)二苯基甲醇
结构式：
[image: image55.png]



化学分子式：C17H12Cl2NO

相对分子质量：331.2

ADI：0.01mg/kg bw（JMPR，1995年）
风险评估残留物：氯苯嘧啶醇
监测残留物：氯苯嘧啶醇
2. 登记使用情况
2.1 概述
用于叶面喷雾的具有预防、治疗作用的光谱性杀菌剂。通过干扰病原菌甾醇及麦角甾醇的形成，从而影响正常发育。该药不能抑制病原菌孢子的萌发，但能抑制病原菌菌丝的生长、发育，知识不能侵染植物组织（来自中国农药信息网http://www.chinapesticide.gov.cn/service/zhcx/yxcfxxcx.asp）。
2.2 我国作物登记情况：
	登记作物
	无


3．MRL制定情况：
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大
利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	朝鲜蓟
	0.1
	
	
	
	0.1（黄瓜）；0.3（茄子）
	0.02
	0.5

	甜椒
	0.5
	
	
	
	1.0（鲜青椒和红辣椒）
	0.02（辣椒）
	0.5

	仁果类水果
	0.3
	0.3（苹果、梨）
	0.1（梨、苹果）
	0.2（梨果类水果）
	0.5（桃）
	0.3（其他梨果类）
	1.0（苹果，日本梨，梨）

	桃
	0.5
	
	0.1（梨、苹果）
	
	0.5
	0.5
	1.0

	葡萄
	0.3
	
	0.2
	0.1
	0.3
	0.3
	1.0

	樱桃
	1
	
	1.0
	0.1（浆果和其他小水果类）
	0.1
	1
	1.0

	草莓
	1
	
	
	0.1（浆果和其他小水果类）
	1.0
	0.02
	1.0

	香蕉
	0.2
	
	0.5
	
	0.5
	0.2
	1.0

	瓜（西瓜除外）
	0.05
	
	
	0.2（果菜类（葫芦科））
	0.3
	0.05
	1.0

	葡萄干（无核）
	0.2
	
	0.6
	
	
	
	

	干啤酒花
	5
	
	5（啤酒花）
	
	
	5
	5

	山核桃
	0.02
	
	0.1
	
	0.1
	0.02
	1.0

	干辣椒
	5
	
	
	
	1.0（鲜青椒和红辣椒）
	0.02（辣椒）
	1（其他辛香调味品）

	苹果树
	
	0.3(梨果类水果)
	0.1
	0.2（梨果类水果）
	0.3
	0.3
	1.0

	梨树
	
	0.3(梨果类水果)
	
	0.2（梨果类水果）
	
	
	


4．检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要 （1995，Evaluation）
农作物和土壤：乙醇/丙酮提取，三氯甲烷萃取，甲苯定容，GLC-ECD分析。
农作物（不包括谷类）：甲醇提取，二氯甲烷萃取，甲苯定容。
新鲜的水果、蔬菜、果渣油渣、葡萄干、果汁、香蕉和其它的农作物：甲醇、甲醇/水或者二氯甲烷提取，三氧化二铝柱净化，甲苯定容分析。果渣油渣和其它的农作物的检出限是0.01mg/kg，其余是0.02mg/kg。
动物饲料（干草和稻草）：甲醇提取，三氧化二铝柱净化，甲苯定容分析。
啤酒：碳酸氢钠萃取，甲苯定容分析。
酵母：甲醇提取，水稀释后，用甲苯液液分配，C18柱净化，酸化后，甲苯定容分析。
新鲜的、干的蜱酒花：甲醇和碳酸氢钠提取，甲基异丁基醚萃取，再用碱性高锰酸钾处理，转移到甲苯中，三氧化二铝柱净化，酸化后，甲苯定容分析。
葡萄汁、葡萄酒、葡萄、桃子、西红柿、瓜类：甲醇和碳酸氢钠提取，甲苯液液分配，C18或硅胶柱净化，甲苯定容GLC分析。
土壤：甲醇和水提取，三氧化二铝柱净化，检出限0.02mg/kg。
香蕉和香蕉肉:样品用液氮研磨，甲醇和盐酸回流，加入氢氧化钠后冷却，己烷液液分配，甲苯定容，用2%OV-17柱分析。
4.2 我国分析方法情况
《水果的蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定  气相色谱-质谱法》 GB/T 19648-2006。试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，溶剂交换后用气相色谱-质谱仪检测。氯苯嘧啶醇的检出限为0.0125mg/kg；适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中氯苯嘧啶醇等500种农药及相关化学品残留量的测定。
《水果的蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》 GB/T 20769-2008。试样用乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经Sep-Pak Vac柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱农药及相关化学品，液相色谱-串联质谱仪测定，外标准定量。氯苯嘧啶醇的检出限为0.00015mg/kg；适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中啶酰菌胺等于450种农药及相关化学品残留量的测定。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	　
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	　
	

	其他谷类
	0.0233
	
	　
	

	薯类
	0.0495
	
	　
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	　
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	　
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	
	　
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	　
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	　
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	　
	

	植物油
	0.0327
	
	　
	

	动物油
	0.0087
	
	　
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	　
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	　
	

	酱油
	0.009
	
	　
	

	合计
	1.0286
	
	0.1833
	0.63


6．转化建议（备注：没有查到氯苯嘧啶醇的EMTI的结果）
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氯苯嘧啶醇的每日理论最大摄入量是0.18 mg，占日允许摄入量的29% 。在1995年的JMPR报告中，氯苯嘧啶醇的TMDI没有超过ADI。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜和水果中氯苯嘧啶醇残留检测方法分别采用<<水果的蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定  气相色谱-质谱法>> （GB/T 19648-2006）标准或《水果的蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	朝鲜蓟
	0.1
	0.1
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	甜椒
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果（苹果、梨除外）
	0.3
	0.3
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	桃
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	葡萄
	0.3
	0.3
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	樱桃
	1
	1
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	草莓
	1
	1
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	香蕉
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	瓜（西瓜除外）
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	对应为甜瓜类水果

	葡萄干（无核）
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	干啤酒花
	5
	5
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	山核桃
	0.02
	0.02
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	

	干辣椒
	5
	5
	GB/T 20769-2008

GB/T 19648-2006
	


（五十八）氯虫苯甲酰胺
1. 基本信息
中文通用名：氯虫苯甲酰胺
英文通用名：Chlorantraniliprole

化学名称：3-溴-N-[4-氯-2-甲基-6-[(甲氨基甲酰基)苯]-1-(3-氯吡啶-2-  基)-1-氢-吡唑-5-甲酰胺
结构式：
[image: image56.png]a
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化学分子式：C18H14N5O2BrCl2 

相对分子质量：483.15

ADI：2 mg/kg bw（EPA，2008） 

风险评估残留物：氯虫苯甲酰胺
监测残留物：氯虫苯甲酰胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
氯虫苯甲酰胺是一种邻甲酰氨基苯甲酰胺类杀虫剂。主要是激活兰尼碱受体，释放平滑肌和横纹肌细胞内贮存的钙离子，引起肌肉调节衰弱，麻痹，直至最后害虫死亡。该有效成分充分表现出对哺乳动物和害虫兰尼碱受体极显著的选择差异，大大提高了对哺乳动物和其他脊椎动物的安全性。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	番茄（PD20121230，氯虫·高氯氟），甘蓝（PD20110172），甘蔗（PD20100677），花椰菜（PD20110172），辣椒（PD20121230，氯虫·高氯氟），苹果（PD20121230，氯虫·高氯氟），苹果树（PD20110463），水稻（PD20100677），小青菜苗床（PD20111010，氯虫·噻虫嗪），玉米（PD20100677）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.02
	
	
	0.01
	0.05
	0.01
	

	棉籽
	0.3
	
	0.3
	0.3
	0.05
	0.3
	0.3

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝，花椰菜
	2
	2
	
	
	
	
	

	叶菜
	20
	
	13
	15
	0.05
	
	

	芹菜
	7
	
	
	5
	0.05
	10
	13

	果类蔬菜，葫芦科除外
	0.6
	
	0.7
	0.3
	0.05
	0.2
	0.7

	葫芦科果类蔬菜
	0.3
	
	0.25
	0.2
	0.05
	0.2
	0.25

	根茎类蔬菜
	0.02
	
	0.01（马铃薯）
	0.01（马铃薯）
	0.05
	0.01
	0.01（马铃薯）

	柑橘类水果
	0.5
	
	
	
	
	
	

	仁果类水果
	0.4
	
	0.3
	0.3
	1
	0.5
	1

	核果类水果
	1
	
	1
	1
	0.05
	0.5
	1

	浆果及其它小粒水果
	1
	
	
	
	
	
	

	干辣椒
	5
	
	
	0.01
	0.05
	
	

	薄荷
	15
	
	
	
	
	
	

	甘蔗
	0.5
	0.05
	
	
	
	
	

	玉米笋
	0.01
	
	
	
	
	
	

	树生坚果
	0.02
	
	
	
	
	
	

	番茄
	
	
	0.7（果类蔬菜）
	0.3（果类蔬菜）
	0.05
	0.3
	0.7

	甘蓝
	
	
	4.0（芸薹属卷心菜）
	0.3（芸薹属蔬菜）
	0.05
	2
	4

	辣椒
	
	
	0.7（果类蔬菜）
	1
	0.05
	1
	0.7

	苹果
	
	2
	0.3（梨果类水果）
	0.3（梨果类蔬菜）
	0.05
	0.5
	1

	糙米
	
	0.5
	0.15
	
	0.05
	
	0.05

	稻谷
	
	0.5
	
	
	
	
	

	玉米
	
	0.02
	
	
	
	
	

	小青菜苗床
	
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
    植物源食品中的氯虫苯甲酰胺残留分析方法：样品用乙腈与水匀浆提取，通过串接的HLB-SPE与SAX-SPE小柱净化,最后用GC-ECD或HPLC-MS/MS分析，定量限是0.01 mg/kg （JMPR Evaluation，2010)。 

4.2我国分析方法情况
无
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
苹果：共抽检70个样品，采自安徽、北京、吉林、宁夏、贵州、山东和湖南七个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于安徽、北京、甘肃、河北、河南、山东、辽宁、宁夏、陕西、新疆和云南11个省市。
西葫芦：共抽检70个样品，采自安徽、北京、吉林、宁夏、贵州、山东和湖南七个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于安徽、北京、吉林、甘肃、广西、贵州、河北、湖北、湖南、山东、辽宁、宁夏和云南13个省市。
5.2 检测
苹果、西葫芦：采用实验室验证方法，样品乙腈提取，采用固相萃取小柱净化，以紫外可见检测器检测，定量限0.1mg/kg。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	苹果
	0.1
	71
	73
	82
	75
	74
	75
	6

	
	0.4
	82
	89
	88
	93
	92
	89
	5

	
	1
	96
	86
	88
	96
	85
	90
	5

	西葫芦
	0.1
	78
	72
	87
	76
	73
	77
	8

	
	0.3
	93
	85
	89
	90
	91
	90
	3

	
	1
	82
	92
	96
	97
	96
	93
	7


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	苹果
	<0.1(70)
	0.4
	70
	0
	0

	西葫芦
	<0.1(70)
	0.3
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测苹果样品70个，检出率和超标率均为0%，西葫芦样品70个，检出率和超标率均为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.15
	0.11995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.02
	0.00277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.02
	0.000466
	

	薯类
	0.0495
	0.02
	0.00099
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	20
	1.83
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	20
	3.674
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.3
	0.00981
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	5
	
	

	合计
	1.0286
	-
	5.818686
	126


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氯虫苯甲酰胺的每日理论最大摄入量是5.8mg，占日允许摄入量的4.6% 。在2010年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0.1%-0.4%,其中远东地区的IEDI为334.9μg，占ADI的0.3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	0.02
	0.02（稻谷除外）
	
	已登记，水稻（PD20100677）

	棉籽
	0.3
	0.3
	
	

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝，花椰菜
	2
	2（甘蓝除外）
	
	已登记，甘蓝（PD20110172）

	叶菜
	20
	20
	
	

	芹菜
	7
	7
	
	

	果类蔬菜（葫芦科除外）
	0.6
	0.6（番茄、辣椒除外）
	
	果菜类蔬菜（葫芦科除外）对应为茄果类蔬菜，已登记，番茄（PD20121230，氯虫·高氯氟），辣椒（PD20121230，氯虫·高氯氟）

	葫芦科果类蔬菜
	0.3
	0.3
	
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	根茎类蔬菜
	0.02
	0.02
	
	

	柑橘类水果
	0.5
	0.5
	
	

	仁果类水果
	0.4
	0.4（苹果除外）
	
	已登记，苹果（PD20121230，氯虫·高氯氟），苹果树（PD20110463）

	核果类水果
	1
	1
	
	

	浆果及其它小粒水果
	1
	1
	.
	

	薄荷
	15
	1
	
	

	干辣椒
	5
	-
	
	已登记，辣椒（PD20121230，氯虫·高氯氟）

	甘蔗
	0.5
	-
	
	已登记，甘蔗（PD20100677）

	玉米笋
	0.01
	0.01
	
	

	树生坚果
	0.02
	0.02
	
	


（五十九）氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
1. 基本信息
中文通用名：氯氟氰菊酯；高效氯氟氰菊酯
英文通用名：cyhalothrin；Lambda-cyhalothrin
化学名称：（RS）-α-氰基-3-苯氧基苄基（Z）-（1RS，3RS）-（2-氯-3，3，3-三氟丙烯基）-2，2-二甲基环丙烷羧酸酯；（S）-α-氰基-3-苯氧基苄基（Z）-（1R，3R）-3-（2-氯-3，3，3-三氟丙烯基）-2，2-二甲基环丙烷羧酸酯，（R）-α-氰基-3-苯氧基苄基（Z）-（1S，3S）-3-（2-氯-3，3，3-三氟丙烯基）-2，2-二甲基环丙烷羧酸酯
结构式：
[image: image57.png]



化学分子式：C23H19ClF3NO3
相对分子质量：449.85
ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，2007）
ARfD：0.02 mg/kg bw

风险评估残留物：氯氟氰菊酯（异构体之和）。
监测残留物：氯氟氰菊酯（异构体之和）。
2. 登记使用情况
2.1 概述
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯是一种拟除虫菊酯类杀虫剂，可防治果树、蔬菜、棉花、烟草、玉米等作物的棉铃虫、棉红铃虫、棉蚜、玉米螟、柑橘潜叶蛾、介壳虫若虫、叶螨、卷叶蛾类幼虫、食心虫、蚜虫，小菜蛾、甘蓝夜蛾、斜纹夜蛾、烟青虫、菜螟、菜青虫，对蚊、蝇等卫生害虫也有效。主要以喷雾方式使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	棉花（PD20084948），茶树（PD20120409，高效氯氟氰菊酯），烟草（PD20096370）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	糙米
	1
	
	1（大米（稻谷））
	
	0.2（小米）
	1（大米）
	0.5（大米（糙米））

	小麦
	0.05
	0.05
	0.05
	0.05
	0.05
	0.05
	0.05

	大麦
	0.5
	
	0.05
	0.2
	0.2
	0.5
	0.2

	燕麦
	0.05
	
	
	
	0.2
	0.05
	0.2（其他粮谷）

	黑麦
	0.05
	
	
	
	0.2
	0.05
	0.02

	黑小麦
	0.05
	
	
	
	
	0.02（其他粮谷）
	0.2（其他粮谷）

	玉米
	0.02
	0.02*
	0.05（大田玉米）
	
	
	0.02
	0.04

	豆类
	0.05
	0.02(干大豆)
	0.01（大豆）
	0.2（干豆类（干大豆除外））
	0.2
	0.05
	0.2（干大豆、其他豆类）

	含油种籽，花生除外
	0.2
	0.02（棉籽油、大豆），0.05*（棉籽）
	0.05（棉籽）
	0.02（棉籽、油菜籽）
	0.02（棉籽）
	0.2（油菜籽、棉籽）
	0.5（油菜籽）0.04（棉籽）

	鳞茎类蔬菜
	0.2
	
	0.02（大蒜）
	
	0.5（大蒜）
	0.2
	0.5（大蒜、韭菜）

	结球甘蓝
	0.3
	0.2
	0.4（芸薹属卷心菜和茎菜）
	0.1（芸薹属蔬菜）
	0.2（甘蓝）
	0.2
	0.4（甘蓝）

	花椰菜
	0.5
	
	0.4（芸薹属卷心菜和茎菜）
	0.1（芸薹属蔬菜）
	
	0.1
	0.5

	果类蔬菜，葫芦科除外
	0.3
	0.2（果菜类蔬菜）
	0.2
	0.02（番茄）
	0.5（西红柿、茄子、鲜青椒和红辣椒）
	0.1（番茄、辣椒），0.5（茄子）
	0.5（番茄、茄子、其他茄科蔬菜）

	葫芦科果类蔬菜
	0.05
	0.2（果菜类蔬菜）
	
	
	0.5（南瓜（包括西葫芦））
	0.1（食用果皮），0.05（非食用果皮）
	0.5

	豆类蔬菜
	0.2
	
	0.2（豆荚可食的豆科蔬菜）
	0.1
	0.2（菜豆、蚕豆、豌豆、绿豆）
	0.2
	0.5（鲜荚豌豆、鲜荚四季豆）

	芦笋
	0.02
	
	
	
	0.5
	0.02
	

	根茎类蔬菜
	0.01
	
	
	0.01（萝卜、马铃薯）
	0.02（马铃薯），0.5（萝卜）
	0,02（马铃薯、热带根和块茎蔬菜、萝卜）
	0.5（胡萝卜），0.04（马铃薯），0.05（甘薯）

	柑橘类水果
	0.2
	0.2（柑橘）
	
	0.01
	1
	0.2
	1

	仁果类水果
	0.2
	0.2（梨果类水果、苹果）
	0.2（鳄梨），0.3（梨果类水果）
	
	0.2（梨、苹果）
	0.1
	0.4（苹果、日本梨）

	桃
	0.5
	
	0.5（核果类水果）
	
	0.5
	0.2
	0.5

	油桃
	0.5
	
	0.5（核果类水果）
	
	0.5（桃）
	0.2
	0.5

	杏
	0.5
	
	0.5（核果类水果）
	
	0.5
	0.2
	0.5

	洋李（包括洋李干）
	0.2
	
	0.5（核果类水果）
	
	0.5（李子）
	0.2
	0.5

	樱桃
	0.3
	
	0.5（核果类水果）
	
	0.5
	0.3
	0.5

	浆果及其它小粒水果
	0.2
	
	
	
	0.5（葡萄、草莓），2（猕猴桃）
	0.2（葡萄），0.5（草莓）
	0.5

	橄榄
	1
	
	
	
	
	1
	

	芒果
	0.2
	
	
	
	0.5
	0.2
	0.5

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	0.3
	
	
	
	
	0.2（无核葡萄干）
	

	树生坚果
	0.01
	
	0.05（坚果）
	
	2
	0.05
	0.5

	甘蔗
	0.05
	
	0.05
	
	
	0.05
	0.05

	干辣椒
	3
	
	
	
	
	0.05
	1（其他辛香调味料）

	鲜食玉米
	
	0.2
	
	
	
	
	

	叶菜类蔬菜
	
	2（莴苣、普通白菜），1（大白菜）
	2.0（莴苣（莴笋））
	
	0.5（菠菜、芹菜），1（韩国白菜）
	0.5（菠菜），1（大白菜）
	0.5（菠菜），1（大白菜），2（莴苣）

	菠菜
	
	2
	
	
	
	
	

	芹菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	韭菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	番茄
	
	0.2
	
	
	
	
	

	茄子
	
	0.2
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	0.2
	
	
	
	
	

	荔枝
	
	0.1
	
	
	
	0.02
	

	茶叶
	
	15
	
	
	
	1
	15

	蘑菇类（鲜）
	
	0.5*
	
	
	0.5
	0.02
	0.02

	棉花
	0.2（含油种籽，花生除外）
	0.02（棉籽油）
	0.05（棉籽）
	0.02（棉籽）
	
	0.2（棉籽）
	0.04（棉籽）


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。*：2011年待发布的标准。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
作物和动物产品中的氯氟氰菊酯残留检测方法：样品用丙酮和正己烷（50:50，V/V）提取，提取物用硅胶或弗罗里硅土固相萃取柱净化，最后用GC-ECD或GC-MS检测，定量限是0.01 mg/kg (JMPR Report, 2008) 。
4.2我国分析方法情况
《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量的测定》（GB/T 5009.146-2008）：适用于粮食、蔬菜中16种有机氯和拟除虫菊酯农药残留量的测定，粮食和蔬菜样品的检出限是0.0008 mg/kg；适用于西兰花、茼蒿、大葱、芹菜、番茄、黄瓜、菠菜、柑橘、苹果、草莓中40种有机氯和和拟除虫菊酯农药残留量的测定，果蔬样品的定量限是0.025 mg/kg。
《水果蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中500种农药及相关化学品残留量的测定，水果蔬菜样品的检出限是0.0063 mg/kg。
《茶叶中519种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23204-2008：适用于绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中490种农药及相关化学品残留量的定性鉴定，以及绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中29种酸性除草剂残留量的测定，茶叶样品的检出限是0.005 mg/kg。
《烟草及烟草制品拟除虫菊酯杀虫剂、有机磷杀虫剂、含氮农药残留量的测定》（GB/T 13595-2004）：适用于烟草及烟草制品中高效氯氟氰菊酷、氟氯氰菊酯、氯氰菊酯、氰戊菊酯、溴氰菊酯、克百威、甲萘威、二嗪磷、甲基对硫磷、毒死蜱、马拉硫磷、杀螟硫磷、对硫磷、倍硫磷、甲胺磷、速灭磷、久效磷、甲霜灵、磷胺、氟节胺、仲丁灵、异丙乐灵、二甲戊灵23种农药残留量的测定，烟草样品的检出限是0.02 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜水果中41种有机氯类、拟除虫菊酯类农药残留量的测定，蔬菜和水果样品的检出限是0.0005 mg/kg。
《进出口食品中多种菊酯类农药残留量测定方法 气相色谱法》（SN/T 1117-2008）：适用于大米、茶叶、青菜、黄瓜、荷兰豆、柑橘中联苯菊酯、甲氰菊酯、氯氟氰菊酯、氯菊酯、氟氯氰菊酯、氯氰菊酯、氰戊菊酯、溴氰菊酯农药残留量的测定，茶叶样品中氯氟氰菊酯的测定低限为0.01 mg/kg，大米、青菜、黄瓜、荷兰豆、柑橘样品的测定低限均为0.01 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	1
	0.2399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其他谷类
	0.0233
	0.02
	0.000466
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.02
	0.00032
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1.0
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	0.2
	0.00914
	

	坚果
	0.0039
	0.01
	0.000039
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	0.000654
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	15
	0.18
	

	酱油
	0.009
	3
	0.027
	

	合计
	1.0286
	-
	0.695095
	1.26


    6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氯氟氰菊酯的每日理论最大摄入量是0.70 mg，占日允许摄入量的55.2%。在2008年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品消费区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的3%-10%，其中远东地区的IEDI为144.2 μg，占ADI的10%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷和蔬菜中氯氟氰菊酯残留检测方法采用《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量的测定》（GB/T 5009.146-2008）标准；坚果、调味料和饲料中氯氟氰菊酯残留检测方法参照《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量的测定》（GB/T 5009.146-2008）标准；水果中氯氟氰菊酯残留检测方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	糙米
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	

	小麦
	0.05
	-
	GB/T 5009.146-2008
	我国标准为0.05

	大麦
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	

	燕麦
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	黑麦
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	黑小麦
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	玉米
	0.02
	-
	GB/T 5009.146-2008
	我国标准为0.02

	豆类（干大豆除外）
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	我国已制定干大豆标准，对应为杂粮类

	含油种籽，花生除外（棉籽除外）
	0.2
	0.2
	参照GB/T 5009.146-2008
	已登记，棉花（PD20084948），我国已制定棉籽和棉籽油标准，0.02（棉籽油、大豆），0.05*（棉籽）

	鳞茎类蔬菜
	0.2
	0.2
	GB/T 5009.146-2008
	

	结球甘蓝
	0.3
	-
	GB/T 5009.146-2008
	我国甘蓝标准为0.2

	花椰菜
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	

	果类蔬菜，葫芦科除外
	0.3
	0.3（番茄除外）
	GB/T 5009.146-2008
	果菜类蔬菜（葫芦科除外）对应为茄果类蔬菜（番茄除外），我国番茄标准为0.5

	葫芦科果类蔬菜
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	豆类蔬菜
	0.2
	0.2
	GB/T 5009.146-2008
	

	芦笋
	0.02
	0.02
	GB/T 5009.146-2008
	

	根茎类蔬菜
	0.01
	0.01
	GB/T 5009.146-2008
	根茎类蔬菜对应根茎类和薯芋类蔬菜

	柑橘类水果（柑橘除外）
	0.2
	-
	NY/T 761-2008
	我国柑橘类水果标准为0.2

	仁果类水果
	0.2
	0.2（苹果、梨除外）
	GB/T 5009.146-2008
	我国苹果、梨标准为0.2

	桃
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	油桃
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	杏
	0.5
	0.5
	NY/T 761-2008
	

	洋李（包括洋李干）
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	樱桃
	0.3
	0.3
	NY/T 761-2008
	

	浆果及其它小粒水果
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	橄榄
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	芒果
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	0.3
	0.3
	NY/T 761-2008
	

	树生坚果
	0.01
	0.01
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	甘蔗
	0.05
	0.05
	NY/T 761-2008
	

	干辣椒
	3
	3
	参照GB/T 5009.146-2008
	


（六十）氯菊酯
1. 基本信息
中文通用名：氯菊酯
英文通用名：permethrin
化学名称：3-苯氧基苄基（RS）-3-（2,2-二氯乙烯基）-2,2-二甲基环丙烷羧酸酯
结构式：
[image: image58.emf] 
化学分子式：C21H20Cl2O3
相对分子质量：391.29

ADI：0.05 mg/kg bw（JMPR，2002） 

风险评估残留物：氯菊酯（异构体之和）
监测残留物：氯菊酯（异构体之和）
2. 登记使用情况
2.1 概述
氯菊酯是一种拟除虫菊酯类杀虫剂，可以用于防治棉花、蔬菜、茶叶、果树上多种害虫，尤其适于卫生害虫的防治。主要以喷雾的方式使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	茶树（PD20101844），甘蓝（PD20101844），果树（PD86138），家庭（WP20110074），建筑物（WL20110114），毛织物（WP20080505），棉花（PD86138），十字花科蔬菜（PD20094045），室内（WP20100145），室外（WP20110052），蔬菜（PD86138），卫生（WP20030012），小麦（PD86138），烟草（PD86138）


3. MRL制定情况（mg/kg）


	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	2
	2
	0.05(玉米)
	2
	2（小麦）
	0.05（小麦）
	2

	小麦面粉
	0.5
	0.5（小麦粉）
	
	
	2（小麦）
	0.05(小麦)
	2（小麦）

	小麦全麦粉
	2
	
	
	
	2（小麦）
	0.05(小麦)
	2（小麦）

	菜豆
	0.1
	2（杂粮类）
	
	0.1
	0.2
	0.05
	0.2

	大豆
	0.05
	2
	0.05
	0.1
	0.05
	0.1
	0.05

	油菜籽
	0.05
	
	
	0.2
	0.5（棉籽）
	0.1
	0.05

	花生
	0.1
	
	
	
	0.1
	0.1
	

	棉籽
	0.5
	
	0.5
	0.2
	0.5
	0.1
	0.5

	向日葵籽
	1
	
	
	0.2
	1（葵花籽）
	0.1
	1（葵花籽）

	棉籽油
	0.1
	0.1
	0.5
	0.2
	1
	0.1
	1

	粗制大豆油
	0.1
	
	
	0.2
	1
	0.1
	1

	OC 702粗制向日葵籽油
	1
	
	
	0.2
	1
	0.1
	1

	OR 702粗制向日葵籽油
	1
	
	
	0.2
	1
	0.1
	1

	韭葱
	0.5
	
	0.1
	
	0.5（韭葱）
	0.05
	3

	香葱
	0.5
	
	0.1
	
	0.5（韭葱）
	0.05
	3

	皱叶甘兰
	5
	
	
	
	
	0.05
	5

	羽衣甘蓝
	5
	
	
	
	5
	0.05
	5

	花椰菜
	0.5
	
	1
	
	
	0.05
	2

	青花菜
	2
	
	1
	
	
	0.05
	2

	结球甘蓝
	5
	
	
	
	
	0.05
	5

	抱子甘蓝
	1
	
	1
	2
	
	0.05
	5

	球茎甘蓝
	0.1
	
	1
	2
	
	0.05
	5

	菠菜
	2
	
	20
	5
	2
	0.05
	2

	白菜（大白菜）
	5
	
	
	5
	5
	0.05
	5

	芹菜
	2
	
	5
	5
	2
	0.05
	2

	番茄
	1
	
	2
	0.4
	1
	0.05
	1

	茄子
	1
	
	1
	
	1
	0.05
	1

	辣椒
	1
	
	1
	
	1（鲜青椒和红辣椒）
	0.05
	3

	黄瓜
	0.5
	
	3
	0.2
	0.5
	0.05
	0.5

	腌制用小黄瓜
	0.5
	
	
	
	
	
	

	西葫芦
	0.5
	
	3
	0.2
	0.5
	0.05
	0.5

	笋瓜
	0.5
	
	3
	0.2
	0.5（南瓜）
	0.05
	0.5（南瓜）

	带壳豌豆（嫩籽粒）
	0.1
	
	
	1
	0.1
	0.05
	0.2

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	1
	
	
	0.5
	0.1
	0.05
	0.2

	芦笋
	1
	
	20
	5
	1
	0.05
	3

	甜玉米(玉米笋)
	0.1
	
	0.1
	0.05（甜玉米穗）
	0.05
	0.05
	2

	莴苣茎
	2
	
	1
	5
	2
	0.05
	3

	日本萝卜
	0.1
	
	1
	
	0.1（萝卜）
	0.05(萝卜)
	0.1

	胡萝卜
	0.1
	
	1
	
	0.1
	0.05
	0.1

	马铃薯
	0.05
	
	0.05
	0.05
	0.05
	0.05
	0.05

	柑橘类水果
	0.5
	2
	
	2（猕猴桃）
	0.5
	0.05
	5

	仁果类水果
	2
	2
	3
	
	0.05（苹果）
	0.05
	2

	核果类水果
	2
	2
	5
	
	2（李子）
	0.05
	2

	杏仁
	0.1
	
	5
	
	2
	0.05
	2

	黑莓
	1
	
	
	
	
	0.05
	1

	红、黑树莓
	1
	
	
	
	
	0.05
	1

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	1
	
	
	
	
	0.05
	1

	醋栗
	2
	
	
	
	
	0.05
	

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	2
	
	
	
	
	0.05
	

	葡萄
	2
	
	
	
	2
	0.05
	5

	猕猴桃
	2
	
	2
	2
	2
	0.05
	2

	草莓
	1
	
	
	
	1
	0.05
	1

	橄榄
	1
	
	
	
	
	0.05
	5

	瓜，西瓜除外
	0.1
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.1

	开心果
	0.05
	
	0.1
	
	0.05（杏仁）
	0.05
	0.1

	糖用甜菜
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	0.2

	绿茶，红茶
	20
	20
	
	
	
	0.1
	20

	咖啡豆
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	麦胚
	2
	
	
	2
	2
	0.05
	2

	干啤酒花
	50
	
	
	
	50
	0.1
	50

	蘑菇
	0.1
	
	6
	2
	0.1
	0.05
	3

	香料
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.5

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	0.1
	0.5

	山葵
	0.5
	
	
	
	
	0.1
	0.5

	干苹果渣
	50
	
	
	
	
	
	

	原粮
	
	2
	
	2
	2
	0.05
	2

	麦类
	
	2
	
	
	
	
	

	旱粮类
	
	2
	
	
	
	
	

	杂粮类
	
	2
	
	
	
	
	

	蔬菜
	
	1
	3（葫芦科）
	0.2（葫芦科）
	3
	0.05
	3

	水果
	
	2
	0.05（苹果）
	2（猕猴桃）
	5
	0.05
	5

	甘蓝
	
	
	6
	2
	5
	0.05
	5


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
样品用20%丙酮正己烷溶液或正己烷：异丙醇（2:1）提取，提取物用单一或复合凝胶、弗罗里硅土或小的硅胶柱净化，氯菊酯用GC-ECD检测,方法的检出限为0.01 mg/kg。（JMPR Evaluation, 1979）
4.2我国分析方法情况
《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量的测定》(GB/T 5009.146-2008):适用于粮食和蔬菜中有机氯和拟除虫菊酯类农药残留量的测定，粮食和蔬菜样品的检出限是0.016 mg/kg；适用于西兰花、茼蒿、大葱、芹菜、番茄、黄瓜、菠菜、柑橘、苹果、草莓中40种有机氯和和拟除虫菊酯农药残留量的测定，果蔬样品的定量限是0.025 mg/kg。
《粮谷中405种农药多残留农药多残留量测定方法 气相色谱-质谱和液相色谱-串联》(GB/T 19649-2005):适用于大米、小米、黑米、玉米、大麦、小麦、燕麦等粮谷中。检出限是0.025 mg/kg。
《进出口食品中多种菊酯类农药残留量测定方法 气相色谱法》（SN/T 1117-2008）:适用于大米、茶叶、青菜、黄瓜、荷兰豆、柑橘中联苯菊酯、甲氰菊酯、氯氟氰菊酯、氯菊酯、氟氯氰菊酯、氯氰菊酯、氰戊菊酯、溴氰菊酯农药残留量的测定。在茶叶中，本方法的测定低限为0.05 mg/kg，在大米、青菜、黄瓜、荷兰豆、柑橘中，定量限是0.01 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》(NY/T 761-2008):适用于蔬菜和水果中41种有机氯和拟除虫菊酯类农药多残留的测定。检出限是0.001 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
黄瓜：共抽检70个样品，采自安徽、宁夏、北京、山东、湖南、贵州和吉林七个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于安徽、山东、贵州、云南、北京、宁夏、黑龙江、吉林、辽宁、河北、内蒙古、天津、广西、湖南、海南和广东16个省市。
韭菜：共抽检70个样品，采自安徽、宁夏、北京、山东、湖南、贵州和吉林七个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于安徽、山东、贵州、云南、北京、宁夏、黑龙江、吉林、辽宁、河北、内蒙古、天津、广西、湖南、海南和广东16个省市。
5.2 检测
黄瓜、韭菜：参照《蔬菜和水果中有磷、有机氯、拟除虫菊酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008），样品用乙腈提取，弗罗里矽SPE小柱净化，气相色谱电子捕获检测器测定，定量限0.05mg/kg。苹果和花椰菜：用乙腈水溶液提取，利用UPLC-MS/MS ESI 检测，定量限0.05mg/kg。
	样品
名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	黄瓜
	0.05
	113.48
	110.46
	106.13
	106.36
	104.34
	108.15
	3.45

	
	0.5
	98.66
	100.80
	101.14
	106.66
	102.88
	102.03
	2.93

	
	2
	74.91
	76.95
	76.98
	80.58
	84.45
	78.77
	4.79

	韭菜
	0.05
	104.60
	106.73
	100.49
	92.39
	97.59
	100.36
	5.68

	
	0.5
	105.50
	93.94
	94.22
	107.30
	101.41
	100.47
	6.19

	
	2
	90.68
	82.10
	88.32
	99.48
	96.26
	91.37
	7.45


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL

 （mg/kg）
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	韭菜
	﹤0.05(70)
	0.5
	70
	0
	0

	黄瓜
	﹤0.05(70)
	0.5
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测韭菜样品70个，检出率0%，超标率0%；黄瓜样品70个，检出率0%，超标率0。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	2
	0.4798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.5
	0.06925
	

	其他谷类
	0.0233
	2
	0.0466
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.1
	0.0016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	0.183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	5
	0.9185
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	20
	0.24
	

	酱油
	0.009
	10
	0.09
	

	合计
	1.0286
	
	2.12631
	3.15


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氯菊酯的每日理论最大摄入量是2.13mg，占日允许摄入量67.5%。在1999年的JMPR报告中，基于已建立的MRLs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，每日理论最大估计摄入量（TMDI）占日允许摄入量的的20%-30%，其中远东地区的TMDI为887.9μg，占ADI的30%。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
谷物、蔬菜中的氯菊酯残留检测方法分别采用《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量的测定》(GB/T 5009.146-2008)标准；油料和饲料中的氯菊酯残留检测方法分别参照《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量的测定》(GB/T 5009.146-2008)标准；水果中的氯菊酯残留检测方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》(NY/T 761-2008)标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	2
	-
	GB/T 5009.146-2008
	我国谷物标准为2

	小麦面粉
	0.5
	-
	GB/T 5009.146-2008
	已登记，小麦（PD86138），我国小麦面粉标准为0.5

	小麦全麦粉
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	已登记，小麦（PD86138），我国与CAC小麦标准都为0.5

	菜豆
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	

	大豆
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	油菜籽
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	花生
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	

	棉籽
	0.5
	-
	GB/T 5009.146-2008
	已登记，棉花（PD86138），

	向日葵籽
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	

	棉籽油
	0.1
	-
	GB/T 5009.146-2008
	已登记，棉花（PD86138），我国棉籽油标准为0.1

	粗制大豆油
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	

	粗制向日葵籽油
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	

	韭葱
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	香葱
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	皱叶甘蓝
	5
	5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	羽衣甘蓝
	5
	5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	花椰菜
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	青花菜
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	结球甘蓝
	5
	5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	抱子甘蓝
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	球茎甘蓝
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	白菜（大白菜）
	5
	5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	菠菜
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	茄子
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	芹菜
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	辣椒
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	番茄
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	黄瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	腌制用小黄瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	西葫芦
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	笋瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	带壳豌豆（嫩籽粒）
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	芦笋
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	甜玉米(玉米笋)
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	莴苣茎
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	胡萝卜
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	日本萝卜
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	马铃薯
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	柑橘类水果
	0.5
	-
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	仁果类水果
	2
	-
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	核果类水果
	2
	-
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	杏仁
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	

	猕猴桃
	2
	2
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	葡萄
	2
	2
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	醋栗
	2
	2
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	2
	2
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	草莓
	1
	1
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	黑莓
	1
	1
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	红、黑树莓
	1
	1
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	露莓（包括波森莓和罗甘莓）
	1
	1
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	橄榄
	1
	1
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	瓜，西瓜除外
	0.1
	0.1
	NY/T 761-2008
	我国水果标准为2

	开心果
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	糖用甜菜
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	我国蔬菜标准是1

	绿茶，红茶
	20
	-
	GB/T 5009.146
	我国标准为20

	咖啡豆
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146
	

	麦胚
	2
	-
	GB/T 5009.146
	已登记，小麦（PD86138）

	干啤酒花
	50
	50
	GB/T 5009.146
	

	蘑菇
	0.1
	0.1
	GB/T 19649-2005
	

	香料
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2005
	

	干辣椒
	10
	10
	GB/T 19649-2005
	

	山葵
	0.5
	0.5
	GB/T 19649-2005
	


（六十一）氯氰菊酯和高效氯氰菊酯
1. 基本信息
中文通用名：氯氰菊酯；高效氯氰菊酯
英文通用名：cypermethrin；Beta cypermethrin
化学名称：(RS)- a-氰基-3-苯氧基苄基(RS)-3-(2,2-二氯乙烯基)-2,2-二甲基环丙烷羧酸酯；(S)- a-氰基-3-苯氧基苄基(1R,3R)-3-(2,2-二氯乙烯基)-2,2-二甲基环丙烷羧酸酯，(R)- a-氰基-3-苯氧基苄基(1S,3S)-3-(2,2-二氯乙烯基)-2,2-二甲基环丙烷羧酸酯, (S)- a-氰基-3-苯氧基苄基(1R,3S)-3-(2,2-二氯乙烯基)-2,2-二甲基环丙烷羧酸酯, (R)- a-氰基-3-苯氧基苄基(1S,3R)-3-(2,2-二氯乙烯基)-2,2-二甲基环丙烷羧酸酯
结构式：
[image: image59.png]



化学分子式：C22H19CL2NO3
相对分子质量：416.32

ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，2006） 

ARfD：0.04 mg/kg bw

风险评估残留物：氯氰菊酯（异构体之和）
监测残留物：氯氰菊酯（异构体之和）
2. 登记使用情况
2.1 概述
氯氰菊酯和高效氯氰菊酯是拟除虫菊酯类杀虫剂，可防治对棉花、大豆、玉米、果树、葡萄、蔬菜、烟草、花卉等作物上的蚜虫、棉铃虫、斜纹夜蛾、尺蠖、卷叶虫、跳甲、象鼻虫等多种害虫有良好防治效果，但不宜用作土壤杀虫剂。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	小麦（PD20040093），玉米（PD20070198），白菜（PD20081417，氯氰·乐果），甘蓝（PD20070578），黄瓜（PD20080421，氯氰·毒死蜱），菜豆（PD20050158，氯氰·毒死蜱），萝卜（PD20082665，氯氰·毒死蜱），韭菜（PD20080421，氯氰·毒死蜱），青菜（PD20082665，氯氰·毒死蜱），果菜（PD10-85），果菜类蔬菜（PD20050158，氯氰·毒死蜱），十字花科蔬菜（PD20040079），十字花科叶菜（PD20080285），十字花科蔬菜叶菜（PD20092286，氯氰·毒死蜱），叶菜类蔬菜（PD20083639，氯氰·敌敌畏），蔬菜（PD20040189），柑橘树（PD20040268），梨树（PD20040093），桃树（PD20098141，氯氰·毒死蜱），荔枝（PD20040585，氯氰·三唑磷），荔枝树（PD20050158，氯氰·毒死蜱），龙眼（PD20040585，氯氰·三唑磷），龙眼树（PD20050158，氯氰·毒死蜱），大豆（PD20080421，氯氰·毒死蜱），烟草（PD20040091），茶树（PD20040268），棉花（PD20040079），杨树（PD20040180），卫生（WP20060011），仓库（WP20120084），苹果（PD20080421，氯氰·毒死蜱），苹果树（PD20040268），室内（WP20110116），室外（WP20080595），叶菜（PD20096004），叶菜类十字花科蔬菜（PD20080954）



3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.3
	
	
	1（小麦除外）
	
	0.05
	

	稻
	2
	
	
	
	
	0.05
	

	大麦
	2
	
	
	
	0.5
	2
	0.5

	小麦
	2
	0.2
	
	0.2
	0.2
	2
	0.2

	黑麦
	2
	
	
	
	1.0
	2
	1.0

	燕麦
	2
	
	
	
	1.0
	2
	

	豆类(pulses)
	0.05
	0.05（大豆）
	
	0.05（干大豆）
	0.05(大豆)
	0.05（大豆）
	0.05

	含油种籽，花生除外
	0.1
	0.2（棉籽）
	0.5（棉籽）
	0.2（油菜籽）
	0.2（棉籽）
	0.05
	0,2（棉籽，油菜籽）

	粗制橄榄油
	0.5
	
	
	
	
	
	

	橄榄油
	0.5
	
	
	
	
	
	

	鳞茎洋葱
	0.01
	
	0.10（洋葱）
	
	0.1（洋葱）
	0.1
	0.1

	韭葱
	0.05
	1
	
	
	0.5（韭葱）
	0.5（韭葱）
	6.0

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝，花椰菜
	1
	5*（结球甘蓝）
	2.0
	
	
	0.5
	1.0

	叶菜
	0.7
	2（菠菜）
	
	5
	2.0(菠菜)
	0.5(菠菜)
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.07
	
	
	
	5.0（南瓜）
	0.2（西葫芦）
	0.05

	番茄
	0.2
	0.5
	
	0.5
	0.5（西红柿）
	0.5
	2.0

	茄子
	0.03
	0.5
	
	
	0.2
	0.5
	0.5

	秋葵
	0.5
	
	
	
	0.2（葵花籽）
	0.2（葵花籽）
	0.2

	红辣椒
	2
	0.5（辣椒）
	
	
	0.5
	0.5（辣椒）
	

	甜椒
	0.1
	
	
	
	0.5
	0.5（辣椒）
	2.0

	豆类蔬菜
	0.7
	0.5
	
	
	
	0.05
	

	朝鲜蓟
	0.1
	
	
	
	5．0（芦笋）
	2
	1.0

	芦笋
	0.4
	
	
	
	
	
	

	甜玉米(玉米笋)
	0.05
	0.5（鲜食玉米）
	
	0.05（甜玉米穗）
	
	0.05
	

	根茎类蔬菜
	0.01
	2（莴苣）
	10.0（莴苣）
	
	0.05（萝卜）
	0.05
	

	仁果类水果
	0.7
	2（梨、苹果）
	
	1（梨果类水果）
	2.0（梨）
	1（梨）
	2.0(梨)

	柑橘类水果
	0.3
	1（柑橘）
	
	
	2.0（其他柑橘类水果））
	2（中国柑橘）
	2.0(柑橘)

	核果类水果
	2
	
	
	1（樱桃除外）
	1.0（李子）
	1（李子）
	1.0（杏）

	葡萄
	0.2
	
	
	0.05
	2.0（葡萄柚）
	0.5
	2.0

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	0.5
	
	
	
	
	
	

	草莓
	0.07
	
	
	
	0.5
	0.05（非野生）
	2.0

	橄榄
	0.05
	
	
	0.05
	2.0（柿子）
	0.05
	

	杨桃
	0.2
	
	
	
	2.0（柿子）
	0.05
	

	龙眼
	1
	0.5
	
	
	
	
	

	荔枝
	2
	0.5
	
	
	
	0.05
	

	芒果
	0.7
	
	
	
	
	0.05
	0.03

	番木瓜
	0.5
	
	
	
	2.0
	0.05
	0.01

	文旦柚
	0.5
	
	
	
	
	
	

	榴莲
	1
	
	
	
	
	0.05
	

	树生坚果
	0.05
	
	
	
	
	
	

	甘蔗
	0.2
	
	
	
	
	0.05
	0.3

	糖用甜菜
	0.1
	
	
	
	
	0.05
	

	绿茶，红茶
	15
	20（茶叶）
	
	
	
	0.5（茶叶）
	20

	咖啡豆
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.05

	干辣椒
	10
	
	
	
	0.5(红辣椒)
	0.5（辣椒）
	

	水果或浆果类香料
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	

	根茎类香料
	0.2
	
	
	
	
	
	

	玉米
	
	0.05
	
	
	0.05
	
	

	果菜类蔬菜
	
	0.5
	
	
	
	0.05
	

	普通白菜
	
	2
	
	
	
	
	

	大白菜
	
	2
	
	
	
	
	

	菠菜
	
	2
	
	
	
	
	

	莴苣
	
	2
	
	
	
	
	

	芹菜
	
	1
	
	
	
	
	

	黄瓜
	
	0.2
	
	
	0.2
	0.2
	0.5

	豌豆
	
	0.5
	
	
	
	
	

	菜豆
	
	0.5
	
	
	
	
	

	蚕豆
	
	0.5
	
	
	
	
	

	扁豆
	
	0.5
	
	
	
	
	

	豇豆
	
	0.5
	
	
	
	
	

	食荚豌豆
	
	0.5
	
	
	
	
	

	棉花
	
	0.2（棉籽）
	0.5（棉籽）
	
	0.2（棉籽）
	
	0.2（棉籽）

	马铃薯
	
	
	
	0.05
	
	
	0.05

	桃
	0.2（杨桃）
	
	
	
	2
	2
	2

	橙
	
	2
	
	
	
	
	

	柚
	
	2
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	2
	
	
	
	
	

	茶树
	20（绿茶、红茶）
	20（茶叶）
	
	
	
	0.5（茶叶）
	20（茶叶）

	烟草
	
	
	
	
	
	
	

	蘑菇类（鲜）
	
	0.5
	
	
	
	
	


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。*：2011年待发布的标准。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品中的氯氰菊酯残留检测方法：样品用乙腈匀浆提取，然后加入氯化钠，摇匀后上层液过无水硫酸钠，浓缩蒸干，用乙腈和甲苯混合液溶解后过SPE碳柱净化。蒸干洗出液，甲苯溶解后，用GC-MS分析,定量限是0.01mg/kg（JMPR Evaluation，2008）。
4.2我国分析方法情况
《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量地测定》（GB/T 5009.146-2008）：适用于粮食、水果中16种有机氯和拟除虫菊酯农药残留量的测定，果蔬样品中的氯氰菊酯定量限0.0125mg/kg。
《植物性食品中氯氰菊酯、氰戊菊酯和溴氰菊酯残留量的测定》（GB/T 5009.110-2003）：适用于谷物和蔬菜中氯氰菊酯、氰戊菊酯和溴氰菊酯残留量的测定，谷物和蔬菜中我国标准已制定样品检出限2.1μg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T761-2008）：适用于蔬菜和水果中氯氰菊酯残留量地测定，检出限0.003mg/kg。
《进出口食品中多种菊酯类农药残留量测定方法  气相色谱法》（SN/T 1117-2008）：适用于大米、茶叶、青瓜、黄瓜、荷兰豆、柑橘中氯氰菊酯的残留量的测定，茶叶样品测定低限0.05mg/kg，大米、青瓜、黄瓜、荷兰豆、柑橘样品测定低限0.01mg/kg。
5.理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量（mg/kg）
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.57(CAC STMR)
	　
	0.136743
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	　
	0.0277
	

	其它谷类
	0.0233
	0.05
	　
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	　
	　
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	0.05
	　
	0.0008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	　
	0.183
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.0845(GB STMR)
	　
	0.0155227
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	　
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	　
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.2
	　
	0.00654
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.2
	　
	0.00088
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	20
	　
	0.24
	

	酱油
	0.009
	2.8(CAC STMR)
	　
	0.0252
	

	合计
	1.0286
	28.2045
	　
	0.729146
	1.26


    6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氯氰菊酯的每日理论最大摄入量是2.04 mg，占日允许摄入量的57.87%。在2009年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS/食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的7%-30%，其中远东地区的IEDI为318.9μg，占ADI的30%。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食、水果中氯氰菊酯农药残留检测方法采用《植物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多种残留量地测定》（GB/T 5009.146-2008）标准；蔬菜中氯氰菊酯残留检测方法采用《植物性食品中氯氰菊酯、氰戊菊酯和溴氰菊酯残留量的测定》（GB/T 5009.110-2003）标准；茶叶中氯氰菊酯残留检测方法采用《进出口食品中多种菊酯类农药残留量测定方法  气相色谱法》（SN/T 1117-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	0.3
	0.3
	GB/T 5009.146-2008
	

	稻
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	

	大麦
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	

	小麦
	2
	-
	GB/T 5009.146-2008
	我国已登记小麦（PD20040093）,我国标准为0.2

	黑麦
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	

	燕麦
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	

	豆类（大豆除外）
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	豆类按我国分类对应为大豆和杂粮类，已登记大豆（PD20080421，氯氰·毒死蜱）我国大豆标准为0.05，此处对应为杂粮类

	含油种籽，花生除外（棉籽除外）
	0.1
	0.1
	参照GB/T 5009.146-2008
	已登记棉花（PD20040079），我国棉籽标准为0.2

	粗制橄榄油
	0.5
	0.5
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	橄榄油
	0.5
	0.5
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	鳞茎洋葱
	0.01
	0.01
	GB/T 5009.110-2003
	

	韭葱
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.110-2003
	我国韭菜标准为1

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝，花椰菜
	1
	1(甘蓝除外)
	GB/T 5009.110-2003
	已登记甘蓝（PD20070578），我国甘蓝标准为5，高于CAC

	叶菜
	0.7
	-
	GB/T 5009.110-2003
	已登记叶菜（PD20096004），我国标准为2

	葫芦科果类蔬菜
	0.07
	0.07
	GB/T 5009.110-2003
	按我国分类对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果

	番茄
	0.2
	-
	GB/T 5009.110-2003
	我国标准为0.5，高于CAC

	茄子
	0.03
	-
	GB/T 5009.110-2003
	我国标准为0.5，高于CAC

	秋葵
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.110-2003
	

	红辣椒
	2
	2
	GB/T 5009.110-2003
	我国辣椒标准为0.5

	甜椒
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.110-2003
	我国辣椒标准为0.5

	豆类蔬菜
	0.7
	-
	GB/T 5009.110-2003
	我国标准为0.5

	朝鲜蓟
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.110-2003
	

	芦笋
	0.4
	0.4
	GB/T 5009.110-2003
	

	玉米笋
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.110-2003
	

	根茎类蔬菜
	0.01
	0.01
	GB/T 5009.110-2003
	根茎类蔬菜对应根茎类和薯芋类蔬菜

	仁果类水果
	0.7
	-
	GB/T 5009.110-2003
	我国标准为2，高于CAC

	柑橘类水果
	2
	-
	GB/T 5009.146-2008
	我国标准为1，低于CAC

	核果类水果
	2
	2
	GB/T 5009.146-2008
	

	葡萄
	0.2
	0.2
	GB/T 5009.146-2008
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	

	草莓
	0.07
	0.07
	GB/T 5009.146-2008
	

	橄榄
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	杨桃
	0.2
	0.2
	GB/T 5009.146-2008
	

	龙眼
	1
	-
	GB/T 5009.146-2008
	已登记龙眼（PD20040585，氯氰·三唑磷），
我国标准为0.5

	荔枝
	2
	-
	GB/T 5009.146-2008
	已登记荔枝（PD20040585，氯氰·三唑磷）
，我国标准为0.5

	芒果
	0.7
	0.7
	GB/T 5009.146-2008
	

	番木瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	

	文旦柚
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.146-2008
	

	榴莲
	1
	1
	GB/T 5009.146-2008
	

	树生坚果
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.146-2008
	

	甘蔗
	0.2
	0.2
	GB/T 5009.146-2008
	

	糖用甜菜
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.146-2008
	

	绿茶，红茶
	15
	-
	SN/T 1117-2008
	我国标准为20

	咖啡豆
	0.05
	0.05
	SN/T 1117-2008
	

	干辣椒
	10
	10
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	水果或浆果类香料
	0.1
	0.1
	参照GB/T 5009.146-2008
	

	根茎类香料
	0.2
	0.2
	参照GB/T 5009.146-2008
	


（六十二）氯硝胺
1. 基本信息
中文通用名：氯硝胺
英文通用名：dicloran
化学名称：2，6-二氯-4-硝基苯胺
结构式：
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化学分子式：C6H4CI2N2O2 
相对分子质量：207.02 
ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2003） 

风险评估残留物：氯硝胺
监测残留物：氯硝胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
氯硝胺是一种农用杀菌剂，可防治甘薯、洋麻、黄瓜、莴苣、棉花、烟草、草莓、马铃薯等的菌核病；甘薯、棉花及桃子的软腐病；马铃薯和西红柿的晚疫病；杏、扁桃及苹果的枯萎病；小麦的黑穗病；蚕豆花腐病。氯硝胺可与大多数杀虫剂、杀菌剂、波尔多合剂及石灰硫磺等混配使用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	鳞茎洋葱
	0.2
	
	10(洋葱)
	20（洋葱）
	10（洋葱)
	0.2(洋葱)
	0.2(洋葱)

	胡萝卜
	15(Po)
	
	10
	15
	10
	0.1
	10

	桃
	7(Po)
	
	20
	15（核果类水果）
	10
	0.1
	10

	油桃
	7(Po)
	
	20
	15（核果类水果）
	
	0.1
	10

	葡萄
	7
	
	10
	10
	10
	0.1
	7


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品中的氯硝胺残留检测方法：利用丙酮或三氯甲烷提取样品，并由乙腈和正己烷（石油醚）进行液液分配。进一步净化可将乙腈层蒸干，残留物质溶解于丙酮中，加入过量的水，过C18固相萃取小柱，用甲苯洗脱。GC-ECD进行定量分析，定量限为0.02-0.05mg/kg。(JMPR Report，1998) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中500种农药及相关化学品残留量的测定。定量限是0.0125mg/kg。
《出口水果中氯硝胺残留量监测方法》（SN 0280-93）：适用于出口柑桔中氯硝胺残留量的检验，定量限是0.025mg/kg。
5.理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	　
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	　
	　
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2.7（CAC STMR）
	　
	0.24705
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.2
	　
	0.03674
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	7
	　
	0.3199
	

	坚果
	0.0039
	　
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	　
	　
	0
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.60369
	0.63


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群氯硝胺的每日理论最大摄入量是1.73 mg，占日允许摄入量的95.82%。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0-30%,其中远东地区的IEDI为18.7μg，占ADI的3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
葡萄中氯硝胺残留检测方法采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准。鳞茎洋葱、胡萝卜、桃、油桃中氯硝胺残留检测方法参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	鳞茎洋葱
	0.2
	0.2
	参照GB/T 19648-2006
	

	胡萝卜
	15(Po)
	15(Po)
	参照GB/T 19648-2006
	

	桃
	7(Po)
	7(Po)
	参照GB/T 19648-2006
	

	油桃
	7(Po)
	7(Po)
	参照GB/T 19648-2006
	

	葡萄
	7
	7
	GB/T 19648-2006
	


（六十三）螺虫乙酯
1. 基本信息
中文通用名：螺虫乙酯
英文通用名：spirotetramat

化学名称：4-(乙氧基羰基氧基)-8-甲氧基-3-(2,5-二甲苯基)-1-氮杂螺[4,5]-癸-3-烯-2-酮
结构式：
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化学分子式：C21H27NO5
相对分子质量：217.23

ADI：0.5 mg/kg bw（JMPR，2008）
风险评估残留物：螺虫乙酯及其烯醇类代谢产物之和，以螺虫乙酯表示。
监测残留物：螺虫乙酯及其烯醇类代谢产物之和，以螺虫乙酯表示。。
2. 登记使用情况
2.1 概述
一种新型特窗酸类杀虫剂，杀虫谱广，持效期长，可应用的主要作物包括棉花、大豆、柑橘、热带果树、坚果、葡萄、啤酒花、土豆和蔬菜等。可有效防治各种刺吸式口器害虫， 如蚜虫、蓟马、木虱、粉蚧、粉虱和介壳虫等。由于其独特的作用机制，可有效地防治对现有杀虫剂产生抗性的害虫，同时可作为烟碱类杀虫剂抗性管理的重要品种。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	番茄（PD20110281），柑橘树（PD20110281）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	豆类Pulses
	2
	
	
	
	
	
	

	大豆
	4
	
	
	
	
	
	

	棉籽
	0.4
	
	
	
	
	
	

	鳞茎洋葱
	0.4
	
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	2
	
	8（叶类芸薹）
	7（芸薹属蔬菜）
	
	0.5（甘蓝）
	1（球芽甘蓝）

	花椰菜
	1
	
	2.5(头茎芸薹)
	5（叶类蔬菜包括叶状芸薹属蔬菜）
	
	1
	1

	叶菜
	7
	
	9（除芸薹外叶菜类）
	5（叶类蔬菜包括叶状芸薹属蔬菜）
	
	0.1（菠菜）
	7（茼蒿）

	芹菜
	4
	
	9（除芸薹外叶菜类）
	5（叶类蔬菜包括叶状芸薹属蔬菜）
	
	0.1（芹菜叶）
	5

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	
	0.3（葫芦科蔬菜）
	2
	
	0.2（其他外皮可食用的葫芦科）
	0.2（南瓜，包括西葫芦）

	果类蔬菜，葫芦科除外
	1
	1(番茄)
	2.5
	7
	
	2(茄子,番茄)
	0.2（越瓜）,1(番茄)

	豆类蔬菜
	1.5
	
	
	
	
	
	

	红辣椒
	2
	
	2.5（果菜）
	7（果菜，葫芦科除外）
	
	2（辣椒）
	1（红柿子椒）

	马铃薯
	0.8
	
	1.6（马铃薯薄片）
	5
	
	0.1
	0.8

	仁果类水果
	0.7
	
	0.7（梨果）
	
	
	1（苹果、梨）
	0.7（苹果）

	核果类水果
	3
	
	4.5（核果）
	
	
	0.1（李子）
	3（油桃）

	柑橘类水果
	0.5
	1（柑橘）
	0.6（柑橘）
	
	
	1
	1(柠檬)

	洋李干
	5
	
	
	
	
	0.1（李子）
	5（日本李）

	葡萄
	2
	
	3（葡萄干）
	
	
	2（食用葡萄、酿酒葡萄）
	2

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	4
	
	3
	
	
	2（食用葡萄、酿酒葡萄）
	4

	荔枝
	15
	
	
	
	
	
	

	猕猴桃
	0.02
	
	
	
	
	
	

	芒果
	0.3
	
	
	
	
	
	

	番木瓜
	0.4
	
	
	
	
	
	

	树生坚果
	0.5
	
	0.25
	
	
	0.1（去壳或未去壳的木本坚果）,0.1（杏仁）
	0.5（美洲山核桃）,0.5（杏仁）

	干啤酒花
	15
	
	
	
	
	
	15

	干辣椒
	15
	
	2.5（果菜）
	7（果菜，葫芦科除外）
	
	2（辣椒）
	15


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品中的残留检测方法：样品用乙腈和水提取，经固相萃取柱净化后，最后用HPLC/MS-MS分析，啤酒花中螺虫乙酯定量限是0.55mg/kg,其他样品定量限0.055mg/kg。 (JMPR Report，2008) 。
4.2我国分析方法情况
无标准检测方法。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
苹果：共抽检70个样品，采自安徽、宁夏、北京、山东、湖南、贵州和吉林七个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于安徽、甘肃、新疆、山东、宁夏、陕西、云南、河北、北京、河南、辽宁11个省市。 

花椰菜：共抽检70个样品，采自安徽、宁夏、北京、山东、湖南、贵州和吉林七个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于云南、江苏、安徽、福建、宁夏、陕西、甘肃、四川、贵州、天津、北京、山东、河北、湖北、吉林、辽宁、湖南17个省市。 

5.2 检测
苹果和花椰菜：用乙腈水溶液提取，利用UPLC-MS/MS ESI 检测，定量限0.05mg/kg。
Spirotetramat-enol和Spirotetramat在苹果和花椰菜中添加回收结果
	基 质
	添加浓度mg/kg
	回收率%
	平均回收率%
	  相对标准偏%

	
	
	Spirotetramat-enol
	Spirotetramat
	Spirotetramat-enol
	Spirotetramat
	Spirotetramat-enol
	Spirotetramat

	苹果
	0.05
	102.18;101.97;104.44;102.86;103.37
	79.38;83.57;93.28;101.29;91.72
	102.96
	89.85
	0.97
	9.56

	
	0.5
	110.59;113.58;116.34;120.08;123.95
	107.91;111.97;116.17;114.31;120.17
	116.91
	114.10
	4.50
	4.02

	
	2
	117.21;113.70;114.69;119.12;120.95
	117.15;116.19;113.03;116.80;112.84
	117.14
	115.20
	2.57
	1.82

	花椰菜
	0.05
	93.48;90.48;90.42;96.04;90.63
	89.82;87.93;89.17;88.14;95.83
	92.21
	90.18
	2.71
	3.61

	
	0.5
	72.30;74.42;70.01;75.67;74.45
	102.68;101.31;100.99;102.52;101.84
	73.37
	101.87
	3.05
	0.72

	
	2
	94.47;92.96;90.07;91.10;92.91
	106.18;117.67;109.82;111.46;114.89
	92.30
	112.00
	1.87
	3.98


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL

 （mg/kg）
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	苹果
	﹤0.05(70)
	1
	70
	0
	0

	花椰菜
	﹤0.05(70)
	0.7
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测苹果样品70个，检出率和超标率均为0%；花椰菜样品共检测70个，检出率和超标率均为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	0.8
	0.0396
	

	干豆及其制品
	0.016
	4
	0.064
	

	深色蔬菜
	0.0915
	7
	0.6405
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	7
	1.2859
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	15
	0.6855
	

	坚果
	0.0039
	0.5
	0.00195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	15
	0.18
	

	酱油
	0.009
	15
	0.135
	

	合计
	1.0286
	-
	3.03245
	31.5


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群螺虫乙酯的每日理论最大摄入量是3.03 mg，占日允许摄入量的9.6%。在2008年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%-10%,其中远东地区的IEDI为99.1μg，占ADI的96.3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	豆类Pulses
	2
	2
	
	豆类（Pulses）对应为大豆和杂粮类

	大豆
	4
	4
	
	

	棉籽
	0.4
	0.4
	
	

	鳞茎洋葱
	0.4
	0.4
	
	

	结球甘蓝
	2
	2
	
	

	花椰菜
	1
	1
	
	

	叶菜
	7
	7
	
	

	芹菜
	4
	4
	
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	0.2
	
	作物分类对应我国对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果

	果类蔬菜，葫芦科除外(番茄除外)
	1
	1
	
	作物分类对应，我国对应为茄果类蔬菜,已登记番茄（PD20110281）,我国标准是1

	豆类蔬菜
	1.5
	1.5
	
	

	红辣椒
	2
	2
	
	

	马铃薯
	0.8
	0.8
	
	

	仁果类水果
	0.7
	0.7
	
	

	核果类水果
	3
	3
	
	

	柑橘类水果(柑橘除外)
	0.5
	0.5
	
	已登记柑橘树（PD20110281）,我国柑橘标准为0.5

	洋李干
	5
	5
	
	

	葡萄
	2
	2
	
	

	荔枝
	15
	15
	
	

	猕猴桃
	0.02
	0.02
	
	

	芒果
	0.3
	0.3
	
	

	番木瓜
	0.4
	0.4
	
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	4
	4
	
	

	树生坚果
	0.5
	0.5
	
	

	干啤酒花
	15
	15
	
	

	干辣椒
	15
	15
	
	


（六十四）马拉硫磷
1. 基本信息
中文通用名：马拉硫磷
英文通用名：malathion
化学名称：O,O-二甲基-S-[1,2-双(乙氧基甲酰)乙基]二硫代磷酸酯
结构式：
[image: image62.png]CHiCH,0C0CH, S
SRR P(OCHs),

CHyCH,0COCH-§




化学分子式：C10H19O6PS2
相对分子质量：330.3
ADI：0.3 mg/kg bw（JMPR，1997）
风险评估残留物：马拉硫磷
监测残留物：马拉硫磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
非内吸的广谱性杀虫剂，有良好的触杀和一定的熏蒸作用，进入虫体后首先 被氧化成毒力更强的马拉氧磷，从而发挥强大的毒杀作用，而当进入温血动 物体时，则被在昆虫体内所没有的羧酸酯酶水解，因而失去毒性。马拉硫磷 毒性低，残效期短，对刺吸式口器和咀嚼式口器的害虫有效，适用于防治烟 草，茶和桑树等的害虫，也可用于防治仓库害虫。 

2.2 我国登记情况
	登记作物
	水稻（PD20081274），小麦（PD20084063），原粮（PD20084786），贮粮（PD20093831，溴氰·马拉松），小麦原粮（PD85129），稻谷原粮（PD85129），高粱原粮（PD85129），大麦原粮（PD85129），玉米原粮（PD85129），仓储原粮（PD20085944），白菜（PD20090682，氰戊·马拉松），小白菜（PD20082450，溴氰·马拉松），甘蓝（PD20098234），十字花科蔬菜（PD20082814），十字花科叶菜（PD20082561，甲氰·马拉松），蔬菜（PD84105），大蒜（PD20091652，马拉·辛硫磷），柑橘（PD20093307，马拉·杀扑磷），柑橘树（PD20085704），苹果（PD20084171，高氯·马），苹果树（PD20084977），梨树（PD20100388），荔枝树（PD20092984，氯氰·马拉松），枣树（PD20092465），果树（PD84105），大豆（PD20098100），豆类（PD84105-10），花生（PD20091015，氰戊·马拉松），茶树（PD84105），棉花（PD20081440），蚕桑树（PD20121480，敌畏·马），蝗区（PD20092383，高氯·马），粮仓（WP20090068），林木（PD84105），牧草（PD20091468），农田（PD84105），室内（WP20110231），滩（草）地（PD20120934，高氯·马），滩涂（PD20101955，高氯·马），卫生（WP20090068），桑树（PD20091825，敌·马），叶菜类十字花科蔬菜（PD20090615，溴氰·马拉松）  


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	10
	8（麦类）
	
	8（粮谷）
	8
	8
	8

	玉米
	0.05
	8（旱粮类）
	
	8（粮谷）
	2
	8
	2

	高粱
	3
	8（杂粮类）
	
	8（粮谷）
	2
	8
	2

	菜豆
	2
	8（大豆）
	2
	8
	0.5
	
	0.5

	豆类(蚕豆和大豆除外)
	1
	
	
	
	0.5
	
	8

	棉籽
	20
	
	
	
	2
	
	2

	粗制棉籽油
	13
	
	
	
	
	
	

	棉籽油
	13
	
	
	
	
	
	

	鳞茎洋葱
	1
	
	
	
	2
	
	8

	香葱
	5
	
	3
	
	
	
	8

	菠菜
	3
	2*
	6
	
	
	
	2

	绿芥菜
	2
	
	
	
	
	
	

	番茄
	0.5
	0.5
	3
	3
	0.5
	
	0.5

	辣椒
	0.1
	0.5
	0.5
	0.5
	
	
	

	黄瓜
	0.2
	0.2
	3
	
	0.5
	
	0.5

	芦笋
	1
	
	
	
	0.5
	
	8

	园地芜菁
	0.2
	
	0.5
	0.5
	
	
	0.5

	青芜菁
	5
	
	
	
	
	
	

	甜玉米(玉米笋)
	0.02
	0.5（鲜食玉米）
	
	
	
	
	2

	苹果
	0.5
	2
	2
	2
	0.5
	
	0.5

	柑橘类水果
	7
	2
	
	4
	
	
	4

	蓝莓
	10
	
	8
	0.5
	
	
	

	葡萄
	5
	8
	
	8
	2
	
	8

	草莓
	1
	1
	8
	
	
	
	0.5

	番茄汁
	0.01
	
	
	
	
	
	0.01

	干辣椒
	1
	
	
	
	
	
	

	种子类香料
	2
	
	
	
	
	
	2

	水果或浆果类香料
	1
	
	
	
	
	
	1

	根茎类香料
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	糙米
	
	1* 
	8（大米）
	
	
	8（大米）
	

	大米
	
	0.1
	
	
	
	
	

	稻谷
	
	8
	
	
	
	
	

	大蒜
	
	0.5*
	
	8
	
	
	8

	结球甘蓝
	
	0.5*
	
	
	
	0.02（羽衣甘蓝）
	2（球芽甘蓝）

	普通白菜
	
	8
	
	
	
	0.02（大白菜）
	

	大白菜
	
	8
	
	
	
	0.02（大白菜）
	2（大白菜）

	莴苣
	
	8
	
	
	
	0.02（大白菜）
	2（大白菜）

	芹菜
	
	1
	
	
	
	
	

	花椰菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	茄子
	
	0.5
	
	
	
	
	

	菜豆
	
	2
	
	
	
	
	

	豌豆
	
	2
	
	
	
	
	

	蚕豆
	
	2
	
	
	
	
	

	扁豆
	
	2
	
	
	
	
	

	豇豆
	
	2
	
	
	
	
	

	食荚豌豆
	
	2
	
	
	
	
	

	萝卜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	胡萝卜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	山药
	
	0.5
	
	
	
	
	

	马铃薯
	
	0.5
	
	
	
	
	

	甘薯
	
	8
	
	
	
	
	

	芋
	
	8
	
	
	
	
	

	梨
	
	
	
	8
	
	0.5
	0.5（日本梨）

	橙
	
	4
	
	
	
	
	

	柚
	
	4
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	4
	
	
	
	
	

	桃
	
	6
	
	
	
	
	

	油桃
	
	6
	
	
	
	
	

	李子
	
	6
	
	
	
	
	

	杏
	
	6
	
	
	
	
	

	樱桃
	
	6
	
	
	
	
	

	枣
	
	6
	
	8（椰枣）
	
	0.02（椰枣）
	8（椰枣）

	荔枝
	
	
	
	
	
	0.02
	

	甜菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	蘑菇类（鲜）
	
	0.5
	
	
	
	
	

	茶叶
	
	
	
	
	
	0.5
	0.5（发酵茶）


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI 

4. 检测方法情况
4.1JMPR分析方法摘要
小麦中马拉硫磷残留分析方法：乙腈提取，高效液相色谱-串联质谱仪检测，定量限为0.01mg/kg（JMPR Evaluation，2008）。
4.2 我国分析方法摘要
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药的多残留测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜和水果中马拉硫磷农药的残留量测定，定量限为0.02 mg/kg。
《植物性食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定》（GB/T 5009.145-2003）：适用于粮食、蔬菜，检出限为0.006 mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜、水果，检出限为0.03 mg/kg。
《植动物性食品中有机磷类农药多种残留的测定》（GB/T 5009.161-2003）：适用于植动物性食品，定量限为0.003 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
高粱：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、河北、黑龙江、湖北、吉林、辽宁、内蒙古、宁夏、山东、山西、陕西和天津12个省（直辖市）。
玉米：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、广东、河北、黑龙江、吉林、江苏、辽宁、内蒙古、宁夏、山东、天津和浙江12个省（直辖市）。
辣椒：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、北京、福建、广东、广西、河北、河南、黑龙江、湖北、湖南、江苏、辽宁、内蒙古、宁夏、山东、山西、陕西、上海、天津和浙江20个省（直辖市）。
洋葱和大蒜：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、甘肃、河南、江苏、山东、陕西、四川、天津、浙江、黑龙江、山西和上海12个省（直辖市）。
绿叶葱：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、广东、河北、宁夏、黑龙江、江苏、青海、山东、陕西、上海、天津和浙江12个省（直辖市）。
5.2 检测
高粱和玉米：采用《食品中有机磷农药的残留测定》（GB/T 5009.20-2003） 标准；样品中农药经二氯甲烷提取，提取溶液经过滤浓缩后，GC-FPD检测。根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。方法最低定量限为高粱0.0042 mg/kg，玉米0.0031 mg/kg。
辣椒、绿叶葱、洋葱和大蒜：采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯、氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008） 标准；样品中农药经乙腈提取，提取溶液经过滤浓缩后，用丙酮定容。GC-FPD检测，根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。方法最低定量限为辣椒0.0052 mg/kg，绿叶葱0.0046 mg/kg，洋葱和大蒜0.0047 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	高粱
	<0.0042(69),0.011
	3
	70
	1.43
	0

	玉米
	<0.0031(70)
	0.05
	70
	0
	0

	辣椒
	<0.0052(69),0.00944
	0.1
	70
	1.43
	0

	洋葱、大蒜
	<0.0047(70)
	1
	70
	0
	0

	绿叶葱
	<0.0046
	5
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共高粱样品70个，检出率为1.43%，超标率为0%；玉米样品70个，检出率为0%，超标率为0%；辣椒样品70个，检出率为1.43%，超标率为0%；洋葱和大蒜样品70个，检出率为0%，超标率为0%；绿叶葱品70个，检出率为0%，超标率为0%。.

6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	8
	1.9192
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	10
	1.385
	

	其他谷类
	0.0233
	8
	0.1864
	

	薯类
	0.0495
	8
	0.396
	

	干豆及其制品
	0.016
	8
	0.128
	

	深色蔬菜
	0.0915
	8
	0.732
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	8
	1.4696
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	10
	0.457
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	20
	0.654
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.5
	0.0022
	

	食盐
	0.012
	0.05
	0.0006
	

	酱油
	0.009
	5
	0.045
	

	合计
	1.0286
	-
	7.375
	18.9


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群马拉硫磷的长期理论最大摄入量是7.4 mg，占日允许摄入量的39.02%。在2008年的JMPR报告中，基于马拉硫磷的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0.7-2.7%,其中远东地区的IEDI为136.9μg，占日允许摄入量的0.8%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷中马拉硫磷残留方法采用《植物性食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定》（GB/T 5009.145-2003）；蔬菜和水果中马拉硫磷残留方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药的多残留测定》（NY/T 761-2008）；香料中马拉硫磷残留方法参照《植物性食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定》（GB/T 5009.145-2003）标准；油料中马拉硫磷残留方法参照《植动物性食品中有机磷类农药多种残留的测定》（GB/T 5009.161-2003）
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值
(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	小麦
	10
	-
	GB/T 5009.145-2003
	已登记小麦（PD20084063），我国麦类标准为8

	玉米
	0.05
	-
	GB/T 5009.145-2003
	已登记玉米原粮（PD85129），我国旱粮标准为8

	高粱
	3
	-
	GB/T 5009.145-2003
	已登记高粱原粮（PD85129），我国杂粮标准为8

	菜豆
	2
	-
	GB/T 5009.145-2003
	已登记豆类（PD84105-10），我国杂粮类标准为8

	豆类(蚕豆和大豆除外)
	1
	-
	GB/T 5009.145-2003
	已登记豆类（PD84105-10），我国杂粮类标准为8

	棉籽
	20
	-
	GB/T 5009.145-2003
	已登记棉花（PD20081440）

	粗制棉籽油
	13
	-
	GB/T 5009.161-2003
	已登记棉花（PD20081440）

	棉籽油
	13
	-
	GB/T 5009.161-2003
	已登记棉花（PD20081440）

	鳞茎洋葱
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	香葱
	5
	5
	NY/T 761-2008
	

	菠菜
	3
	-
	NY/T 761-2008
	我国标准为2

	绿芥菜
	2
	2
	NY/T 761-2008
	

	番茄
	0.5
	-
	NY/T 761-2008
	我国标准为0.5

	辣椒
	0.1
	-
	NY/T 761-2008
	我国标准为0.5

	黄瓜
	0.2
	-
	NY/T 761-2008
	我国标准为0.2

	芦笋
	1
	1
	NY/T 761-2008
	

	园地芜菁
	0.2
	0.2
	NY/T 761-2008
	

	青芜菁
	5
	5
	NY/T 761-2008
	

	玉米笋
	0.02
	0.02
	NY/T 761-2008
	

	苹果
	0.5
	-
	NY/T 761-2008
	已登记苹果（PD20084171，高氯·马），我国标准为2

	柑橘类水果
	7
	-
	NY/T 761-2008
	已登记柑橘（PD20093307，马拉·杀扑磷），我国标准为4

	蓝莓
	10
	10
	NY/T 761-2008
	

	葡萄
	5
	-
	NY/T 761-2008
	我国标准为8

	草莓
	1
	-
	NY/T 761-2008
	我国标准为1

	番茄汁
	0.01
	0.01
	NY/T 761-2008
	我国和CAC番茄标准都是0.5

	干辣椒
	1
	-
	GB/T 5009.145-2003
	我国和CAC辣椒标准不一致

	种子类香料
	2
	2
	GB/T 5009.145-2003
	

	水果或浆果类香料
	1
	1
	GB/T 5009.145-2003
	

	根茎类香料
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.145-2003
	


（六十五）咪鲜胺
1. 基本信息
中文通用名：咪鲜胺
英文通用名：Prochloraz

化学名称：N-丙基-N-[2-(2,4,6-三氯苯氧基)乙基]-1H咪唑-1-甲酰胺
结构式：
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化学分子式：C15H16Cl3N3O2
相对分子质量：376.67

ADI：0.01 mg/kg bw (JMPR，2001)

ARfD：0.1 mg/kg bw

风险评估残留物：咪鲜胺及其含有2,4,6-三氯苯酚部分的代谢产物之和，以咪鲜胺表示。
监测残留物：咪鲜胺及其含有2,4,6-三氯苯酚部分的代谢产物之和，以咪鲜胺表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
咪鲜胺是一种广谱性杀菌剂。对多种作物子囊菌和半知菌病害有显著防效,可用于防治禾谷类作物茎、叶、穗上的许多病害，如白粉病、叶斑病，可进行叶面喷洒和种子处理。也可用于果树、蔬菜、蘑菇、草皮和观赏植物的多种病原菌，果树和蔬菜在收获前喷洒。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	草坪（PD20081422） 大蒜（PD20080001） 柑橘（PD20070649） 柑橘(果实)（PD20083038） 柑橘树（PD20097410） 黄瓜（PD20080001） 辣椒（PD20070263） 梨树（LS20120154，苯醚·咪鲜胺） 荔枝（PD20080001） 龙眼（PD20080001） 芒果（PD20030018） 芒果树（PD20080249） 苹果（PD20080001） 葡萄（PD20080001） 水稻（PD20030004） 西瓜（PD20080001） 香蕉（果实）（PD20120385） 橡胶树（PD20083668，咪鲜·三唑酮） 小麦（PD20080001） 烟草（PD20080001） 油菜（PD20080162） 


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	2
	0.5（稻谷）
	
	
	0.5（小麦）
	0.05
	2（大米）

	油菜籽
	0.7
	0.5
	
	
	
	0.5
	0.5

	向日葵籽
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	粗制向日葵籽油
	1
	
	
	
	
	0.5
	1

	亚麻籽
	0.05
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	柑橘类水果
	10(Po)
	5（柑橘）
	
	
	2（中国橘）
	10
	10

	果皮不可食的热带和亚热带水果
	7(Po)
	2（芒果）
5（香蕉）
	
	5（香蕉）
	
	0.05
	0.05

	蘑菇
	3
	2
	
	
	2
	2
	2

	黑胡椒，白胡椒
	10
	
	
	
	
	0.2
	10

	
	
	
	
	
	
	
	

	小麦
	
	0.5*
	
	
	0.5
	0.5
	0.5

	大蒜
	
	0.1*
	
	
	
	0.5
	0.5

	菜薹
	
	2*
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	2
	
	
	3
	0.05
	1柿子椒

	黄瓜
	
	1
	
	
	
	0.05
	0.05

	苹果
	
	2*
	
	
	0.5
	0.05
	0.05

	葡萄
	
	2*
	
	
	0.5
	0.05
	0.05

	荔枝
	
	2*
	
	
	
	0.05
	0.05

	龙眼
	
	5*
	
	
	
	0.05
	0.05

	西瓜
	
	0.1*
	
	
	0.5
	0.05
	0.05

	芒果
	
	2
	
	
	
	
	

	香蕉
	
	5
	
	
	
	
	


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI，*：2011年待发布的标准。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物样品中的咪鲜胺残留检测方法：咪鲜胺用丙酮进行索氏提取，加入盐酸吡啶水解成2,4,6-三氯苯酚，在碱性条件下用石油醚蒸馏萃取，酸化后用甲苯对水层再提取，用气相色谱法测定2,4,6-三氯苯酚总量，以2,4,6-三氯苯酚表示咪鲜胺的残留量，校正系数为1.9。该方法得到的定量限为0.01–0.05 mg/kg(JMPR Report，2004)。
4.2我国分析方法情况
《水果中咪鲜胺残留量的测定 气相色谱法》(NY/T 1456-2007):本标准适用于水果中咪鲜胺及代谢物残留量的测定，方法检出限为0.005 mg/kg，线性范围0.05 mg/kg-1 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.5
	gb
	0.11995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.015
	gb STMR
	0.002078
	

	其它谷类
	0.0233
	2
	
	0.0466
	

	薯类
	0.0495
	
	
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	2
	gb
	0.183
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.154
	gb STMR
	0.0282898
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	0
	

	水果
	0.0457
	1.7
	CAC STMR
	0.07769
	

	坚果
	0.0039
	
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	CAC STMR
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	0
	

	酱油
	0.009
	5.1
	CAC STMR
	0.0459
	

	合计
	1.0286
	
	
	0.506777
	0.63


    6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群咪鲜胺的每日理论最大摄入量是0.51 mg，占日允许摄入量80.4%。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的7%-10%,其中远东地区的IEDI为51.3μg，占ADI的9%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
谷物、油料、蔬菜、食用菌、调味品中咪鲜胺残留检测方法参照《水果中咪鲜胺残留量的测定 气相色谱法》(NY/T 1456-2007)标准；水果中咪鲜胺残留检测方法采用《水果中咪鲜胺残留量的测定 气相色谱法》(NY/T 1456-2007)标准。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
（稻谷除外）
	2
	2
	参照NY/T 1456-2007
	已登记，水稻（PD20030004），我国稻谷标准为0.5

	油菜籽
	0.7
	-
	参照NY/T 1456-2007
	已登记，油菜（PD20080162），我国标准为0.5

	向日葵籽
	0.5
	0.5
	参照NY/T 1456-2007
	

	粗制向日葵籽油
	1
	1
	参照NY/T 1456-2007
	

	亚麻籽
	0.05
	0.05
	参照NY/T 1456-2007
	

	柑橘类水果
（柑橘除外）
	10
	10
	NY/T 1456-2007
	已登记，柑橘（PD20070649） 柑橘(果实)（PD20083038） 柑橘树（PD20097410）我国柑橘标准为5

	果皮不可食的热带和亚热带水果
（荔枝、龙眼、香蕉，芒果除外）
	7
	7
	NY/T 1456-2007
	已登记，荔枝（PD20080001） 龙眼（PD20080001） 芒果（PD20030018） 芒果树（PD20080249）香蕉（果实）（PD20120385）。我国香蕉（2）、芒果（5）标准已制定

	蘑菇
	3
	-
	参照NY/T 1456-2007
	我国标准为2

	黑胡椒，白胡椒
	10
	10
	参照NY/T 1456-2007
	


（六十六）醚菊酯
1. 基本信息
中文通用名：醚菊酯
英文通用名：etofenprox
化学名称：2-（4-乙氧基苯基）-2-甲基-丙基-3-苯氧基苄基醚
结构式：
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化学分子式：C25H28O3
相对分子质量：376.49

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，1993） 

风险评估残留物：醚菊酯
监测残留物：醚菊酯
2. 登记使用情况
2.1 概述
醚菊酯属低毒杀虫剂。适用于防治水稻、蔬菜、棉花上，对同翅目飞虱科有特效，同时对鳞翅目、半翅目、直翅目、鞘翅目、双翅目和等翅目等多种害虫也有很好的效果。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	甘蓝（PD20081569），林木（PD149-92），十字花科蔬菜（PD20080051），水稻（PD149-92），室内（PD20110532）


MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	稻
	0.01
	0.01（糙米）
	0.01（大米）
	
	0.5（大米）
	0.5（粮谷）
	0.5

	玉米
	0.05
	
	
	
	
	
	

	油菜籽
	0.01
	
	
	
	
	
	

	菜豆
	0.05
	
	
	
	
	
	

	苹果
	0.6
	
	
	
	1（苹果）
	1（苹果）
	2（苹果）

	梨
	0.6
	
	
	
	
	
	

	桃
	0.6
	
	
	
	
	
	

	油桃
	0.6
	
	
	
	
	
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	8
	
	
	
	
	
	

	韭菜
	
	1
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	
	0.5
	
	
	
	0.2
	2

	普通白菜
	
	1
	
	
	
	
	

	大白菜
	
	1
	
	
	
	
	

	菠菜
	
	1
	
	
	2(韩国白菜）
	3（菠菜）
	5（大白菜）

	芹菜
	
	1
	
	
	
	
	


  注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物中醚菊酯残留检测方法：样品用丙酮提取，提取物用水/正己烷混合物萃取，取有机相，用弗罗里硅土柱或氧化铝/硅胶色谱柱净化，最后用GC-ECD检测分析，检测限是0.01mg/kg（JMPR Report，1993）。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）:适用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿等中醚菊酯等500种农药及相关化学品残留量的测定，样品中的检出限是0.0063mg/kg。
《粮谷中405种农药多残留测定方法气相色谱-质谱和液相色谱-串联质谱法》（GB/T 19649-2005）:适用于大米、小米、黑米、玉米、大麦、小麦、燕麦等粮谷中醚菊酯等405种农药残留量的测定，样品中的检出限是0.0125mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.01
	0.002399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	　
	

	其他谷类
	0.0233
	0.05
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.05
	0.0008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	　
	

	水果
	0.0457
	8
	0.3656
	

	坚果
	0.0039
	
	　
	

	畜禽类
	0.0795
	
	　
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	　
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	　
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.01
	0.000327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.645986
	1.89


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群醚菊酯的每日理论最大摄入量是0.65 mg，占日允许摄入量的34%。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的3%-20%,其中远东地区的IEDI为17.7μg，占ADI的3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜和水果中醚菊酯残留检测方法采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	稻
	0.01
	-
	GB/T 19648-2006
	已登记，水稻（PD149-92），我国标准为0.01

	玉米
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006
	

	油菜籽
	0.01
	0.01
	GB/T 19648-2006
	

	菜豆
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006
	

	苹果
	0.6
	0.6
	GB/T 19648-2006
	

	梨
	0.6
	0.6
	GB/T 19648-2006
	

	桃
	0.6
	0.6
	GB/T 19648-2006
	

	油桃
	0.6
	0.6
	GB/T 19648-2006
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	8
	8
	GB/T 19648-2006
	


（六十七）醚菌酯
1. 基本信息
中文通用名：醚菌酯
英文通用名：kresoxim-methyl
化学名称：甲基(E)-2-甲氧基亚氨基-2-[2-(0-甲苯氧基)苯基]醋酸盐
结构式：
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化学分子式：C18H19NO4
相对分子质量：313.4

ADI：0.4 mg/kg bw（JMPR，1998）
风险评估残留物：醚菌酯
监测残留物：醚菌酯
2. 登记使用情况  

2.1 概述
醚菌酯为线粒体呼吸抑制剂，是一种高效、广谱、新型杀菌剂。对半知菌、子囊菌、担子菌、卵菌纲等真菌引起的多种病害具有很好的活性，如：葡萄白粉病、小麦锈病、马铃薯疫病、南瓜疫病、水稻稻瘟病等病害，特别对草莓白粉病、甜瓜白粉病、黄瓜白粉病、梨黑星病特效。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	番茄（PD20060033），黄瓜（PD20060033），花椰菜（PD20060033），丝瓜（PD20060033），冬瓜（PD20060033），辣椒（PD20060033），柑橘（PD20060033），西瓜（PD20090296），葡萄（PD20120353），香蕉（PD20060033），芒果（PD20090296），荔枝（PD20060033），大豆（PD20060033），马铃薯（PD20060033），棉花（PD20120464，精甲·咯·嘧菌），草坪（PD20070203），菊科和蔷薇科观赏花卉（PD20060033），人参（PD20060033），玉米（LS20110194，丙环·嘧菌酯）


3. MRL制定情况
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.05
	
	
	
	
	0.05*
	0.1

	大麦
	0.1
	
	
	
	
	0.05*
	5

	黑麦
	0.05
	
	
	
	
	0.05*
	5

	粗制橄榄油
	0.7
	
	
	
	
	
	

	黄瓜
	0.05
	0.5
	
	
	0.5
	0.05*
	0.5

	甜橙，酸橙
	0.5
	
	
	
	
	0.05*
	10

	柚子
	0.5
	
	
	
	
	0.05*
	10（葡萄柚）

	仁果类水果
	0.2
	0.2（苹果）
	0.5（梨果类水果）
	0.1（梨果类水果）
	2.0（苹果），1.0梨
	0.2（苹果、梨）
	5（苹果、梨）

	葡萄
	1
	
	1.0
	
	5.0
	1
	15

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	2
	
	1.5
	
	
	
	

	橄榄
	0.2
	
	
	
	
	0.2
	

	草莓
	
	2
	
	
	1.0
	1
	5

	甜瓜
	
	1
	
	
	1.0
	0.2
	1

	番茄
	
	
	
	
	
	0.5
	3


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
无
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定（气相色谱-质谱法）》（GB/T19648-2006）；适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿；最低检出限：0.0063mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定，液相色谱-串联质谱法》（GB/T20769-2008）；适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿；最低检出限：2.515×10-4mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定（气相色谱-质谱法）》（GB/T 19649-2006）；适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米；最低检出限：0.0063 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
小麦：共抽检60个样品，采自河北、山西、山东、河南、安徽、黑龙江6个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于河北、山西、山东、河南、安徽、黑龙江、内蒙古6个省及1个自治区。
黄瓜：共抽检70个样品，采自山东、湖南、贵州、宁夏、安徽、北京、吉林7个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于广东、山东、湖南、湖北、贵州、安徽、北京、吉林、辽宁、河北、天津、海南、贵州、内蒙古、广西、宁夏13个省市及3个自治区。
5.2 检测
黄瓜：采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定》（GB/T 19648-2006），样品用乙腈提取，SPE C18柱和Carb-NH2柱净化，气相色谱质谱联用仪测定，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，定量限0.01mg/kg。
小麦：采用《粮谷中475种农药及相关化学品残留的测定》（GB/T 19649-2006），样品用乙腈提取，SPE C18柱和Carb-NH2柱净化，气相色谱质谱联用仪测定，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，定量限0.01mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	黄瓜
	﹤0.01(70)
	0.05
	70
	0
	0

	小麦
	﹤0.01(58)
	0.05
	60
	3.3
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测黄瓜样品70个，检出率和超标率均为0%；小麦样品共检测60个，检出率3.3%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.7
	0.02289
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.21999
	25.2


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群醚菌酯的每日理论最大摄入量是0.2 mg，占日允许摄入量的0.9%。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%,其中远东地区的IEDI为7.4μg，占ADI的0%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食中醚菌酯残留检测方法按照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定（气相色谱-质谱法）》（GB/T 19649-2006）；蔬菜和水果中醚菌酯采残留检测方法用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定，液相色谱-串联质谱法》（GB/T20769-2008）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	小麦
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	大麦
	0.1
	0.1
	GB/T 19649-2006
	

	黑麦
	0.05
	0.05
	GB/T 19649-2006
	

	粗制橄榄油
	0.7
	0.7
	参照GB/T 19649-2006
	

	黄瓜
	0.05
	-
	
	已登记黄瓜（PD20060033）
，我国标准为0.5

	仁果类水果(苹果除外)
	0.2
	0.2
	GB/T20769-2008
	我国苹果标准为0.2

	甜橙，酸橙
	0.5
	0.5
	GB/T20769-2008
	

	柚子
	0.5
	0.5
	GB/T20769-2008
	

	葡萄
	1
	-
	GB/T20769-2008
	已在葡萄（PD20120353）
上登记

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	2
	-
	参照GB/T20769-2008
	已在葡萄（PD20120353）
上登记

	橄榄
	0.2
	0.2
	GB/T20769-2008
	


（六十八）嘧菌环胺
1. 基本信息
中文通用名：嘧菌环胺
英文通用名：Cyprodinil

化学名称：4-丙环基-6-甲基-N-苯基-2-嘧啶胺
结构式：
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化学分子式：C14H15N3
相对分子质量：225.29
ADI：0.03（2003，JMPR）
风险评估残留物：嘧菌环胺
监测残留物：嘧菌环胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
嘧菌环胺是一种新型广谱杀菌剂，苯胺类，属于蛋氨酸生物合成抑制剂，可防治灰霉病、白粉病、黑星病、盈枯病以及小麦眼纹病，适宜作物有小麦、大麦、葡萄、草莓、果树、蔬菜、观赏植物等。嘧菌环胺具有保护、治疗作用，具有叶片穿透及根部内吸活性。可做叶面喷雾或种子处理，也可做大麦种衣剂用药。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	观赏百合（PD20120252，嘧环·咯菌腈），苹果树（LS20120223），葡萄（LS20120084）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	大麦
	3
	
	
	
	
	
	2

	莴苣茎
	10
	
	
	10
	
	
	

	莴苣叶
	10
	
	
	
	
	
	

	鳞茎洋葱
	0.3
	
	0.6
	0.3
	
	
	

	甜椒
	0.5
	
	
	0.5(辣椒)
	
	
	0.5（红柿子椒(甜椒)）

	茄子
	0.2
	
	
	0.2
	
	
	0.5

	黄瓜
	0.2
	
	
	0.2
	
	
	0.5

	西葫芦
	0.2
	
	
	
	
	
	

	豆类(蚕豆和大豆除外)
	0.5
	
	0.6 (豆类，干)
	
	
	
	0.1 (干豆类)

	番茄
	0.5
	
	0.45
	
	
	
	0.5

	梨
	1
	
	1.2
	0.1(梨果)
	1
	
	5

	葡萄
	3
	
	2
	2
	5
	
	

	苹果
	0.05
	
	0.15 (苹果渣，湿)
	
	1
	
	

	核果类水果
	2
	
	2
	0.01
	
	
	

	红、黑树莓
	0.5
	
	
	
	
	
	

	草莓
	2
	
	5
	5
	1
	
	1

	葡萄干
	5
	
	3
	5(无核葡萄干，葡萄干，无核小葡萄干)
	
	
	5

	杏仁
	0.02
	
	0.02
	
	
	
	

	洋李干
	5
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物源样品以及酒中的嘧菌环胺残留检测方法：样品匀浆后，使用甲醇水溶液提取。提取液经过阳离子交换柱净化后，最后使用HPLC-UV(单柱或双柱切换系统，最大波长为270nm)进行检测。酒中定量限是0.005mg/kg，植物源样品中定量限是0.02-0.05 mg/kg。
肝、肾、肉类、脂肪、蛋、奶样品中的嘧菌环胺残留检测方法：肝、肾、肉类样品匀浆后，使用甲醇水溶液提取；蛋类用丙酮提取；脂肪则用正己烷溶解，残渣用盐酸和乙腈进行分解；奶类用乙腈浸泡。过滤或离心萃取物后使用一根或多根净化柱净化。最后使用HPLC-UV(单柱或双柱切换系统，最大波长为270nm进行检测。肝、肾、肉类、脂肪、蛋、奶样品中定量限是0.01 mg/kg。
番茄、柑橘类、小麦、油菜籽中的嘧菌环胺残留检测方法：番茄、柑橘类、小麦样品加水后使用丙酮提取；油菜籽使用丙酮/乙腈提取。残渣加入氯化钠后，用乙酸乙酯/环己烷浸泡分层。上清液进入凝胶色谱净化，最后用GC-MS分析（选择离子:210,224,225,226）。番茄、柑橘类、小麦、油菜籽中定量限是0.02 mg/kg。
植物源样品嘧菌环胺以及代谢物残留检测方法：样品匀浆后使用甲醇水溶液提取，提取液直接进入LC-LC-MS/MS进行检测（选择离子: 226,93,77）。代谢物检测：则将一定量的匀浆样品37°C下，使用纤维霉素分解16h后，使用甲醇水溶液提取，提取液进入LC-LC-MS/MS进行检测（代谢物CGA321915选择离子: 151,108,93;代谢物CGA422054选择离子:166,79,106）。植物源样品中定量限是0.01 mg/kg。
4.2我国分析方法情况
《蜂蜜、果汁和果酒中497种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱质谱法》（GB/T 19426-2006）：适用于蜂蜜、果汁、果酒中嘧菌环胺等农药及相关化学品残留量的测定，蜂蜜、果汁、果酒中定量限是0.004mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中嘧菌环胺等农药及相关化学品残留量的测定，苹果、柑橘、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中中定量限是0.0063mg/kg。
《粮谷475种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中嘧菌环胺等农药及相关化学品残留量的测定，大麦、小麦、燕麦、大米、玉米中定量限是0.0125mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 20769-2008）: 适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中嘧菌环胺等450种农药及相关化学品残留量的测定，苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中定量限是0.00018 mg/kg。
《蜂蜜中486种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 20771-2008）: 适用于洋槐蜜、油菜蜜、椴树蜜、荞麦蜜、枣花蜜中嘧菌环胺等486种农药及相关化学品残留量的测定，洋槐蜜、油菜蜜、椴树蜜、荞麦蜜、枣花蜜中定量限是0.00008mg/kg。
《动物肌肉中461种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 20772-2008）：适用于猪肉、牛肉、羊肉、兔肉、鸡肉中嘧菌环胺等461种农药残留量的测定，猪肉、牛肉、羊肉、兔肉、鸡肉中定量限是0.00037mg/kg。
《茶叶中519种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱串联质谱法》（GB/T 23204-2008）:适用于绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中嘧菌环胺等519种农药残留量的测定，绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中定量限是0.005mg/kg。
《茶叶中448种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 23205-2008）:适用于绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中嘧菌环胺等448种农药残留量的测定，绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶中定量限是0.00037mg/kg。
《牛奶和奶粉中511种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱质谱法》（GB/T 23210-2008）: 适用于牛奶和奶粉嘧菌环胺等511种农药及相关化学品残留量的测定，牛奶中定量限是0.0042mg/kg，奶粉中定量限是0.0208mg/kg。
《饮用水中450种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 23214-2008）: 适用于饮用水中嘧菌环胺等450种农药及相关化学品残留量的测定，饮用水中定量限是0.00007 mg/kg。
《果蔬汁、果酒中512种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 23206-2008）: 适用于橙汁、苹果汁、葡萄汁、白菜汁、胡萝卜汁、干酒、半干酒、半甜酒、甜酒中嘧菌环胺等512种农药及相关化学品残留量的测定，橙汁、苹果汁、葡萄汁、白菜汁、胡萝卜汁、干酒、半干酒、半甜酒、甜酒中定量限是0.00012mg/kg。
《食用菌中503种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱质谱法》（GB/T 23216-2008）: 适用于滑子菇、金针菇、黑木耳和香菇中硫线磷等503种农药及相关化学品残留量的测定，滑子菇、金针菇、黑木耳和香菇中定量限是0.0000063mg/kg。
《蔬菜中334种农药多残留的测定气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY/T 1379-2007）: 适用于蔬菜中嘧菌环胺等334种农药残留量的测定，蔬菜中定量限是0.007 mg/kg。
《进出口食品中嘧菌环胺残留量检测方法气相色谱质谱法》（SN/T 2235-2008）：适用于大米、大豆、小菘菜、甜豌豆、梨、柑桔、花生、茶叶、牛肉、鸡肉、虾肉、蜂蜜中嘧菌环胺残留量的测定, 蜂蜜和虾肉的定量限是0.0004mg/kg，其它样品为0.01mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
甜椒：共抽检60个样品，采自北京、浙江、江苏、海南、山西五个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集10个样品，样品产地分布于北京、河北、山东、河南、山西、江苏、浙江、海南、福建、广西、上海11个省市。
苹果：共抽检60个样品，采自北京、浙江、江苏、海南、山西五个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集10个样品，样品产地分布于山东、甘肃、新疆、河北、山西、陕西、广东、辽宁8个省市。
5.2 检测
甜椒：采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 20769-2008），样品用乙腈提取，SAMPLIQ CARBON/PSA小柱净化，液相色谱-串联质谱测定，外标法定量，定量限0.05mg/kg。
苹果：采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 20769-2008），样品用乙腈提取，SAMPLIQ CARBON/PSA小柱净化，液相色谱-串联质谱测定，外标法定量，定量限0.005mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	甜椒
	<0.05（60）
	0.5
	60
	0
	0

	苹果
	<0.005（60）
	0.05
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测甜椒样品60个，检出率0%，超标率0%，苹果60个，检出率和超标率均为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	3
	0.4155
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.5
	0.008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	2.75
	0.505175
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	3
	0.1371
	

	坚果
	0.0039
	0.02
	0.000078
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	1.111603
	1.89


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群嘧菌环胺的每日理论最大摄入量是1.11 mg，占日允许摄入量的59 % 。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0.3%-10.7%,其中远东地区的IEDI为52.9μg，占ADI的3%；表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
大麦和小麦中嘧菌环胺残留检测方法按照《粮谷475种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱质谱法》（GB/T 19649-2006）
蔬菜和水果中嘧菌环胺参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定气相色谱质谱法》（GB/T 19648-2006）、《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定液相色谱串联质谱法》（GB/T 20769-2008）。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	0.5
	0.5
	GB/T 19649-2006
	

	大麦
	3
	3
	GB/T 19649-2006
	

	莴苣茎
	10
	10
	GB/T 20769-2008
	

	莴苣叶
	10
	10
	GB/T 20769-2008
	

	鳞茎洋葱
	0.3
	0.3
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	甜椒
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	茄子
	0.2
	0.2
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	黄瓜
	0.2
	0.2
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	西葫芦
	0.2
	0.2
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	豆类(蚕豆和大豆除外)
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	番茄
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	梨
	1
	1
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	葡萄
	3
	-
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	已在葡萄（LS20120084）上登记

	苹果
	0.05
	-
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	已在苹果树（LS20120223上登记

	核果类水果
	2
	2
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	红树莓、黑树莓
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	草莓
	2
	2
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	葡萄干
	5
	-
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	已在葡萄（LS20120084）上登记

	杏仁
	0.02
	0.02
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	

	洋李干
	5
	5
	参照GB/T 20769-2008、GB/T 19648
	


（六十九）嘧霉胺
1. 基本信息
中文通用名：嘧霉胺
英文通用名：pyrimethanil

化学名称：N-（4,6-二甲基嘧啶-2-基）苯胺 

结构式：
[image: image66.png]



化学分子式：C12H13N3
相对分子质量：199.25

ADI：0.2 mg/kg bw（JMPR，2007） 

风险评估残留物：嘧霉胺
监测残留物：嘧霉胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
嘧霉胺是一种苯胺基嘧啶类杀菌剂。通过抑制病菌侵染酶的产生从而阻止病菌的侵染并杀死病菌，具有内吸和熏蒸作用。用于葡萄。果树、蔬菜、园林防治灰霉病，防治梨树叶斑病。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	番茄（PD20060014），黄瓜（PD20070643），葡萄（PD20060014）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	干紫花豌豆
	0.5
	
	
	
	
	
	

	鳞茎洋葱
	0.2
	
	0.1（干洋葱）
	
	
	0.1
	0.1

	香葱
	3
	
	2
	
	3
	0.05
	2

	番茄
	0.7
	1
	0.5
	5
	1
	1
	2

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒) 
	3
	
	
	
	
	0.05
	0.3

	莴苣茎
	3
	
	
	
	
	10
	2

	胡萝卜
	1
	
	0.05（块根和块茎类蔬菜）
	
	
	1
	0.05

	马铃薯
	0.05
	
	0.05（块根和块茎类蔬菜）
	0.01
	
	0.05
	0.03

	仁果类水果
	7
	1（梨）
	3
	0.05
	2
	5
	5

	柑橘类水果
	7
	
	10
	
	
	10
	15

	桃
	4
	
	3（核果类水果）
	
	2
	10
	3

	油桃
	4
	
	3（核果类水果）
	
	
	
	5

	杏
	3
	
	3（核果类水果）
	
	
	3
	10

	洋李（包括洋李干）
	2
	
	3（核果类水果）
	
	
	
	10

	樱桃
	4
	
	
	5
	
	0.05
	10

	葡萄
	4
	4
	5
	5
	5
	5
	10

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	5
	
	
	
	
	
	

	草莓
	3
	
	3
	5
	2
	
	10

	香蕉
	0.1
	
	0.1
	2
	
	0.05
	0.1

	杏仁
	0.2
	
	0.2
	
	
	0.2
	

	黄瓜
	
	2
	
	
	2
	1
	2


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物源食品中的嘧霉胺残留分析方法：样品用丙酮匀浆提取，加入盐酸并用正己烷萃取弃去有机相，水相再用碳酸氢钠调节至中性，并用含25%乙酸乙酯的正己烷萃取，经硅胶SPE柱净化，最后通过HPLC-UV分析，在苹果、葡萄、番茄和绿豆中的方法定量限为0.05 mg/kg。(JMPR Evaluation，2007) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006):适用于水果和蔬菜中嘧霉胺残留量的测定，样品的定量限是0.0063 mg/kg 。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20770-2008)：:适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米，检出限是0.004 mg/kg 。
《进出口食品中嘧霉胺、嘧菌胺、腈菌唑、嘧菌酯残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 1624-2009）：适用于食品中嘧霉胺残留量的测定，定量限是0.01 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.5
	0.008
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	3
	0.5511
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	7
	0.3199
	

	坚果
	0.0039
	0.2
	0.00078
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.973755
	12.6


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群嘧霉胺的每日理论最大摄入量是1 mg，占日允许摄入量的8 % 。在2007年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-5%,其中远东地区的IEDI为80.6μg，占ADI的0.7%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
干豆类、干制葡萄和坚果中嘧霉胺滴残留检测方法参照《粮谷中372种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2006）标准；蔬菜和水果中嘧霉胺残留检测方法采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006)标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	 干紫花豌豆
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20770-2006
	

	鳞茎洋葱
	0.2
	0.2
	GB/T 19648-2006
	

	香葱
	3
	3
	GB/T 19648-2006
	

	番茄
	0.7
	-
	GB/T 19648-2006
	已登记番茄（PD20060014）
，我国标准为1

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒) 
	3
	3
	GB/T 19648-2006
	

	莴苣茎
	3
	3
	GB/T 19648-2006
	

	胡萝卜
	1
	1
	GB/T 19648-2006
	

	马铃薯
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果（梨除外）
	7
	7
	GB/T 19648-2006
	我国梨标准为1

	柑橘类水果
	7
	7
	GB/T 19648-2006
	

	桃
	4
	4
	GB/T 19648-2006
	

	油桃
	4
	4
	GB/T 19648-2006
	

	杏
	3
	3
	GB/T 19648-2006
	

	洋李（包括洋李干）
	2
	2
	GB/T 19648-2006
	

	樱桃
	4
	4
	GB/T 19648-2006
	

	葡萄
	4
	-
	GB/T 19648-2006
	已登记葡萄（PD20060014）
，我国标准为4

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	5
	5
	参照GB/T 20770-2006
	已登记葡萄（PD20060014）
我国与CAC葡萄标准都是4

	草莓
	3
	3
	GB/T 19648-2006
	例行监测

	香蕉
	0.1
	0.1
	GB/T 19648-2006
	

	杏仁
	0.2
	0.2
	参照GB/T 20770-2006
	


（七十）灭草松
1. 基本信息
中文通用名：灭草松
英文通用名：bentazone

化学名称：3-异丙基-（1H）-苯并-2,1,30噻儿嗪-4-酮-2,2-二氧化物
结构式：
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化学分子式：C10H12N2O3S

相对分子质量：240.28

ADI：0.1 mg/kg bw（JMPR，2004） 

风险评估残留物：灭草松、6-羟基灭草松、8-羟基灭草松之和，以灭草松表示。
监测残留物：灭草松、6-羟基灭草松、8-羟基灭草松之和，以灭草松表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
灭草松是触杀型具有选择性的苗后除草剂，用于苗期茎叶处理，通过叶片接触而起作用。强烈阻碍杂草光合作用和水分代谢，造成营养饥饿，使生理机能失调而致死。对作物安全。主要用于水稻、大豆、花生、小麦等作物，防除阔叶杂草和莎草科杂草，对禾本科杂草无效。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	草原牧场（PD86130），茶园（PD86130），春大豆（PD20060102），春大豆田（PD20080092），大豆（PD86130-4），大豆田（PD20094465），冬小麦田（PD20095278），甘薯（PD86130-4），甘薯田（PD86130-2），花生田（PD20080167），马铃薯田（PD37-87），水稻（PD86130-4），水稻插秧田（PD20095583，2甲·灭草松），水稻田（PD20080092），水稻田（直播）（PD20060102），水稻移栽田（PD20080167），夏大豆（PD20121583，灭·喹·氟磺胺），夏大豆田（PD20080092），小麦（PD86130-4），小麦田（PD86130-3），移栽水稻田（PD20080593），直播水稻田（PD20120395）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	稻
	0.1
	0.1
	
	0.03
	0.05
	
	0.2

	大麦
	0.1
	0.1
	
	
	0.1
	0.1
	0.2

	小麦
	0.1
	0.1
	
	
	0.1
	0.1
	0.2

	黑麦
	0.1
	0.1
	
	
	0.1
	0.1
	0.2

	燕麦
	0.1
	0.1
	
	
	0.1
	0.1
	

	玉米
	0.2
	
	0.05
	
	0.2
	0.1
	0.2

	高粱
	0.1
	
	0.05
	
	0.1
	0.1
	0.2

	菜豆
	0.05
	
	0.05
	0.01
	
	0.1
	

	大豆
	0.05
	0.05
	0.05
	
	0.05
	0.1
	0.05

	 干紫花豌豆
	1
	
	
	
	
	0.1
	

	干蚕豆
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	

	花生
	0.05
	
	0.05
	0.1
	0.05
	0.1
	0.05

	亚麻籽
	0.1
	
	1
	
	
	0.1
	

	鳞茎洋葱
	0.1
	
	
	
	0.1
	0.1
	0.2

	马铃薯
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.1

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒) 
	0.2
	
	0.5
	0.1
	0.2
	0.1
	

	利马豆（ 带荚或未成熟籽粒）
	0.05
	
	0.5
	0.1
	
	
	

	豌豆（嫩荚）
	0.2
	
	3
	
	0.05
	0.5
	0.5


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
豆类蔬菜和种子中的灭草松残留分析方法：样品用甲醇提取，并在含有甲醇的盐酸中酸化，酸化产物旋蒸至近干并用水溶解，调节溶液pH值到8.5-9.0，再用三氯甲烷提取，再调节pH值至1并用乙酸乙酯萃取，将乙酸乙酯蒸干后用重氮甲烷使提取物甲基化，再用弗罗里硅土柱净化，最后衍生物用GC-FPD分析，样品的定量限为0.05 mg/kg（JMPR Evaluation，1994）。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-质谱法》(GB/T 20769-2008):适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿，检出限是0.00026mg/kg。
《进出口粮谷中灭草松残留量检测方法 气相色谱法》（SN/T 0292-2010）：适用于大米中灭草松残留量的测定，方法定量限是0.04 mg/kg。
5.理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	

	其他谷类
	0.0233
	0.2
	0.00466
	

	薯类
	0.0495
	0.1
	0.00495
	

	干豆及其制品
	0.016
	1
	0.016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.2
	0.03674
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	
	0
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶(食盐)
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.10346
	6.3


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群灭草松的每日理论最大摄入量是0.1 mg，占日允许摄入量的2% 。在1998年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-1%,其中远东地区的TEDI为43.7μg，占ADI的1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷和干豆类中灭草松残留检测方法分别采用和参照《进出口粮谷中灭草松残留量检测方法 气相色谱法》（SN/T 0292-2010）标准；蔬菜和水果中灭草松残留检测方法采用《水果和蔬菜中460种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 20769-2008)标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	稻
	0.1
	-
	SN/T 0292-2010
	已登记，水稻（PD86130-4），水稻插秧田（PD20095583，2甲·灭草松），水稻田（PD20080092），水稻田（直播）（PD20060102），水稻移栽田（PD20080167）
，我国标准为0.1

	大麦
	0.1
	0.1
	SN/T 0292-2010
	已登记小麦（PD86130-4），小麦田（PD86130-3）
，我国麦类标准为0.1


	小麦
	0.1
	-
	SN/T 0292-2010
	

	黑麦
	0.1
	0.1
	SN/T 0292-2010
	

	燕麦
	0.1
	0.1
	SN/T 0292-2010
	

	玉米
	0.2
	0.2
	SN/T 0292-2010
	

	高粱
	0.1
	0.1
	SN/T 0292-2010
	

	菜豆
	0.05
	0.05
	参照SN/T 0292-2010
	

	大豆
	0.05
	-
	参照SN/T 0292-2010
	已登记大豆（PD86130-4）
，我国标准为0.05

	 干紫花豌豆
	1
	1
	参照SN/T 0292-2010
	

	干蚕豆
	0.05
	0.05
	参照SN/T 0292-2010
	

	花生
	0.05
	-
	参照SN/T 0292-2010
	已登记，
花生田（PD20080167）

	亚麻籽
	0.1
	0.1
	参照SN/T 0292-2010
	

	鳞茎洋葱
	0.1
	0.1
	GB/T 20769-2008
	

	马铃薯
	0.1
	-
	GB/T 20769-2008
	已在马铃薯田（PD37-87）上登记

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒) 
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008
	

	利马豆（ 带荚或未成熟籽粒）
	0.05
	0.05
	GB/T 20769-2008
	

	豌豆（嫩荚）
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008
	


（七十一）灭菌丹
1. 基本信息
中文通用名：灭菌丹
英文通用名：folpet

化学名称：N-三氯甲硫基邻苯二甲酰亚胺
结构式：
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化学分子式：C9H4Cl3NO2S

相对分子质量：296.56

ADI：0.1 mg/kg bw（JMPR,1995）
风险评估残留物：灭菌丹
监测残留物：灭菌丹
2. 登记使用情况
2.1 概述
灭菌丹为广谱保护性杀菌剂，主要防治粮油作物、蔬菜、果树等多种病害像水稻纹枯病，稻瘟病，小麦锈病，烟草炭疽病，花生叶斑病，油菜菌核病，马铃薯晚疫病，瓜类霜霉病。
2.2 我国登记作物情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	苹果
	10
	
	25
	
	5
	3
	5

	黄瓜
	1
	
	15
	
	5
	0.02
	2

	葡萄干(无核)
	40
	
	
	
	
	
	

	葡萄
	10
	
	25
	
	5
	0.02
	2

	莴苣茎
	50
	
	50（莴苣）
	
	2（莴苣）
	2
	2

	瓜，西瓜除外
	3
	
	15
	
	1（韩国甜瓜）
	1（甜瓜、西瓜）
	2

	鳞茎洋葱
	1
	
	
	
	2
	0.1(洋葱)
	2(洋葱)

	马铃薯
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.02

	草莓
	5
	
	25
	
	5
	3
	20

	番茄
	3
	
	25
	
	2
	2
	3


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
蔬菜和水果中灭菌丹残留检测方法：用乙酸乙酯（硫酸钠，磷酸）提取，弗罗里硅土柱净化，GC-ECD检测，检出限为0.05 mg/kg（JMPR Evaluation，1994/1993）。
4.2 我国分析方法摘要
《进出口食品中百菌清、苯氟磺胺、甲抑菌灵、克菌灵、灭菌丹、敌菌丹和四溴菊酯残留量的检测方法 气相色谱质谱法》（SN/T 2320-2009）：适用于大米、大麦、玉米及大白菜，检出限为0.01 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.1
	0.00495
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	3
	0.2745
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	14（莴苣茎，STMR）
	2.5718
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	10
	0.457
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	3.30825
	6.3


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群灭菌丹的每日理论最大摄入量是3.31 mg，占日允许摄入量的53%。在1999年的JMPR报告中，基于灭菌丹的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-9%,其中远东地区的IEDI为0.022mg，占日允许摄入量的0%；拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果、蔬菜中灭菌丹残留检测方法采用《进出口食品中百菌清、苯氟磺胺、甲抑菌灵、克菌灵、灭菌丹、敌菌丹和四溴菊酯残留量的检测方法 气相色谱质谱法》（SN/T 2320-2009）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	苹果
	10
	10
	SN/T 2320-2009
	

	黄瓜
	1
	1
	SN/T 2320-2009
	

	葡萄干(无核葡萄)
	40
	40
	SN/T 2320-2009
	

	葡萄
	10
	10
	SN/T 2320-2009
	

	莴苣茎
	50
	50
	SN/T 2320-2009
	

	瓜，西瓜除外
	3
	3
	SN/T 2320-2009
	按我国分类对应为甜瓜类水果

	鳞茎洋葱
	1
	1
	SN/T 2320-2009
	

	马铃薯
	0.1
	0.1
	SN/T 2320-2009
	

	草莓
	5
	5
	SN/T 2320-2009
	

	番茄
	3
	3
	SN/T 2320-2009
	


（七十二）嗪氨灵
1. 基本信息
中文通用名：嗪氨灵
英文通用名：triforine

化学名称：1,4-二(2,2,2-三氯-1-甲酰胺基乙基)哌嗪
结构式：
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化学分子式：C10H14Cl6N4O2
相对分子质量：434.96

ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，1997） 

风险评估残留物：嗪氨灵
监测残留物：嗪氨灵
2. 登记使用情况
2.1 概述
嗪氨灵是一种杀菌剂。可用于防治谷类、果树和蔬菜上白粉病、锈病和黑星病，叶面使用和拌种均可。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.1
	
	
	
	0.01（大米，其他粮谷类）
	0.1（小麦）
	0.1（小麦）

	抱子甘蓝
	0.2
	
	
	
	
	0.05
	0.2

	番茄
	0.5
	
	
	
	0.5
	0.05
	2

	葫芦科果类蔬菜
	0.5
	
	
	
	0.5（黄瓜）
	0.5
	0.5

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒) 
	1
	
	
	
	
	0.05
	1（鲜荚四季豆

	苹果
	2
	
	0.01
	1（梨果类水果）
	2
	2
	2

	桃
	5
	
	8
	10（核果类水果）
	5
	2
	2

	樱桃
	2
	
	3
	
	2
	2
	2

	洋李（包括洋李干）
	2
	
	3
	10（核果类水果）
	
	1（李子）
	2

	蓝莓
	1
	
	0.1
	
	
	0.05
	1

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	1
	
	
	
	
	2
	

	 醋栗
	1
	
	
	
	
	2
	

	草莓
	1
	
	2
	
	1
	0.05
	2


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
无
4.2我国分析方法情况
《出口粮谷中嗪氨灵残留量检验方法》（SN 0695-1997）：适用于大米中嗪氨灵残留量的测定，方法定量限是0.02 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.48194
	1.26


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群嗪氨灵的每日理论最大摄入量是0.48 mg，占日允许摄入量的38 % 。在1997年的JMPR报告中，基于有关数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）不超过ADI；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食中嗪氨灵残留检测方法分别采用《出口粮谷中嗪氨灵残留量检验方法》（SN 0695-1997）标准；蔬菜和水果中嗪氨灵残留检测方法参照《出口粮谷中嗪氨灵残留量检验方法》（SN 0695-1997）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	0.1
	0.1
	SN 0695-1997
	

	抱子甘蓝
	0.2
	0.2
	SN 0695-1997
	

	番茄
	0.5
	0.5
	 SN 0695-1997
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.5
	0.5
	    SN 0695-1997
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒) 
	1
	1
	   SN 0695-1997
	

	苹果
	2
	2
	参照 SN 0695-1997
	

	桃
	5
	5
	参照 SN 0695-1997
	

	樱桃
	2
	2
	参照 SN 0695-1997
	

	洋李（包括洋李干）
	2
	2
	参照 SN 0695-1997
	

	蓝莓
	1
	1
	参照 SN 0695-1997
	

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	1
	1
	参照 SN 0695-1997
	

	醋栗
	1
	1
	参照 SN 0695-1997
	

	草莓
	1
	1
	参照 SN 0695-1997
	


（七十三）噻虫啉
1. 基本信息
中文通用名：噻虫啉
英文通用名：Thiacloprid
化学名称：(3-((6-氯-3-吡啶基)甲基)-1,3-噻唑啉-2-亚基)氰胺
结构式：
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化学分子式：C10H9ClN4S
相对分子质量：252.7
ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2006） 

ARfD：0.03 mg/kg bw（JMPR，2006）
风险评估残留物：噻虫啉
监测残留物：噻虫啉
2. 登记使用情况
2.1 概述
噻虫啉是一种氯代烟碱类杀虫剂，可防治甘蓝和黄瓜蚜虫、水稻稻飞虱和林木天牛。主要以喷雾方式使用，也有用喷粉方式防治林木天牛。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	甘蓝（LS20110019），黄瓜（LS20120049），林木（LS20110003），水稻（LS20100153），松树（LS20120158），杨树（LS20120158）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	稻
	0.02
	糙米0.1
	
	
	0.1
	
	0.1（糙米）

	小麦
	0.1
	
	
	
	
	
	

	油菜籽
	0.5
	
	
	
	
	
	

	芥菜籽
	0.5
	
	
	
	
	
	

	棉籽
	0.02
	
	0.02
	T0.1
	
	
	0.02

	番茄
	0.5
	
	
	
	1.0
	
	1

	茄子
	0.7
	
	
	
	0.1
	
	1

	甜椒
	1
	
	
	
	1.0
	
	5

	黄瓜
	0.3
	1
	
	
	0.3
	0.3
	1

	马铃薯
	0.02
	
	
	
	0.1
	
	0.1

	仁果类水果
	0.7
	
	0.3
	1
	0.2梨
0.3苹果
	0.3
	2（苹果，梨，日本梨）

	核果类水果
	0.5
	
	
	2
	0.7枣
0.5韩国李子
0.1桃
	0.3（杏，樱桃，桃）
0.1（李子）
0.02（其它核果）
	1桃
2油桃
5（杏，日本李子，樱桃）

	浆果及其它小粒水果
	1
	
	
	
	2草莓
	0.02葡萄
1（草莓，悬钩子，其它小粒水果）
3（覆盆子）
	5（葡萄，草莓，覆盆子，黑莓，蓝莓，越橘）

	猕猴桃
	0.2
	
	
	
	
	0.02
	1

	西瓜
	0.2
	0.2
	
	
	0.1
	0.2
	1

	瓜，西瓜除外
	0.2
	
	
	
	
	
	1

	树生坚果
	0.02
	
	
	
	0.05栗子
	0.02
	

	甘蓝
	
	0.2
	
	
	0.5韩国甘蓝
	0.1花科类芸薹
	

	抱子甘蓝
	
	
	
	
	
	0.05
	

	结球甘蓝
	
	
	
	
	
	0.2
	

	其它甘蓝
	
	
	
	
	
	0.02*
	

	茶叶
	
	10
	
	
	
	
	


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物介质中的噻虫啉残留检测方法：样品用丙酮/水（3:1；v/v）提取，提取液浓缩去丙酮，环己烷/乙酸乙酯液液分配，弗洛里硅土柱净化，乙腈洗脱，最后用HPLC-UV（242nm）分析,定量限是0.02mg/kg (JMPR Evaluation，2001) 。
4.2我国分析方法情况
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、和玉米，定量限是0.00019mg/kg。
《进出口食品中涕灭砜威、唑菌胺酯、腈嘧菌酯等65种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱/质谱法》(SN/T 2150-2008):适用于大米、糙米、大麦、小麦和玉米，定量限是0.005 mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006):适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿，定量限是0.0125 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿，定量限是0.0002 mg/kg。
《蜂蜜中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20771-2008）：适用于蜂蜜，定量限是0.00009 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
甜瓜：共抽检60个样品，采自北京、浙江、山西、海南、和江苏5省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每省（直辖市）采集不少于3个，样品产地分布于海南、广东、山东、新疆、上海、山西、河北、黑龙江、甘肃、安徽和浙江11个省（直辖市）。
番茄：共抽检60个样品，采自北京、浙江、山西、海南、和江苏5省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每省（直辖市）采集不少于3个，样品产地分布于海南、云南、广东、广西、北京、山东、河北、山西、上海、安徽、江苏和浙江12个省（直辖市）。
5.2 检测
甜瓜：采用《水果和蔬菜中405种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2006）标准；样品经乙腈高速匀浆提取、盐析后，PestiCarb柱和NH2柱净化，液相色谱-串联质谱检测，选择离子对丰度比和保留时间定性，外标法定量，最低定量限为0.02 mg/kg。
番茄：采用《水果和蔬菜中405种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2006）标准；样品经乙腈高速匀浆提取、盐析后，PestiCarb柱和NH2柱净化，液相色谱-串联质谱检测，选择离子对丰度比和保留时间定性，外标法定量，最低定量限为0.05 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	甜瓜
	<0.02(60)
	0.2
	60
	0
	0

	番茄
	<0.05(60)
	0.5
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测甜瓜样品60个，检出率为0%，超标率为0%；番茄样品60个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.1
	0.02399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.1
	0.01385
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.02
	0.00099
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	1
	0.0457
	

	坚果
	0.0039
	0.02
	0.000078
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	10
	0.12
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.496158
	0.63


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群噻虫啉的每日理论最大摄入量是0.50 mg，占日允许摄入量的79%。在2006年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%-10%,其中远东地区的IEDI为17.6μg，占ADI的3%；表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食、油料作物和树生坚果中噻虫啉残留检测方法采用和参照《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）标准；蔬菜和水果中噻虫啉残留检测方法采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》(GB/T 19648-2006)、《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	稻
	0.02
	-
	GB/T 20770-2008
	已登记水稻（LS20100153）
，我国糙米标准为0.1

	小麦
	0.1
	0.1
	GB/T 20770-2008
	

	油菜籽
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20770-2008
	

	芥菜籽
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20770-2008
	

	棉籽
	0.02
	0.02
	参照GB/T 20770-2008
	

	番茄
	0.5
	0.5
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	茄子
	0.7
	0.7
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	甜椒
	1
	1
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	黄瓜
	0.3
	-
	
	已登记黄瓜（LS20120049），我国标准为0.5

	马铃薯
	0.02
	0.02
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	仁果类水果
	0.7
	0.7
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	核果类水果
	0.5
	0.5
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	浆果及其它小粒水果
	1
	1
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	猕猴桃
	0.2
	0.2
	GB/T 20769、GB/T 19648
	

	西瓜
	0.2
	-
	
	我国标准为0.2

	瓜，西瓜除外
	0.2
	0.2
	GB/T 20769、GB/T 19648
	按我国分类对应为甜瓜类水果

	树生坚果
	0.02
	0.02
	参照GB/T 20770-2008
	


（七十四）噻节因
1. 基本信息
中文通用名：噻节因
英文通用名：dimethipin
化学名称：2,3-二氢-5,6-二甲基-1,4-二噻因-1,1,4,4-四氧化物
结构式：
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化学分子式：C6H10O4S2 
相对分子质量：210.3

ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，2004） 

ARfD：0.2 mg/kg bw（JMPR，2004）
风险评估残留物：噻节因
监测残留物：噻节因
2. 登记使用情况
2.1 概述
噻节因是一种植物生长调节剂，可使玉米、棉花、苗木、橡胶树和葡萄落叶，促进成熟并减少水稻和向日葵收获时种子受潮。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	油菜籽
	0.2
	
	
	
	0.1
	0.1
	0.1

	棉籽
	1
	
	0.5（棉花，未除籽）
	0.5
	0.5
	1
	0.5

	粗制棉籽油
	0.1
	
	
	0.1
	
	
	

	棉籽油
	0.1
	
	
	0.1
	
	
	

	向日葵籽
	1
	
	
	
	0.5
	1
	0.5

	马铃薯
	0.05
	
	
	
	0.05
	0.1
	0.04


 注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
用极性溶剂(甲醇、甲醇水溶液、乙腈)提取样品中噻节因。提取液用正己烷萃取、GPC或弗罗里硅土柱净化。用气相色谱-FPD检测器（S）、ECD或质谱进行定量分析。LOQ和LOD与所用的检测器有关。大部分基质中噻节因的LOQ一般为0.01–0.05 mg/kg。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定》(GB/T 5009.218-2008):适用于水果和蔬菜（包括苹果、梨、白菜、萝卜、藕、大葱、菠菜、洋葱）中噻节因等107种农药残留量的测定，苹果、梨、白菜、萝卜、藕、大葱、菠菜、洋葱的定量限是0.0002mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿中噻节因等500种农药及相关化学品残留量的测定，苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿样品的定量限是0.0188 mg/kg。
《食用菌中503种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23216-2008）：适用于滑子菇、金针菇、黑木耳和香菇中噻节因等500种农药及相关化学品残留量的测定，滑子菇、金针菇、黑木耳和香菇样品的定量限是0.0188 mg/kg。
《蜂蜜、果汁和果酒中497种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19426-2006）：适用于蜂蜜、果汁和果酒中噻节因等497种农药及相关化学品残留量的测定，蜂蜜、果汁和果酒样品的定量限是0.05 mg/kg。
《牛奶和奶粉中511种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23210-2008）：适用于牛奶中噻节因等504种农药及相关化学品的定性鉴别，487种农药及相关化学品的定量测定，牛奶样品的定量限是0.05 mg/kg。
《蔬菜中334种农药多残留的测定 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY/T 1379-2007）：适用于蔬菜中噻节因等334种农药残留量的测定，蔬菜样品的定量限是0.02 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	
	
	
	

	其他谷类
	
	
	
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	1
	0.0327
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.035175
	1.26


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群噻节因的每日理论最大摄入量是0.035 mg，占日允许摄入量的2.8 %。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs计算每日估计摄入量（IEDI）的占日允许摄入量的的3%-20%,其中远东地区的IEDI为17.7μg，占ADI的3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
植物油中噻节因的检测方法按照《牛奶和奶粉中511种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23210-2008），蔬菜、饲料中噻节因的检测方法按照《蔬菜中334种农药多残留的测定 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY/T 1379-2007）。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	油菜籽
	0.2
	0.2
	GB/T 23210-2008
	

	棉籽
	1
	1
	GB/T 23210-2008
	

	粗制棉籽油
	0.1
	0.1
	GB/T 23210-2008
	

	棉籽油
	0.1
	0.1
	GB/T 23210-2008
	

	向日葵籽
	1
	1
	GB/T 23210-2008
	

	马铃薯
	0.05
	0.05
	NY/T 1379-2007
	


（七十五）噻菌灵
1. 基本信息
中文通用名：噻菌灵
英文通用名：thiabendazole

化学名称：2-(噻唑-4-基)苯并咪唑
结构式： 
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化学分子式：C10H7N3S
相对分子质量：201.3

ADI：0.1 mg/kg bw（JMPR，1997）
ARfD：0.1 mg/kg bw（EPA，2002）
风险评估残留物：噻菌灵
监测残留物：噻菌灵
2. 登记使用情况
2.1 概述
噻菌灵是一种高效、广谱的杀菌剂，对子囊菌、担子菌和半知菌有抑制活性，用于防治多种作物真菌病害及果蔬防腐保鲜。一种吡啶氧乙酸类除草剂。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	柑橘（PD20070316），蘑菇（PD20070316），苹果树（PD20050096），葡萄（PD20050096），香蕉（PD20070316）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	维特罗夫菊苣(芽)
	0.05
	
	
	
	
	
	

	马铃薯
	15(Po)
	
	10
	5
	5
	
	10

	仁果类水果
	3(Po)
	
	
	10（梨）
	10（苹果、梨）
	
	

	柑橘类水果
	7(Po)
	10（柑橘、橙、柚、柠檬）
	10
	10
	10
	5
	

	鳄梨
	15(Po)
	
	10
	
	10
	
	

	芒果
	5(Po)
	
	10
	
	10
	5
	

	番木瓜
	10
	
	5
	
	
	10
	10

	香蕉
	5(Po)
	5
	0.4(果肉)
	3
	3
	5
	

	蘑菇
	60
	5
	40
	0.5
	40
	0.05
	2

	葡萄
	
	
	
	
	
	0.05
	3


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI 

4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
蔬菜和水果中噻菌灵残留分析方法：用丙酮/二氯甲烷/石油醚（1/1/1）混合溶液提取，提取液用二醇键合相的硅胶柱在线净化，用HPLC紫外检测器和荧光检测器串联检测，定量限为0.05 mg/kg（JMPR Evaluation，2000）。
4.2 我国分析方法摘要
《蔬菜、水果中多菌灵等4种苯并咪唑类农药残留量的测定高效液相色谱法》（NY/T 1680-2009）：适用于蔬菜、水果，检出限为0.05 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
苹果：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、甘肃、河北、江苏、宁夏、山东、陕西、天津、宁夏和新疆10个省（直辖市）。
5.2 检测
苹果：采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008)标准；样品经乙腈提取，使用SPE-Pak Vac 柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱；经LC-MS/MS检测，外标法定量。最低定量限为0.3 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	苹果
	<0.3(70)
	3
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测苹果样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	15
	0.7425
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.05
	0.009185
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	15
	0.6855
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	1.437185
	6.3


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群噻菌灵的每日理论最大摄入量是1.4 mg，占日允许摄入量的23%。在2006年的JMPR报告中，基于噻菌灵的STMR和WHO GEMS/Food 13个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的2-20%,其中远东地区的IEDI为0.3744 mg，占日允许摄入量的6.8%；拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果、蔬菜中噻菌灵残留检测方法参照《蔬菜水果中多菌灵等4种苯并咪唑类农药残留量的测定 高效液相色谱法》（NY/T 1680-2009）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	维特罗夫菊苣(芽)
	0.05
	0.05
	参照NY/T 1680-2009
	

	马铃薯
	15(Po)
	15(Po)
	NY/T 1680-2009
	

	仁果类水果(苹果除外)
	3(Po)
	3(Po)
	NY/T 1680-2009
	已登记苹果树（PD20050096）


	柑橘类水果
	7(Po)
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记柑橘（PD20070316），我国柑橘类水果标准为10

	鳄梨
	15(Po)
	15(Po)
	NY/T 1680-2009
	

	芒果
	5(Po)
	5(Po)
	NY/T 1680-2009
	

	番木瓜
	10
	10
	NY/T 1680-2009
	

	香蕉
	5
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记香蕉（PD20070316）
，我国标准为5

	蘑菇
	60
	-
	NY/T 1680-2009
	已登记蘑菇（PD20070316）
，我国标准为5


（七十六）噻螨酮
1. 基本信息
中文通用名：噻螨酮
英文通用名：Hexythiazox
化学名称：(4RS,5RS)-5-(4-氯苯基)-N-环己基-4-甲基-2-氧代-1,3-噻唑烷-3基甲酰胺
结构式：
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化学分子式：C17H21ClN2O2S
相对分子质量：352.9

ADI： 0.03 mg/kg bw（JMPR，2009）
ARfD:不需要（JMPR，2009）
CAS:[78587-05-0]
风险评估残留物： 噻螨酮及其含有的代谢物之和，以噻螨酮表示。
监测残留物：噻螨酮
2. 登记使用情况
2.1 概述
噻螨酮是一种噻唑烷酮类新型杀螨剂，对植物表皮层具有较好的穿透性，但无内吸传导作用。对多种植物害螨具有强烈的杀卵、杀幼若螨的特性，对成螨无效，但对接触到药液的雌成虫所产的卵具有抑制孵化的作用。该药属非感温型杀螨剂 ，在高温或低温时使用的效果无显著差异，残效期长，可保持在50天左右。  

2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	柑橘（PD20084383，甲氰·噻螨酮），柑橘树（PD20070518），棉花（PD20092852），苹果树（PD20085678）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	番茄
	0.1
	
	
	
	
	0.5
	0.1

	茄子
	0.1
	
	
	
	
	0.5
	2

	葫芦科果类蔬菜
	0.05
	
	
	
	
	0.5
	1

	柑橘类水果
	0.5
	0.5（柑橘、橙、柚、柠檬）
	
	
	
	1
	0.5（果肉）

	核果类水果
	0.3
	
	1(0.1李)
	1
	
	1(0.5李)
	1

	枣
	2
	
	0.1
	
	
	0.5
	0.1

	仁果类水果
	0.4
	0.5（苹果、梨）
	0.5（苹果）,

0.3(梨)
	1
	
	1
	1

	葡萄
	1
	
	
	
	
	1
	1

	葡萄干
	1
	
	
	
	
	
	

	洋李干
	1
	
	
	
	
	
	

	草莓
	0.5
	
	3.0
	1
	
	0.5
	2

	坚果
	0.05
	
	0.3
	
	
	0.5
	0.3

	干啤酒花
	3
	
	2
	
	
	20
	

	茶叶
	15
	
	
	
	
	
	

	棉籽
	
	0.05
	0.1
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
柑橘,苹果等中的噻螨酮残留检测方法：样品用甲醇提取，经液-液分配转入正己烷中，再用乙腈液-液分配，乙腈层浓缩至干，经弗罗里硅土层析及C18 SPE柱净化，用HPLC-UV 检测，波长225nm，定量限是0.05mg/kg (JMPR Evaluation，2009,p582)
4.2我国分析方法情况
《梨果类、柑桔类水果中噻螨酮残留量的测定》(GB/T 5009.173-2003):适用于梨果类、柑桔类水果中噻螨酮残留量的测定，样品用甲醇提取，经液-液分配转入石油醚中，浓缩至干，经弗罗里硅土层析净化 ，用HPLC-UV 检测,波长225nm,定量限是0.05mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿，定量限是0.05mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿，定量限是0.006mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
西葫芦：共抽检60个样品，采自北京、山西、浙江、江苏、海南五个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于北京、山西、浙江、江苏、海南、河北、山东、河南、上海、广西、云南11个省市。
番茄：共抽检60个样品，采自北京、山西、浙江、江苏、海南五个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于北京、山西、浙江、江苏、海南、河北、山东、安徽、广东、广西、云南、上海12个省市。
  5.2 检测
番茄：参照《梨果类、柑桔类水果中噻螨酮残留量的测定》(GB/T 5009.173-2003)；样品加乙腈高速匀浆提取、盐析后，弗罗里硅土柱净化，液相色谱-紫外检测器检测，波长225nm，定量限是0.05mg/kg。                  

西葫芦：参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）；样品用乙腈提取，提取液经盐析、离心分层后，加MgSO4， PSA，GCB分散固相萃取净化，离心后，吸取净化液，氮吹浓缩，定容后，GC-MS/MS，根据保留时间和质谱离子对定性，基质外标法定量，定量限是0.01mg/kg

5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	番茄
	﹤0.05(60)
	0.1
	60
	0
	0

	西葫芦
	﹤0.01(60)
	0.05
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测番茄样品60个，检出率为0%，超标率为0%；西葫芦样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.1
	0.00915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.1
	0.01837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	15
	0.18
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.30075
	1.89


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群噻螨酮的每日理论最大摄入量是0.3 mg，占日允许摄入量的16 % 。在2009年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-2%；拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果中残留检测按照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）、《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）；其它参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）、《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	番茄
	0.1
	0.1
	GB/T 19648-2006, 

GBT 20769-2008
	

	茄子
	0.1
	0.1
	GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.05
	0.05
	GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	按我国分类对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果

	柑橘类水果
	0.5
	-
	
	已登记，
柑橘树（PD20070518）
，我国柑橘类水果标准为0.5

	仁果类水果(苹果,梨除外)
	0.4
	0.4
	
	已登记苹果树（PD20085678），我国标准为0.5（苹果、梨）

	核果类水果
	0.3
	0.3
	GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	

	枣
	2
	2
	GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	

	葡萄
	1
	1
	GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-20083
	

	葡萄干
	1
	1
	参照GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-20083
	

	洋李干
	1
	1
	参照GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-20083
	

	草莓
	0.5
	0.5
	GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	

	坚果
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	

	干啤酒花
	3
	3
	参照 GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	

	茶叶
	15
	15
	参照 GB/T 19648-2006, 

GB/T 20769-2008
	


（七十七）三环锡
1. 基本信息
中文通用名：三环锡
英文通用名：cyhexatin

化学名称：三环己基氢氧化锡
结构式： 
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化学分子式：C18H34OSn

相对分子质量：385.17

ADI：0.007 mg/kg bw(JMPR，1994)  

ARfD：0.02 mg/kg bw(JMPR，2005)
风险评估残留物：三环锡
监测残留物：三环锡
2. 登记使用情况
2.1 概述
三环锡为触杀作用较强的广谱杀螨剂。可杀灭幼螨、若螨、成螨和夏卵。尤其是对有机磷和有机氯农药已产生抗性的害螨更具有特效。具有速效性好，残效期长的特点。对光和雨水有较好的稳定性。在常用浓度下对作物安全。适用作物：苹果、柑桔、葡萄、梨、山楂、桃、茶树、花卉、棉花等作物。
2.2 我国登记作物情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	苹果
	0.2
	
	2
	
	2
	0.1
	ND

	梨
	0.2
	
	2
	
	2
	0.2
	ND

	橙子
	0.2
	
	
	
	2
	0.2
	ND

	黑醋栗、红醋栗、白醋栗
	0.1
	
	
	
	
	
	ND

	葡萄
	0.3
	
	
	
	0.2
	0.3
	ND

	干辣椒
	5
	
	
	
	
	
	ND


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
水果和水果加工产品中三唑锡残留分析方法：用正己烷、乙酸乙酯、乙酸和水的混合溶液提取，提取物甲基衍生化，衍生化产物用弗罗里硅土净化，GC-FPD检测，定量限为0.01 mg/kg（JMPR Evaluation，2005）。
4.2 我国分析方法摘要
《进出口食品中三唑锡和三环锡残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 1990-2007）：适用于茶叶、韭菜、苹果、板栗、甘草、大米，检出限为0.02 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	0
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	0.3
	0.01371
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.01371
	0.441


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群三环锡的长期理论最大摄入量是0.014 mg，占日允许摄入量的3 %。在2005年的JMPR报告中，基于三环锡的STMR和STMR-P,和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-5%,其中远东地区的IEDI为0.6μg，占日允许摄入量的0.4%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果中三环锡残留检测方法按照《进出口食品中三唑锡和三环锡残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 1990-2007）；调味品中参照《进出口食品中三唑锡和三环锡残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》（SN/T 1990-2007）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	苹果
	0.2
	0.2
	SN/T 1990-2007
	

	梨
	0.2
	0.2
	SN/T 1990-2007
	

	橙子
	0.2
	0.2
	SN/T 1990-2007
	

	黑醋栗、红醋栗、白醋栗
	0.1
	0.1
	SN/T 1990-2007
	

	葡萄
	0.3
	0.3
	SN/T 1990-2007
	

	干辣椒
	5
	5
	SN/T 1990-2007
	


（七十八）三唑醇 

1. 基本信息
中文通用名：三唑醇
英文通用名：Triadimenol
化学名称：1-(4-氯苯氧基)-3,3-二甲基-1-(1H-1,2,4三唑-1基)丁基-2-醇
结构式：
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化学分子式：C14H18ClN3O2
相对分子质量：295.8 

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，2004）
ARFD 0.08 mg/kg bw（JMPR，2004）
风险评估残留物：三唑醇和三唑酮之和
监测残留物：三唑醇
2. 登记使用情况
2.1 概述
三唑醇主要是抑制麦角甾醇合成，因而抑制和干扰菌体的附着孢和吸器的生长发育，是一种具有较强内吸性的杀菌剂，具有双向传导功能，并且具有预防、铲除、治疗和熏蒸作用，持效期较长。适用于防治麦类黑穗病、白粉病、锈病以及玉米、高粱等的丝黑穗病。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	水稻（PD20086153），小麦（PD20084551），玉米（PD20090986，甲柳·三唑醇）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.2
	
	0.05（小麦）
	*0.01
	0.05（小麦）
	0.1（小麦）
	0.5（小麦）

	果类蔬菜，葫芦科除外
	1
	
	
	
	
	0.1*
	1（番茄）

	干辣椒
	5
	
	
	T1（辣椒）
	
	0.5*（辣椒）
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	
	
	0.5
	0.5（黄瓜）
	0.1*
	0.5（黄瓜）

	朝鲜蓟
	0.7
	
	
	
	
	1
	1

	苹果
	0.3
	
	
	
	0.5
	0.2*
	0.5

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	10
	
	
	
	0.5
	
	

	草莓
	0.7
	
	
	
	
	0.5
	0.1

	香蕉
	1
	
	0.2
	
	
	0.2*
	0.2

	菠萝
	5
	
	
	
	
	3
	3

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	0.7
	
	
	
	
	1
	0.2（其他坚果）

	糖用甜菜
	0.05
	
	
	
	
	0.1*
	0.1

	咖啡豆
	0.5
	
	
	
	
	0.2*
	0.1

	水稻
	
	0.05
	
	
	
	0.1*
	0.5

	糙米
	
	0.05
	
	
	
	
	

	小麦
	
	0.2
	0.05
	
	
	0.2
	0.5

	玉米
	
	0.1
	0.05
	
	
	0.1*
	0.1

	高粱
	
	0.1
	
	
	
	
	

	棉花
	
	
	
	
	
	0.2*
	0.2

	油菜
	
	
	
	
	
	0.2*（油菜籽）
	

	花生
	
	
	
	
	
	0.2*
	0.2

	十字花科蔬菜
	
	
	
	
	
	0.1*（甘蓝）
	1（甘蓝）

	甘蓝
	
	
	
	
	
	0.1
	1

	黄瓜
	
	
	
	
	0.5
	0.1*
	0.5

	柑橘
	
	
	
	
	
	0.1*
	0.1

	梨
	
	
	
	
	
	0.1*
	0.5

	高粱
	
	0.1
	
	
	
	0.1*
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
葡萄样品用丙酮∶水混合溶液提取，加入NaCl后抽滤，二氯甲烷萃取，净化使用 polystyrene gel Bio-Beads S-X3 凝胶柱，有机相浓缩后，过固相萃取硅胶柱，用环己烷和乙酸乙酯混合溶液洗脱，GC-NPD分析，质谱检测器用于确证分析，定量限0.12 mg/kg（JMPR Evaluation，2007）。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定（气相色谱-质谱法）》（GB/T19648-2006）；适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿；最低检出限：0.0063mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定，液相色谱-串联质谱法》（GB/T20769-2008）；适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿；最低检出限：2.64×10-3mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
苹果：共抽检70个样品，采自山东、湖南、贵州、宁夏、安徽、北京、吉林7个省市的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于山东、河北、陕西、河南、甘肃、云南、安徽、北京、辽宁、宁夏、新疆9个省市及2个自治区。 

5.2 检测
苹果：采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定》（GB/T 19648-2006），样品用乙腈提取，SPE C18柱和Carb-NH2柱净化，气相色谱质谱联用仪测定，选择离子丰度比和保留时间定性，外标法定量，定量限0.05 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	苹果
	﹤0.05(66)
	0.3
	70
	5.7
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测苹果样品共检测70个，检出率为5.7%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.2
	0.04798
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.1
	0.00233
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.2
	0.03674
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.05
	0.00022
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	0.5
	0.006
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.44097
	1.89


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群三唑醇的每日理论最大摄入量是0.44 mg，占日允许摄入量的23 %。在2004年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%-20%,其中远东地区的IEDI为80μg，占ADI的5%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食中三唑醇残留检测方法分别参照《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定，液相色谱-串联质谱法》（GB/T20769-2008）标准；蔬菜和水果中三唑醇残留检测方法采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定，液相色谱-串联质谱法》（GB/T20769-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物（糙米、小麦、玉米、高粱除外）
	0.2
	0.2
	GB/T 19649-2008
	已登记水稻（PD20086153），小麦（PD20084551），玉米（PD20090986，甲柳·三唑醇），我国标准糙米0.05、小麦0.1、玉米0.1、高粱0.1

	朝鲜蓟
	0.7
	0.7
	GB/T 20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	果类蔬菜，葫芦科除外
	1
	1
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	果菜类蔬菜（葫芦科除外）对应为茄果类蔬菜

	干辣椒
	5
	5
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	0.2
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果

	苹果
	0.3
	0.3
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	葡萄干
	10
	10
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	草莓
	0.7
	0.7
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	香蕉
	1
	1
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	菠萝
	5
	5
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	黑醋栗、红醋栗、白醋栗
	0.7
	0.7
	GB/T20769-2008；GB/T 19648-2008
	

	糖用甜菜
	0.05
	0.05
	参照GB/T20769-2008
	

	咖啡豆
	0.5
	0.5
	参照GB/T20769-2008
	


（七十九）三唑磷
1. 基本信息
中文通用名：三唑磷
英文通用名：triazophos
化学名称：O,O-二乙基-O-(1-苯基-l,2,4-三唑-3-基)硫代磷酸酯
结构式：
[image: image77.jpg]



化学分子式：C12H16N3O3PS
相对分子质量：313.3
ADI：0.001 mg/kg bw（JMPR 2002）
风险评估残留物：三唑磷
监测残留物：三唑磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
为广谱有机磷

HYPERLINK "http://baike.baidu.com/view/37670.htm" \t "_blank"
杀虫剂、杀螨剂、杀线虫剂，喷雾施药，主要用于防治果树、棉花、粮食、蔬菜等作物上的鳞翅目害虫、害螨、蝇类幼虫及地下害虫等，对抗性棉铃虫和红蜘蛛有较好的防效。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	草地（PD20040733），柑橘树（PD20085724，甲氰·三唑磷），节瓜（PD20090933，阿维·三唑磷），荔枝（PD20040585，氯氰·三唑磷），荔枝树（PD20040627，高氯·三唑磷），龙眼（PD20040585，氯氰·三唑磷），棉花（PD20040491），苹果树（PD20040501），十字花科蔬菜（PD20040654），水稻（PD20040387），小麦（LS20120021）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.05
	0.05稻谷
	—
	—
	0.05粮谷，燕麦，小麦，稻米
	0.01大麦，荞麦，燕麦，黑麦，小麦
	ND大米，玉米，小麦，大麦，荞麦，黑麦

	棉籽
	0.2
	0.1
	—
	—
	0.1
	0.01
	0.1

	毛豆
	1
	
	
	
	
	
	

	大豆（嫩籽粒）
	0.5
	
	
	
	
	
	

	粗制棉籽油
	1
	
	—
	—
	
	—
	

	甘蓝
	
	0.1
	—
	—
	0.1
	0.01
	0.1

	节瓜
	
	0.1
	—
	—
	
	0.01黄瓜
	0.02黄瓜

	荔枝
	
	0.2
	—
	—
	
	0.01
	

	苹果
	
	0.2
	—
	—
	0.2苹果，梨
	0.01
	0.2

	柑橘
	
	0.2
	—
	—
	0.2
	0.01
	0.02

	十字花科蔬菜
	
	
	
	
	0.1卷心菜，0.5胡萝卜
	0.01白菜
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物和动物性产品中三唑磷用GC带氮或磷检测器，植物性产品定量限是0.02mg/kg (JMPR Report，2001)，动物性产品定量限是0.01mg/kg (JMPR Report，2007) 。
棉籽、棉叶、皮面、棉籽油、棉籽饼：样品经丙酮和水提取，水/丙酮比例为2/1，提取液经氯化钠饱和二氯甲烷稀释，分离出有机相，弃去水相，有机相蒸发干后过GPC净化，用环己烷和乙酸乙酯洗脱，洗脱液浓缩至干经GC-NPD检测，定量限是0.02mg/kg (JMPR Report，2001)。
肉、奶、蛋：肉和奶用丙酮和硅藻土提取，蛋仅用丙酮提取后离心，滤液浓缩后加二氯甲烷液液分配，有机相蒸发至干，加正己烷溶解，过硅胶柱净化，用正己烷/甲苯洗脱，浓缩近干加甲苯溶解，进GC-FPD分析，定量限是0.01mg/kg。
棉花植株、皮面、棉籽、棉籽油：样品经乙酸乙酯提取，棉籽油经乙腈提取，过滤，乙酸乙酯浓缩干后过中性氧化铝柱，乙腈提取液加正己烷液液分配后过柱净化，都用30%乙酸乙酯的环己烷洗脱，定量限是0.02mg/kg (JMPR Report，2001)。
4.2我国分析方法情况
《进出口动物源食品中9种有机磷农药残留量检测方法》（SN/T 1776-2006）：适用于火腿和腌制鱼干中三唑磷残留量的测定，定量限是0.01mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008）：适用于蔬菜和水果中三唑磷残留量的测定，定量限是0.01mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于水果和蔬菜中三唑磷残留量的测定，定量限是0.00017mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜中三唑磷残留量的测定，定量限是0.0188mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于粮谷中三唑磷残留量的测定，定量限是0.00034mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于粮谷中三唑磷残留量的测定，定量限是0.037mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.05
	0.011995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.1
	0.00915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.1
	0.01837
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	0.2
	0.00914
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.051925
	0.063


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群三唑磷的每日理论最大摄入量是0.05 mg，占日允许摄入量的82% 。在2010年的JMPR报告中，基于STMRs计算的成人每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-50%，结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粗制棉籽油中三唑磷残留检测方法参照《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）标准或《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物(稻谷、糙米)除外
	0.05
	0.05
	
	已登记水稻，我国标准为0.05

	棉籽
	0.2
	-
	
	已登记棉花（PD20040491）
，我国标准0.1

	毛豆
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	对应为菜用大豆

	大豆（嫩籽粒）
	0.5
	0.5
	GB/T 20769-2008
	

	粗制棉籽油
	1
	-
	GB/T 20770-2008
	已登记棉花（PD20040491）


（八十）三唑酮
1. 基本信息
中文通用名：三唑酮
英文通用名：triadimefon

化学名称：1-(4-氯苯氧基)-1-(1H-1,2,4-三唑-1-基)-3,3-二甲基丁-2-酮
结构式：
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化学分子式：C14H16ClN3O2
相对分子质量：293.7

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR, 2004）
风险评估残留物：三唑酮
监测残留物：三唑酮
2. 登记使用情况
2.1 概述
三唑酮为内吸性杀菌剂，具有保护和治疗作用，还具有一定的熏蒸作用。用作喷雾、拌种和土壤处理，可防治麦类黑穗病、锈病、白粉病、云纹病，黄瓜、西瓜、丝瓜白粉病、炭疽病，蔬菜白粉病等。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	春小麦（PD20094060，唑酮·福美双），花生（PD20098395，甲柳·三唑酮 ），黄瓜（PD20070626，硫磺·三唑酮），梨树（PD20081789，锰锌·三唑酮），棉花（PD20100480，唑酮·乙蒜素），苹果树（PD20080286，唑酮·福美双），水稻（PD20092942），橡胶树（PD20040172），小麦（PD20040069），油菜（PD20040206，多·酮），玉米（PD20040503），杂交水稻（PD20060117，多·酮）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	0.2
	0.5稻谷,0.2小麦，0.5玉米
	1小麦
	0.5
	0.1小麦，0.5大麦
	0.2
	0.3大米,0.5大麦，0.1其它

	油菜籽
	
	0.2
	
	
	
	0.2
	0.2

	棉籽
	
	0.05
	
	
	
	0.2
	0.2

	结球甘蓝
	
	0.05
	
	
	
	0.1
	0.1

	豌豆
	
	0.05
	0.1干鹰嘴豆
	0.1
	0.1
	0.1
	0.1

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	
	0.3葫芦科
	0.2
	0.2南瓜西葫芦
	1番茄
	0.1黄瓜

	果类蔬菜，葫芦科除外
	1
	
	0.5红辣椒，0.3番茄
	0.2
	0.5甜椒，番茄
	1辣椒
	0.3番茄0.3甜椒

	黄瓜
	
	0.1
	
	
	0.2
	0.2
	0.1

	朝鲜蓟
	0.7
	
	
	
	
	1
	1

	柑橘
	
	1
	
	
	
	0.1
	0.1

	苹果
	0.3
	1
	1苹果，梨，0.2梨果类
	1
	0.5
	0.2
	0.5

	梨
	
	0.5
	
	
	
	
	

	草莓
	0.7
	
	1葡萄
	1葡萄
	1葡萄
	0.5
	0.5

	荔枝
	
	0.05
	
	
	
	0.1
	

	香蕉
	1
	0.05
	
	
	
	0.2
	0.5

	菠萝
	5
	
	3
	
	3
	3
	3

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	0.7
	
	
	
	
	1
	0.2

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	10
	
	
	
	
	
	

	糖用甜菜
	0.05
	0.1
	0.5
	0.05甘蔗
	
	0.1
	0.3

	咖啡豆
	0.5
	
	0.1
	
	
	0.2
	0.05

	干辣椒
	5
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
作物样品经丙酮/水（2/1，V/V）提取，随后经GPC或SPE净化，GC-FID(N)检测，定量限是0.05mg/kg。
动物性样品和植物样品方法相同，但定量限是0.01mg/kg(JMPR Report，2007)。
4.2我国分析方法情况
《植物性食品中三唑酮残留量的测定》(GB/T 5009.126-2003):适用于粮食、蔬菜和水果中三唑酮残留量的测定，定量限是2.8×10-10g。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于水果和蔬菜中三唑酮和三唑醇残留量的测定，三唑酮定量限是0.00197mg/kg，三唑醇定量限是0.00264mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于水果和蔬菜中三唑酮和三唑醇残留量的测定，三唑酮定量限是0.0125mg/kg，三唑醇定量限是0.0188mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于粮谷中三唑酮和三唑醇残留量的测定，三唑酮定量限是0.00394mg/kg，三唑醇定量限是0.00528mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于粮谷中三唑酮和三唑醇残留量的测定，三唑酮定量限是0.025mg/kg，三唑醇定量限是0.0375mg/kg。
《动物肌肉中461种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20772-2008）：适用于猪肉、牛肉、羊肉、兔肉、鸡肉中三唑酮和三唑醇残留量的测定，三唑酮定量限是0.00394mg/kg，三唑醇定量限是0.00528mg/kg

5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.5
	0.11995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.5
	0.01165
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.2
	0.03674
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.2
	0.00654
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.1
	0.00044
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	0.5
	0.006
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.52902
	1.89


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群三唑酮的每日理论最大摄入量是0.53 mg，占日允许摄入量的28% 。
在2007年的JMPR报告中，基于STMRs计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的1%-4%，结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
谷物类中三唑酮残留检测方法采用《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）；蔬菜和水果中三唑酮残留检测方法采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）；肉、内脏中三唑酮残留检测方法采用《动物肌肉中461种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20772-2008）；油菜籽、棉籽、咖啡豆中三唑酮残留检测方法参照《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）；黑醋栗，红醋栗，白醋栗，糖用甜菜，干辣椒，谷物秸秆和干饲料中三唑酮残留检测方法参照《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）；蛋、奶中三唑酮残留检测方法参照《动物肌肉中461种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20772-2008）。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物(水稻,小麦,玉米除外)
	0.2
	0.2
	
	已登记水稻（PD20092942）
小麦（PD20040069）
玉米（PD20040503）
，我国标准稻谷0.5、小麦0.2、玉米0.5

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	0.2
	GB/T 20769-2008
	葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜和瓜果类水果,我国黄瓜标准为0.1

	果类蔬菜，葫芦科除外
	1
	1
	GB/T 20769-2008
	果菜类蔬菜（葫芦科除外）对应为茄果类蔬菜

	朝鲜蓟
	0.7
	0.7
	GB/T 20769-2008
	

	苹果
	0.3
	-
	GB/T 20769-2008
	已登记苹果树（PD20080286，唑酮·福美双），我国标准值为1

	草莓
	0.7
	0.7
	GB/T 20769-2008
	

	香蕉
	1
	-
	GB/T 20769-2008
	我国限量值为0.05

	菠萝
	5
	5
	GB/T 20769-2008
	

	黑醋栗、红醋栗、白醋栗
	0.7
	0.7
	GB/T 20769-2008
	

	葡萄干
	10
	10
	GB/T 20769-2008
	

	糖用甜菜
	0.05
	-
	GB/T 20769-2008
	我国限量值为0.1

	咖啡豆
	0.5
	0.5
	GB/T 20770-2008
	

	干辣椒
	5
	5
	GB/T 20769-2008
	


（八十一）三唑锡
1. 基本信息
中文通用名：三唑锡
英文通用名：Azocyclotin
化学名称：三（环己基）-1,2,4-三唑-1-基锡
结构式：
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化学分子式：C20H35N3Sn
相对分子质量：436.21

ADI：0.003 mg/kg bw（JMPR，2005） 

ARfD：0.02 mg/kg bw（JMPR，2005） 

风险评估残留物：三环锡。
监测残留物：三环锡。
2. 登记使用情况
2.1 概述
三唑锡是三唑类杂环有机锡杀螨剂，可防治叶螨、红蜘蛛、白蜘蛛、全爪螨、绣壁虱等害虫。适用作物柑桔、苹果、葡萄、梨树、棉花、茄子、山楂等。主要以喷雾方式使用，浓度为1500-2000倍液（40克/50公斤），应视树冠大小及作物生长情况，进行全株喷雾。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	柑橘树（PD20080063），苹果（PD20092006），苹果树（PD20070144）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	苹果
	0.2
	0.5
	
	
	2
	0.2（野生酸苹果）
	

	梨
	0.2
	0.2
	
	
	0.5
	0.1（东方梨）
	

	橙子
	0.2
	0.2
	
	
	2
	0.2
	（三环锡，不得检出）

	柑橘
	
	2
	
	
	
	
	

	柚
	
	0.2
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	0.2
	
	
	
	
	

	葡萄
	0.3
	
	
	
	0.2
	0.05
	

	黑醋栗、红醋栗、白醋栗
	0.1
	
	
	
	
	0.05
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
柑橘中的三唑锡残留检测方法：样品用环己烷和乙酸乙酯的醋酸缓冲溶液提取，之后经甲基氯化镁甲基化后用弗罗里硅土净化，最后用GC分析,火焰光度检测器检测（GC-FPD）,三环锡和双环己基锡氧化物的定量限均为0.01mg/kg 。(JMPR Evaluation，2005)

4.2我国分析方法情况
《进出口食品中三唑锡和三环锡残留量得检测方法 气相色谱-质谱法》(SN/T 1990-2007):适用于茶叶、韭菜、苹果、板栗、甘草、大米、食醋、蜂蜜、牛肉、鸡肉、鱼肉、猪肝中三唑锡和三环锡残留量的测定，定量限是0.02 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
葡萄：样品60个，采自北京、浙江、山西、海南、和江苏5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于新疆、辽宁、天津、河北、云南、北京、湖北、浙江、广西、江苏、上海11个省市。
5.2 检测
葡萄：参照《进出口食品中三唑锡和三环锡残留量得检测方法 气相色谱-质谱法》(SN/T 1990-2007)标准；样品经水/氢溴酸/丙酮(4:1:2)振摇后用石油醚提取，减压浓缩至近干，无水乙醚溶解残渣。用甲基碘化镁的盐酸溶液衍生化。用弗罗里硅土固相萃取柱净化，液相色谱-串联质谱检测，选择离子对丰度比和保留时间定性，外标法定量，样品的定量限是0.02 mg/kg。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	葡萄
	0.25
	111
	104
	108
	95.2
	105
	105 
	5.7 

	
	0.5
	96.8
	103
	105
	89.8
	94.4
	97.8 
	6.4 


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	葡萄
	﹤0.02 (60)
	0.3
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测葡萄样品60个，检出率为0。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	0
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	0.0914
	0.189


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群三唑锡降解物的每日理论最大摄入量是0.09 mg，占日允许摄入量的48.4% 。在2005年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0.4-9.9%，其中远东地区的IEDI为0.6µg，占ADI的0.4%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
葡萄中三唑锡残留检测方法参照《进出口食品中三唑锡和三环锡残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》(SN/T 1990-2007)标准。 

根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	苹果
	0.2
	-
	SN/T 1990-2007
	已登记苹果（PD20092006），我国标准0.5 mg/kg

	梨
	0.2
	-
	SN/T 1990-2007
	我国标准0.2 mg/kg

	橙子
	0.2
	-
	SN/T 1990-2007
	已登记柑橘树（PD20080063），我国橙子标准0.2 mg/kg

	葡萄
	0.3
	0.3
	SN/T 1990-2007
	

	黑醋栗、红醋栗、白醋栗
	0.1
	0.1
	SN/T 1990-2007
	


（八十二）杀草强
1. 基本信息
中文通用名：杀草强


英文通用名：amitrole

化学名称：1氢-1,2,4-三氮唑-3-胺 

结构式： 
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化学分子式：C2H4N4
相对分子质量：84.08

ADI：0.002 mg/kg bw（JMPR，1997）
风险评估残留物：杀草强
监测残留物：杀草强
2. 登记使用情况
2.1 概述
杀草强是灭生性内吸传导型茎叶处理除草剂，通过叶片和根吸收并在体内传导。通过干扰叶绿素合成使杂草黄萎，新生叶片几乎完全呈白色，在多年生植物中可持续数月，新芽长出仍为白色。在土壤中持效期2-4周。
2.2 我国登记作物情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	仁果类水果
	0.05
	
	
	0.01
	
	0.01
	ND

	核果类水果
	0.05
	
	
	0.02
	
	0.01
	ND

	葡萄
	0.05
	
	
	0.01
	
	0.01
	ND


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物源农产品中杀草强残留分析方法：样品经冰乙醇水溶液（2:1）提取，二氯甲烷液液分配后，与乙酸酐发生乙酰化反应，GPC净化，GC-NPD检测，定量限为0.01mg/kg（JMPR Evaluation，1997）。
4.2 我国分析方法摘要
《除草剂残留量检测方法 第6部分：液相色谱-质谱/质谱法测定食品中杀草强残留量》（SN/T 1737.6-2010）：适用于食品中杀草强残留量的检测，检出限为0.01 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	0.05
	0.002285
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.002285
	0.126


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群杀草强的每日理论最大摄入量是0.002 mg，占日允许摄入量的2%。在1998年的JMPR报告中，基于杀草强的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0%,其中远东地区的IEDI为0 mg，占日允许摄入量的0%。拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
水果中杀草强残留检测方法采用《除草剂残留量检测方法 第6部分：液相色谱-质谱/质谱法测定食品中杀草强残留量》（SN/T 1737.6-2010）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	仁果类水果
	0.05
	0.05
	SN/T 1737.6-2010
	

	核果类水果
	0.05
	0.05
	SN/T 1737.6-2010
	

	葡萄
	0.05
	0.05
	SN/T 1737.6-2010
	


（八十三）杀线威
1 基本信息
英文名；oxamyl

分子式：C7H13N3O3S

分子量：219.3

中文化学名称：O-甲基氨基甲酰基-1-二甲氨基甲酰-1-甲硫基甲醛肟
结构式：
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ADI：0.009 mg/kg （JMPR 2002）
AFRD：0.03 mg/kg （JMPR 2002）
风险评估残留物：杀线威和杀线威肟之和，以杀线威表示。
监测残留物：杀线威和杀线威肟之和，以杀线威表示。
2. 登记使用情况
2.1  概述：主要防治对象：线虫。主要适用作物：柑橘、花生、烟草等。 主要使用方法有：土壤处理。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况    

	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大
利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	花生
	0.05
	
	0.05
	
	0.1
	0.02
	

	棉籽
	0.2
	
	0.2
	
	0.2
	0.02
	

	番茄
	2
	
	2
	0.05
	2
	0.02
	0.2

	甜椒
	2
	
	
	1
	2
	0.02
	0.2

	黄瓜
	2
	
	2
	
	2
	0.02
	0.2

	胡萝卜
	0.1
	
	0.1
	
	0.2
	0.01
	0.2

	马铃薯
	0.1
	
	0.1
	
	0.1
	0.01
	0.2

	柑橘类水果
	5
	
	3
	
	5
	柑桔0.02，其它0.01
	

	瓜类（西瓜除外）
	2
	
	哈密瓜2
	
	甜瓜2，木瓜0.5
	木瓜0.01
	甜瓜0.2


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
杀线威的检测方法：（1）样品中加入乙酸乙酯，匀浆，滤纸过滤，提取液旋转蒸发仪蒸干，液液分层提取净化。最后用反相HPLC(UV)分析。（2）样品中杀线威的提取采用丙酮加速溶剂提取（ASE）。提取物浓缩后，通过C18-SPE萃取柱净化。洗脱液蒸发到0.5ml，最后用10%丙酮/环己烷（体积比）溶解，用Silica Mega Bond Elute SPE萃取盒净化。最后用HPLC(UV)分析。定量限为0.02mg/kg。（JMPR Evaluation 2002）
4.2 我国分析方法情况
	标准
	方法
	检出限
	检测对象

	NY/T 1453-2007蔬菜及水果中多菌灵等16种农药残留测定液相色谱.
	液相-质谱-质谱联用法
	0.1 mg/kg
	水果、蔬菜

	SNT1017.7-2002出口粮谷中涕灭威、西维因、杀线威、恶虫威、抗蚜威残留量的检验方法.
	气相色谱法（氮磷检测器）
	0.02mg/kg
	谷物、豆类及制品

	SN/T0134-2010进出口食品中杀线威等12种氨基甲酸酯类农药残留量的检测方法
	液相色谱-质谱/质谱法
	
	食品


5. 抽样监测情况
5.1 抽样
花生：样品70个，采自北京、安徽、吉林、山东、贵州、湖南和宁夏7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于辽宁、河北、山东、吉林、河南、江西、江苏、四川、宁夏、安徽、贵州、湖北、云南和黑龙江14个省（直辖市）。
胡萝卜：样品70个，采自北京、安徽、吉林、山东、贵州、湖南和宁夏7省（直辖市）的批发市场、大型超市和生产基地，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于山东、北京、内蒙古、天津、福建、湖南、云南、河北、甘肃、宁夏、安徽、贵州、广西、吉林、黑龙江15个省（直辖市）。
5.2 检测
花生：参照《出口粮谷中涕灭威、西维因、杀线威、恶虫威、抗蚜威残留量的检验方法》（SN/T 1017. 7-2002）标准；试样中残留的杀线威、杀线威肟采用丙酮提取，提取液蒸干。加入正己烷饱和乙腈-正己烷液液分配，GPC净化。用气相色谱-质谱联用仪测定，外标法定量，最低定量限为0.02mg/kg。残留为杀线威和杀线威肟的之和，以杀线威表示。
胡萝卜：参照《出口粮谷中涕灭威、西维因、杀线威、恶虫威、抗蚜威残留量的检验方法》（SN/T 1017. 7-2002）标准；试样中残留的杀线威、杀线威肟采用丙酮提取，提取液蒸干。加入正己烷饱和乙腈-正己烷液液分配，氟罗里硅土净化。用气相色谱-质谱联用仪测定，外标法定量，最低定量限为0.02mg/kg。残留为杀线威和杀线威肟的之和，以杀线威表示。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	花生
	0.02
	90.1 
	83.3
	81.8
	83.4
	85.2
	86.8
	5.56

	
	0.1
	92.4  
	85.3  
	95.9
	94.7
	87.6
	91.2
	5.01

	胡萝卜
	0.02
	95.5  
	93.6
	94.0
	97.8
	92.9
	94.8
	2.06

	
	0.1
	88.9 
	98.7
	93.3
	92.6
	87.8
	92.3
	4.66


注:回收率为杀线威和杀线威肟之和，以杀线威表示。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	花生
	<0.02(70)
	0.05
	70
	0
	0

	胡萝卜
	<0.02(70)
	0.1
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测花生样品70个，检出率为0%，超标率为0%；胡萝卜样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	　
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.1
	　
	0.00495
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.02
	　
	0.00183
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	2
	　
	0.3674
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.17（柑橘类水果STMR）
	　
	0.007769
	

	坚果
	0.0039
	　
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.2
	　
	0.00654
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.388489
	0.567


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群杀线威的每日理论最大摄入量是0.39mg，占日允许摄入量的69% 。在2002年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的2%-10%,其中远东地区的IEDI为11μg，占ADI的2%。结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果中杀线威的残留检测方法按照《蔬菜及水果中多菌灵等16种农药残留测定液相色谱》（NY/T 1453-2007）标准；油料中杀线威的残留检测方法参照《出口粮谷中涕灭威、西维因、杀线威、恶虫威、抗蚜威残留量的检验方法》（SN/T 1017.7-2002）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	花生
	0.05
	0.05
	SN/T 1017.7-2002
	

	棉籽
	0.2
	0.2
	SN/T 1017.7-2002
	

	番茄
	2
	2
	NY/T 1453-2007
	

	甜椒
	2
	2
	NY/T 1453-2007
	

	黄瓜
	2
	2
	NY/T 1453-2007
	

	瓜类（西瓜除外）
	2
	2
	NY/T 1453-2007
	对应为甜瓜类水果

	胡萝卜
	0.1
	0.1
	NY/T 1453-2007
	

	马铃薯
	0.1
	0.1
	NY/T 1453-2007
	

	柑橘类水果
	5
	5
	NY/T 1453-2007
	


（八十四）生物苄呋菊酯
1. 基本信息
中文通用名：生物苄呋菊酯
英文通用名：bioresmethrin

化学名称： (5-苄基-3-呋喃基)甲基(1R,3R)2,2-二甲基-3-(2-甲基-1-丙烯基)环丙烷羧酸酯
结构式：
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化学分子式：C22H26O3

相对分子质量：338.4

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR, 1991）
风险评估残留物：生物苄呋菊酯
监测残留物：生物苄呋菊酯
2. 登记使用情况
2.1 概述
生物苄呋菊酯是一种触杀效果良好的家庭和公共卫生杀虫剂。喷雾施药，可用于防治蟑螂、蚊子、苍蝇、植物害虫、仓储谷物害虫、家养动物身上害虫。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	卫生（WP20090002）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	1
	
	
	
	1
	
	1

	小麦面粉
	1
	
	
	
	
	
	1

	麦胚
	3
	
	
	
	
	
	3小麦芽

	小麦全麦粉
	1
	
	
	
	
	
	1


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
样品经甲醇提取，甲醇提取液经HPLC测定，色谱柱为C18柱，流动相为乙腈/水，定量限是0.1mg/kg (JMPR Report，1991)。
样品经正己烷提取，正己烷经乙腈液液分配后过弗罗里硅土柱净化，甲醇提取液经反相HPLC测定，流动相为甲醇/水，检测波长为236nm，定量限是0.1mg/kg (JMPR Report，1991)。
样品经甲醇提取，过氧化铝和GPC净化，甲醇提取液经毛细管柱GC-FID测定，定量限是0.1mg/kg (JMPR Report，1991)。
4.2我国分析方法情况
《进出口食品中生物苄呋菊酯、氟丙菊酯、联苯菊酯等28种农药残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》(SN/T 2151-2008):适用于荞麦、大麦、小麦、糙米、玉米中生物苄呋菊酯残留量的测定，定量限均是0.01mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于水果和蔬菜中生物苄呋菊酯残留量的测定，定量限是0.00186mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GBT 20770-2008）：适用于粮谷中生物苄呋菊酯残留量的测定，定量限是0.00371mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表 
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	1
	0.1385
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.1385
	1.89


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群生物苄呋菊酯的每日理论最大摄入量是0.14 mg，占日允许摄入量的7%。
在1991年的JMPR报告中，理论最大每日摄入量(TMDI，Theoretical Maximum Daily Intake) 没有超过ADI或临时日允许摄入量（ TADI，Temporary Acceptable Daily Intake），结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
小麦、小麦面粉、麦胚、小麦全麦粉中生物苄呋菊酯残留检测方法采用《进出口食品中生物苄呋菊酯、氟丙菊酯、联苯菊酯等28种农药残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》(SN/T 2151-2008)。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	1
	1
	SN/T 2151-2008
	

	小麦面粉
	1
	1
	SN/T 2151-2008
	

	麦胚
	3
	3
	SN/T 2151-2008
	

	小麦全麦粉
	1
	1
	SN/T 2151-2008
	


（八十五）双苯氟脲（氟酰脲）
1. 基本信息
中文通用名：双苯氟脲（氟酰脲）
英文通用名：novaluron

化学名称：（±）-1-[3-氯-4-（1,1,2-三氟-2-三氟甲氧乙氧基）苯基]-3-2,6-二氟苯酰基）脲
结构式： 
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化学分子式：C17H9ClF8N2O4

相对分子质量：492.7

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2005）
风险评估残留物：双苯氟脲
监测残留物：双苯氟脲
2. 登记使用情况
2.1 概述
双苯氟脲是苯甲酰脲类杀虫剂中一种重要的高效低毒杀虫剂，主要通过抑制几丁质的合成达到杀灭害虫的目的。目前在我国还没有登记的产品，只有供出口产品（江苏省苏州富美实植物保护剂有限公司）。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	棉籽
	0.5
	
	0.5(未去纤维)
	1
	
	0.5
	1

	仁果类水果
	3
	
	2.0
	1
	1(梨、桃)
	2(苹果)，3（梨）
	3(苹果、梨)

	马铃薯
	0.01
	
	
	
	
	0.2
	0.05

	大豆（嫩籽粒）
	0.01
	
	
	
	
	0.01
	0.01

	番茄
	
	
	1.0
	
	0.5
	1
	2

	菜豆
	0.1
	
	
	
	
	
	

	蓝莓
	7
	
	
	
	
	
	

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝，花椰菜
	0.7
	
	
	
	
	
	

	甜菜
	15
	
	
	
	
	
	

	菜豆（带荚和/或鲜籽粒）
	0.7
	
	
	
	
	
	

	果菜类蔬菜，       葫芦科除外
	0.7
	
	
	
	
	
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	
	
	
	
	
	

	绿芥菜
	25
	
	
	
	
	
	

	洋李干
	3
	
	
	
	
	
	

	核果类水果
	7
	
	
	
	
	
	

	草莓
	0.5
	
	
	
	
	
	

	甘蔗
	0.5
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
番茄中双苯氟脲残留检测方法：番茄中的双苯氟脲经甲醇：水（70：30，V：V）的混合液提取过滤，减压浓缩后，加入氯化钠，用正己烷萃取。萃取液旋转蒸发后用氨基柱净化。洗脱液为乙二醚：乙酸乙酸的混合液（50：50，V：V）和丙酮：正己烷混合液（50：50，V：V）。洗脱液蒸干后用乙酸乙酯定容。GC-ECD检测。定量限为0.05 mg/kg。（JMPR Evaluation，2005）
大豆中双苯氟脲残留检测方法：大豆样品用甲醇：水（70：30，V：V）的混合液匀浆和过滤。浓缩后，加入氯化钠和正己烷于水相中并充分震荡。将正己烷相浓缩至2至4 mL后用GC-ECD检测。定量限为0.05 mg/kg。（JMPR Evaluation，2005）
4.2我国分析方法情况
无。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
番茄：样品60个，采自北京、河北、江苏、上海和湖南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、上海、安徽、江苏、山东和江西7个省（直辖市）。
青豆：样品60个，采自北京、河北、江苏、上海和湖南5省（直辖市）的批发市场、大型超市和生产基地，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、天津、上海、湖南、山西、四川7个省（直辖市）。
双苯氟脲在青豆、番茄中添加回收结果
	基质
	添加浓度mg/kg
	回收率
%
	平均回收率
%
	相对标准偏差
%

	青豆
	0.01
	87.5；92.7；93.1；87.4；89.9
	90.1
	3.0

	
	0.1
	101.5；87.3；98.；99.0；98.7
	97.0
	5.7

	番茄
	0.01
	83.3；89.7；90.5；91.7；81.2
	87.3
	5.4

	
	0.1
	90.0；87.9；94.4；102.7；105.1
	96.0
	7.9


5.2 检测
番茄、青豆：无标准方法参照。番茄、青豆中的双苯氟脲由乙腈提取，液质联用仪检测。定量限为0.01 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	番茄
	<LOQ
	0.02
	60
	0
	0

	青豆
	<LOQ
	0.01
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测番茄样品60个，检出率为0%，超标率为0%；青豆样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.1
	0.0016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	3.6（绿芥菜，STMR）
	0.3294
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.7
	0.12859
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2.1（蓝莓，STMR）
	0.09597
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	4（甜菜，STMR）
	0.0176
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.590005
	0.63


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群双苯氟脲的每日理论最大摄入量是5.38 mg，占日允许摄入量的93.7% 。在2010年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的7%-50%,其中远东地区的IEDI为117μg，占ADI的21.3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	棉籽
	0.5
	0.5
	
	

	仁果类水果
	3
	3
	
	

	马铃薯
	0.01
	0.01
	
	

	大豆（嫩籽粒）
	0.01
	0.01
	
	

	菜豆
	0.1
	0.1
	
	

	蓝莓
	7
	7
	
	

	芸薹类蔬菜，结球甘蓝，花椰菜
	0.7
	0.7
	
	

	甜菜
	15
	15
	
	

	菜豆（带荚和/或鲜籽粒）
	0.7
	0.7
	
	

	果菜类蔬菜，       葫芦科除外
	0.7
	0.7
	
	

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	0.2
	
	

	绿芥菜
	25
	25
	
	

	洋李干
	3
	3
	
	

	核果类水果
	7
	7
	
	

	草莓
	0.5
	0.5
	
	

	甘蔗
	0.5
	0.5
	
	


（八十六）双甲脒
1. 基本信息
中文通用名：双甲脒
英文通用名：amitraz
化学名称：N,N-双(2,4-二甲基苯基亚氨基甲基)甲胺
结构式：
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化学分子式：C19H23N3
相对分子质量：293.406
ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，1998） 

风险评估残留物：双甲脒及N-（2.4二甲苯基）-N’-甲基甲脒，以N-（2.4二甲苯基）-N’-甲基甲脒计。
监测残留物：双甲脒及N-（2.4二甲苯基）-N’-甲基甲脒，以N-（2.4二甲苯基）-N’-甲基甲脒计。
2. 登记使用情况
2.1 概述
双甲脒是一种杀虫剂和广谱杀螨剂，具有多种毒杀机制，其中主要是抑制单胺氧化酶的活性。具有触杀、拒食、趋避作用，也有一定的胃毒、熏蒸和内吸作用，是用于果树、茶树及棉花的叶面喷洒的广谱杀螨剂，防治果树、茶树叶螨、红蜘蛛、锈螨、木虱、半跗线螨等。 

2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	柑橘树（PD20070046），梨树（PD20082680），棉花（PD20082861），苹果树（PD20085026）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	棉花
	0.5（棉籽）
	0.5（棉籽）
	1
	0.1
	0.5
	0.05
	0.9

	仁果类水果
	0.5
	
	
	
	0.5（梨）
	0.05
	0.9（梨）

	粗制棉籽油
	0.05
	0.05（棉籽油）
	
	1
	
	0.05
	0.09

	甜橙，酸橙
	0.5
	0.5（橙）
	
	
	0.2
	0.05
	0.9

	樱桃
	0.5
	
	
	
	0.5
	0.05
	0.9

	桃
	0.5
	
	
	
	0.5
	0.05
	0.9

	番茄
	0.5
	0.5
	
	
	1
	0.05
	0.9

	黄瓜
	0.5
	
	
	
	0.5
	0.05
	0.9

	柑橘
	
	0.5
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	0.5
	
	
	
	
	

	柚
	
	0.5
	
	
	
	
	

	梨
	
	0.5
	
	
	
	
	

	苹果
	
	0.5
	
	
	
	
	

	茄子
	
	0.5
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	0.5
	
	
	
	
	

	蘑菇类（鲜）
	
	0.5
	
	
	
	
	

	鲜食玉米
	
	0.5
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
JMPR关于双甲脒（amitraz），未见残留分析方法。
4.2我国分析方法情况
《蔬菜、水果、食用油中双甲脒的残留测定》(GB/T 5009.143-2003):适用于蔬菜、水果、食用油中双甲脒（及代谢物）的残留测定，此方法的定量限为0.02 mg/kg。
《出口蜂蜜中双甲脒残留量检验方法》(SN0336-95):适用于蜂蜜中双甲脒（及代谢物）的残留测定，此方法的定量限为0.1 mg/kg。
《出口水果中双甲脒残留量检验方法》(SN0279-93):适用于蜂蜜中双甲脒（及代谢物）的残留测定，此方法的定量限为0.1 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
番茄：样品60个，采自北京、河北、湖南、江苏和上海5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、湖南、江苏、山东、上海、安徽、湖北、贵州、江西和天津11个省（直辖市）。
黄瓜：样品60个，采自北京、河北、湖南、江苏和上海5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、湖南、江苏、山东、上海、安徽、湖北、河南和陕西10个省（直辖市）。
5.2 检测
番茄、黄瓜：参照《蔬菜、水果、食用油中双甲脒的残留测定》(GB/T 5009.143- 2003)标准；双甲脒经酸水解生成2，4-二甲基苯胺，用正己烷提取，酸碱多次液-液分配净化，用七氟丁酸酐将2，4-二甲基苯胺衍生成2，4-二甲基苯七氟丁酰胺，用气相色谱配电子捕获检测器测定。外标法定量。方法的最低定量限为0.02mg/kg。
双甲脒在黄瓜、番茄中添加回收结果
	样品
	添加浓度
	回收率%
	RSD%

	
	mg/kg
	1
	2
	3
	4
	5
	平均值
	

	黄  瓜
	0.02
	88
	75
	105
	106
	83
	91
	12

	
	0.1
	88
	100
	82
	72
	81
	85
	12

	
	0.5
	108
	104
	97
	103
	100
	102
	4

	番  茄
	0.02
	108
	100
	92
	74
	92
	93
	11

	
	0.1
	102
	91
	100
	106
	100
	100
	5

	
	0.5
	102
	95
	106
	109
	100
	102
	5


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	番茄
	<0.02（60）
	0.5
	60
	0
	0

	黄瓜
	<0.02（60）
	0.5
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测番茄样品60个，检出率为0%，超标率为0%；黄瓜样品60个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	0.04575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	0．5
	0.02285
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	食盐
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	0.1768
	0.63


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群双甲脒的每日理论最大摄入量是0.177 mg，占日允许摄入量的28% 。在1998年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的2-17%,其中远东地区的IEDI为14µg，占ADI的3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
番茄和黄瓜中双甲脒检测方法采用和参照《蔬菜、水果、食用油中双甲脒的残留测定》(GB/T 5009.143-2003)标准。 
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	棉花
	0.5（棉籽）
	-
	GB/T 5009.143-2003
	已登记棉花（PD20082861），我国标准为0.5

	仁果类水果
	0.5
	0.5（苹果除外）
	GB/T 5009.143-2003
	已登记苹果树（PD20085026）,我国苹果标准为0.5

	粗制棉籽油
	0.05
	-
	GB/T 5009.143-2003
	已登记棉花（PD20082861），我国标准为0.05

	甜橙，酸橙
	0.5
	-
	GB/T 5009.143-2003
	已登记柑橘树（PD20070046），我国标准为0.5

	樱桃
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.143-2003
	

	桃
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.143-2003
	

	番茄
	0.5
	-
	GB/T 5009.143-2003
	我国标准为0.5

	黄瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.143-2003
	


（八十七）双炔酰菌胺
1. 基本信息
中文通用名：双炔酰菌胺
英文通用名：mandipropamid

化学名称：2-(4-氯-苯基)-N-[2-(3-甲氧基-4-(2-丙炔氧基)-苯基)-乙烷基]-2-(2-丙炔氧基)-乙酰胺
结构式：
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化学分子式：C23H22ClNO4

相对分子质量：411.9

ADI：0.2 mg/kg bw（JMPR, 2008）
风险评估残留物：双炔酰菌胺
监测残留物：双炔酰菌胺
2. 登记使用情况
2.1 概述
双炔酰菌胺为酰胺类杀菌剂。对绝大数由卵菌引起的叶部和果实病害均有很好的防效。对处于萌发阶段的孢子具有较高的活性，并可抑制菌丝成长和孢子形成。可以通过叶片被迅速吸收，并停留在叶表蜡质层中，对叶片起保护作用。喷雾施药，对黄瓜和荔枝霜霉病、马铃薯晚疫病、西瓜和辣椒疫病有较好的防治效果。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	黄瓜（PD20120438，双炔·百菌清），辣椒（PD20102139），荔枝树（PD20102139），马铃薯（PD20102139），西瓜（PD20102139），葡萄（PD20102139），番茄（PD20102139）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	鳞茎洋葱
	0.1
	
	0.05干洋葱
	
	
	0.01
	0.05

	香葱
	7
	
	4青葱
	
	
	0.01
	3大葱

	结球甘蓝
	3
	
	3芸薹属卷心菜和茎菜
	
	
	0.01
	甘蓝3

	青花菜
	2
	
	
	
	
	0.01
	3

	叶菜
	25
	
	20叶类蔬菜，芸薹属除外,25芸薹属青叶类蔬菜
	
	
	0.01白菜
	2大白菜

	芹菜
	20
	
	
	
	
	0.01
	20

	番茄
	0.3
	
	1果类蔬菜
	
	
	1
	2

	辣椒
	1
	1
	
	
	
	0.01
	1甜椒

	西葫芦
	0.2
	
	0.6葫芦科蔬菜
	
	
	0.3
	0.3

	黄瓜
	0.2
	0.2
	
	
	
	0.2
	0.3

	马铃薯
	0.01
	0.01
	0.03
	
	
	0.01
	0.02

	葡萄
	2
	2
	1.4
	0.3
	
	2
	2

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	5
	
	3
	2
	
	
	

	荔枝
	
	0.2
	
	
	
	0.01
	

	西瓜
	
	0.2
	
	
	
	0.3
	0.3

	瓜，西瓜除外
	0.5
	
	
	
	
	0.3甜瓜
	0.3

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
作物样品经乙腈/水（80/20，V/V）提取，提取液经离心后取部分加水稀释，过SPE柱净化，HPLC-MS/MS测定，定量限是0.01mg/kg (JMPR Report，2008)。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：无双炔酰菌胺
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：无双炔酰菌胺
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GBT 20770-2008）：无双炔酰菌胺
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GBT 19649-2006）：无双炔酰菌胺
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	20
	1.83
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	25
	0.5511
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	
	0
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	0
	

	合计
	1.0286
	-
	6.51
	12.6


6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群双炔酰菌胺的每日理论最大摄入量是2.47 mg，占日允许摄入量的51.7%。在2001年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-3%，结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
我国无任何样品中双炔酰菌胺残留量检测方法标准。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	鳞茎洋葱
	0.1
	0.1
	我国无标准
	

	香葱
	7
	7
	我国无标准
	

	结球甘蓝
	3
	3
	我国无标准
	

	青花菜
	2
	2
	我国无标准
	

	叶菜
	25
	25
	我国无标准
	

	芹菜
	20
	20
	我国无标准
	

	番茄
	0.3
	-
	我国无标准
	已登记，番茄（PD20102139）

	辣椒
	1
	-
	我国无标准
	已登记，辣椒（PD20102139）

	西葫芦
	0.2
	0.2
	我国无标准
	

	黄瓜
	0.2
	-
	我国无标准
	已登记，黄瓜（PD20120438，双炔·百菌清），

	马铃薯
	0.01
	0.01
	我国无标准
	

	葡萄
	2
	-
	我国无标准
	已登记，葡萄（PD20102139），

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	5
	-
	我国无标准
	已登记，葡萄（PD20102139），

	瓜，西瓜除外
	0.5
	0.5
	我国无标准
	对应为甜瓜类水果

	干辣椒
	10
	-
	我国无标准
	已登记，辣椒（PD20102139）


（八十八）霜霉威
1. 基本信息
中文通用名：霜霉威
英文通用名：Propamocarb

化学名称：N-[3-（二甲基氨基）丙基]氨基甲酸丙酯 

结构式：
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化学分子式：C9H20O2N2

相对分子质量：350.5

CAS号：24579-73-5

ADI：0.4 mg/kg bw（JMPR，2005） 

风险评估残留物：霜霉威
监测残留物：霜霉威
2. 登记使用情况
2.1 概述
炔螨特是脂肪族类杀菌剂，主要防治霜霉病和黑胫病，适用于黄瓜和烟草等作物，主要以喷雾方式使用。 

2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	黄瓜（PD20080788），烟草（PD20082577）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国（无）
	美国
	澳大利亚（无）
	韩国（无）
	欧盟
	日本

	菠菜
	40
	
	
	
	
	30
	40

	莴苣茎
	100
	
	50
	
	
	50
	10

	莴苣叶
	100
	
	90
	
	
	50
	10

	番茄
	2
	
	5
	
	
	10
	2

	葫芦科果类蔬菜
	5
	
	2
	
	
	10
	

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	
	10

	花椰菜
	0.2
	
	
	
	
	10
	0.5

	萝卜
	1
	
	
	
	
	
	1

	马铃薯
	0.3
	
	0.06
	
	
	0.5
	0.3

	茄子
	0.3
	
	2
	
	
	10
	0.3

	甜椒
	3
	
	2
	
	
	10
	3

	维特罗夫菊苣(芽)
	2
	
	
	
	
	5
	2

	葡萄
	
	2
	
	
	
	
	


    注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
样品经稀醋酸提取，C18SPE小柱净化，用乙腈/水/醋酸洗脱，最后用HPLC-MS/MS检测,定量限是0.01mg/kg (JMPR Evaluation，2006) 。
4.2我国分析方法情况
《出口粮谷中霜霉威残留量检验方法》(SN 0685-1997):适用于大米，定量限是0.02 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
花椰菜：样品60个，采自湖南、河北、北京、江苏和上海5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于湖南、河北、陕西、山西、内蒙古、云南、北京、天津、江苏、甘肃、山东、湖北、上海和浙江14个省（直辖市）。
茄子：样品60个，采自湖南、河北、北京、江苏和上海5省（直辖市）的批发市场、大型超市和生产基地，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于湖南、河北、山东、北京、辽宁、广东、江苏、江西、上海和浙江10个省（直辖市）。
5.2 检测
花椰菜：参照《出口粮谷中霜霉威残留量检验方法》(SN 0685-1997)，在酸性环境下用丙酮-水(体积比7∶3)提取，用乙醚萃取，水相加无水碳酸钠，再用乙醚萃取，乙醚相在旋转蒸发仪浓缩(40 ℃)近干，氮气流吹干，用乙酸乙酯定容。以GC-NPD测定，保留时间定性，外标法定量，最低定量限为0.02 mg/kg。
茄子：参照《出口粮谷中霜霉威残留量检验方法》(SN 0685-1997)，参照《出口粮谷中霜霉威残留量检验方法》(SN 0685-1997)，在酸性环境下用丙酮-水(体积比7∶3)提取，用乙醚萃取，水相加无水碳酸钠，再用乙醚萃取，乙醚相在旋转蒸发仪浓缩(40 ℃)近干，氮气流吹干，用乙酸乙酯定容。以GC-NPD测定，保留时间定性，外标法定量，最低定量限为0.02 mg/kg。
霜霉威在花椰菜和茄子中添加回收结果
	基质
	添加浓度mg/kg
	回收率
%
	平均回收率
%
	相对标准偏差
%

	花椰菜
	0.0429
	88.20；89.12；98.19；9049；92.30
	91.66
	3.96

	
	0.429
	95.86；99.53；104.79；100.18；91.41
	98.35
	5.10

	茄子
	0.0429
	91.20；84.20；98.69；89.62；85.71
	89.88
	6.32

	
	0.429
	89.17；90.91；89.34；95.56；92.46
	91.49
	2.88


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	花椰菜
	＜0.02(28), 0.02＜X＜0.2 (27)

0.524，0.344,0.757,0.377,0.56
	0.2
	60
	53.33
	8.33

	茄子
	＜0.02
	0.3
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测花椰菜样品60个，检出率为53.33%，超标率为8.33%；茄子样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）
	风险概率%

	米及其制品
	0.2399
	
	0.02399
	ADI×63
	 

	面及其制品
	0.1385
	
	0.01385
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0.00233
	
	

	薯类
	0.0495
	0.3
	0.01485
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	0.0016
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	40
	9.15
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	100
	0.9185
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	
	

	水果
	0.0457
	2
	0.457
	
	

	坚果
	0.0039
	
	0.00039
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0.000795
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0.000263
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0.000236
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0.00301
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	0.00087
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0.0132
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	22.14
	25.2
	42.07%


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群霜霉威的每日理论最大摄入量是22.14 mg，占日允许摄入量的87.84% 。在2006年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
花椰菜和茄子中霜霉威残留检测方法采用和参照《出口粮谷中霜霉威残留量检验方法》(SN 0685-1997)标准；
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	菠菜
	40
	40
	参照SN 0685-1997
	

	莴苣茎
	100
	100
	参照SN 0685-1997
	

	莴苣叶
	100
	100
	参照SN 0685-1997
	

	番茄
	2
	2
	参照SN 0685-1997
	

	葫芦科果类蔬菜
	5
	5
	参照SN 0685-1997
	对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果

	干辣椒
	10
	10
	参照SN 0685-1997
	

	花椰菜
	0.2
	-
	参照SN 0685-1997
	监测超标率8.3%

	萝卜
	1
	1
	参照SN 0685-1997
	

	马铃薯
	0.3
	0.3
	参照SN 0685-1997
	

	茄子
	0.3
	0.3
	参照SN 0685-1997
	

	甜椒
	3
	3
	参照SN 0685-1997
	

	维特罗夫菊苣(芽)
	2
	2
	参照SN 0685-1997
	


（八十九）四氯硝基苯
1. 基本信息
中文通用名：四氯硝基苯
英文通用名：Tecnazene
化学名称：1,2,4,5-四氯-3-硝基苯
结构式：
[image: image87.emf]
化学分子式：C6HCl4NO2

相对分子质量：260.9

ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，1994） 

风险评估残留物：四氯硝基苯
监测残留物：四氯硝基苯
2. 登记使用情况
2.1 概述
四氯硝基苯是一种有机氮类杀菌剂，兼具保护和治疗作用，主要用于防治马铃薯种和商品马铃薯干腐病，并可用于防治多种温室作物（包括菊花、莴苣和番茄）灰霉病。同时还可用作植物生长调节剂，抑制商品马铃薯发芽。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	马铃薯
	20
	
	
	
	1.0
	0.05
	0.05


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
马铃薯中四氯硝基苯的残留检测方法：切碎的马铃薯样品用石油醚和乙醇浸泡提取，提取液过滤后用氯化钠和碳酸钠溶液进行液-液分配净化，收集有机相，浓缩后GC-ECD检测，外标法定量，定量限为0.01mg/kg。(JMPR Report，1994) 。
4.2我国分析方法情况
我国暂无四氯硝基苯的残留检测方法。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	20
	0.99
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.99
	1.26


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群四氯硝基苯的每日理论最大摄入量是0.99mg，占日允许摄入量的78.6%。结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
我国暂无四氯硝基苯的残留检测方法。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	马铃薯
	20
	20
	
	


（九十）四螨嗪
1. 基本信息
中文通用名：四螨嗪
英文通用名：clofentezine
化学名称：3,6-双(2-氯苯基)-1,2,4,5-四嗪
结构式：
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化学分子式：C14H8Cl2N4

相对分子质量：303.15

ADI：0.02 mg/kg bw（JMPR，2005） 

风险评估残留物：四螨嗪
监测残留物：四螨嗪
2. 登记使用情况
2.1 概述
四螨嗪为触杀型有机氮杂环类杀螨剂，主要杀螨卵，但对幼螨也有一定效果，对成螨无效。药效发挥较慢，持效期50～60d，施药后2～3周可达到最高杀螨效果。用于果树、豌豆、柑橘、观赏植物、棉花等作物，防治全爪螨属和叶螨属害螨，对榆全爪螨（苹果红蜘蛛）的冬卵特别有效。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	柑橘树（PD20080350）、梨树（PD20093588）、苹果树（PD20083283）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	草莓
	2
	
	
	
	2
	2
	2

	番茄
	0.5
	
	
	
	
	0.3
	1

	葡萄干(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	2
	
	
	
	
	
	

	柑橘类水果
	0.5
	0.5
	
	
	0.5
	0.5
	0.5

	瓜，西瓜除外
	0.1
	
	
	
	1
	0.1
	0.2

	核果类水果
	0.5
	1（枣）
	
	0.1
	
	
	

	黑、红、白醋栗
	0.2
	
	
	
	
	0.5
	

	黄瓜
	0.5
	
	
	
	
	0.02
	1

	葡萄
	2
	
	1
	
	1
	0.5
	1

	树生坚果
	0.5
	
	
	
	
	
	

	仁果类水果
	0.5
	0.5（梨果类水果）
	
	0.1
	
	0.5
	

	柠檬
	
	0.5
	
	
	
	
	

	橙
	
	0.5
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	
	
	
	
	0.05
	0.2

	柚
	
	0.5
	
	
	
	
	

	枣
	
	1
	
	
	
	
	

	棉籽
	
	
	
	
	1.0
	0.05
	0.05


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
苹果，梨等水果中四螨嗪检测方法：样品经丙酮提取，层析硅胶分离净化后，有HPLC-UV分析测定，定量限是0.01mg/kg (JMPR Evaluation，2007) 。
4.2我国分析方法情况
《进出口食品中四螨嗪残留量的检测方法气相色谱串联质谱法》(SN/T 1740-2006):适用于柑桔、苹果、菠菜、西兰花、牛肝、鸡肾中四螨嗪残留量的测定，食品中的定量限是0.05mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
黄瓜：样品60个，采自北京、河北、江苏、上海和湖南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于江西、河北、山东、河南、湖南、上海、江苏、辽宁、天津9个省（直辖市）。
番茄：样品60个，采自北京、河北、江苏、上海和湖南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于河北、北京、山东、江苏、上海、安徽、江西、湖南、贵州和天津10个省（直辖市）。
5.2 检测
黄瓜和番茄：样品经丙酮提取，层析硅胶柱净化，用配有紫外检测器的液相色谱测定，外标法定量。黄瓜和西红柿中的四螨嗪的最低检出限为0.1 mg/kg。
四螨嗪在黄瓜、番茄中添加回收结果
	样品
	添加
浓度
mg/kg
	回收率%
	RSD

%

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	平均值
	

	黄瓜
	0.1
	81.95
	83.45
	87.52
	85.13
	84.26
	85.06
	2.83

	
	0.5
	80.21
	82.19
	83.32
	84.36
	90.45
	84.11
	4.60

	番茄
	0.1
	82.75
	80.45
	79.85
	87.26
	85.19
	83.10
	3.78

	
	0.5
	79.25
	81.37
	86.24
	82.87
	84.71
	82.89
	3.31


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	黄瓜
	＜0.1（60）
	0.5
	60
	0
	0

	番茄
	＜0.1（60）
	0.5
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测黄瓜样品60个，检出率为0%，超标率为0%；番茄样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	　
	0
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	　
	　
	0
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	　
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	　CAC
	0.04575
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.5
	　CAC
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	2
	　CAC
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	0.5　
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	　
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	1
	　韩国
	0.03270
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	0
	

	食盐
	0.012
	　
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.2636
	1.26


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群四螨嗪的每日理论最大摄入量是0.26 mg，占日允许摄入量的20.9% 。在2007年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0-3%,其中远东地区的IEDI为6.6 μg，占ADI的0.6%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
小麦和黄瓜中四螨嗪残留检测方法采用开发的液相色谱紫外检测器法测定
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	草莓
	2
	2
	SN/T 1740-2006
	

	番茄
	0.5
	0.5
	SN/T 1740-2006
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	2
	2
	SN/T 1740-2006
	

	柑橘类水果
	0.5
	-
	SN/T 1740-2006
	已登记柑橘树（PD20080350）我国标准为0.5

	瓜，西瓜除外
	0.1
	0.1
	SN/T 1740-2006
	瓜，西瓜除外：对应甜瓜类水果

	核果类水果
	0.5
	0.5（枣除外）
	SN/T 1740-2006
	我国制定四螨嗪在枣上的标准为1

	黑醋栗，红醋栗，白醋栗
	0.2
	0.2
	SN/T 1740-2006
	

	黄瓜
	0.5
	0.5
	SN/T 1740-2006
	

	葡萄
	2
	2
	SN/T 1740-2006
	

	树生坚果
	0.5
	0.5
	SN/T 1740-2006
	

	仁果类水果(苹果、梨除外)
	0.5
	0.5
	SN/T 1740-2006
	已登记梨树（PD20093588）、苹果树（PD20083283）,我国标准为0.5


（九十一）五氯硝基苯
1. 基本信息
中文通用名：五氯硝基苯
英文通用名：quintozene
化学名称：五氯硝基苯
结构式： 
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化学分子式：C6Cl5NO2
相对分子质量：295.3

ADI：0.01 mg/kg bw(JMPR，1995)

风险评估残留物：五氯硝基苯
监测残留物：五氯硝基苯
2. 登记使用情况
2.1 概述
五氯硝基苯属保护性杀菌剂。多用作种子处理和土壤处理。可防治小麦腥黑穗病、散黑穗病、秆黑粉病，甜菜立枯病，菜苗猝倒病、立枯病，生菜、紫甘蓝的褐腐病，黄瓜、辣椒、番茄、茄子、菜豆、生菜等多种蔬菜的菌核病，黄瓜、豇豆、番茄、茄子、辣椒等蔬菜的白绢病，大白菜根肿病、萝卜根肿病，番茄茎基腐病，马铃薯疮痂病，黄瓜枯萎病，果树白绢病、白纹羽病、根肿病等。
2.2 登记作物或使用对象统计表
	登记作物
	棉花（PD20100567），茄子（PD20060171），西瓜（PD20100179，五硝·多菌灵），小麦（PD20097156）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大麦
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	0.01

	小麦
	0.01
	0.01
	
	
	
	0.02
	0.01

	玉米
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	0.01

	大豆
	0.01
	0.01
	0.1（豆类）
	0.01（豆类）
	0.01（豆类）
	0.02
	0.01

	豌豆
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	

	花生
	0.5
	
	1
	0.3
	2
	0.05
	0.5（干花生）

	棉籽
	0.01
	0.01（油）
	0.1
	0.03
	0.03
	0.02
	0.01

	结球甘蓝
	0.1
	
	0.1
	0.02
	0.02(结球甘蓝)
	0.02
	0.1

	青花菜
	0.05
	
	
	
	
	
	

	番茄
	0.02
	0.1
	0.1
	0.1
	0.1
	0.02
	0.02

	甜椒
	0.05
	
	
	
	0.01
	
	

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	0.1
	
	
	0.01
	
	
	0.1（鲜荚四季豆）

	菜豆
	0.02
	
	
	0.2
	
	
	

	糖用甜菜
	0.01
	
	
	
	
	0.02
	

	干辣椒
	0.1
	
	0.1（辣椒）
	
	
	
	

	种子类香料
	0.1
	
	
	
	
	0.1
	0.1

	水果或浆果类
	0.02
	
	
	
	
	0.02
	0.02（香蕉为0.5除外）

	根茎类香料
	2
	
	
	
	
	
	2

	马铃薯
	
	0.2
	0.1
	0.2
	0.2
	0.02
	0.1

	西瓜
	
	0.02
	
	
	
	0.02
	0.02

	鲜食玉米
	
	0.1
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	0.1
	
	
	
	
	

	蘑菇类（鲜）
	
	0.1
	
	
	
	
	

	茄子
	
	0.1
	
	
	
	0.02
	0.02


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
农产品中五氯硝基苯残留分析方法：非油料作物用正己烷中匀浆提取，离心过滤，残渣用正己烷洗涤，合并提取液浓缩近干，弗罗里硅土净化；油料作物用乙腈分离，样品用有机溶剂和水的混合物提取几次，合并提取液，加入无水硫酸钠，蒸干溶剂，残渣用正己烷溶解，GPC或弗罗里硅土净化；GC_ECD检测，定量限为0.0005-0.05 mg/kg（JMPR Evaluation，1998）。
4.2 我国分析方法摘要
《植物性食品中五氯硝基苯残留量的测定》（GB/T 5009.136-2003），适用于粮食、蔬菜；粮食检出限为0.005 mg/kg，蔬菜检出限为0.01 mg/kg。
《动物性食品中有机氯和拟除虫菊酯类农药多组分残留量的测定》（GB/T 5009.162-2008）：适用于肉类、蛋类、乳类食品及油脂，检出限为0.25μg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
玉米：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、广东、河北、黑龙江、吉林、江苏、辽宁、内蒙古、宁夏、山东、天津和浙江12个省（直辖市）。
甜椒和茄子：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于安徽、北京、广东、贵州、河北、黑龙江、湖南、宁夏、山东、天津、江苏、浙江、辽宁、内蒙古、山西和陕西16个省（直辖市）。
菜豆：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、江苏、宁夏、天津和浙江7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于北京、江苏、广东、福建、河北、海南、黑龙江、海南、内蒙古、宁夏、山西、上海、天津和浙江14个省（直辖市）。
番茄：样品70个，采自北京、广东、黑龙江、浙江、宁夏、天津和江苏7省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品。样品产地分布于安徽、北京、广东、贵州、海南、河北、黑龙江、江苏、宁夏、内蒙古、上海、天津和浙江13个省（直辖市）。
5.2 检测
玉米：采用《植物性食品中五氯硝基苯残留量的测定》（GB/T5009.136-2003） 标准；样品中五氯硝基苯残留用正己烷提取，采用硅镁吸附剂固相萃取柱净化，GC-ECD检测。根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。定量限为0.009 mg/kg。
茄子、甜椒、菜豆和番茄：采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》（NY/T 761-2008） 标准；样品中农药经乙腈提取，提取溶液经过滤浓缩后，弗罗里硅土固相萃取柱净化，正己烷定容。GC-ECD检测，根据色谱峰保留时间定性，外标法定量。定量限为0.009 mg/kg。
5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	玉米
	<0.003(70)
	0.01
	70
	0
	0

	甜椒、茄子
	<0.003(70)
	0.05
	70
	0
	0

	菜豆
	<0.003(70)
	0.1
	70
	0
	0

	番茄
	<0.009(70)
	0.02
	70
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次共监测玉米样品70个，检出率为0%，超标率为0%；甜椒和茄子样品70个，检出率为0%，超标率为0%；菜豆样品70个，检出率为0%，超标率为0%；番茄样品70个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL（mg/kg）
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.01
	0.001385
	

	其他谷类
	0.0233
	0.01
	0.000233
	

	薯类
	0.0495
	0.2
	0.0099
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.01
	0.00016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.1
	0.00915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.1
	0.01837
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	0.02
	0.000914
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.01
	0.000044
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	2
	0.018
	

	合计
	1.0286
	
	0.074506
	0.63


7.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群五氯硝基苯的每日理论最大摄入量是0.07 mg，占日允许摄入量的12%。在1998年的JMPR报告中，基于五氯硝基苯的STMR和WHO GEMS/Food 5个区域的膳食数据，计算的IEDI占ADI的0-1%,其中远东地区的IEDI为1.2μg，占ADI的0%；拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食、蔬菜中五氯硝基苯残留检测采用《植物性食品中五氯硝基苯残留量的测定》（GB/T 5009.136-2003）；花生、甜菜和调味品中五氯硝基苯残留检测参照《植物性食品中五氯硝基苯残留量的测定》（GB/T 5009.136-2003）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	大麦
	0.01
	0.01
	GB/T 5009.136-2003
	

	小麦
	0.01
	-
	GB/T 5009.136-2003
	已登记小麦（PD20097156），我国标准为0.01

	玉米
	0.01
	0.01
	GB/T 5009.136-2003
	

	大豆
	0.01
	-
	GB/T 5009.136-2003
	我国标准为0.01

	豌豆
	0.01
	0.01
	GB/T 5009.136-2003
	

	花生
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.136-2003
	

	棉籽
	0.01
	-
	GB/T 5009.136-2003
	已登记棉花（PD20100567），

	结球甘蓝
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.136-2003
	

	花椰菜
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.136-2003
	

	番茄
	0.02
	-
	GB/T 5009.136-2003
	我国标准为0.1

	甜椒
	0.05
	0.05
	GB/T 5009.136-2003
	

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.136-2003
	

	菜豆
	0.02
	0.02
	GB/T 5009.136-2003
	

	糖用甜菜
	0.01
	0.01
	GB/T 5009.136-2003
	

	干辣椒
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.136-2003
	

	种子类香料
	0.1
	0.1
	GB/T 5009.136-2003
	

	水果或浆果类香料
	0.02
	0.02
	GB/T 5009.136-2003
	

	根茎类香料
	2
	2
	GB/T 5009.136-2003
	


（九十二）戊菌唑
1. 基本信息
中文通用名：戊菌唑
英文通用名：Penconazole
化学名称：1-[2-（2，4-二氯苯基）戊基]-1H-1,2,4-三唑
结构式：
[image: image90.png]



化学分子式：C13H15Cl2N3

相对分子质量：284.2

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，1992） 

风险评估残留物：戊菌唑
监测残留物：戊菌唑
2. 登记使用情况
2.1 概述
戊菌唑是一种兼具保护、治疗和铲除作用的内吸性三唑类杀菌剂，是甾醇脱甲基化抑制剂，可由作物根、茎、叶等组织吸收，并向上传导，对葡萄白腐病有较好的防治效果。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	观赏菊花（LS20120085）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	黄瓜
	0.1
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.1

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	葡萄
	0.2
	
	
	0.1
	0.5
	0.05
	0.2

	干啤酒花
	0.5
	
	
	
	
	
	

	瓜，西瓜除外
	0.1
	
	
	
	0.1(韩国甜瓜)
	0.05
	

	油桃
	0.1
	
	
	
	
	0.05
	0.1

	桃
	0.1
	
	
	
	0.1
	0.05
	0.1

	仁果类水果
	0.2
	
	
	0.1
	
	
	0.2

	草莓
	0.1
	
	
	
	
	
	0.1

	番茄
	0.2
	
	
	
	
	0.05
	0.2


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
戊菌唑在植株中的残留用气相色谱的氮检测器测定。化合物用甲醇提取，通过在水/甲醇/二氯甲烷中分配，用凝胶色谱和制备液相色谱进行净化。定量限为0.02mg/kg。这个方法进行少许修改后可用于土壤和水中戊菌唑的残留分析（JMPR，1992）。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中446种农药多残留测定方法 气相色谱-质谱和液相色谱-串联质谱法》(GB/T 19648-2006) ：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿，定量限是0.018 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱一串联质谱法》（GB/T 20769- 2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中戊菌唑等450种农药残留量的测定，定量限是0.0005 mg/kg。
《茶叶中448中农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》(GB/T 23205-2008):适用于茶叶中戊菌唑等448种农药残留量的测定，定量限是0.001 mg/kg。
《茶叶中448中农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23204-2008）：适用于茶叶中戊菌唑等448种农药残留量的测定，定量限是0.015 mg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、和玉米中戊菌唑等486种农药残留量的测定，定量限是0.001 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
黄瓜：样品60个，采自北京、浙江、山西、海南和江苏5省（直辖市，北京有两个单位）的批发市场、大型超市及集贸市场。每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、山东、浙江、山西、河南、广东、海南、江苏、安徽10省（直辖市）。
葡萄：样品60个，采自安北京、浙江、山西、海南和江苏5省（直辖市，北京有两个单位）的批发市场、大型超市及集贸市场。每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于新疆、辽宁、天津、河北、云南、浙江、上海、江苏、山西、广西、福建、海南、湖北13省（直辖市）。
5.2 检测
黄瓜：参照《水果和蔬菜中446种农药多残留测定方法 气相色谱-质谱和液相色谱-串联质谱法》(GB/T 19648-2005)标准：样品用乙腈高速匀浆提取、盐析后，SPE小柱净化，GC/MS检测。外标法定量，最低定量限为0.02mg/kg。
葡萄：参照《水果和蔬菜中446种农药多残留测定方法 气相色谱-质谱和液相色谱-串联质谱法》(GB/T 19648-2005)标准：样品用乙腈高速匀浆提取、盐析后，SPE小柱净化，GC/MS检测。外标法定量，最低定量限为0.02mg/kg。
黄瓜和葡萄中戊菌唑的添加结果
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	黄瓜
	0.02
	80.5
	79.6
	95.9
	88.7
	89.5
	86.8
	7.9

	
	0.2
	85.5
	81.9
	78.2
	87.2
	83.9
	83.3
	4.2

	葡萄
	0.02
	84.9
	81.1
	86.3
	90.1
	71.5
	82.8
	8.6

	
	0.2
	91.9
	82.1
	85.1
	86.6
	82.9
	85.7
	4.6


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	黄瓜
	<0.02（60）
	0.1
	60
	0
	0

	葡萄
	<0.02（57），3个样品检出分别为0.022（1）,0.108（1）,0.115（1）
	0.2
	60
	5
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测黄瓜样品60个，检出率为0，超标率为0；葡萄样品60个，检出3个，检出率5%，超标率0。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.2
	0.0183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.1
	0.01837
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	0.2
	0.00914
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.04581
	1.89


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群戊菌唑的每日理论最大摄入量是0.045mg，占日允许摄入量的2.42 % 。在1995年的JMPR报告中，基于ADIs和MRLsS计算的理论最大日摄入量（TMDI）低于全球或地区膳食数据的日允许摄入量（ADIs）。结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜和水果中戊菌唑残留检测方法采用《水果和蔬菜中446种农药多残留测定方法 气相色谱-质谱和液相色谱-串联质谱法》(GB/T 19648-2005) 标准；《茶叶中448中农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 23204-2008）。干啤酒花中戊菌唑残留检测方法参照GB/T 23204、GB/T 23204规定的方法测定。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	黄瓜
	0.1
	0.1
	GB/T 19648、GB/T 20769
	

	葡萄干
	0.5
	0.5
	GB/T 19648、GB/T 20769
	

	葡萄
	0.2
	0.2
	GB/T 19648、GB/T 20769
	

	干啤酒花
	0.5
	0.5
	参照GB/T 23204、GB/T 23204
	

	瓜，西瓜除外
	0.1
	0.1
	GB/T 19648、GB/T 20769
	按我国分类对应为甜瓜类水果

	油桃
	0.1
	0.1
	GB/T 19648、GB/T 20769
	

	桃
	0.1
	0.1
	GB/T 19648、GB/T 20769
	

	仁果类水果
	0.2
	0.2
	GB/T 19648、GB/T 20769
	

	草莓
	0.1
	0.1
	GB/T 19648、GB/T 20769
	

	番茄
	0.2
	0.2
	GB/T 19648、GB/T 20769
	


（九十三）戊唑醇
1. 基本信息
中文通用名：戊唑醇
英文通用名：tebuconazole
化学名称：(RS)-1-(4-氯苯基)-4,4-二甲基-3-(1H-1,2,4三唑-1-基甲基)戊-3-醇
结构式：
[image: image91.png]



化学分子式：C16H22ClN3O

相对分子质量：307.8

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，2010） 

风险评估残留物：戊唑醇
监测残留物：戊唑醇
2. 登记使用情况
2.1 概述
戊唑醇是三唑类杀菌剂，甾醇脱甲基抑制剂，用于重要经济作物的种子处理或叶面喷洒的高效杀菌剂。其可有效地防治禾谷类作物的多种锈病、白粉病、网斑病、根腐病、赤霉病，黑穗病及种传轮斑病等。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	水稻（PD20110287），小麦（PD20094083），玉米（PD20082931），高粱（PD20050014），大白菜（PD20050216），番茄（PD20102160，肟菌·戊唑醇），柑橘树（PD20102160，肟菌·戊唑醇），黄瓜（PD20110287），辣椒（PD20102160，肟菌·戊唑醇），梨树（PD20050216），马铃薯（PD20102160，肟菌·戊唑醇），苹果（PD20110990），苹果树（PD20093181），葡萄（PD20091184），西瓜（PD20102160，，肟菌·戊唑醇），香蕉（PD20090820），香蕉树（PD20093769），花生（PD20090301）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大麦
	2
	
	0.15
	
	
	2
	3

	燕麦
	2
	
	0.05
	
	
	2
	

	小麦
	0.15
	0.05
	0.05
	
	
	0.2
	2

	黑小麦
	0.15
	
	
	
	
	
	

	黑麦
	0.15
	
	
	
	
	0.2
	0.2

	稻
	1.5
	
	
	
	
	
	

	香蕉
	0.05
	0.05
	0.05
	0.2
	0.05
	0.05
	0.2

	樱桃
	4
	
	5.0
	
	
	5
	5

	桑葚
	1.5
	
	
	
	
	
	

	黄瓜
	0.15
	1
	
	
	0.2
	0.5
	0.2

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	7
	
	
	5
	
	
	

	葡萄
	6
	2
	5.0
	2
	
	2
	10

	油桃
	2
	
	
	
	
	
	

	桃
	2
	
	1.0
	
	0.5
	1
	1

	花生
	0.15
	0.1（花生仁）
	0.1
	0.1
	0.1
	0.05
	0.1

	甜椒
	1
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	芒果
	0.05
	
	
	
	
	
	

	洋李
	1
	
	
	
	
	
	

	仁果类水果
	0.5
	
	0.05
	
	
	
	

	甜玉米（玉米笋）
	0.6
	
	
	
	
	
	

	西番莲
	0.1
	
	
	
	
	
	

	番木瓜
	2
	
	
	
	
	
	

	橄榄
	0.05
	
	
	
	
	
	

	油菜籽
	0.3
	
	
	
	
	0.05
	0.05

	西葫芦
	0.2
	
	
	
	
	0.2
	0.02

	莴苣茎
	5
	
	
	
	
	
	

	茄子
	0.1
	
	
	
	
	
	

	番茄
	0.7
	
	
	
	0.2
	1
	1

	瓜，西瓜除外
	0.15
	
	
	
	
	
	

	咖啡豆
	0.1
	
	0.3
	
	
	0.1
	0.2

	干啤酒花
	40
	
	35.0
	
	
	30
	30

	鳞茎洋葱
	0.1
	
	
	
	
	
	

	干辣椒
	10
	
	
	
	
	
	

	大蒜
	0.1
	
	
	
	
	
	

	韭葱
	0.7
	
	
	
	
	
	

	糙米
	
	0.5
	
	
	
	
	

	高粱
	
	
	
	
	
	0.2
	

	玉米
	
	
	
	
	
	0.2
	0.1

	豇豆
	
	
	
	0.5
	
	2
	0.5

	草莓
	
	
	
	
	0.5
	0.05
	

	大白菜
	
	
	
	
	
	1
	1

	菜豆
	0.3
	
	
	
	
	
	

	大豆
	0.15
	
	
	
	
	
	

	柑橘
	
	2
	
	
	
	
	

	梨
	1
	0.5
	
	
	0.5
	1
	5

	苹果
	1
	2
	0.1
	
	0.5
	1
	0.2

	杏
	2
	
	
	
	
	
	

	朝鲜蓟
	0.6
	
	
	
	
	
	

	青花菜
	0.2
	
	
	
	
	
	

	抱子甘蓝
	0.3
	
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	1
	
	
	
	
	
	

	胡萝卜
	0.4
	
	
	
	
	
	

	花椰菜
	0.05
	
	
	
	
	
	

	棉籽
	2
	
	
	
	
	
	

	洋李干
	3
	
	
	
	
	
	

	树生坚果
	0.05(*)
	
	
	
	
	
	


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
植物和土壤样本中残留检测方法：用有机试剂进行提取，用弗罗里硅土、C-18、硅胶或凝胶渗透色谱净化，GC-NPD检测，定量限0.05mg/kg (JMPR Report，1997)。
植物样本中残留检验方法：用二氯甲烷或丙酮提取，用装有硅藻土和硅胶色谱实验室自动净化系统净化，GC-NPD检测，定量限0.02mg/kg (JMPR Evolution，1997)。
植物样本中残留检验方法：用有机溶剂提取，弗罗里硅土、C-18、硅胶或凝胶渗透色谱净化，GC-NPD/ECD/MS或LC-MS/MS检测，样品在未经过净化处理的情况下LC-MS/MS检测，定量限为0.05mg/kg (JMPR Report，2008) 。
植物样本中的戊唑醇残留检测方法：样品用丙酮：水（25：75）提取，C18SPE柱净化，最后用LC/MS/MS多反应监测分析,定量限0.05mg/kg (JMPR Evaluation，2008) 。
4.2我国分析方法情况
《进出口粮谷中戊唑醇残留量的检测方法 气相色谱-质谱法》(SN/T 1952-2007):适用于玉米、小麦，定量限是0.01 mg/kg。
《蔬菜中334种农药多残留的测定 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（NY-T 1379-2007）：适用于蔬菜，定量限是0.007 mg/kg。
《蜂蜜、果汁和果酒中304种多残留测定方法 气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（GB/T 19426-2003）：适用于蜂蜜、果汁和果酒中304种农药残留量的测定，蜂蜜、果汁和果酒中戊唑醇的定量限0.012 mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）：适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿，定量限是0.018 mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米，定量限是0.037 mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）：适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿，定量限0.56 μg/kg。
《粮谷中486种农药及相关化学品残留的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20770-2008）：适用于大麦、小麦、燕麦、大米、玉米，定量限是1.12μg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
番茄：样品60个，采自北京、河北、湖南、江苏和上海5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、湖南、江苏、山东、上海、安徽、湖北、贵州、江西和天津11个省（直辖市）。
黄瓜：样品60个，采自北京、河北、湖南、江苏和上海5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于北京、河北、湖南、江苏、山东、上海、安徽、湖北、河南和陕西10个省（直辖市）。
5.2 检测
黄瓜、番茄：参考《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的测定气相色谱-质谱法》（GB/T 19648-2006）标准；样品经乙腈匀浆提取，Envi-Carb和Sep-Pak氨丙基固相萃取柱净化，用气相色谱质谱仪检测，选择离子丰度比和保留时间定性。该方法最低定量限为0.02 mg/kg。
戊唑醇黄瓜、番茄中添加回收结果
	样品
	添加
浓度
mg/kg
	回收率%
	RSD

%

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	平均值
	

	黄瓜
	0.02
	91
	85
	90
	95
	83
	89
	5

	
	0.04
	94
	90
	89
	87
	93
	91
	3

	
	0.20
	94
	95
	86
	94
	85
	91
	5

	番茄
	0.02
	83
	87
	93
	94
	91
	90
	5

	
	0.04
	83
	82
	97
	88
	94
	89
	7

	
	0.20
	94
	92
	86
	91
	97
	92
	4


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	番茄
	<0.02（59）  0.083（1）
	0.2
	60
	1.67
	0

	黄瓜
	<0.02（60）
	0.2
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测番茄样品60个，检出率为1.67%，超标率为0%；黄瓜样品60个，检出率0%，超标率为0%。
6. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	1.5
	0.35985
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.05
	0.006925
	

	其他谷类
	0.0233
	0.2
	0.00466
	

	薯类
	0.0495
	　
	0
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.15
	0.0024
	

	深色蔬菜
	0.0915
	5
	0.4575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.5
	0.01635
	

	动物油
	0.0087
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	0
	

	食盐
	0.012
	　40
	0.48
	

	酱油
	0.009
	　0.1
	0.0009
	

	合计
	1.0286
	　
	1.740785
	1.89


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群戊唑醇的每日理论最大摄入量是1.74 mg，占日允许摄入量的92.1% 。在2008年的JMPR报告中，基于STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的1-9%,其中远东地区的IEDI为83.1μg，占ADI的4%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	香蕉
	0.05
	-
	参照GB/T 19648-2006、GB/T 20769-2008
	已登记，香蕉（PD20090820），香蕉树（PD20093769），我国标准为0.05

	大麦
	2
	2
	参照GB/T 20770-2008、GB/T 19649-2006
	

	燕麦
	2
	2
	参照GB/T 20770-2008、GB/T 19649-2006
	

	小麦
	0.15
	-
	
	已登记，，小麦（PD20094083），我国标准0.05

	黑小麦
	0.15
	0.15
	参照GB/T 20770-2008、GB/T 19649-2006
	

	黑麦
	0.15
	0.15
	参照GB/T 20770-2008、GB/T 19649-2006
	

	稻
	1.5
	-
	
	已登记，水稻（PD20110287）

	樱桃
	4
	4
	参照GB/T 19648-2006、GB/T 20769-2008
	

	黄瓜
	0.15
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，黄瓜（PD20110287），我国标准为1

	葡萄干
	7
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，葡萄（PD20091184），我国和CAC葡萄标准不一致

	葡萄
	6
	-
	参照GB/T 19648-2006
	我国标准为2

	桃
	2
	2
	参照GB/T 19648-2006
	

	花生
	0.15
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，花生（PD20090301）我国标准为0.1

	干辣椒
	10
	10
	参照GB/T 19648-2006
	

	甜椒
	1
	1
	参照GB/T 19648-2006
	

	仁果类水果
	0.5
	0.5（苹果、梨除外）
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，梨树（PD20050216），苹果（PD20110990），苹果树（PD20093181），我国苹果标准为2，梨标准为0.5

	油菜籽
	0.3
	0.3
	参照GB/T 19648-2006
	

	西葫芦
	0.2
	0.2
	参照GB/T 19648-2006
	

	番茄
	0.7
	-
	参照GB/T 19648-2006
	已登记，番茄（PD20102160，肟菌·戊唑醇）

	咖啡豆
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19648-2006
	

	干啤酒花
	40
	40
	参照GB/T 19648-2006
	

	桑葚
	1.5
	1.5
	参照GB/T 19648-2006
	

	油桃
	2
	2
	参照GB/T 19648-2006
	

	芒果
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19648-2006
	

	洋李
	1
	1
	参照GB/T 19648-2006
	

	洋李干
	3
	3
	参照GB/T 19648-2006
	

	西番莲
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19648-2006
	

	番木瓜
	2
	2
	参照GB/T 19648-2006
	

	橄榄
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19648-2006
	

	莴苣茎
	5
	5
	参照GB/T 19648-2006
	

	茄子
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19648-2006
	

	瓜，西瓜除外
	0.15
	0.15
	参照GB/T 19648-2006
	对应为甜瓜类水果

	鳞茎洋葱
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19648-2006
	

	干辣椒
	10
	10
	参照GB/T 19648-2006
	

	玉米笋
	0.6
	0.6
	
	

	大蒜
	0.1
	0.1
	参照GB/T 19648-2006
	

	韭葱
	0.7
	0.7
	参照GB/T 19648-2006
	

	菜豆
	0.3
	0.3
	
	

	大豆
	0.15
	0.15
	
	

	梨
	1
	-
	
	已登记，梨树（PD20050216）我国梨标准为0.5

	苹果
	1
	-
	
	已登记，苹果（PD20110990），苹果树（PD20093181），我国苹果标准为2

	杏
	2
	2
	参照GB/T 19648
	

	朝鲜蓟
	0.6
	0.6
	参照GB/T 19648
	

	青花菜
	0.2
	0.2
	参照GB/T 19648
	

	抱子甘蓝
	0.3
	0.3
	参照GB/T 19648
	

	结球甘蓝
	1
	1
	参照GB/T 19648
	

	胡萝卜
	0.4
	0.4
	参照GB/T 19648
	

	花椰菜
	0.05
	0.05
	参照GB/T 19648
	

	棉籽
	2
	2
	参照GB/T 19648
	

	树生坚果
	0.05(*)
	0.05(*)
	参照GB/T 19648
	


（九十四）烯草酮  

1. 基本信息
中文通用名：烯草酮
英文通用名：Clethodim
化学名称：(±)-2-[(E)-3-氯烯丙氧基亚氨基]丙基-5-[2-(乙硫基)丙基]-3-羟基环已-2-烯酮
结构式：
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化学分子式：C17H26ClNO3S

相对分子质量：359.9

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，1999） 

风险评估残留物烯草酮及代谢物亚砜、砜之和，以烯草酮表示。
监测残留物：烯草酮及代谢物亚砜、砜之和，以烯草酮表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
烯草酮是内吸传导型茎叶处理剂，有优良的选择性，对禾本科杂草有很强的杀伤作用 ，对双子叶作物安全。对大多数一年生，多年生禾本科杂草有效。在抗性植物体内能迅速降解，形成极性产物，而迅速丧失活性，对双子叶植物、莎草活性很小或无活性。加入表面活性剂，植物油等助剂能显著提高除草活性。适用于防治多种双子叶作物、多种阔叶蔬菜及果园地防除禾本科杂草。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	春大豆田（PD20081040），春油菜（PD20095906），大豆田（PD20081182），冬油菜田（PD20081369），夏大豆田（PD20081792），油菜田（PD20081269）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大豆
	10
	
	
	
	10.0
	10
	10

	花生
	5
	
	3（T）
	
	
	5
	5（干）

	棉籽
	0.5
	
	
	
	0.2
	0.5
	0.5

	向日葵籽
	0.5
	
	5.0
	
	
	0.5
	0.2

	油菜籽
	0.5
	
	
	
	
	1
	0.5

	粗制大豆油
	1
	
	
	
	
	
	1

	大豆油
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	粗制棉籽油
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	棉籽油
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	粗制向日葵籽油
	0.1
	
	
	
	
	
	0.1

	粗制油菜籽油
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	油菜籽油
	0.5
	
	
	
	
	
	0.5

	大蒜
	0.5
	
	
	
	0.2
	0.5
	0.5

	鳞茎洋葱
	0.5
	
	0.20（干洋葱）
	
	0.2
	0.5
	0.5

	番茄
	1
	
	2（T）
	
	
	1
	1

	菜豆
	2
	
	2（T）
	
	
	0.5
	0.2

	豆类(蚕豆和大豆除外)
	0.5
	
	
	
	
	0.5
	0.5

	干紫花豌豆
	2
	
	
	
	
	2
	

	马铃薯
	0.5
	
	2.0
	
	0.2
	0.5
	0.2

	糖用甜菜
	0.1
	
	0.20（甜菜根）
	
	
	0.5
	0.1

	柑橘
	
	0.5
	
	
	
	
	

	大豆
	
	0.1
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
大豆用含有氢氧化钙甲醇水溶液提取，匀浆后过滤，加入盐酸调pH呈酸性，液相色谱三重四级杆质谱联用仪（配有电喷雾离子源）正极模式检测。定量限0.05 mg/kg 0.05 mg/kg，（JMPR Evaluation，2002）。
4.2我国分析方法情况


《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定（气相色谱-质谱法）》（GB/T19648-2006）：适用范围：苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿；最低检出限：0.025mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.5
	0.02475
	

	干豆及其制品
	0.016
	10
	0.16
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	0
	

	水果
	0.0457
	
	0
	

	坚果
	0.0039
	
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	5
	0.1635
	

	动物油
	0.0087
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	0
	

	酱油
	0.009
	0.5
	0.0045
	

	合计
	1.0286
	
	0.5361
	0.63


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群烯草酮的每日理论最大摄入量是0.54 mg，占日允许摄入量的85% 。在1999年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的3%-30%,其中远东地区的IEDI为2.06μg，占ADI的3%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食和蔬菜中烯草酮残留检测方法分别参照和采用《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定，气相色谱-质谱法》（GB/T19648-2006）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	大豆
	10
	-
	参照GB/T19648-2006
	已登记大豆田（PD20081182）,我国标准为0.1

	花生
	5
	5
	参照GB/T19648-2006
	

	棉籽
	0.5
	0.5
	参照GB/T19648-2006
	

	向日葵籽
	0.5
	0.5
	参照GB/T19648-2006
	

	油菜籽
	0.5
	-
	参照GB/T19648-2006
	已登记油菜田（PD20081269）,我国标准为0.5

	粗制大豆油
	1
	-
	参照GB/T19648-2006
	已登记大豆田（PD20081182）

	大豆油
	0.5
	-
	参照GB/T19648-2006
	已登记大豆田（PD20081182）

	粗制棉籽油
	0.5
	0.5
	参照GB/T19648-2006
	

	棉籽油
	0.5
	0.5
	参照GB/T19648-2006
	

	粗制向日葵籽油
	0.1
	0.1
	参照GB/T19648-2006
	

	粗制油菜籽油
	0.5
	0.5
	参照GB/T19648-2006
	已登记，油菜田（PD20081269），我国与CAC油菜籽标准都为0.5

	油菜籽油
	0.5
	0.5
	参照GB/T19648-2006
	已登记，油菜田（PD20081269），我国与CAC油菜籽标准都为0.5

	大蒜
	0.5
	0.5
	GB/T19648-2006
	

	鳞茎洋葱
	0.5
	0.5
	GB/T19648-2006
	

	番茄
	1
	1
	GB/T19648-2006
	

	菜豆
	2
	2
	GB/T19648-2006
	

	豆类(蚕豆和大豆除外)
	0.5
	0.5
	GB/T19648-2006
	对应为豆类菜（豌豆和菜用大豆除外）

	干紫花豌豆
	2
	2
	GB/T19648-2006
	

	马铃薯
	0.5
	0.5
	GB/T19648-2006
	

	糖用甜菜
	0.1
	0.1
	参照GB/T19648-2006
	


（九十五）烯酰吗啉
1. 基本信息
中文通用名：烯酰吗啉
英文通用名：dimethomorph

化学名称：：(E,Z)-4-[3-(4-氯苯基)3-(3,4-二甲氧基苯基)丙烯酰基]吗啉
结构式：
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化学分子式：C21H22ClNO4

相对分子质量：387.9

ADI：0.1 mg/kg bw（JMPR，2007） 

ARfD：0.6 mg/kg bw（JMPR，2007）
风险评估残留物：烯酰吗啉（同分异构体之和）
监测残留物：烯酰吗啉（同分异构体之和）
2. 登记使用情况
2.1 概述
烯酰吗啉是专一杀卵菌纲真菌杀菌剂。烯酰吗啉属低毒杀菌剂。广泛用于蔬菜霜霉病、疫病、苗期猝倒病、烟草黑胫病等由鞭毛菌亚门卵菌纲真菌引起的病害防治，具内吸活性。主要剂型：50%烯酰吗啉可湿性粉剂、69％烯酰吗啉-锰锌可湿粉、55%烯酰吗啉-福可湿粉。单独使用有比较高的抗性风险，所以常与代森锰锌等保护性杀菌剂复配使用，以延缓抗性的产生。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	番茄（PD20090557，烯酰·锰锌），甘蓝（PD20093402F100018，吡唑醚菌酯·烯酰吗啉），黄瓜（PD20083981），辣椒（PD20070342），马铃薯（PD20093402，烯酰·吡唑酯），葡萄（PD20101140），甜瓜（PD20093402，烯酰·吡唑酯），烟草（PD20070342）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	结球甘蓝
	2
	2
	2
	
	
	0.05
	2

	青花菜
	1
	
	
	
	
	
	

	莴苣茎
	10
	
	10
	0.3
	
	10
	

	果菜类蔬菜，葫芦科除外
	1
	5（黄瓜）
	1.5
	
	
	1
	3

	葫芦科果类蔬菜
	0.5
	
	
	
	
	
	

	干辣椒
	5
	
	
	
	
	
	

	干制葡萄(为无核葡萄干, 葡萄干与苏丹葡萄)
	5
	
	
	
	
	
	

	马铃薯
	0.05
	0.05
	0.05
	
	
	0.5
	0.1

	葡萄
	2
	5
	3.5
	2
	
	3
	5

	草莓
	0.05
	
	
	
	
	0.05
	0.05

	菠萝
	0.01
	
	
	
	
	
	0.01

	球茎甘蓝
	0.02
	2
	
	
	
	
	0.5

	野苣
	10
	
	0.5
	0.5
	
	
	2

	干啤酒花
	80
	
	
	
	
	0.05
	10

	甜瓜
	
	0.5
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要（JMPR EVALUATION,2007）
多残留方法：丙酮：水（2:1）提取，乙酸乙酯：正己烷（1:1）分液，凝胶渗透层析（GPC）净化，GC-NPD分析。大葱、葡萄和油菜籽中检出限为0.2mg/kg.

气相色谱法：丙酮提取，二氯甲烷分液，佛罗里硅土住净化，GC-NPD分析，检出限0.01-0.05 mg/kg。
液相色谱法：丙酮提取，二氯甲烷分液，凝胶渗透层析，HPLC-UV(235nm)分析，检出限0.02 mg/kg。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定 液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008），适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿中，检出限为0.09 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
甘蓝：共抽检60个样品，采自北京、河北、江苏、湖南、上海等五个省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于北京、河北、山西、河北、甘肃、云南、山东、湖南、湖北、江苏、安徽11个省市。
西葫芦：共抽检60个样品，采自北京、河北、江苏、湖南、上海等五个省（直辖市）的批发市场、大型超市和农贸市场，每个省市采集不少于3个，样品产地分布于天津、河北、云南、山西、河北、湖南、河南、云南、广西、江苏、甘肃、广州、山东13个省市。
5.2 检测
甘蓝、西葫芦：采用《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱  串联质谱法》（GB/T 20769-2008），样品用乙腈提取，氨基固相小柱净化，液相色谱串联质谱法测定，定量限0.09mg/kg。
	样品名称
	添加浓度
（mg/kg）
	回收率（%）
	平均回收率（%）
	相对标准偏差(RSD)（%）

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	
	

	甘蓝
	2
	74
	72
	79
	82
	87
	79
	8%

	
	0.2
	87
	96
	79
	77
	87
	85
	9%

	西葫芦
	0.5
	73
	83
	76
	93
	87
	82
	10

	
	0.05
	99
	88
	81
	90
	76
	87
	10


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	甘蓝
	<0.09(58个),0.09,0.11,
	2
	60
	3.3
	0

	西葫芦
	均<0.09,
	0.5
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测甘蓝样品60个，检出率为3.3%，超标率为0%；西葫芦样品60个，检出率为0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	0.0000 
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	0.0000 
	

	其它谷类
	0.0233
	
	0.0000 
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	0.0025 
	

	干豆类及其制品
	0.016
	
	0.0000 
	

	深色蔬菜
	0.0915
	10
	0.9150 
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	5
	0.9185 
	

	腌菜
	0.0103
	
	0.0000 
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285 
	

	坚果
	0.0039
	
	0.0000 
	

	畜禽类
	0.0795
	
	0.0000 
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	0.0000 
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	0.0000 
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	0.0000 
	

	植物油
	0.0327
	
	0.0000 
	

	动物油
	0.0087
	
	0.0000 
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	0.0000 
	

	食盐
	0.012
	80
	0.9600 
	

	酱油
	0.009
	
	0.0000 
	

	合计
	1.0286
	　
	3.0245 
	6.3


7. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群烯酰吗啉的每日理论最大摄入量是3.02mg，占日允许摄入量的48.01% 。在2007年的JMPR报告中，基于31中消费品的STMRs和13个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0-1%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
甘蓝和西葫芦中中烯酰吗啉残留检测方法分别采用水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定  液相色谱  串联质谱法 GB/T 20769-2008。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	结球甘蓝
	2
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记甘蓝（PD20093402F100018，吡唑醚菌酯·烯酰吗啉）,我国标准为2

	青花菜
	1
	1
	参照GB/T 20769-2008
	

	莴苣茎
	10
	10
	参照GB/T 20769-2008
	

	果菜类蔬菜，葫芦科除外
	1
	1
	参照GB/T 20769-2008
	已登记番茄（PD20090557，烯酰·锰锌）, 辣椒（PD20070342）,果菜类蔬菜（葫芦科除外）对应为茄果类蔬菜（番茄、辣椒除外）

	葫芦科果类蔬菜
	0.5
	0.5
	参照GB/T 20769-2008
	已登记，黄瓜（PD20083981），我国黄瓜标准为5，葫芦科果类蔬菜对应瓜类蔬菜（黄瓜除外）和瓜果类水果

	干辣椒
	5
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记，辣椒（PD20070342），

	马铃薯
	0.05
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记马铃薯（PD20093402，烯酰·吡唑酯），我国标准为0.05

	葡萄
	2
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记葡萄（PD20101140），我国标准为5

	草莓
	0.05
	0.05
	参照GB/T 20769-2008
	

	菠萝
	0.01
	0.01
	参照GB/T 20769-2008
	

	球茎甘蓝
	0.02
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记，甘蓝（PD20093402F100018，吡唑醚菌酯·烯酰吗啉），我国标准为2

	野苣
	10
	10
	参照GB/T 20769-2008
	

	葡萄干
	5
	-
	参照GB/T 20769-2008
	已登记葡萄（PD20101140），我国与CAC葡萄标准不一致

	干啤酒花
	80
	80
	参照GB/T 20769-2008
	


（九十六）溴螨酯
1. 基本信息
中文通用名：溴螨酯
英文通用名：bromopropylate

化学名称：2,2-双（4-溴苯基）-2-羟基乙酸异丙酯
结构式：
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化学分子式：C17H16Br2O3
相对分子质量：428.1

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR，1993）
风险评估残留物：溴螨酯
监测残留物：溴螨酯
2. 登记使用情况
2.1 概述。 

溴螨酯为有机含卤类杀螨剂，对螨为触杀作用。对人畜低毒，适用于棉花、果树、蔬菜及茶等作物，可防治叶螨、瘿螨、线螨等多种害螨。
2.2 我国登记情况
	登记作物
	柑橘树（PD20097212），苹果树（PD20090994）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	柑橘类水果
	2
	2
	
	
	
	2
	2

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	3
	
	
	
	
	1
	3（鲜荚四季豆）；0.5（毛豆）

	黄瓜
	0.5
	
	
	
	
	0.05
	0.5

	葡萄
	2
	
	
	
	
	0.05
	2

	瓜，西瓜除外
	0.5
	
	
	
	
	0.05(甜瓜)
	0.5

	洋李（包括洋李干）
	2
	
	
	
	
	0.05（李子）
	2

	仁果类水果
	2
	2
	
	5
	
	2
	

	西葫芦
	0.5
	
	
	
	
	0.05
	

	草莓
	2
	
	
	
	
	0.05
	2

	苹果
	
	2
	
	
	
	
	

	梨
	
	2
	
	
	
	
	

	橙
	
	2
	
	
	
	
	

	柚
	
	2
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	2
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
《出口水果中溴螨酯残留量检验方法》（SN0192-93）：适用于水果，检出限为0.04 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	3
	0.2745
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	2
	0.0914
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	0.45775
	1.89


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群溴螨酯的长期理论最大摄入量是0.46 mg，占日允许摄入量的24%。在1993年的JMPR报告中用溴螨酯的MRL计算的每日理论最大摄入量低于日允许摄入量。拟推荐农药最大残留量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
蔬菜、水果中溴螨酯残留检测方法采用《出口水果中溴螨酯残留量检验方法》（SN 0192-93）。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	柑橘类水果
	2
	-
	SN 0192-93
	已登记柑橘树（PD20097212），我国标准为2

	菜豆 (带荚和/或鲜籽粒)
	3
	3
	SN 0192-93
	

	黄瓜
	0.5
	0.5
	SN 0192-93
	

	葡萄
	2
	2
	SN 0192-93
	

	瓜，西瓜除外
	0.5
	0.5
	SN 0192-93
	按我国分类对应为甜瓜类水果

	洋李（包括洋李干）
	2
	2
	SN 0192-93
	

	仁果类水果（苹果、梨除外）
	2
	2
	SN 0192-93
	已登记苹果树（PD20090994），，我国标准为2

	西葫芦
	0.5
	0.5
	SN 0192-93
	

	草莓
	2
	2
	SN 0192-93
	


（九十七）溴氰菊酯
基本信息
中文通用名：溴氰菊酯
英文通用名：deltamethrin

化学名称：右旋-顺式-2,2-二甲基-3-(2,2-二溴乙烯基)环丙烷羧酸-(S)-α-氰基-3-苯氧基苄酯
结构式：
[image: image95.png]



化学分子式：C22H19Br2NO3

相对分子质量：505.2

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2000）
ARFD 0.05 mg/kg bw（JMPR，2000）
风险评估残留物：溴氰菊酯、α-R-溴氰菊酯和反式溴氰菊酯之和
监测残留物：溴氰菊酯、α-R-溴氰菊酯和反式溴氰菊酯之和
2. 登记使用情况
2.1 概述
溴氰菊酯是以触杀、胃毒为主，对害虫有一定驱避与拒食作用，无内吸熏蒸作用。杀虫谱广，击倒速度快，尤其对鳞翅目幼虫及蚜虫杀伤力大，但对螨类无效，作用部位在神经系统，为神经毒剂，使昆虫过度兴奋、麻痹而死。广泛用于防治家畜体外寄生虫病以及杀灭环境、仓库等卫生昆虫。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	仓储原粮（PD20084250），茶树（PD20070640），大白菜（PD20081202），大豆（PD20080883），稻谷原粮（PD136-91），甘蓝（PD20083695），柑橘（PD20090997），柑橘树（PD20080883），谷子（PD1-85），花生（PD1-85），荒地（PD20070640），梨树（PD20100574），荔枝（PD20080883），荔枝树（PD20095031），粮仓（WP20090068），棉花（PD20081967），苹果树（PD20081279），森林（PD20086225），十字花科蔬菜（PD20083139），十字花科蔬菜叶菜（PD20091783），室内（WP20100089），室外（WL20100041），松树（PD20070640），卫生（WP20080388），小白菜（PD20102127），小麦（PD20100657），小麦原粮（PD136-91），小油菜（PD20090025），烟草（PD20081231），叶菜类十字花科蔬菜（PD20085563），叶菜类蔬菜（PD20081279），油菜（PD1-85），玉米（PD20080883），贮粮（PD20093831，溴氰·马拉松）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	谷物
	2
	
	2.0Po（小麦）
	2（粮谷）
	1.0（大麦）
	2（小麦）
	1.0（谷物）

	小麦面粉
	0.3
	0.2
	
	
	
	2（小麦）
	0.3

	小麦全麦粉
	2
	
	
	
	
	
	2

	甜玉米(玉米笋)
	0.02
	
	
	
	
	0.05*
	1.0

	干紫花豌豆
	1
	
	
	
	0.1（豌豆）
	1
	

	小扁豆
	1
	
	
	
	0.1
	1
	

	豆类
	1
	
	
	
	0.1
	1
	0.1

	菜豆
	1
	
	
	0.1
	
	1
	0.1

	向日葵籽
	0.05
	
	0.1
	
	0.1
	0.05*
	0.5

	鳞茎洋葱
	0.05
	
	0.1（干洋葱）
	
	0.1
	0.1
	0.5（洋葱）

	韭葱
	0.2
	
	
	
	0.1
	0.2
	0.5

	花椰菜
	0.1
	0.5
	
	
	
	0.1
	0.5

	叶菜
	2
	0.5
	
	
	
	0.5
	0.5（甘蓝）

	番茄
	0.3
	0.2
	
	
	0.2
	0.3
	0.5

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	
	
	
	
	0.2
	0.5

	豆类蔬菜
	0.2
	
	
	0.1
	0.1
	0.2（脱夹豌豆）
	0.5（鲜夹豌豆）

	萝卜
	0.01
	0.2
	
	
	0.01
	0.05*
	0.5

	胡萝卜
	0.02
	0.2
	
	
	0.01
	0.05*
	0.5

	马铃薯
	0.01
	
	
	
	0.01
	0.05*
	0.05

	柑橘类水果
	0.02
	0.05
	
	
	0.5
	0.05*
	1.0

	苹果
	0.2
	0.1
	
	
	0.2
	0.2
	0.5

	核果类水果
	0.05
	
	
	
	
	0.1
	0.5（核桃）

	葡萄
	0.2
	
	
	
	0.05
	0.2
	0.5

	草莓
	0.2
	
	
	
	5.0
	0.2
	0.5

	橄榄
	1
	
	
	
	
	1
	

	胡桃
	0.02
	
	
	
	
	0.05*
	0.5（其他坚果）

	榛子
	0.02
	
	
	
	
	0.05*
	0.5（其他坚果）

	绿茶，红茶
	5
	10
	
	
	
	5
	10

	蘑菇
	0.05
	0.2
	
	
	
	0.05*
	0.5

	甘蓝类蔬菜
	
	0.5
	
	
	
	0.1（甘蓝）
	0.5（甘蓝）

	果菜类蔬菜
	
	0.2
	
	
	0.2（番茄）
	0.3（番茄）
	0.5（番茄）

	柑橘类水果
	
	0.05
	
	
	0.5
	0.05*
	1.0（橙子）

	梨果类水果
	
	0.1
	0.2
	
	0.2（苹果）
	0.2（苹果）
	0.5（苹果）

	热带及亚热带水果（皮不可食）
	
	0.05（香蕉）
	
	
	0.05(香蕉)
	0.05(香蕉)
	0.5(香蕉)

	块根芹
	
	0.2
	
	
	
	0.05*
	

	芜菁
	
	0.2
	
	
	
	0.05*
	0.5

	芋头
	
	0.2
	
	
	0.01
	
	0.05

	仓储原粮
	
	0.5
	
	
	
	
	

	油菜
	
	0.1
	
	
	
	0.1
	

	花生
	
	0.01
	
	
	0.01
	0.05*
	0.1（干）

	棉花
	
	0.1
	
	
	0.1
	0.05*
	0.5

	茶叶
	
	10
	
	
	
	5
	10

	稻谷
	
	0.5
	
	
	1.0
	2
	1.0（糙米）

	玉米
	
	
	
	
	1.0
	2
	1.0

	谷子
	
	
	
	
	1.0
	2
	

	大豆
	
	0.05
	0.1
	
	
	0.05*
	0.1（干）

	十字花科蔬菜
	
	
	
	
	
	0.1（甘蓝）
	0.5（甘蓝）

	十字花科蔬菜叶菜
	
	
	
	
	
	0.1（甘蓝）
	0.5（甘蓝）

	甘蓝
	
	
	1.5
	
	
	0.1
	0.5

	普通白菜
	
	0.5
	
	
	0.5
	0.5
	0.5

	大白菜
	
	0.5
	
	
	0.5
	0.5
	0.5

	柑橘
	
	0.05
	
	
	0.5
	0.05*
	1.0

	梨
	
	
	0.2（梨果类水果）
	
	0.2
	0.1
	0.5

	荔枝
	
	0.05
	
	
	
	
	

	烟草
	
	
	
	
	
	
	

	麦类
	
	0.5
	
	
	
	
	

	旱粮类
	
	0.5
	
	
	
	
	

	杂粮类
	
	0.5
	
	
	
	
	

	成品粮
	
	0.5
	
	
	
	
	

	鲜食玉米
	
	0.2
	
	
	
	
	

	花生仁
	
	0.01
	
	
	
	
	

	油菜籽
	
	0.1
	
	
	
	
	

	棉籽
	
	0.1
	
	
	
	
	

	根芹菜
	
	0.2
	
	
	
	
	

	甘薯
	
	0.5
	
	
	
	
	

	结球甘蓝
	
	0.5
	
	
	
	
	

	菠菜
	
	0.5
	
	
	
	
	

	莴苣
	
	0.5
	
	
	
	
	

	辣椒
	
	0.2
	
	
	
	
	

	橙
	
	0.05
	
	
	
	
	

	柚
	
	0.05
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	0.05
	
	
	
	
	

	菠萝
	
	0.05
	
	
	
	
	

	芒果
	
	0.05
	
	
	
	
	

	食用菌（鲜）
	
	0.2
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
谷物用乙腈或石油醚和乙醚混合溶液提取，弗罗里硅土净化，气相色谱GC-ECD检测，定量限0.01-0.05mg/kg。（JMPR Evaluation，2000）。
4.2我国分析方法情况
《出口蔬菜中氯菊酯、氯氰菊酯、氰戊菊酯、溴氰菊酯残留量检验方法，气相色谱法》（SN 0217-1993）；适用于出口花菜、蘑菇；最低检出限：0.020mg/kg。
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定，气相色谱-质谱法》（GB/T5009.218-2008）；适用于苹果、梨、白菜、萝卜、藕、大葱、菠菜、洋葱；定量限：0.0001mg/kg。
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定，气相色谱-质谱法》（GB/T5009.218-2008）；适用于菠菜、大葱、番茄、柑橘、苹果；定量限：0.10mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定，气相色谱法》（NY/T761-2008）；适用于蔬菜、水果；最低检出限：0.001mg/kg。
《烟叶中拟除虫菊酯杀虫剂残留量的测定方法，气相色谱法》（GB/T13595-92）；适用于烟叶；最低检出限（浓度）：0.0525mg/kg。
《植物性食品中氯氰菊酯、氰戊菊酯和溴氰菊酯残留量的测定，气相色谱法》（GB/T5009.110-2003）；适用于谷类和蔬菜；最低检出限：0.00088mg/kg。
《水果、蔬菜中农药多残留测定方法，气相色谱离子阱质谱联用法》（DB33/T543-2005）；适用于水果、蔬菜；最低检出限：0.01mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定，气相色谱-质谱法》（DB33/T543-2005）；适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿；最低检出限：0.0375mg/kg。
《蔬菜中334种农药多残留的测定，气相色谱质谱法和液相色谱质谱法》（SN 0217-1993）；适用于蔬菜；最低检出限：0.02mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.5
	　
	0.11995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	2
	　
	0.277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.7
	CAC STMR
	0.01631
	

	薯类
	0.0495
	0.5
	　
	0.02475
	

	干豆及其制品
	0.016
	1
	　
	0.016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.02
	CAC STMR
	0.00183
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.125
	CAC STMR
	0.0229625
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.15
	CAC STMR
	0.006855
	

	坚果
	0.0039
	0.02
	　
	0.000078
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.1
	　
	0.00327
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	10
	　
	0.12
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.609006
	0.63


 6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群溴氰菊酯的每日理论最大摄入量是0.609 mg，占日允许摄入量的96.67% 。在2002年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的20%-30%,其中远东地区的IEDI为87μg，占ADI的20%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食和树生坚果中溴氰菊酯残留检测方法分别采用和参照《植物性食品中氯氰菊酯、氰戊菊酯和溴氰菊酯残留量的测定，气相色谱法》（GB/T5009.110-2003）标准；蔬菜和水果中溴氰菊酯残留检测方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定，气相色谱法》（NY/T761-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	谷物
	2
	-
	GB/T5009.110-2003
	已登记，稻谷原粮（PD136-91），我国标准稻谷、麦类是0.5

	小麦面粉
	0.3
	-
	GB/T5009.110-2003
	已登记小麦（PD20100657），小麦原粮（PD136-91），我国标准为0.2

	小麦全麦粉
	2
	-
	GB/T5009.110-2003
	已登记小麦（PD20100657），小麦原粮（PD136-91），我国标准为0.2

	甜玉米(玉米笋)
	0.02
	0.02
	GB/T5009.110-2003
	

	干紫花豌豆
	1
	1
	GB/T5009.110-2003
	

	小扁豆
	1
	1
	GB/T5009.110-2003
	

	豆类
	1
	1
	GB/T5009.110-2003
	已登记大豆（PD20080883），对应为大豆和杂粮类，我国大豆标准为0.05，此处对应为杂粮类

	菜豆
	1
	1
	GB/T5009.110-2003
	

	向日葵籽
	0.05
	0.05
	GB/T5009.110-2003
	

	鳞茎洋葱
	0.05
	0.05
	NY/T761-2008
	

	韭葱
	0.2
	0.2
	NY/T761-2008
	

	花椰菜
	0.1
	-
	
	我国标准为0.5

	叶菜
	2
	-
	
	已登记叶菜类蔬菜（PD20081279），我国标准为0.5

	番茄
	0.3
	-
	
	我国标准为0.2

	葫芦科果类蔬菜
	0.2
	-
	
	我国标准为0.2

	豆类蔬菜
	0.2
	0.2
	NY/T761-2008
	

	萝卜
	0.01
	-
	
	我国标准为0.2

	胡萝卜
	0.02
	-
	
	我国标准为0.2

	马铃薯
	0.01
	0.01
	NY/T761-2008
	

	柑橘类水果
	0.02
	-
	
	已登记柑橘（PD20090997），我国标准为0.05

	苹果
	0.2
	-
	
	已登记苹果树（PD20081279），我国标准为0.1

	核果类水果
	0.05
	0.05
	NY/T761-2008
	

	葡萄
	0.2
	0.2
	NY/T761-2008
	

	草莓
	0.2
	0.2
	NY/T761-2008
	

	橄榄
	1
	1
	NY/T761-2008
	

	胡桃
	0.02
	0.02
	参照GB/T5009.110-2003
	

	榛子
	0.02
	0.02
	参照GB/T5009.110-2003
	

	绿茶，红茶
	5
	-
	
	已登记茶树（PD20070640），我国标准为10

	蘑菇
	0.05
	-
	
	我国标准为0.2


（九十八）亚胺硫磷
1. 基本信息
中文通用名：亚胺硫磷
英文通用名：phosmet

化学名称：O,O-二甲基-S-(酞酰亚胺基甲基)二硫代磷酸酯
结构式：
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化学分子式：C11H12NO4PS2

相对分子质量：317.3

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR，2003）
ARFD：0.2 mg/kg bw（JMPR，2003）
风险评估残留物：亚胺硫磷
监测残留物：亚胺硫磷
2. 登记使用情况
2.1 概述
亚胺硫磷是广谱有机磷杀虫剂，具有触杀和胃毒作用。其作用机理是抑制昆虫体内的胆碱酯酶。适用于防治水稻、棉花、果树、蔬菜等多种害虫，并兼治叶螨，残效期较长。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	白菜（PD84112-2），大豆（PD84112-2），柑橘树（PD84112-2），棉花（PD84112-2），水稻（PD84112-2），玉米（PD84112-2）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	棉籽
	0.05
	0.05
	0.1
	
	
	0.05*
	0.05

	马铃薯
	0.05
	
	0.1
	
	0.05
	0.05*
	0.058

	柑橘类水果
	3
	5
	
	
	5.0
	0.2
	5

	仁果类水果
	3
	
	10（苹果）
	1（梨果类水果）
	10.0（苹果）
	0.2（苹果）
	10（苹果）

	桃
	10
	
	10
	
	10.0
	0.05*
	10

	油桃
	10
	
	
	
	
	0.05*
	

	杏
	10
	
	5
	
	5.0
	0.05*
	5

	蓝莓
	10
	
	10(蓝浆果)
	
	
	10(蓝浆果)
	

	葡萄
	10
	
	10
	
	10.0
	0.05*
	10

	树生坚果
	0.2
	
	0.1（N坚果）
	
	0.1（核桃）
	2（核桃）
	0.2（核桃）

	水稻
	
	0.5
	
	
	0.5
	0.05*
	0.1

	玉米
	
	0.05
	
	
	0.05
	0.05*
	0.05

	白菜
	
	0.5
	
	
	2.0
	0.05*
	1

	柑橘
	
	5
	
	
	5.0
	0.2
	5

	大豆
	
	
	
	
	
	0.05*
	0.05

	稻谷
	
	0.5
	
	
	
	
	

	玉米
	
	0.05
	
	
	
	
	

	橙
	
	5
	
	
	
	
	

	柚
	
	5
	
	
	
	
	

	柠檬
	
	5
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
样品用乙酸乙酯提取，浓缩后气相色谱检测（GC-FPD），定量限0.01-0.05mg/kg, （JMPR Evaluation，1997）。
4.2我国分析方法情况
《植物性食品中亚胺硫磷残留量的测定，气相色谱法》（GB/T5009.131-2003）；适用于稻谷、小麦、蔬菜；检出限：1.5×10-11g。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定，气相色谱法》（NY/T761-2008）；适用于蔬菜、水果；最低检出限：0.06mg/kg。
《蔬菜、水果中51种农药多残留的测定，气相色谱-质谱法》（NY/T1380-2007）；适用于蔬菜、水果；最低检出限：0.0019mg/kg。
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定，气相色谱-质谱法》（GB/T5009.218-2008）；适用于菠菜、大葱、番茄、柑橘、苹果；定量限：0.10mg/kg。
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定（液相色谱-串联质谱法》（GB/T20769-2008）；适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿；最低检出限：4.43×10-3mg/kg。
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留量的测定，气相色谱-质谱法》（DB33/T543-2005）；适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿；最低检出限：0.0125mg/kg。
《茶叶中448种农药及相关化学品残留量的测定，液相色谱-串联质谱法》（GB/T23205-2008）；适用于绿茶、红茶、普洱茶、乌龙茶；最低检出限：8.86×10-3mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	0.5
	
	0.11995
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	0
	

	其他谷类
	0.0233
	0.05
	
	0.001165
	

	薯类
	0.0495
	0.05
	
	0.002475
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	0
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.5
	
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	0
	

	水果
	0.0457
	2.9
	CAC STMR
	0.13253
	

	坚果
	0.0039
	0.05
	CAC STMR
	0.000195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	
	
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	0
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	0
	

	酱油
	0.009
	
	
	0
	

	合计
	1.0286
	
	
	0.3498
	0.63


 6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群亚胺硫磷的每日理论最大摄入量是0.35 mg，占日允许摄入量的55.52% 。在2002年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0%-40%,其中远东地区的IEDI为2μg，占ADI的0%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食和树生坚果中亚胺硫磷残留检测方法分别采用和参照《植物性食品中亚胺硫磷残留量的测定，气相色谱法》（GB/T5009.131-2003）标准；《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定，气相色谱法》（NY/T761-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	棉籽
	0.05
	-
	GB/T5009.131-2003
	已登记棉花（PD84112-2），我国标准为0.05

	马铃薯
	0.05
	0.05
	NY/T761-2008
	

	柑橘类水果
	3
	-
	NY/T761-2008
	已登记柑橘树（PD84112-2），我国标准为5

	仁果类水果
	3
	3
	NY/T761-2008
	

	桃
	10
	10
	NY/T761-2008
	

	油桃
	10
	10
	NY/T761-2008
	

	杏
	10
	10
	NY/T761-2008
	

	蓝莓
	10
	10
	NY/T761-2008
	

	葡萄
	10
	10
	NY/T761-2008
	

	树生坚果
	0.2
	0.2
	NY/T761-2008
	


（九十九）亚砜磷
1. 基本信息
中文通用名：亚砜磷
英文通用名：oxydemeton-methyl

化学名称：
结构式：
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化学分子式：C6H15O4PS2

相对分子质量：246.3

ADI：0.0003 mg/kg bw（JMPR，2004）
ARFD 0.002（2002 JMPR）
风险评估残留物：亚砜磷、甲基内吸磷和砜吸磷之和 以亚砜磷表示。
监测残留物：亚砜磷、甲基内吸磷和砜吸磷之和以亚砜磷表示。
2. 登记使用情况
2.1 概述
亚砜磷为内吸性触杀杀虫剂 ,适用于防治刺吸性害虫和螨类。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	0.02
	
	
	
	
	0.02*
	0.02

	大麦
	0.02
	
	
	
	
	0.02*
	0.1

	黑麦
	0.02
	
	
	
	
	0.02*
	0.02

	棉籽
	0.05
	
	0.1
	
	
	0.01*
	0.05

	球茎甘蓝
	0.05
	
	
	
	
	0.01*
	0.5

	羽衣甘蓝
	0.01
	
	
	
	
	0.01*
	0.02

	花椰菜
	0.01
	
	1
	
	
	0.10*
	0.5

	菜豆
	0.1
	
	0.5
	
	
	
	

	马铃薯
	0.01
	
	
	
	
	0.01*
	0.02

	柠檬
	0.2
	
	1
	
	
	0.01*
	0.5

	梨
	0.05
	
	0.3
	
	
	0.01*
	0.2

	糖用甜菜
	0.01
	
	
	
	
	0.01*
	0.2


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
苹果、葡萄、马铃薯样品用高锰酸钾水溶液微波萃取和氧化，二氯甲烷萃取后过Extrelut柱净化，浓缩后丙酮溶解气相色谱（GC-FPD）测定。苹果、葡萄、马铃薯定量限为0.005mg/kg（JMPR Evaluation，2004）。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定（液相色谱-串联质谱法》（GB/T 20769-2008）；适用于苹果、橙子、洋白菜、芹菜、西红柿；最低检出限：9.8×10-4mg/kg。
《植物性食品中亚胺硫磷残留量的测定，气相色谱法》（GB/T5009.131-2003）标准；适用于稻谷、小麦、蔬菜；最低检出限：1.5×10-11 g。
《水果和蔬菜中多种农药残留量的测定，气相色谱-质谱法》；标准号：GB/T5009.218-2008；适用范围：菠菜、大葱、番茄、柑橘、苹果；定量限：0.05mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	0
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.02
	　
	0.00277
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	　
	0
	

	薯类
	0.0495
	0.01
	　
	0.000495
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.1
	　
	0.0016
	

	深色蔬菜
	0.0915
	　
	　
	0
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	0.05
	　
	0.009185
	

	腌菜
	0.0103
	　
	　
	0
	

	水果
	0.0457
	0.01
	CAC STMR
	0.000457
	

	坚果
	0.0039
	　
	　
	0
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	0
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	0
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	0
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	0
	

	植物油
	0.0327
	0.05
	　
	0.001635
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	0
	

	糖、淀粉
	0.0044
	0.01
	　
	0.000044
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	0
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.016186
	0.0189


 6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群亚砜磷的每日理论最大摄入量是0.016 mg，占日允许摄入量的85.64%。在2004年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的3%-30%,其中远东地区的IEDI为1.6μg，占ADI的9%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮食和树生坚果中亚砜磷残留检测方法分别采用和参照《植物性食品中亚胺硫磷残留量的测定，气相色谱法》（GB/T5009.131-2003）标准；蔬菜和水果中亚砜磷残留检测方法采用《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定，气相色谱法》（NY/T761-2008）标准。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	0.02
	0.02
	GB/T5009.131-2003
	

	大麦
	0.02
	0.02
	GB/T5009.131-2003
	

	黑麦
	0.02
	0.02
	GB/T5009.131-2003
	

	棉籽
	0.05
	0.05
	GB/T5009.131-2003
	

	球茎甘蓝
	0.05
	0.05
	NY/T761-2008
	

	羽衣甘蓝
	0.01
	0.01
	NY/T761-2008
	

	花椰菜
	0.01
	0.01
	NY/T761-2008
	

	菜豆
	0.1
	0.1
	NY/T761-2008
	

	马铃薯
	0.01
	0.01
	NY/T761-2008
	

	柠檬
	0.2
	0.2
	NY/T761-2008
	

	梨
	0.05
	0.05
	NY/T761-2008
	

	糖用甜菜
	0.01
	0.01
	GB/T5009.131-2003
	


（一○○）乙烯菌核利
1. 基本信息
中文通用名：乙烯菌核利
英文通用名：vinclozolin
化学名称：3-（3，5-二氯苯基）-5-甲基-5-乙烯基-1，3-噁唑烷-2，4-二酮
结构式：
[image: image98.png]



化学分子式：C12H9Cl2NO3
相对分子质量：286.11

ADI：0.01 mg/kg bw（JMPR,1995） 

风险评估残留物：乙烯菌核利及其所有含3,5-二氯苯胺部分的代谢产物,以乙烯菌核利计。
监测残留物：乙烯菌核利及其所有含3,5-二氯苯胺部分的代谢产物,以乙烯菌核利计。
2. 登记使用情况
2.1 概述
乙烯菌核利是一种广谱的保护性和触杀性杀菌剂, 主要以喷雾方式使用，对葡萄等果树、蔬菜、观赏植物等植物上由灰葡萄孢属、核盘菌属、链核盘菌属等病原真菌引致的病害具有显著的预防和治疗作用。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	香料
	0.05
	
	
	
	
	
	


     注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
《出口粮谷及油籽中烯菌酮残留量检测方法》(SN 0584-1996):适用于出口糙米、玉米、大豆、花生仁中烯菌酮（乙烯菌核利）残留量的检测，最低定量限为0.01 mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	　
	　
	
	

	其他谷类
	0.0233
	　
	　
	
	

	薯类
	0.0495
	
	　
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	　
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	　
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	　
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	　
	
	

	水果
	0.0457
	
	　
	
	

	坚果
	0.0039
	
	　
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	　
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	　
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	　
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	　
	
	

	植物油
	0.0327
	
	　
	
	

	动物油
	0.0087
	
	　
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	　
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	　
	　
	0
	

	酱油
	0.009
	0.05
	　
	0.00045
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.00045
	0.63


    6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群乙烯菌核利的每日理论最大摄入量是0.00045 mg，占日允许摄入量的0.07%。拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	香料
	0.05
	0.05
	参照SN/T 0584
	


（一○一）乙烯利
1. 基本信息
中文通用名：乙烯利
英文通用名：ethephon

化学名称：2—氯乙基膦酸
结构式：
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化学分子式：C2H6ClO3P

相对分子质量：144.50

ADI：0.05 mg/kg bw （JMAP 1994）
风险评估残留物：乙烯利
监测残留物：乙烯利
2. 登记使用情况
2.1 概述
用作促进成熟的植物生长调节剂，一分子乙烯利可以释放出两分子的乙烯，采用喷洒、涂花梗、浸果和涂果等方法，起到促进果实成熟及叶片、果实的脱落，矮化植株，改变雌雄花的比率，诱导某些作物雄性不育等内源激素乙稀所起的生理功能。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	大麦（PD84125-3），番茄（PD20095492），荔枝树（PD20101121，萘乙·乙烯利），棉花（PD20083704），柿子（PD84125-2），柿子树（PD84125-3），水稻（PD20096193），香蕉（PD20070500），橡胶树（PD20097219），烟草（PD84125-11），玉米（PD20095662，芸苔·乙烯利）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	小麦
	1
	
	2
	T1
	2
	0.2
	

	大麦
	1
	
	2
	1
	2
	0.5
	

	黑麦
	1
	
	
	
	
	0.5
	

	棉籽
	2
	2
	
	2
	2
	2
	0.3

	番茄
	2
	2
	2
	
	3
	1
	0.3

	辣椒
	5
	
	30
	
	
	0.05
	0.3

	苹果
	5
	
	5
	1
	5
	0.5
	0.3

	樱桃
	10
	
	10
	15
	
	3
	

	蓝莓
	20
	
	
	
	
	0.05
	

	葡萄
	1
	
	2
	10
	2
	0.05
	0.3

	菠萝
	2
	2
	2
	2
	1
	0.5
	0.3

	哈密瓜
	1
	
	2
	
	
	0.05
	

	无花果，干制或干制蜜饯
	10
	
	
	
	
	
	

	干制葡萄（为无核葡萄干，葡萄干与苏丹葡萄）
	5
	
	12
	
	
	5
	5

	榛子
	0.2
	
	
	
	
	0.1
	

	胡桃
	0.5
	
	
	
	
	0.1
	

	干辣椒
	50
	
	
	
	
	
	

	玉米
	
	0.5
	
	
	
	0.01
	

	热带及亚热带水果（皮不可食）
	
	2
	
	
	
	
	

	糙米
	
	
	
	
	
	
	0.05

	香蕉
	
	2
	
	
	
	0.05
	0.3

	柿子
	
	
	
	
	
	0.05
	0.3

	荔枝
	
	2
	
	
	
	
	

	猕猴桃
	
	2
	
	
	
	
	

	芒果
	
	2
	
	
	
	
	


     注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
样品冷冻干燥，经甲醇提取，调节pH沉淀除去杂质，再进行酯化反应，最后用气相色谱定量，检测器采用带火焰光度检测器（磷滤光片）或热离子检测器的气相色谱仪定量,定量限是0.05mg/kg。
4.2我国分析方法情况
《水果蔬菜中乙烯利残留量的测定气相色谱法》(NY/T 1016-2006)：适用于水果和蔬菜中乙烯利残留量的测定，水果和蔬菜样品的定量限是0.01mg/kg 。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	1
	0.1385
	

	其他谷类
	0.0233
	0.5
	0.01165
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	5
	0.4575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	20
	0.914
	

	坚果
	0.0039
	0.5
	0.00195
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	2
	0.0654
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	1.589
	3.15


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群乙烯利的每日理论最大摄入量是1.589mg，占日允许摄入量的50.4% 。结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	小麦
	1
	1
	NY/T 1016
	

	大麦
	1
	-
	NY/T 1016
	已登记，大麦（PD84125-3）

	黑麦
	1
	1
	NY/T 1016
	

	棉籽
	2
	-
	NY/T 1016
	已登记，棉花（PD20083704），我国标准是2

	番茄
	2
	-
	NY/T 1016
	已登记番茄（PD20095492）,我国标准是2

	辣椒
	5
	5
	NY/T 1016
	

	苹果
	5
	5
	NY/T 1016
	

	樱桃
	10
	10
	NY/T 1016
	

	蓝莓
	20
	20
	NY/T 1016
	

	葡萄
	1
	1
	NY/T 1016
	

	菠萝
	2
	-
	NY/T 1016
	我国标准是2

	哈密瓜
	1
	1
	NY/T 1016
	

	无花果，干制或干制蜜饯
	10
	10
	NY/T 1016
	

	干制葡萄（为无核葡萄干，葡萄干与苏丹葡萄）
	5
	5
	NY/T 1016
	

	榛子
	0.2
	0.2
	NY/T 1016
	

	胡桃
	0.5
	0.5
	NY/T 1016
	

	干辣椒
	50
	50
	NY/T 1016
	


（一○二）乙酰甲胺磷
1. 基本信息
中文通用名：乙酰甲胺磷
英文通用名：acephate

化学名称：O-甲基-S-甲基-N-乙酰基-硫代磷酰胺
结构式：
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化学分子式：C4H10NO3PS

相对分子质量：183.16

ADI：0.03 mg/kg bw（JMPR,2005）
风险评估残留物：乙酰甲胺磷和甲胺磷之和。
监测残留物：乙酰甲胺磷。
2. 登记使用情况
2.1 概述
乙酰甲胺磷为内吸杀虫剂，具有胃毒和触杀作用，并可杀卵，有一定的熏蒸作用，是缓效型杀虫剂。主要以喷雾方式使用，也可进行土壤处理。在施药后初效作用缓慢，2-3天效果显著，后效作用强。适用于蔬菜、茶树、烟草、果树、棉花、水稻、小麦、油菜等作物，防治多种咀嚼式、刺吸式口器害虫和害螨。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	茶树（PD86152-3），柑橘树（PD20060194），果树（PD86176-15），棉花（PD20083514），苹果树（PD20101948），十字花科蔬菜（PD20083968），蔬菜（PD86152-6），水稻（PD20082398），卫生（WP20080247），小麦（PD20101948），烟草（PD20070540），玉米（PD20085312）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大豆
	0.3
	
	1（大豆）
	0.1（大豆）
	0.5（大豆）
	0.3（大豆）
	0.5

	朝鲜蓟
	0.3
	
	
	
	
	
	0.3

	蔓越橘
	0.5
	0.5(柑橘类水果)
	0.5（柑橘类水果）
	0.5（柑橘类水果）
	5.0（柑橘类水果）
	0.02（柑橘类水果）
	0.5

	香料
	0.2
	
	
	
	
	0.2（调味料类）
	

	干辣椒
	50
	
	
	
	
	
	

	糙米
	1
	1(糙米)
	
	
	
	
	

	小麦
	
	0.2
	
	
	
	0.02
	

	玉米
	
	0.2
	
	
	0.5
	0.02
	0.5

	棉籽
	
	2
	0.5
	0.1
	2.0
	
	2.0

	豆类（蚕豆和大豆除外）
	5
	1
	3（菜豆）
	
	3.0
	0.02
	1

	鳞茎类蔬菜
	
	1
	
	
	
	0.02（蔬菜）
	

	芸苔属类蔬菜
	
	1
	
	1
	5.0（甘蓝）
	
	

	叶菜类蔬菜
	
	1
	10（莴苣，芹菜）
	
	
	
	

	茄果类蔬菜
	
	1
	
	
	
	
	5.0（茄子）

	瓜类蔬菜
	
	1
	
	
	
	
	

	茎类蔬菜
	
	1
	
	
	
	
	

	根茎类和薯芋类蔬菜
	
	1
	
	
	
	
	

	水生类蔬菜
	
	1
	
	
	
	
	

	仁果类水果
	
	0.5
	
	
	
	0.02（水果）
	

	核果类水果
	
	0.5
	
	1（桃子）
	
	
	

	浆果和其他小型水果
	
	0.5
	0.5（蔓浆果）
	
	5.0（葡萄）
	
	5.0（葡萄）

	热带和亚热带水果
	
	0.5
	
	
	
	
	

	瓜果类水果
	
	0.5
	
	
	
	
	

	茶叶
	
	0.1
	
	
	
	
	10


     注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
一般作物样品采用乙酸乙酯浸渍提取，油料作物则采用乙腈与正己烷的混合液浸渍提取；提取液经无水硫酸钠干燥后，用旋转蒸发仪浓缩至近干，如浓缩时有油状物出现，应利用乙腈和正己烷液液分配进行净化；将残余液转移至硅胶柱中，利用淋洗液（甲醇+乙醚=1+9（v/v））淋洗，将淋洗液浓缩近干后用丙酮或甲基异丁基酮定容，采用GC-FPD进行检测。此外，还可以采用凝胶渗透色谱对样品进行净化，或采用GC-NPD对样品进行检测。以上方法的定量限为0.01-0.02mg/kg。
4.2我国分析方法情况
《植物性食品中甲胺磷和乙酰甲胺磷农药残留量的测定》(GB/T 5009.103-2003):适用于谷物、蔬菜和植物油中乙酰甲胺磷残留量的测定，检出限为0.00895mg/kg。
《植物性食品中有机磷和氨基甲酸酯类农药多种残留的测定》(GB/T 5009.145-2003):适用于粮食、蔬菜中乙酰甲胺磷等16种有机磷及另外4中氨基甲酸酯类农药的多残留分析，定量限为0.002mg/kg。
《蔬菜和水果中有机磷、有机氯、拟除虫菊酯和氨基甲酸酯类农药多残留的测定》(NY/T 761-2008):适用于蔬菜和水果中乙酰甲胺磷等54种有机磷农药的多残留分析，定量限为0.03mg/kg。
《出口粮谷及油籽中乙酰甲胺磷残留量检测方法》(SN 0585-1996): 适用于出口糙米、玉米、大豆、花生仁中乙酰甲胺磷残留量的检验，定量限为0.04mg/kg。
《进出口茶叶中多种有机磷农药残留量的检测方法 气相色谱法》(SN/T 1950-2007): 适用于茶叶中乙酰甲胺磷等21种有机磷农药残留量的测定，定量限为0.02mg/kg。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	1
	0.2399
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.2
	0.0277
	

	其他谷类
	0.0233
	0.2
	0.00466
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.3
	0.0048
	

	深色蔬菜
	0.0915
	1
	0.0915
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	5
	0.9185
	

	腌菜
	0.0103
	　
	
	

	水果
	0.0457
	0.5
	0.02285
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	2
	0.0654
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	0.1
	0.0012
	

	酱油
	0.009
	0.2
	0.0018
	

	合计
	1.0286
	-
	1.37831
	1.89


    6.转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群乙酰甲胺磷的每日理论最大摄入量是1.38mg，占日允许摄入量的72.9% 。在2003年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的2%-20%,其中远东地区的IEDI为13.9μg，占ADI的2.5%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	大豆
	0.3
	0.3
	GB/T 5009.103
	

	豆类蔬菜
	5
	-
	GB/T 5009.103
	我国标准为1

	朝鲜蓟
	0.3
	0.3
	GB/T 5009.103
	

	蔓越橘
	0.5
	0.5
	GB/T 5009.103
	我国水果标准为0.5

	香料
	0.2
	0.2
	SN/T 1950
	

	干辣椒
	50
	-
	SN/T 1950
	已登记，蔬菜（PD86152-6），我国茄果类蔬菜标准为1

	糙米
	1
	-
	
	已登记，水稻（PD20082398），我国标准为1


（一○三）乙氧喹啉
1. 基本信息
中文通用名：乙氧喹啉
英文通用名：ethoxyquin

化学名称：6-乙氧基-2，2，4-三甲基-1，2-二氢喹啉
结构式：
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化学分子式：C14H19NO

相对分子质量：217.31

ADI：0.005 mg/kg bw (JMPR，1998)
ARfD：0.5 mg/kg bw (JMPR，2005)

风险评估残留物：乙氧喹啉
监测残留物：乙氧喹啉
2. 登记使用情况
2.1 概述
乙氧基喹啉具有保鲜和抗氧化作用。主要用于水果的保鲜，防治苹果虎皮病、鸭梨及香蕉等的黑皮病。
2.2 我国登记作物情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	梨
	3（Po）
	
	3
	3
	3
	3
	3


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI；Po,收获后处理的产品
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
梨和苹果中乙氧喹啉残留检测方法：25g匀浆样品用100mL的正己烷提取，加入10mL 10%碳酸钠和10Ml 10%抗坏血酸钠溶液，离心、将正己烷层保留。HPLC-FLD检测，检出限为0.01 mg/kg（JMPR Evaluation，1999）。
4.2 我国分析方法摘要
《出口水果中乙氧喹啉残留量检验方法 液相色谱法》（SN 0287-93）：适用于出口苹果、梨，定量限为0.3 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	
	
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	3
	0.1371
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	-
	0.1371
	0.315


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群乙氧喹啉的每日理论最大摄入量是0.137 mg，占日允许摄入量的44%。根据2008年的JMPR报告，基于乙氧喹啉的STMR和WHO GEMS/Food 13个区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的0-40%,其中远东地区的IEDI为32μg，占日允许摄入量的11.6%；拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
梨中乙氧喹啉残留量检测方法采用《出口水果中乙氧喹啉残留量检验方法 液相色谱法》（SN 0287-93）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量
(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	梨
	3（Po）
	3（Po）
	SN/T 0287
	


（一○四）抑霉唑
1. 基本信息
中文通用名：抑霉唑
英文通用名：imazalil

化学名称：1-[2-(2,4二氯苯基)-2-(2-烯丙氧基)乙基]-1H-咪唑
结构式：
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化学分子式：C14H14Cl2N2O

相对分子质量：297.18

ADI： 0.03 mg/kg bw（JMPR，2001） 

风险评估残留物：抑霉唑
监测残留物：抑霉唑
2. 登记使用情况
2.1 概述
抑霉唑是一种内吸性杀菌剂，对侵袭水果、蔬菜和观赏植物的许多真菌病害都有防效。对柑桔、香蕉和其他水果喷施式浸渍，能防治收获后的水腐烂。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	香蕉（PD20095905F030437），柑橘（PD20085182），柑橘(果实)（PD20092657），苹果树（PD20120802）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	香蕉
	2(Po)
	
	3
	
	2
	2
	2

	柑橘类水果
	5(Po)
	5(柑橘，橙，柚，柠檬)
	10
	0.01
	5
	5
	5

	黄瓜
	0.5
	
	
	
	0.5
	0.2
	0.5

	腌制用小黄瓜
	0.5
	
	
	
	
	
	

	瓜，西瓜除外
	2(Po)
	
	
	10
	
	2
	2

	日本柿子
	2(Po)
	
	
	
	2
	0.05
	2

	仁果类水果
	5(Po)
	
	
	5
	
	
	

	马铃薯
	5(Po)
	
	
	5
	5
	3
	5

	红、黑树莓
	2
	
	
	
	
	0.05
	2

	草莓
	2
	
	0.1
	
	2
	0.05
	2

	小麦
	0.01
	
	0.5
	
	0.01
	0.05
	0.01

	番茄
	
	
	
	
	0.5
	0.5
	0.5


4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
西瓜中抑霉唑残留检测方法：样品在碱性条件下用庚烷: 异丙醇(95:5)或者用乙酸乙酯提取两次，用GC-ECD法分析，定量限是0.05mg/kg (JMPR Evaluation，1994) 。
4.2我国分析方法情况
《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的分析》(GB/T 19648-2006):适用于苹果、柑桔、葡萄、甘蓝、芹菜、西红柿，定量限是0.025 mg/kg。
《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）：适用于大麦、小麦、燕麦和玉米，定量限是0.10 mg/kg。
5. 抽样监测情况
5.1 抽样
黄瓜：样品60个，采自北京、河北、江苏、上海和湖南5省（直辖市）的批发市场、大型超市，每省（直辖市）采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于江西、河北、山东、河南、湖南、上海、江苏、辽宁、天津9个省（直辖市）。
小麦：样品60个，采自河北、河南、山西、安徽、山东、黑龙江6省（的批发市场、大型超市和生产基地，每省采集来自至少三个不同产地的样品，样品产地分布于黑龙江、吉林、辽宁、河北、河南、山东、安徽、山西和甘肃10个省（直辖市）。
5.2 检测
黄瓜：参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的分析》 (GB/T 19648-2006)标准；试样经乙腈匀浆提取，盐析离心后，取上清液，经固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱，溶剂交换后用气相色谱-质谱仪检测，黄瓜中的最低检出限是0.005 mg/kg。
小麦：参照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）标准；试样于加速溶剂萃取仪中用乙腈提取，提取液经固相萃取柱净化，用乙腈+甲苯（3+1）洗脱，用气相色谱-质谱仪检测，小麦中的最低检出限为0.005 mg/kg。
抑霉唑在黄瓜、小麦中添加回收结果
	样品
	添加
浓度
mg/kg
	回收率%
	RSD

%

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	平均值
	

	黄瓜
	0.005
	87.40
	70.68
	83.94
	96.24
	100.80
	85.81
	10.7

	
	0.05
	96.16
	81.83
	99.47
	91.19
	91.37
	92.00
	6.66

	小麦
	0.005
	90.55
	95.36
	88.75
	105.50
	107.20
	97.42
	8.70

	
	0.05
	93.08
	90.25
	98.30
	99.87
	87.60
	93.82
	5.55


5.3 检测数据统计表
	样品名称
	检测结果（mg/kg）
	MRL (mg/kg)
	样品数（个）
	检出率（%）
	超标率（%）

	黄瓜
	＜0.005（60）
	0.5
	60
	0
	0

	小麦
	＜0.005（60）
	0.01
	60
	0
	0


5.4 监测数据分析
本次监测共检测黄瓜样品60个，检出率为0%，超标率为0%；小麦样品60个，检出率未0%，超标率为0%。
6. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	参考限量
	限量来源
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	　
	　
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	0.01
	　CAC
	0.001385
	

	其它谷类
	0.0233
	　
	　
	
	

	薯类
	0.0495
	5
	　CAC
	0.2475
	

	干豆类及其制品
	0.016
	　
	　
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	0.5
	　韩国
	0.04575
	

	浅色蔬菜
	0.1837
	0.5　
	　CAC
	0.09185
	

	腌菜
	0.0103
	0.5
	　CAC
	0.00515
	

	水果
	0.0457
	5
	　中国
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	　
	　
	
	

	畜禽类
	0.0795
	　
	　
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	　
	　
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	　
	　
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	　
	　
	
	

	植物油
	0.0327
	　
	　
	
	

	动物油
	0.0087
	　
	　
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	　
	　
	
	

	食盐
	0.012
	　
	　
	
	

	酱油
	0.009
	　
	　
	
	

	合计
	1.0286
	　
	　
	0.620135
	1.89


转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群抑霉唑的每日理论最大摄入量是0.62 mg，占日允许摄入量的32.8%。在2000年的JMPR报告中，基于STMRs和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的的0-1%,其中远东地区的IEDI为223 μg，占ADI的13%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
小麦中抑霉唑残留检测方法采用和参照《粮谷中475种农药及相关化学品残留量的测定 气相色谱-质谱法》（GB/T 19649-2006）；黄瓜中抑霉唑残留检测方法采用和参照《水果和蔬菜中500种农药及相关化学品残留的分析》(GB/T 19648-2006): 
根据部分抽样监测数据和评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	香蕉
	2
	-
	GB/T 19648
	已登记, 香蕉（PD20095905F030437）

	柑橘类水果
	5
	-
	GB/T 19648
	已登记,柑橘（PD20085182），柑橘(果实)（PD20092657），我国标准为5

	黄瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 19648
	

	腌制用小黄瓜
	0.5
	0.5
	GB/T 19648
	

	瓜，西瓜除外
	2(Po)
	2(Po)
	GB/T 19648
	按我国分类对应为甜瓜类水果

	日本柿子
	2(Po)
	2(Po)
	GB/T 19648
	

	仁果类水果(苹果除外)
	5(Po)
	5(Po)
	GB/T 19648
	已登记苹果树（PD20120802）

	马铃薯
	5(Po)
	5(Po)
	GB/T 19648
	

	红、黑树莓
	2
	2
	GB/T 19648
	

	草莓
	2
	2
	GB/T 19648
	

	小麦
	0.01
	0.01
	GB/T 19649
	


（一○五）抑芽丹
1. 基本信息
中文通用名: 抑芽丹
英文通用名: maleic hydrazide

化学名称: 1,2-二氢-3,6哒嗪二酮
结构式：
[image: image103.png]



化学分子式：C4H4N2O2
相对分子质量：112.10

ADI：0.3 mg/kg bw（JMPR，1996） 

风险评估残留物：抑芽丹
监测残留物：抑芽丹
2. 登记使用情况
2.1 概述
抑芽丹是一种丁烯二酰肼类植物生长调节剂和内吸选择性除草剂，主要以喷雾方式使用，主要用于抑制烟草腋芽的生长，防止马铃薯、洋葱、大蒜和萝卜贮藏期发芽，也可用于非耕地除草。
2.2 我国作物登记情况
	登记作物
	烟草（PD20101272）


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC 
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	大蒜
	15
	
	
	
	50
	15
	20

	鳞茎洋葱
	15
	
	15
	15
	15
	15
	20

	小洋葱
	15
	
	
	
	
	15
	

	马铃薯
	50
	
	50
	50
	50
	50
	50


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要 

洋葱中的抑芽丹残留检测方法：样品在碱液中加入锌粒加热，使其水解成联氨并蒸馏分离，然后将馏出物与二甲氨基苯甲醛形成的络合物进行比色。定量限是1mg/kg.

甜菜、胡萝卜、芜菁和马铃薯中抑芽丹的残留检测方法：样品通过甲醇萃取，浓缩后过阳离子交换柱，最后用HPLC分析检测,检测波长313nm，植物组织中的定量限是1mg/kg，土壤中的定量限是0.005mg/kg，水中的定量限是0.0001mg/kg.

马铃薯中抑芽丹的残留检测方法：样品在二氧化铅液体中氧化成环戊二烯，再生成3,6-哒嗪二酮，最后用ECD-GLC分析检测，最低检测限0.1mg/kg。
4.2我国分析方法情况
《烟草及烟草制品  抑芽丹残留量的测定  紫外分光光度法》（GB/T 19611-2004）：采用紫外分光光度法检测，适用于烟草及烟草制品中抑芽丹残留量的测定。
5. 理论摄入量（TMDI）计算
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	
	
	

	其他谷类
	0.0233
	
	
	

	薯类
	0.0495
	50
	2.475
	

	干豆及其制品
	0.016
	
	
	

	深色蔬菜
	0.0915
	
	
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	15
	2.7555
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	
	
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	
	
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	茶叶（食盐）
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	15
	0.135
	

	合计
	1.0286
	-
	5.3655
	18.9


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群抑芽丹的每日理论最大摄入量是5.36mg，占日允许摄入量的28% 。在1998年的JMPR报告中，基于NEDIs的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的1%-8%；结果表明拟推荐的农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
根据评估结果，提出如下推荐建议：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注
（不采标注明理由）

	大蒜
	15
	15
	参照GB/T 19611
	

	鳞茎洋葱
	15
	15
	参照GB/T 19611
	

	小洋葱
	15
	15
	参照GB/T 19611
	

	马铃薯
	50
	50
	参照GB/T 19611
	


（一○六）增效醚
1. 基本信息
中文通用名：增效醚
英文通用名：Piperonyl Butoxide

化学名称：3,4-亚甲二氧基-6-正丙基苄基正丁基二缩乙二醇醚
结构式：
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化学分子式：C19H30O5
相对分子质量：338.4

ADI：0.2 mg/kg bw (JMPR，1995)
风险评估残留物：增效醚
监测残留物：增效醚
2. 登记使用情况
2.1 概述
增效醚为广谱性增效剂。可提高除虫菊素、多种拟除虫菊酯、鱼藤酮和氨基甲酸酯类杀虫剂的杀虫活性。
2.2 我国登记作物情况
	登记作物
	无


3. MRL制定情况（mg/kg）
	作物名称
	CAC
	中国
	美国
	澳大利亚
	韩国
	欧盟
	日本

	菠菜
	50
	
	
	
	
	
	50

	粗制玉米油
	80（PoP）
	
	
	
	
	
	80

	豆类(pulses)
	0.2（Po）
	
	8
	
	
	
	0.2

	番茄
	2
	
	8
	
	
	
	2

	番茄汁
	0.3
	
	
	
	
	
	

	干辣椒
	20
	
	
	
	
	
	

	干制水果
	0.2（Po）
	
	10(干果品)
	8
	8
	
	

	柑橘类水果
	5
	
	
	
	
	
	5

	柑橘汁
	0.05
	
	
	
	
	
	0.05

	根茎类蔬菜
	0.5
	
	
	
	
	
	

	谷物
	30（Po）
	
	
	20
	20
	
	

	葫芦科果类蔬菜
	1
	
	
	
	
	
	

	花生，全果
	1（Po）
	
	
	
	8（花生）
	
	1（干花生）

	辣椒
	2
	
	
	
	
	
	

	绿芥菜
	50
	
	
	
	
	
	

	萝卜叶（包括萝卜尖）
	50
	
	
	
	
	
	

	麦胚
	90（PoP）
	
	
	
	
	
	

	莴苣叶
	50
	
	
	
	
	
	

	小麦面粉
	10（PoP）
	
	
	
	
	
	

	小麦全麦粉
	30（PoP）
	
	
	
	
	
	


注：选择带有下划线的限量值计算TMDI。
4. 检测方法情况
4.1 JMPR分析方法摘要
食品中增效醚残留检测方法：乙腈提取，石油醚萃取，用HPLC荧光检测器检测。对于糖和甜菜之类的干性样品，在提取之前添加一定的水，将提取溶剂蒸发干，用石油醚萃取水相部分，检出限为0.10 mg/kg（JMPR Evaluation， 2002/2001）。
4.2 我国分析方法摘要
《进出口食品中涕灭砜威、唑菌胺酯、腈嘧菌酯等65种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱/质谱法》（SN/T 2150-2008）：适用于进出口大米、糙米、大麦、小麦和玉米，定量限为0.005 mg/kg。
5. 膳食风险评估计算表
	食物种类
	膳食量(kg)
	MRL(mg/kg)
	理论摄入量TMDI(mg)
	日允许摄入量（mg）

	米及其制品
	0.2399
	
	
	ADI×63

	面及其制品
	0.1385
	10
	1.385
	

	其他谷类
	0.0233
	30
	0.699
	

	薯类
	0.0495
	
	
	

	干豆及其制品
	0.016
	0.2
	0.0032
	

	深色蔬菜
	0.0915
	50
	4.575
	

	淡色蔬菜
	0.1837
	1
	0.1837
	

	腌菜
	0.0103
	
	
	

	水果
	0.0457
	5
	0.2285
	

	坚果
	0.0039
	
	
	

	畜禽类
	0.0795
	
	
	

	奶及其制品
	0.0263
	
	
	

	蛋及其制品
	0.0236
	
	
	

	鱼虾类
	0.0301
	
	
	

	植物油
	0.0327
	80
	2.616
	

	动物油
	0.0087
	
	
	

	糖、淀粉
	0.0044
	
	
	

	食盐
	0.012
	
	
	

	酱油
	0.009
	
	
	

	合计
	1.0286
	
	9.6904
	12.6


6. 转化建议
结合我国农药登记情况和我国居民的人均膳食结构，普通人群增效醚的长期理论最大摄入量是9.7 mg，占日允许摄入量的77%。根据2002年的JMPR报告，基于增效醚的STMR和5个GEMS /食品区域的膳食数据，计算的每日估计摄入量（IEDI）占日允许摄入量的20-40%,其中远东地区的IEDI为4.19 mg，占日允许摄入量的38%；拟推荐农药最大残留限量通常不会对一般人群健康产生不可接受的风险。
粮谷、蔬菜和水果中增效醚残留检测方法采用和参照《进出口食品中涕灭砜威、唑菌胺酯、腈嘧菌酯等65种农药残留量检测方法 液相色谱-质谱/质谱法》（SN/T 2150-2008）标准。
根据综合评估结果，提出推荐建议如下：
	作物名称
	CAC限量(mg/kg)
	建议值(mg/kg)
	推荐残留检测方法
	备注

	菠菜
	50
	50
	SN/T 2150
	

	粗制玉米油
	80（PoP）
	80（PoP）
	SN/T 2150
	

	豆类
	0.2（Po）
	0.2（Po）
	SN/T 2150
	按我国分类对应为大豆和杂粮类

	番茄
	2
	2
	SN/T 2150
	

	番茄汁
	0.3
	0.3
	SN/T 2150
	

	干辣椒
	20
	20
	SN/T 2150
	

	干制水果
	0.2（Po）
	0.2（Po）
	SN/T 2150
	

	柑橘类水果
	5
	5
	SN/T 2150
	

	柑橘汁
	0.05
	0.05
	SN/T 2150
	

	根茎类蔬菜
	0.5
	0.5
	SN/T 2150
	按我国分类对应为根茎类和薯芋类蔬菜

	谷物
	30（Po）
	30（Po）
	SN/T 2150
	

	葫芦科果类蔬菜
	1
	1
	SN/T 2150
	按我国分类对应为瓜类蔬菜和瓜果类水果

	花生，全果
	1（Po）
	1（Po）
	SN/T 2150
	

	辣椒
	2
	2
	SN/T 2150
	

	绿芥菜
	50
	50
	SN/T 2150
	

	萝卜叶（包括萝卜尖）
	50
	50
	SN/T 2150
	

	麦胚
	90（PoP）
	90（PoP）
	SN/T 2150
	

	莴苣叶
	50
	50
	SN/T 2150
	

	小麦面粉
	10（PoP）
	10（PoP）
	SN/T 2150
	

	小麦全麦粉
	30（PoP）
	30（PoP）
	SN/T 2150
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